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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begllckwinschen Sie zum Kauf Ihres neu-
en Gerdtes. Sie haben sich fur ein Produkt mit
hervorragendem  Preis-/Leistungsverhdltnis
entschieden, das lhnen viel Freude bereiten
wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Gerd-
tes mit allen Bedienungs- und Sicherheitshin-
weisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerdt nur wie beschrieben
und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Gerdtes an Dritte mit aus.

Sicherheit

Lieferumfang

- HeiBluft-Fritteusengehduse (A)

- Frittierkorb (B) mit Griff (C) und Entriege-
lungstaste (D)

- Frittierbehdlter (E)

- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind
und uberprifen Sie das Gerat auf Transport-
schdden.

Nehmen Sie ein beschddigtes Gerat nicht in
Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an eine
Kaufland-Filiale.

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgfdltig, bevor Sie das Gerat zum ersten
Mal verwenden.
Fur einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshinweise.

BestimmungsgemdBe Verwendung

- Verwenden Sie das Gerdt nur zum Frittieren von frittiergeeigneten, frischen Lebens-
mitteln oder frittierfahigen Convenience-Produkten aus dem Tiefkuhlregal (z. B.
Pommes frites, Kartoffelecken, Frahlingsrollen, Tintenfischringe, Hahnchennuggets,
Schnitzel, usw.).

- Die HeiBluft-Fritteuse ist nicht dazu bestimmt mit Frittierdl oder -fett betrieben zu
werden. Durch die HeiBluft kdnnen Ol, Fett und andere Flissigkeiten in Brand gera-
ten. Fullen Sie niemals Ol, Fett oder anderen Flissigkeiten in den Frittierbehdlter.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

- Das Gerdt ist nur fur den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. Es ist nicht fir den
gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

- Benutzen Sie das Gerat nur fur den beschriebenen Anwendungsbereich und
mit dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Verdnderung des
Gerdtes gilt als nicht bestimmungsgemadB. Fur aus bestimmungswidriger Ver-
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wendung oder falscher Bedienung entstandene Schaden wird keine Haftung uber-
nommen.

Sicherheit von Kindern und Personen

ﬁ Warnung!
Erstickungsgefahr fir Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

Verpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Dieses Gerdt darf nicht von Kindern jiinger als 8 Jahre benutzt werden.

- Dieses Gerdt konnen Kinder im Alter ab 8 Jahren und daruber sowie Personen mit
verminderten physischen, sensorischen oder mentalen Fdhigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzen, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

- Das Ger@t und seine Anschlussleitung sind von Kindern junger als 8 Jahre fernzuhal-
ten.

- Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durchgefthrt werden, es
sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Aligemeine Sicherheit

- Das Gerdt darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel oder Gehduse beschddigt
sind.

- Ist das Netzkabel beschadigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparaturdienststel-
le ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

- Das Gerdt darf nur mit dem mitgelieferten Zubehor verwendet werden.

.‘é Vorsicht!
Das Symbol am Gerdt weist auf Oberfldchen hin, die sich wdhrend des Betrie-

bes erhitzen. Berthren Sie diese Fldchen und deren Umgebung nicht.

- Wdhrend des Betriebes erhitzt sich das Gerdt und das Zubehor. Benutzen Sie nur die
vorgesehenen Griffe und Schalter.

- Halten Sie wdhrend des Betriebes Abstand zur Dampfaustrittséffnung an der Rick-
seite des Gerdtes. Der entweichende Dampf kann zu Verbrennungen fuhren!

- Beim Entnehmen des Frittierbehdlters und Frittierkorbes kann heiBer Dampf aufstei-
gen und zu Verbrennungen fuhren. Achten Sie darauf, dass sich Gesicht und Hande
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nicht direkt Uber dem Gerdt befinden.

- Das Gerdt ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem se-
paraten Fernwirksystem betrieben zu werden.

- Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder in andere Flussigkeiten und reinigen Sie
es nicht unter flieBendem Wasser.

- Stellen Sie sicher, dass kein Wasser auf das Netzkabel oder den Netzstecker tropft.

- Das Gerdt darf nicht im Geschirrspuler gereinigt werden.

- Befullen Sie den Frittierkorb hochstens bis zur Markierung MAX. Zu viel eingefulltes
Frittiergut kann durch Kontakt mit dem Heizelement in Brand geraten.

- Lassen Sie das Gerdt vollkommen abkihlen, bevor Sie es transportieren.

- Beachten Sie den Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”.

Sicherheit beim Aufstellen und AnschlieBen Sicherheit wdhrend des Betriebes

- SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine Stromver- - Lassen Sie das Gerdt wdhrend des Betriebes
sorgung an, deren Spannung und Frequenz niemals unbeaufsichtigt.
mit den Angaben auf dem Typenschild tber- - Das Netzkabel darf mit den heiBen Teilen
einstimmen! Das Typenschild befindet sich des Gerdtes nicht in Kontakt kommen.
an der Unterseite des Gerdtes. - Die Beluftungsoffnungen wdhrend des Be-

- SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine un- triebes nicht abdecken.
beschddigte, vorschriftsmdBig installierte - Stecken Sie keine Gegenstande in die BelUf-
Schutzkontaktsteckdose an. tungs6ffnungen.

- Platzieren Sie das Gerdt nicht in der Ndhe - Fullen Sie niemals Ol, Fett oder anderen
von Wasser oder Warmequellen (z. B. heiBen Flissigkeiten in den Frittierbehdlter. Durch
Gas- oder Elektroherden). die HeiBluft kdnnen Ol, Fett und andere

- Das Gerdt muss auf einer stabilen, ebenen Fllssigkeiten in Brand geraten.
und hitzebestandigen Flache benutzt und - Setzen Sie den Frittierkorb nie ohne den
abgestellt werden. Frittierbehdlter in das Gerdt ein. Die Speisen

- Sorgen Sie fur ausreichend Sicherheitsab- wdirden sonst verbrennen.

stand von mindestens 10 ¢cm zur Wand sowie
zu anderen Gegenstdnden.

- Verwenden Sie das Gerdt nie unter Hange- - Stellen Sie den heiBen Frittierbehdlter und
schranken, neben Gardinen oder anderen Frittierkorb immer auf einer hitzebestandi-
entflammbaren Gegenstanden. gen Unterlage ab.

- Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht - Schalten Sie bei GbermdBiger Rauchentwick-
herabhdngt, damit sich niemand darin ver- lung sofort das Gerdt aus und ziehen Sie den
fangen und dadurch die Fritteuse herunter- Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie
reiBen kann. bis die Rauchentwicklung nachgelassen hat,

bevor Sie den Frittierbehdlter aus dem Gerdt



nehmen.

- Bewegen Sie das Gerdt niemals wdhrend des
Betriebs.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netz-
stecker.

Sicherheit bei der Reinigung

- Lassen Sie das Gerdt vor Reinigung oder
Aufbewahrung abkahlen.

- Schalten Sie das Gerdt vor der Reinigung aus
und trennen Sie es vom Stromnetz.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Verpackungsmaterial entfernen

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien vom Gerdt.

Reinigung vor der ersten Nutzung

« Reinigen Sie das Gerdt und das Zubeh6r vor
der ersten Benutzung sorgfltig (siehe dazu
Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”).

Bedienung der Sensortasten (Bild

m)

Die Sensortasten auf dem Bedienfeld haben
folgende Funktionen:

Taste Funktion

Temperatureinstellung in 5 °C-Schritten
4 = - héher (bis 200 °C maximal)
@ - niedriger (bis 80 °C minimal)

Zeiteinstellung in 1 Minuten-Schritten
& - langer (bis 60 Minuten maximal)
@ - kurzer (bis 0 Minuten minimal)

Start/Pause zum Starten/Unterbrechen
des Garvorgangs

P

Taste Funktion

Ein/Aus zum Ein- und Ausschalten des
Gerdtes (Taste ca. 2 Sekunden gedrtickt
halten)

« BerUhren Sie die Sensortasten mit dem Fin-
gerballen, nicht mit der Fingerspitze.
Die Tasten reagieren auf Berdihrung, es ist
kein Druck notwendig.
Wenn das Gerdt eine Berthrung erkennt, er-
tont ein Signalton.

« Achten Sie darauf, dass die Tasten stets sau-
ber, trocken und nicht durch Gegenstdnde
verdeckt sind.

Anzeigen und Symbole

Anzeigen (Bild )

Die Anzeigen auf dem Bedienfeld haben fol-
gende Bedeutung:

Anzeige Bedeutung
[ IR i i
e Anzeige der eingestellten

= Temperatur (im Wechsel mit der
Zeitanzeige)

'“:' _ Anzeige der eingestellten Zeit (im
= "™ Wechsel mit der Temperaturan-
zeige)
N

o Lifter ist aktiv

) Heizung ist aktiv

Lebensmittelsymbole (Bild [ET3|)
Der obere Rand des Bedienfeldes enthdlt Sym-
bole fur verschiedene Lebensmittel mit Tem-
peratur- und Garzeitempfehlungen.
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Symbol Bedeutung Temperatur Zeitin
Minuten

Speck 180 °C 4-5
Hdhnchen 200 °C 15-18

Schrimps 180°C | 12-16

Steak 180 °C 8-12
Pommes 90°C | 18-22

ww | frites

Gemiise 160 °C 12-16

Frittierbehdlter/-korb herausneh-
men und einsetzen

A\

Warnung!

Durch Drucken der Entriegelungs-
taste wird die Verriegelung von
Frittierbehdlter und Frittierkorb ge-
trennt. Bei unbeabsichtigtem Dru-
cken der Entriegelungstaste kann
der Frittierbehdlter vom Frittier-
korb herunterfallen. Um dies zu ver-
hindern ist die Entriegelungstaste
mit einer Schutzklappe abgedeckt.

« Stellen Sie sicher, dass die Schutz-
klappe immer nach unten ge-
klappt ist, damit die Entriege-
lungstaste nicht unbeabsichtigt
betdtigt und der Frittierbehdlter
nicht herunterfallen kann.

Frittierbehdlter und Frittierkorb heraus-

nehmen (Bild [ + )

e Ziehen Sie den Frittierbehdlter am Griff des
Frittierkorbes aus dem Gerdt heraus.

« Stellen Sie den Frittierbehdlter auf eine sta-
bile, ebene und hitzebestandige Fldche.

« Klappen Sie die Schutzklappe fur die Entrie-
gelungstaste nach oben.

« Drucken Sie die Entriegelungstaste und neh-
men Sie den Frittierkorb nach oben aus dem
Frittierbehdlter heraus.

Frittierbehdlter und Frittierkorb einsetzen

e Klappen Sie die Schutzklappe fir die Ent-
riegelungstaste nach unten. Dies verhindert,
dass die Entriegelungstaste unbeabsichtigt
gedruckt wird und dadurch der Frittierbehdl-
ter herunterfallen kann.

e Setzen Sie den Frittierkorb so in den Frit-
tierbehdlter ein, dass die Raste am Griff des
Frittierkorbes in die Aussparung am Frittier-
behdlter passt und dann hérbar einrastet.

« Halten Sie den Frittierkorb samt Frittierbe-
hdlter am Griff und setzen Sie diesen in das
Gerdt ein.

Frittieren von Lebensmitteln

Geeignete Lebensmittel

Die HeiBluft-Fritteuse ist geeignet zum Zube-

reiten von:

- frittiergeeigneten, frischen Lebensmitteln

- frittierfahigen  Convenience-Produkten aus
dem Tiefkdhlregal (z. B. Pommes frites, Kar-
toffelecken, Frihlingsrollen, Tintenfischringe,
Hdhnchennuggets, Schnitzel, usw.).

Sehr fetthaltige Lebensmittel, z. B. Wirste,
sind nicht fUr die HeiBluft-Fritteuse geeignet.
Das Fett wlrde in den Frittierbehdlter tropfen
und verbrennen.



Fritteuse vorbereiten

o Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene
und hitzebestandige Flache.

e Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabel-
fach an der Gerdterlckseite.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine un-
beschddigte, vorschriftsmdBig installierte
Schutzkontaktsteckdose.

Frittiergut einfiillen (Bild (LN )

Achtung!

Befullen Sie den Frittierkorb hochstens bis zur
Markierung MAX. Zu viel eingefllltes Frittier-
gut kann durch Kontakt mit dem Heizelement
in Brand geraten.

« Klappen Sie die Schutzklappe fur die Entrie-
gelungstaste nach unten.

« Ziehen Sie den Frittierbehdlter am Griff des
Frittierkorbes aus dem Gerdt heraus.

o Flllen Sie das Frittiergut in den Frittierkorb.

« Vergewissern Sie sich, dass der Frittierkorb
richtig im Frittierbehdlter eingerastet und
verriegelt ist.

e Setzen Sie den beflllten Frittierkorb samt
Frittierbehdlter in das Gerdt ein.

Gerdt ein- und ausschalten

Hinweis: Das Gerdat Idsst sich nur einschalten
wenn der Frittierkorb und der Frittierbehdlter
eingesetzt sind.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine un-
beschddigte, vorschriftsmdBig installierte
Schutzkontaktsteckdose.

e Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie die
Taste Ein/Aus ca. 2 Sekunden lang berthren.
Ein Signalton ertént und das Bedienfeld
zeigt abwechselnd die voreingestellte Tem-
peratur (180 °C) und Zeit (15 Minuten) an.

P

e Um das Gerat auszuschalten, berthren Sie
die Taste Ein/Aus ca. 2 Sekunden lang.

Temperatur und Zeit einstellen

Empfehlungen zur Temperatur und Garzeit far
verschiedene Gerichte kénnen Sie der Tabelle
im  Abschnitt ,Zubereitungsempfehlungen”
entnehmen.

« Stellen Sie mit den Tasten fur die Tempera-
tureinstellung die gewunschte Temperatur
ein.

Einstellbare Temperatur: von 80 bis 200 °Cin
5 °C- Schritten.

o Stellen Sie mit den Tasten fUr die Zeiteinstel-
lung die gewinschte Zeit ein.

Einstellbare Zeit: von 0 bis 60 Minuten in 1
Minuten-Schritten.

Hinweis:

- Einmaliges, kurzes Berthren der Sensortas-
ten fur die Temperatur- oder Zeiteinstellung
bewirkt schrittweises Hoch- bzw. Herunter-
zéhlen.

- Dauerhaftes Berthren bewirkt schnelles
Hoch- bzw. Herunterz@hlen.

Die Werte der eingestellten Temperatur und
Zeit werden abwechselnd im Bedienfeld an-
gezeigt.
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An der Vorderseite des Gerdtes oberhalb des
Korbgriffes leuchten je nach eingestellter
Temperatur 1bis 4 blaue Leuchtanzeigen.

- 4 Leuchtanzeigen bei 180 bis 200 °C
- 3 Leuchtanzeigen bei 150 bis 175 °C

- 2 Leuchtanzeigen bei 120 bis 145 °C

- 1 Leuchtanzeige bei 80 bis 115 °C

Erfolgt innerhalb von ca. 2 Minuten kein Start
des Frittiervorgangs mit der Start/Pause Taste,
schaltet sich das Gerat automatisch ab.

Frittiervorgang starten

e Starten Sie den Frittiervorgang, indem Sie

die Taste Start/Pause drlcken.

- LUfter und Heizung schalten sich ein.

- Die Symbole fur Heizung und Lufter wer-
den auf dem Bedienfeld angezeigt.

- Die Leuchtanzeigen an der Vorderseite des
Gerdtes blinken rot.

- Die Werte der eingestellten Temperatur
und Zeit blinken abwechselnd im Bedien-
feld und die Zeit wird heruntergezdhlt.

Frittiervorgang unterbrechen

/ﬁ\ Vorsicht!

Das Gerdt, der Frittierkorb und der
Frittierbehdlter sind sehr heiB3. Ver-
brennungsgefahr! Benutzen Sie nur
die vorgesehenen Griffe und Schal-
ter

o Wdhrend des Frittiervorgangs kénnen Sie
jederzeit den Garzustand Uberprufen, indem
Sie den Frittierbehdlter am Griff des Frittier-
korbes aus dem Gerdt herausziehen.

- Das Gerdt schaltet sich automatisch ab.

e Schutteln Sie den Frittierkorb nach der Half-
te der Garzeit, um ein gleichmaBiges Frittie-
ren zu erreichen.

10

e Schieben Sie den Frittierbehdlter zurtck in
das Gerdt.

- Das Gerdat schaltet sich automatisch wie-
der ein und die Zeit IGuft weiter.

e Alternativ kénnen Sie auch die Taste Start/
Pause berthren, um den Frittiervorgang zu
unterbrechen.

e Wenn Sie erneut die Taste Start/Pause be-
ruhren, wird der Frittiervorgang fortgesetzt.

Ende des Frittiervorgangs

Nachdem die eingestellte Zeit abgelaufen ist
ertont ein Signalton sechs mal nacheinander
und in der Zeitanzeige blinkt gleichzeitig ,00"
sechs mal.

AnschlieBend schaltet sich das Gerdt automa-
tisch ab.

A

Vorsicht!

Das Gerdt, der Frittierkorb und der
Frittierbehdlter sind sehr heiB. Ver-
brennungsgefahr! Benutzen Sie nur
die vorgesehenen Griffe und Schal-
ter

» Ziehen Sie den Frittierbehdlter am Griff des
Frittierkorbes vorsichtig aus dem Gerdt he-
raus.

« Stellen Sie den Frittierbehdlter samt Frittier-
korb auf eine stabile, ebene und hitzebestdn-
dige Fldche.

« Klappen Sie die Schutzklappe fur die Entrie-
gelungstaste nach oben und entnehmen Sie
den Frittierkorb durch Driicken der Entriege-
lungstaste.

e Wenn Sie keine weiteren Lebensmittel frit-
tieren mochten, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdt
und das Zubehor vollstdndig abkahlen.



Zubereitungsempfehlungen

Gericht

Dunne tiefgekihlte
Pommes frites

Dicke tiefgekihlte
Pommes frites

Kartoffelgratin

Steak
Schweinekotelett
Hamburger

Wurst
Hdahnchenschenkel
Hahnchenbrust

Frihlingsrollen

Tiefgekuhlte Chicken Nuggets
Tiefgekdhlte Fischstébchen
Gebackener, panierter Kése
Gemuse, gefullt

Gewicht Zeit Tempera-  Schiit-
(Gramm) (Minuten) tur (°C) teln *
Kartoffeln und Pommes frites
300-400 15-20 190 ja
300-400 18-22 190 ja
500 20-25 200 ja
Fleisch und Gefliigel
100 - 500 8-12 180 nein
100 - 500 8-12 180 nein
100-500 10-20 180 nein
100 - 500 6-10 200 nein
100-500 16-20 200 nein
100-500 | 15-20 200 nein
Snacks
100 - 400 8-10 200 ja
100-500 12-15 200 ja
100 - 400 6-10 200 nein
100 - 400 8-10 180 nein
100-400 | 15-18 160 nein

Anmerkung

Ofen Fertiggericht
Ofen Fertiggericht
Ofen Fertiggericht
Ofen Fertiggericht
Ofen Fertiggericht

Die Angaben in dieser Tabelle sind nur Anhaltspunkte. Abhdngig von der Temperatur, Beschaffenheit der
Lebensmittel etc., kénnen die angegebenen Werte in der Praxis abweichen.

* Fr gleichmé@Biges Frittieren sollten bestimmte Speisen (z. B. Pommes frites) nach etwa der Hdlfte der

Garzeit geschttelt werden.

1



CP)

Hinweis zu Acrylamid:

Durch zu heiBes Frittieren konnen gesund-

heitsschddliche Stoffe entstehen.

« Entfernen Sie verbrannte Speisereste.

e Lassen Sie die Speisen nicht zu dunkel frit-
tieren.

Reinigen und Pflegen

Warnung!
Stromschlaggefahr  durch  Ndsse!

Das Gerat

- nicht in Wasser tauchen;

- nicht unter flieBendes Wasser hal-
ten;

- nichtim GeschirrspUler reinigen.

Vorsicht!

Das Gerdt, der Frittierkorb und der
Frittierbehdlter kénnen sehr heil
sein.  Verbrennungsgefahr! Lassen
Sie das Gerdt vor der Reinigung
vollstdndig abkdhlen.

Achtung!

Verwenden Sie weder Scheuerschwdmme
noch scheuernde Reinigungsmittel, damit die
Oberflachen des Gerates und der Zubehortei-
le nicht beschadigt werden.

/N

Gerit reinigen

« Schalten Sie vor der Reinigung das Gerdt aus
und ziehen Sie den Netzstecker.

e | assen Sie das Gerdt vor der Reinigung voll-
standig abkuhlen.

e Wischen Sie die Innenfldchen des Frittierbe-
halterraums mit einem weichen Schwamm
und etwas heiBem Wasser aus.

e Verunreinigungen oder Speisereste an den
Heizstdben kénnen Sie vorsichtig mit einer
Spulbdrste entfernen.

« Reinigen Sie die AuBenfldchen und das Be-
dienfeld nur mit einem weichen, leicht ange-
feuchtetem Tuch.

« Trocknen Sie danach alle Teile sorgfdltig ab.

Frittierbehdlter und Frittierkorb reinigen

Achtung! Den Frittierbehdlter und Frittierkorb
nicht im Geschirrspuler reinigen. Die Teile sind
nicht spulmaschinengeeignet.

e Reinigen Sie den Frittierbehdlter und den
Frittierkorb mit einem weichen Tuch in war-
mem Wasser mit einem milden Spalmittel.

e Spulen Sie anschlieBend mit klarem Wasser
nach.

« Trocknen Sie danach alle Teile sorgfdltig ab.

Gerdt transportieren (Bild )

Zum einfachen Transport verfugt das Gerat

uber einen Tragegriff.

e Lassen Sie das Gerdt abkdhlen, bevor Sie es
transportieren.

* Klappen Sie den Tragegriff nach oben und
tragen Sie das Gerdt am Griff.

Aufbewahrung

- Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehor, be-
Vor sie es verstauen.

- Schieben Sie das Netzkabel in das Kabelfach
an der Riickseite des Gerdtes.

- Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen
Ort auf.



Abhilfe bei Storungen

Problem

Magliche Ursachen

Abhilfe

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Netzstecker ist nicht eingesteckt.

Netzstecker in eine unbeschddigte,
vorschriftsmaBig installierte Schutzkon-
taktsteckdose einstecken.

Taste Start/Pause wurde nicht
betdtigt.

Garvorgang mit Taste Start/Pause
starten.

Garzeit ist auf auf 0 Minuten
eingestellt.

Garzeit groBer als 0 Minuten einstellen
und Garvorgang mit Taste Start/Pause
starten.

Frittierbehdlter nicht oder nicht
vollstandig eingesetzt.

Frittierbehdlter richtig in das Gerdt
einsetzen.

Die Speisen sind nicht
gar.

Frittiergutstticke sind zu groB.

Kleinere Stticke schneiden. Kleinere
Stuicke garen gleichmdBiger.

Gartemperatur ist zu niedrig.

Héhere Gartemperatur einstellen.

Garzeit ist zu kurz.

Ldngere Garzeit einstellen.

Die Speisen sind nicht
gleichmaBig gegart.

Frittiergut liegt zu dicht aneinander.

Manches Frittiergut, wie z. B Pommes
frites, sollte nach der Halfte der Gar-

zeit geschttelt werden. Schitteln Sie
den Frittierkorb.

Der Frittierbehdlter Idsst
sich nicht in das Gerdt
einsetzen.

Frittierkorb ist Uberfullt.

Frittierkorb nicht hoher als bis zur
Markierung MAX befillen.

WeiBer Rauch kommt
aus dem Gerdt.

Frittiergut ist sehr fett.

Beim Erhitzen von sehr fettem Frittier-
gut tropft Fett in den Frittierbehdlter
und es entsteht im Frittierbehdlter eine
groBere Hitze als normal. Das Gerdt
und das Garergebnis werden dadurch
nicht beeintrdchtigt.

Im Frittierbehdlter sind noch
Fettrcksténde vom vorherigen
Garvorgang.

Fettrlckstdnde verbrennen im Frittier-
behdlter. Reinigen Sie den Frittierbehdl-
ter nach jeder Benutzung.
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Problem Magliche Ursachen

Abhilfe

Frische Pommes frites
werden nicht knusprig.

Kartoffeln sind zu feucht.

Frisch geschnittene, rohe Pommes fri-
tes abtrocknen und danach mit etwas
Ol betrgufeln.

geschnitten.

Kartoffeln sind in zu groBe Stlcke

Kartoffeln in kleinere Stuicke schneiden.

Frische Pommes frites
sind ungleichmaBig

Geschnittene, rohe Pommes frites
wurden nicht ausreichend in Wasser

Frisch geschnittene, rohe Pommes
frites einige Zeit in Wasser einlegen,

frittiert. eingeweicht. um die Stdrke von der Oberfléche zu
entfernen. Danach die Pommes frites
abtropfen lassen und mit Kiichenpapier
abtrocknen.
Verwendete Kartoffelsorte ist nicht
zum Frittieren geeignet.
Entsorgung Entsorgen Sie Elektrogerate nicht iiber

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recycling-
fahigen Materialien. Entsorgen Sie die Verpa-
ckungsmaterialien entsprechend ihrer Kenn-
zeichnung bei den 6ffentlichen Sammelstellen
bzw. gemdB den landesspezifischen Vorgaben.

Altgeriit entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerdt nicht mehr

verwenden wollen, geben Sie es bei

einer oOffentlichen Sammelstelle fur
Elektroaltgerdte kostenlos ab. Elektroaltgerdte
durfen in keinem Fall in die Restabfalltonnen
gegeben werden (siehe Symbol).

den Hausmiill.

GemaB europaischer Richtlinie 2012/19/EU
uber Elektro- und Elektronik-Altgerate und
Umsetzung in nationales Recht miissen
verbrauchte Elektrogerate getrennt gesam-
melt und einer umweltgerechten Wieder-
verwertung zugefiihrt werden.
Recycling-Alternative zur Riicksendeauffor-
derung:

Der Eigentiimer des Elektrogerates ist, al-
ternativ anstelle Riicksendung, zur Mitwir-
kung bei der sachgerechten Verwertung
im Falle der Eigentumsaufgabe verpflich-
tet. Das Altgerat kann hierfiir auch einer
Rucknahmestelle iberlassen werden, die
eine Beseitigung im Sinne des nationalen
Kreislaufwirtschafts- und Abfallgesetzes
durchfiihrt.

Nicht betroffen sind den Altgeraten bei-
gefiigte Zubehorteile und Hilfsmittel ohne
Elektrobestandteile.



Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zurtck, dass
seine spdtere Wiederverwendung oder Ver-
wertung nicht beeintrachtigt wird.
Elektroaltgerdte konnen Schadstoffe enthal-
ten. Bei falschem Umgang oder Beschddigung
des Gerdtes konnen diese bei der spdteren
Verwertung des Gerdtes zu Gesundheitsscha-
den oder Gewdsser- und Bodenverunreinigun-
gen fuhren.

Technische Daten
Modell DF-D0201
Spannung 220-240 vV~
Frequenz 50/60 Hz
Leistung 1300 W
Gerdusch 58 dB(A)
Max. Fullmen- | 2,4 Liter
ge Frittiergut
Gerdte- Ldnge x Breite x Hohe

abmessung ca. 352 x 270 x 316 mm

C€

Garantie

Kaufland gewdhrt lhnen ab dem Kaufdatum
eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind Schd-
den, die auf Nichtbeachtung der Bedienungs-
anleitung, missbréuchliche Verwendung,
unsachgemdBe Behandlung, eigenmdchtige
Reparaturen oder unzureichende Wartung
und Pflege zurtckzufthren sind.
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Vazena zdkaznice,
vazeny zakazniku!

Gratulujeme vam ke koupi nového pristroje.
Rozhodli jste se pro produkt s vynikajicim po-
mérem ceny a vykonu, ktery vam bude pfina-
et mnoho radosti.

Pfed pouzitim pristroje se seznamte se viemi
pokyny pro obsluhu a bezpecnostnimi pokyny.
PouZivejte pfistroj jen popsanym zpisobem a
pro uvedené oblasti pouziti. Pri pfedani pristro-
je dalSi osobé ji také predejte vsechny podkla-
dy.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- SkFif horkovzdusné fritézy (A)

- Fritovaci kos (B) s rukojeti (C) a uvolfiovacim
tlacitkem (D)

- Fritovaci nadoba (E)

- Navod k obsluze

Zkontrolujte, zda jsou pfitomny vsechny dily a
pristroj nebyl béhem prepravy poskozen.
Poskozeny pristroj neuvadéjte do provozu!

V pfipadé poskozeni se prosim obratte na né-
kterou pobocku spolecnosti Kaufland.

Nasledujici bezpecnostni pokyny si peclivé prectéte, nez pristroj poprvé pouzijete.
Aby pristroj mohl byt bezpecné pouzivan, je nutné dodrzovat vsechny nasleduijici bez-

pecnostni pokyny.

Pouziti v souladu s urcenim

- Pristroj pouzivejte jen k fritovani vhodnych, Cerstvych potravin nebo fritovacich pr-
myslové zpracovanych potravin z mraziciho regalu (napf. hranolek, americkych bram-
bor, jarnich zavitkd, kalamarovych krouzk(, kufecich nuget, fizk{, atd.).

- Horkovzdusné fritéza neni urcena k tomu, aby se provozovala s fritovacim olejem
nebo tukem. Plsobenim horkého vzduchu se mliZze olej, tuk a jiné tekutiny vznitit.

Fritovaci nadobu nikdy neplnte olejem, tukem nebo jinymi tekutinami.

- Nepouzivejte pristroj venku.

- Pristroj je urcen jen k pouziti v soukromych domacnostech. Neni zamyslen ke komerc-

nimu pouzitl.

- PouZivejte pristroj jen pro popsanou oblast pouziti a s origindlnim prislusenstvim. Ka-
zdé jiné pouziti nebo zména pristroje je povazovana za pouziti v rozporu s urcenim.
Za Skody vzniklé nasledkem pouziti v rozporu s urcenim nebo Spatné obsluhy nebude

prevzato ruceni.



Bezpecnost déti a osob

/\Q Varovani!
Pro déti nebezpedi zaduseni pfi he s balicim materialem! Balici materidl bez-

podminecné ukladejte mimo dosah déti.

- Tento pristroj nesméji pouzivat déti mladsi 8 let.

- Tento pristroj mohou pouzivat déti od véku 8 let a vyssim a osoby se snizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatecnymi zkusenostmi
a védomostmi, pokud tak €ini pod dohledem nebo byly zaskoleny pro bezpecné pou-
Zivani pristroje a pochopily pripadné hrozici nebezpeci.

- S pristrojem si nesméji hrat déti.

- Pristroj a jeho sitovy kabel musi byt udrzovan z dosahu déti mladsich 8 let.

- Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu smi pod dohledem provadét déti starsi 8 let.

Vseobecnd bezpecnost

- Pristroj se nesmi pouzivat, pokud je sitovy kabel nebo kryt poskozen.

- Jestlize je sitovy kabel poskozen, smi jej vyménit jen autorizovany servis, aby nedoslo
k ohrozeni.

- Pristroj se smi pouzivat jen s dodanym pfislusenstvim.

Aﬁ Opatrné!
Symbol na pristroji upozornuje na povrchy, které se béhem provozu zahfivaj.

Nedotykejte se téchto ploch a jejich okoli.

- BEéhem provozu se pristroj a prislusenstvi zahfiva. PouZivejte jen urcend drzadla a spi-
nace.

- BEéhem provozu se nepriblizujte k vystupnimu otvoru pary na zadni strané pristroje.
Unikajici para mize zp(sobit popdleniny!

- PFi odejmuti fritovaci nadoby a fritovaciho kose mize stoupat horka para a zplsobit
popaleniny. Dbejte na to, abyste pfimo nad pristrojem neméli oblicej a ruce.

- Tento pristroj neni urCen pro provoz s externimi spinacimi hodinami nebo samostat-
nym systémem dalkového oviadani.

- Pristroj neponorujte do vody nebo jinych tekutin a neumyvejte jej pod tekouci vodou.

- Zajistéte, aby na sitovy kabel nebo sitovou zastrcku nekapala voda.

- Pristroj se nesmi myt v mycce na nadobi.

- Fritovaci kos pinte nejvyse po znacku MAX. Prilis velké mnozstvi napInéné suroviny se
mUZe dotykem s topnym prvkem vznitit.
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- Nez budete pristroj prendset, nechejte jej zcela vychladnout.

- Dodrzujte cast ,Cisténi a odetfovani”.

Bezpecnost pri instalaci a pfipojovani

- Pripojte pristroj jen k elektrickému napdjeni,
jehoZ napéti a frekvence se shoduje s tdaji
na typovém Stitku! Typovy Stitek se nachazi
na spodni strané pristroje.

- Pripojte pristroj jen do neposkozené, podle
predpist instalované zasuvky s ochrannym
kontaktem.

- Pristroj nestavte do blizkosti vody nebo te-
pelnych zdrojd (napf horké plynové nebo
elektrické spordky).

- Pristroj pokladejte a pouZivejte na stabilni,
rovné a Zaruvzdorné plose.

- Postarejte se o dostatecnou bezpecnostni
vzddlenost minimalné 10 cm od stény a ji-
nych predmétd.

- Pristroj nikdy nepouzivejte pod zdvésnymi
skfinkami, vedle zaclon nebo jinych hoflavych
predmét(.

- Zajistéte, aby sitovy kabel nevisel. V opac-
ném pfipadé mize nékdo o kabel zavadit a
fritézu strhnout.

Bezpecnost béhem provozu

- Nikdy nenechdvejte pristroj béhem provozu
bez dozoru.

- Sitovy kabel nesmi prijit do kontaktu s horky-
mi dily pristroje.

- Nezakryvejte béhem provozu vétraci otvory.

- Nezasouvejte do vétracich otvor(i Zadné
predméty.

- Fritovaci nddobu nikdy neplrite olejem, tu-
kem nebo jinymi tekutinami. Plisobenim
horkého vzduchu se miize olej, tuk a jiné te-

kutiny vznitit.

- Nikdy nevkladejte fritovaci koS do pristroje
bez fritovaci nadoby. Pokrmy by se jinak spa-
lily.

- Horkou fritovaci nadobu a fritovaci koS od-
kladejte vzdy na Zaruvzdornou podlozku.

- Pfi nadmérném vyvinu koufe pristroj ihned
vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku ze
zasuvky. Nez vyjmete fritovaci nddobu z pri-
stroje, pockejte, az se snizi vyvin koure.

- B&hem provozu pristrojem nikdy nehybejte.

- Po kazdém pouziti vytahnéte zastrcku ze za-
suvky.

Bezpecnost pfi Cisténi

- Pred ciSténim nebo ulozenim nechejte pri-
stroj zchladnout.

- Pred kazdym ciSténim pristroj vypnéte a od-
pojte od elektrické sité.



Pred prvnim uvedenim do
provozu

Odstranéni obalového materidlu

o Pfed prvnim pouzitim odstrante z pristroje
viechny obalové materidly.

Cisténi pFed prvnim pouzitim

o Pfed prvnim pouzitim pfistroj a prisluenstvi
peclivé vycistéte (viz cast ,Cisténi a osetfova-
ni").

Ovldadani senzorovych tlacitek (ob-

razek 7))

Senzorovd tlacitka na oviddacim panelu maji
tyto funkce:

Tlacit- Funkce
ko

Nastaveni teploty po 5 °C krocich

§ = - vyssi (maximdlng do 200 °C)

@ - nizsi (minimalné do 80 °C)
Nastaveni ¢asu v min krocich

& - deldi (maximalné do 60 minut)

@ - kratsi (minimalné do 0 minut)
Start/Prestavka k Spusténi/Preruseni
fritovani
ZAP/VYP pro zapnuti a vypnuti pristroje
(tlacitko podrZte stisknuté cca 2 5)

« Senzorovych tlacitek se dotykejte bfiskem
prstu, ne Spickou prstu.
Tlacitka reaguji na dotyk, tlak neni nutny.
Kdyz pristroj rozeznd dotyk, zazni vystrazny
ton.

» Dbejte na to, aby tlacitka byla vzdy Cistd, su-
cha a dobre pristupna.

Zobrazeni a symboly

Zobrazeni (obrazek )

Zobrazeni na ovladacim panelu maji tento vy-
znam:

Zobrazeni  Vyznam
0 120 071 ¥° Zobrazeni nastavené teploty
[N} . S
(stfidavé se zobrazenim Casu)
: l:' e Zobrazeni nastaveného casu (stfi-
= "™ davé se zobrazenim teploty)
N

o) Ventilator je v provozu

Q‘D Topeni je v provozu

Symboly potravin (obrdzek K4 )

Horni okraj oviadaciho panelu obsahuje sym-
boly pro rlizné potraviny s doporucenim teplo-
ty a doby pripravy.

Symbol  Vjznam Teplota  Casv
minutdch
Slanina 180 °C 4-5
% Kure 200 °C 15-18
Krevety 180 °C 12-16
Steak 180 °C §-12
Hranolky 190 °C 18-22
@ Zelenina 160 °C 12-16

11111111
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Vyjmuti a vloZeni fritovaci
nadoby/koSe

Varovani!

Stisknutim  uvolfovaciho tlacitka
se rozpoji uzaveér fritovaci nadoby
a fritovaciho koSe. Pri nedmysiném
stisknuti uvolnovaciho tlacitka ma-
Ze fritovaci nadoba vypadnout z
fritovaciho kose. Aby se tomuto za-
branilo, je uvolnovaci tlacitko kryté
pojistnym uzavérem.

A\

o Zajistéte, aby byl pojistny uza-
vér vzdy sklopeny a uvoliovaci
tlaCitko se nemohlo nedmysiné
stisknout a fritovaci nadoba vy-
padnout.

Vyjmuti a vloZeni fritovaci nadoby a koSe

(obrazek [F1 + [EX)

o Fritovaci nddobu vytdhnéte z pristroje po-
moci rukojeti fritovaciho koSe.

« Fritovaci nadobu postavte na stabilni, rovnou
a zaruvzdornou plochu.

« V/yklopte pojistny uzavér pro uvolnovaci tla-
Citko smérem nahoru.

« Stisknéte uvoliovaci tlacitko a fritovaci kos

vyjméte z fritovaci nadoby.

Vlozte fritovaci nadobu a fritovaci kos

« Sklopte pojistny uzavér pro uvoliovaci tlait-
ko. Zabrani to nedmysinému stisknuti uvol-
novaciho tlacitka a tim vypadnuti fritovaci
nadoby.

« Fritovaci koS vlozte do fritovaci nadoby tak,
aby zapadka na rukojeti fritovaciho kose se-
déla ve vybrani na fritovaci nddobé a slysi-
telné zaskodila.

20

« Podrzte fritovaci kos i s fritovaci nadobou za
rukojet a vlozte jej do pristroje.

Fritovani potravin

Vhodné potraviny

Horkovzdusna fritéza je vhodna k pripravé:

- Cerstvych potravin vhodnych k fritovani

- fritovacich, primyslové zpracovanych potra-
vin z regdlu s mrazenymi vyrobky (napf: hra-
nolek, americkych brambor, jarnich zavitkd,
kalamdrovych krouzkd, kurecich nuget, fizk(,
atd.).

Velmi tucné potraviny, napr. klobasy, nejsou do
horkovzdusné fritézy vhodné. Tuk by kapal do
fritovaci naddoby a palil by se.

Priprava fritézy

» Pristroj postavte na stabilni, rovnou a zaru-
vzdornou plochu.

o Z prihradky na zadni strané pristroje vytah-
néte sitovy kabel.

« Sitovou zastrcku zasunte do nepoSkozeng,
predpisové instalované zasuvky s ochrannym
kontaktem.

NapInéni surovinami (obrdzek L)

Pozor!

Fritovaci koS plite nejvyse po znacku MAX. Pri-

liS velké mnoZstvi napinéné suroviny se mlize

dotykem s topnym prvkem vznitit.

« Sklopte pojistny uzdvér pro uvolnovaci tla-
Citko.

« Fritovaci nddobu vytdhnéte z pristroje po-
moci rukojeti fritovaciho koSe.

» Do fritovaciho kose vlozte suroviny.

o Ujistéte se, Ze fritovaci koS spravné zastrcen
a zajistén ve fritovaci nddobé.

« NapInény fritovaci kos i s fritovaci naddobou
vloZte do pristroje.



Zapnuti a vypnuti pristroje
Upozornéni: Pristroj se dd zapnout jen tehdy,
kdyz je vloZen fritovaci koS a fritovaci nadoba.

o Sitovou zastrcku zasuite do nepoSkozeng,
predpisové instalované zasuvky s ochrannym
kontaktem.

» Pristroj zapnéte tak, Ze se cca na 2 s dotkne-
te tlacitka ZAP/VYP.

Zazni vystrazny ton a oviadaci panel zobra-
zuje stfidavé nastavenou teplotu (180 °C) a
cas (15 minut).

« Pro vypnuti pristroje se dotknéte cca na 2
s tlacitka VYP/VYP.

Nastaveni teploty a casu

Doporucené hodnoty teploty a doby pfipravy
pro rlizné pokrmy mizZete vyhledat v ¢asti ta-
bulky ,Doporuceni pro pripravu”.

« Tlacitky pro nastaveni teploty nastavte po-
Zadovanou teplotu.
Nastavitelna teplota: od 80 do 200 °Cv 5°C
krocich.

» Tlacitky pro nastaveni casu nastavte poza-
dovany cas.
Nastavitelny ¢as: od 0 do 60 minut v Tmin
krocich.

Upozornéni:

- Jednorazovy, kratky dotyk senzorovych tlaci-
tek pro nastaveni teploty nebo casu zpdsobi
plynulé pricitani nebo odecitdni.

- Trvaly dotyk zpQsobi rychlé pricitani nebo
odecitani.

Na ovladacim panelu se stfidavé zobrazuiji
hodnoty nastavené teploty a casu.

Na Celni strané pristroje sviti nad rukojeti ko-
Se vzdy podle nastavené teploty 1az 4 modré

diody.

- 4 svitici diody pfi180 az 200 °C

- 3 svitici diody pfi 150 az 175 °C

- 2 svitici diody pfi 120 az 145 °C

- T svitici dioda pri 80 az 115 °C

KdyZ cca do 2 minut nedojde tlacitkem Start/
Prestavka ke spusténi fritovani, pristroj se au-
tomaticky vypne.

Spusténi fritovani
e Fritovani spustte stisknutim tlacitka Start/
Prestavka.
- Zapne se ventildtor a topeni.
- Na ovlddacim panelu se zobrazi symboly
pro topeni a ventilator.
- Indikace na Celni strané pristroje blika Cer-
vené.
- Na ovladacim panelu blikaiji stfidavé hod-
noty nastavené teploty a casu a odpocita-
va se cas.

Preruseni fritovani

AN

e Béhem fritovani mdzete kdykoliv zkontro-
lovat stav pripravy tim, Ze fritovaci nadobu
vytahnete z pristroje pomoci rukojeti fritova-
ciho kose.

- Pristroj se automaticky vypne.

o Aby se dosahlo rovnomérného vysledku fri-
tovani, po poloviné doby pfipravy protiepte
fritovaci kos.

« Fritovaci nddobu vloZte zpét do pristroje.

- Pristroj se zase automaticky zapne a cas
bézi dal.

Opatrné!

Pristroj, fritovaci koS a fritovaci na-
doba jsou velmi horké. Hrozi nebez-
peCi popaleni! PouZivejte jen prede-
psané rukojeti a spinace.
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« Pro prerudeni fritovani se mlzete provést i
pomoci tlacitka Start/Prestavka.
« Fritovani bude pokracovat stisknutim tlacit-

ka Start/Prestavka.

Konec fritovani

Po uplynuti nastavené doby zazni Sestkrdt za
sebou vystrazny ton a indikace Casu soucasné

Sestkrat zablika ,00".

Pristroj se potom automaticky vypne.

Opatrné!
Pristroj, fritovaci kos a fritovaci nd-

doba jsou velmi horké. Hrozi nebez-
peCi popdleni! PouZivejte jen prede-
psané rukojeti a spinace.

Doporuceni k pripravé

« Fritovaci nddobu vytahnéte z pristroje za ru-
kojet fritovaciho kose.

« Fritovacinadobui s fritovacim kosem postav-
te na stabilni, rovnou a zaruvzdornou plochu.

« \lyklopte pojistny uzavér pro uvolriovaci tla-
Citko a stisknutim uvolnovaciho tlacitka ode-
jméte fritovaci kos.

e KdyZz uz nechcete fritovat dalSi potraviny,
vytdhnéte sitovou zastrcku ze zasuvky a ne-
chejte pristroj a prislusenstvi zcela vychlad-
nout.

Pokrm

Tenké mrazené hranolky
Silné mrazené hranolky
Zapékane brambory

Steak

Veprova kotleta
Hamburger
Klobasa

Kureci stehna
Kureci prsa

Jarni zavitky

Mrazené kureci nugety

22

Hmotnost

(gramy)

300 - 400
300 - 400
500

100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 -500
100 - 500

100 - 400

100 - 500

Cas Teplota  Protie- Poznamka
(minuty) (°C) pani *
Brambory a hranolky
15-20 190 ano
18-22 190 ano
20-25 200 ano
Maso a driibez
8-12 180 ne
8-12 180 ne
10-20 180 ne
6-10 200 ne
16-20 200 ne
15-20 200 ne
Lehka jidla
8-10 200 ano | Hotovy pokrm Priprava
v troubé
12-15 200 ano  Hotovy pokrm Priprava
v troubé



Pokrm
(gramy)
Mrazené rybi prsty

Zapékany, smazeny syr

Zelening, plnénd 100 - 400

Hmotnost Cas
(minuty)
100 - 400 6-10
100 - 400 8-10

15-18

G

Teplota  Protre- Poznamka
(°C) pani *
200 ne | Hotovy pokrm Priprava
v troubé
180 ne  Hotovy pokrm Pfiprava
v troubé
160 ne | Hotovy pokrm Pfiprava

v troubé

Udaje v této tabulce jsou jen voditkem. V zavislosti na teploté, viastnostech potravin atd. se mohou uvedené

hodnoty v praxi odchylovat.

* Pro rovnomérny vysledek fritovani by se mély urcité pokrmy (napf: hranolky) asi po poloviné doby pfipravy

protfepat.

Upozornéni na akrylamid:

Fritovanim pfi prilis vysokych teplotach mohou
vznikat zdravi Skodlivé Idtky.

« Odstrante spalené zbytky pokrmd.

o Pokrmy nefritujte prilis do tmava.

Cisténi a oSetFovani

Varovani!
Nebezpeci Urazu elektrickym prou-

dem ndsledkem vihkosti!
Pristroj neni dovoleno:

- ponofit do vody;

- vlozit pod tekouci voduy;
- myt v mycce nadobi.

Opatrné!
Pristroj, fritovaci kos a fritovaci nd-

doba mohou byt velmi horké. Hrozi
nebezpedi popdleni! Pred Cisténim
nechejte pristroj zcela vychladnout.

Pozor!

NepouZivejte abrazivni houby ani abrazivni
Cistici prostfedky, aby se neposkodil povrch pfi-
stroje a dild prislusenstvi.

Cisténi pristroje

» Pfed CiSténim pristroj vypnéte a vytdhnéte
sitovou zastrcku.

» Pred CiSténim nechejte pristroj zcela vychlad-
nout.

« Vnitfni plochy fritovaci nadoby vytfete mék-
kou houbou a trochou horké vody.

« Necistoty nebo zbytky pokrm{ na topnych
tyCich mdzete opatrné odstranit mycim kar-
tacem.

« \/néjsi plochy a ovladaci panel Cistéte mék-
kym, lehce zvihcenym hadrikem.

« \/Sechny dily potom peclivé osuste.

Cisténi fritovaci nddoby a fritovaciho kose

Pozor! Fritovaci nadobu a fritovaci kos neumy-
vejte v mycce na nadobi. Dily nejsou vhodné
do mycky.

» Fritovaci nadobu a fritovaci kos Cistéte mék-
kym hadrikem teplou vodou s mirnym Cisti-
cem.

« Nasledné oplachnéte Cistou vodou.

« \Sechny dily potom peclivé osuste.
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Prendseni pfistroje (obrazek [H) Ulozeni
Pristroj ma ke snadnému prendseni drzadlo. - Pristroj a prisluSenstvi pred ulozenim ocistéte.
« Nez budete pristroj pfenaset, nechte jej zcela - Sitovy kabel vlozte do prihradky na zadni
vychladnout. strané pristroje.
« Vyklopte drzadlo a pristroj pfendsejte za ru- - Pristroj uchovavejte na suchém misté.
kojet.
Odstranéni poruch
Problém Mozné priciny Odstranéni
Pristroj nefunguje. Sitova zdstrcka neni zasunuta. Sitovou zdstrcku zasufite do neposko-

zené, predpisove instalované zasuvky s
ochrannym kontaktem.

Nebylo stisknuto tlacitko Start/ Fritovani spustte tlacitkem Start/Pre-
Prestavka. stavka.

Doba pfipravy je nastavena na 0 Nastavte dobu pfipravy delsinez 0

minut. minut a fritovani spustte tlacitkem
Start/Prestavka.

Fritovaci nddoba neni vloZzena nebo | Fritovaci nddobu vlozZte spravné do

je vlozena nespravné. pristroje.
Pokrmy nejsou pripra- Kusy surovin jsou prilis velké. Krdjejte mensi kousky. Mensi kousky se
veneé. pripravi rovnomernéji.

Teplota pripravy je prilis nizka. Nastavte vyssi teplotu pripravy.

Doba pripravy je prilis kratka. Nastavte delsi dobu pripravy.
Pokrmy nejsou rovno- Suroviny leZi prilis tésné vedle sebe. | Nékteré suroviny, jako napf. hranolky,
merné pripraveny. by se mély po poloviné doby pripravy

protfepat. Protfepte fritovaci kos.

Fritovaci nddoba se nedd | Fritovaci kos je prepInény. Fritovaci kos neplite vys nez po znacku
vlozit do pristroje. MAX.
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Problém

Mozné priciny

Odstranéni

Z pristroje stoupd bily
kour:

Suroviny jsou velmi tucné.

PFi ohfevu velmi tucné suroviny kape
tuk do fritovaci nadoby a ve frito-
vaci nadobé vznika vyssi teplota nez
obvykle. Pristroj a vysledek fritovani se
tim neovlivni.

Ve fritovaci nadobeé jsou jesté zbyt-
ky tuku z pfedchoziho fritovani.

Ve fritovaci nadobé se pali zbytky tuku.
Fritovaci nadobu Cistéte po kazdém
pouZziti.

Cerstvé hranolky nebu-
dou kfupave.

Brambory jsou prilis vihkeé.

Cerstvé nakrjené, syrové hranolky
osuste a potom pokapejte troskou oleje.

Brambory jsou nakrdjené na prilis
velké kusy.

Brambory nakrdjejte na mensi kousky.

Cerstvé hranolky nejsou

rovnomeérné propecene.

Nakrajené, syrové hranolky nebyly
dostatecné dlouho namoceny ve
vodé.

Aby se z povrchu odstranil Skrob, viozte
Cerstvé nakrgjené, syrové hranolky na
néjakou dobu do vody. Patom nechejte
hranolky okapat a osuste je papirovym
ubrouskem.

Pouzity druh brambor neni vhodny
k fritovan.

Likvidace

Elektrické pfistroje nelikvidujte jako

Likvidace obalu

Obal produktu sestava z recyklovatelnych ma-
terialli. Materidly obalu zlikvidujte podle jejich
oznaceni na vefejnych sbérnych mistech, popr:
podle pedpist dané zemé.

komunalni odpad.

Podle evropské smérnice 2012/19/EU o

odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich a odpovidajicich ustanoveni
narodnich pravnich predpisil se pouzita
elektricka zafizeni musi shromazdovat

oddélené od ostatniho odpadu a predat k
ekologicky Setrné recyklaci.

Likvidace vyslouzilého pristroje

Pokud jiz nebudete chtit elektricky pfi-

stroj pouzivat, bezplatné jej odevzdejte

na verejném sbérném misté pro vyslou-
Zilé elektrospotrebice. Vyslouzilé elektrospo-
trebice se v zGdném pripadé nesmi dostat do
popelnic pro zbytkovy odpad (viz symbol).
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Recyklace jako alternativa k vyzvé k
vraceni:

Majitel elektrického zafizeni je alternativné
misto vraceni vyrobku povinen se spolupo-
dilet na jeho odborné recyklaci v pfipadé,
Ze se ziekl jeho vlastnictvi. Stary pfistroj je
rovnéz mozné predat sbérnému mistu, kte-
ré zajisti odstranéni ve smyslu narodnich
predpistl o recyklaci a odpadech.

To se netyka pfislusenstvi a pomUcek
pfipojenych ke starym zafizenim, které
nemaiji elektrické soucasti.

Dalsi pokyny k likvidaci

Odevzdejte vyslouzily elektrospotrebic v tako-
vém stavu, aby bylo mozné jej pozdé&ji pouzit
znovu nebo recyklovat.

VyslouZilé elektrospotiebice mohou obsahovat
Skodlivé Iatky. Pfi chybném zachdazeni s pristro-
jem nebo jeho poskozeni mlze pfi pozdgjsi li-
kvidaci pristroje dojit k poskozeni zdravi nebo
znecisténi vod a pady.

Zaruka

Technické adaje
Model DF-D0201
Napéti 220 - 240 V~
Frekvence 50/60 Hz
Vykon 1300 W
Hiuk 58 dB(A)
Max. plnici 241
mMNoZzstvi
suroviny
Rozméry Délka x Sirka x vyska

cca 352 x 270 x 316 mm

3

pristroje
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Kaufland vam poskytuje zaruku 3 let od data
zakoupeni.

Zdruka se nevztahuje na poskozeni, které je
zplisobeno nedodrZenim ndavodu k obsluze,
pouzitim v rozporu s ur¢enim, neodbornym za-
chazenim, svévolnymi opravami nebo nedosta-
tecnou Udrzbou a oetfovanim.



Cijenjeni kupci,

Opseg isporuke

Cestitamo vam na kupnji novog uredaja. Odlu-
Cili ste se za proizvod s izvrsnim omjerom cijene
i kvalitete koji e vam donijeti puno uzitka.
Prije uporabe ovog uredaja upoznajte se sa
svim napomenama o njegovoj uporabi i sigur-
nosti.

Upotrebljavajte uredaj samo kako je to opisa-
no i samo u navedenim podrucjima primjene.
Pri prosljedivanju uredaja predajte svu doku-
mentaciju trecim osobama.

Sigurnost

- Kuéiste friteze na vruci zrak (A)

- Ko3arica friteze (B) s ruckom (C) i gumbom za
otkljucavanje (D)

- Spremnik friteze (E)

- Upute za uporabu

Provjerite jesu liisporuceni svi dijeloviiimalina
uredaju oStecenja tijekom transporta.

Ne koristite oSteceni uredaj!

U sluCaju Stete obratite se podruznici
Kauflanda.

Pozorno procitajte sljedece sigurnosne napomene prije prve uporabe uredaja.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne napomene navedene u nastavku.

Odgovarajuca uporaba

- Upotrebljavajte uredaj samo za przenje svjezih namirnica prikladnih za przenje u frite-
zi ili gotovih duboko smrznutih proizvoda namijenjenih przenju u fritezi (npr. pomfrit,
pekarski krumpir, proljetne rolice, kolutici od hobotnice, hrskave pilece kuglice, odresci

itd.).

- Friteza na vruci zrak nije namijenjena upotrebi s uljem ili masti za przenje. Vruci zrak
moze zapaliti ulje, masnocu i druge tekucine. Ne stavljajte ulje, masnocu i druge te-

kucine u spremnik friteze.

- Nikada ne upotrebljavajte uredaj na otvorenom.
- Uredaj je namijenjen iskljucivo uporabi u privatnim domacinstvima. On nije predviden

za komercijalnu uporabu.

- Upotrebljavajte uredaj samo u opisanom podrucju primjene i s originalnim priborom.
Svaka druga uporaba ili izmjena uredaja smatra se neodgovaraju¢om. Ne preuzima-
mo odgovornost za Stete nastale neodgovaraju¢om uporabom ili pogreSnom upora-

bom.
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Sigurnost djece i osoba

Aﬁ Upozorenije!
, Postoji opasnost od guSenja djece pri igranju ambalaznim materijalom!

Drzite ambalazni materijal izvan dohvata djece.

- Uredaj ne smiju upotrebljavati djeca mlada od 8 godina.

- Ovaj aparat mogu koristiti djeca stara 8 godina i viSe ako su pod nadzorom ili su upu-
¢ena kako koristiti aparat na siguran nacin i razumiju opasnosti koje su u to ukljucene
I osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili umnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su upucene kako koristiti aparat na siguran
nacin i razumiju opasnosti koje su u to ukljucene.

- Djeca se ne smiju igrati s aparatom.

- Cuvajte aparat i njegov mrezni kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

- Cis¢enje i odrzavanje koje smije provesti korisnik ne smiju vrsiti djeca, osim ako su
starija od 8 godina i ako su pod nadzorom.

Opce sigurnosne hapomene

- Ne smijete upotrebljavati uredaj ako su prikljucni kabel ili kuciSte oSteceni.

- Ako je prikljucni kabel oStecen, smije ga zamijeniti samo ovlasteni servis da se izbje-
gnu opasnosti.

- Uredaj se smije upotrebljavati samo s isporucenim priborom.

/\ Oprez!
& Ovaj simbol na uredaju oznacava povrsine koje se zagriju tijekom rada. Ne

dodirujte povrsine i njihovu okolinu.

- Uredaj i pribor zagrijavaju se za vrijeme rada. Upotrebljavajte samo predvidene rucke
i prekidace.

- Tijekom rada uredaja odrZavajte razmak od otvora za izlaz pare na straznjoj strani
uredaja. Para koja izlazi iz otvora moze uzrokovati opekline!

- Pri vadenju spremnika i koSarice friteze moze izici vruca para i uzrokovati opekline. Ne
stavljajte lice i ruke izravno iznad uredaja.

- Ovaqj uredaj nije namijenjen radu s vanjskim mjeracem vremena ili posebnim daljin-
skim sustavom.

- Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine i ne Cistite ga pod mlazom vode.

- Pazite da voda ne kapa na kabel ili utikac.

- Uredaj nije namijenjen pranju u perilici posuda.
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- Napunite kosaricu friteze maksimalno do oznake MAX. Ako se kosarica previse napu-
ni, namirnice se mogu zapaliti u dodiru s grijacim elementom.
- Uredaj se mora potpuno ohladiti prije transporta.

- Pridrzavajte se odlomka “Ciscenje i njega”.

Sigurnost pri postavljanju i prikljucivanju

- Prikljucite uredaj samo na strujno napajanje
koje ima napon i frekvenciju koji se poduda-
raju s podacima na tipskoj plocici! Tipska plo-
Cica nalazi se na donjoj strani uredaja.

- Prikljucite uredaj samo na neostecenu, propi-
sno ugradenu uticnicu sa zastitnim uzemlje-
njem.

- Ne postavljajte uredqj u blizinu vode ili izvora
topline (npr. vrucih plinskih ili elektricnih ku-
hala).

- Uredaj se mora upotrebljavati na stabilnoj i
ravnoj povrsini otpornoj na toplinu te se na
takvu povrSinu mora i postaviti.

- Sigurnosni razmak izmedu uredaja i zida te
drugih predmeta mora iznositi najmanje 10
cm.

- Ne upotrebljavajte uredqj ispod zidnih orma-
rica, zavjesa ili drugih zapaljivih predmeta.

- Osigurajte da prikljucni kabel ne visi kako se
nitko ne bi zapleo i povukao fritezu.

Sigurnost za vrijeme rada

- Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora za
vrijeme rada.

- Prikljucni kabel ne smije dodi u kontakt
s vrucim dijelovima uredaja.

- Ne prekrivajte ventilacijske otvore tijekom
rada uredaja.

- Ne umecite predmete u ventilacijske otvore.

- Ne stavljajte ulje, masnocu i druge tekucine
u spremnik friteze. Vruéi zrak moze zapaliti
ulje, masnocu i druge tekucine.

- Ne umecite koSaricu friteze u uredaj bez

spremnika friteze. U suprotnom ¢e namirnice
zagorjeti.

- Vruci spremnik i koSaricu friteze odlozite na
podlogu otpornu na toplinu.

- Ako nastane velika koli¢ina dima, odmah
iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticnice.
Cekajte da se dim razide prije no $to izvadite
spremnik friteze iz uredaja.

- Ne pomicite uredqj tijekom rada.

- Nakon svake uporabe izvucite prikljucni uti-
kac.

Sigurnost pri iScenju

- Ostavite uredaj da se ohladi prije CiScenja ili
spremanja.

- Prije svakog Ciscenja iskljucite uredaj i odspo-
jite ga sa strujne mreze.

Prije prvog pustanja u rad

Uklanjanje ambalaze

« Prije prve uporabe uklonite svu ambalazu s
uredaja.

Ciscenje prije prve uporabe
o Ocistite pazljivo uredaj i pribor prije prve
uporabe (vidi odlomak “Cis¢enje i njega”).

Rukovanje senzorskim tipkama (slika

)

Senzorske tipke na upravljackom polju imaju
sliedece funkcije:
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Tipka Funkcija
@ Namjetanje temperature u koracima od
! 5°C
@ - viSe (do najvise 200 °C)
- nize (do najmanje 80 °C)
@ Namjestanje vremena u koracima od 1

& minute

@ - dulje (do najvise 60 minuta)
- krace (do najmanje 0 minuta)

@ Tipka pokretanje/prekid za pokretanje/
prekid przenja

@ Tipka ukljucivanje/iskljucivanje za ukljuci-
vanie i iskljucivanje uredaja (drZite tipku
pritisnutom oko 2 sekunde)

« Dodirujte senzorske tipke jagodicom, a ne
vrhom prsta.
Tipke reagiraju na dodir, nije ih potrebno pri-
tisnuti.
Kada uredaj prepozna dodir, javlja se signalni
ton.

» Tipke uvijek moraju biti Ciste i suhe te ne smi-
ju biti prekrivene predmetima.

Prikazi i simboli

Prikazi (slika 7Y )

Znacenja prikaza na upravljackom polju:

Prikaz Znacenje
' '-' '-. §c . ..
Ha Prikaz namjeStene temperature

= (naizmjence s prikazom vremena)

Prikaz namjeStenog vremena (na-
izmjence s prikazom temperature)

o) Radi ventilator

) Radi grijanje
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Simboli namirnica (slika )

Na gornjem se rubu upravljackog polja nalaze
simboli za razlicite namirnice s preporukama
za temperaturu i vrijeme przenja.

Simbol Znacenje Tempera-  Vrijeme u

tura minutama
Slanina 180 °C 4-5
m Piletina 200 °C 15-18
Racici 180 °C 12-16
Odrezak 180 °C 8-12
Pomffrit 190 °C 18-22
@ Povrce 160 °C 12-16
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Vadenje i umetanje spremnika /
kosarice friteze

Upozorenjel

Pritiskom gumba za otkljucavanje
otkljucava se blokada spremnika i
kosare friteze. Pri slucajnom pritisku
gumba za otkljucavanje, spremnik
friteze moze pasti s kosarice frite-
ze. Kako bi se to sprijecilo, gumb za
otkljucavanje pokriven je zastitnim
poklopcem.

o Zastitni poklopac uvijek mora biti
prekloplien prema dolje kako se
gumb za otkljuCavanje ne bi slu-
cajno aktivirao te kako spremnik
friteze ne bi pao.

Vadenje spremnika i kosarice friteze (slika

H:H)

« |zvadite spremnik friteze iz uredaja povlace-
njem rucke na kosarici friteze.

o Stavite spremnik friteze na stabilnu i ravnu
povrsinu otpornu na toplinu.

« Preklopite zastitni poklopac gumba za ot-
kljucavanje prema gore.

o Pritisnite gumb za otkljuCavanje i izvucite ko-
saricu friteze iz spremnika friteze.

Umetanje spremnika i kosarice friteze

« Preklopite zastitni poklopac gumba za ot-
kljucavanje prema dolje. Na taj se nacin spre-
Cava slucajno pritiskanje gumba za otkljuca-
vanje i padanje spremnika friteze.

» Umetnite kosaricu friteze u spremnik friteze
tako da utor na rucki na kosarici friteze ude u
udubljenje na spremniku friteze i da se zatim
cujno uglavi.

» Drzite koSaricu i spremnik friteze za rucku i
postavite ih u ureda;.

Przenje namirnica u fritezi

Prikladne namirnice

Friteza na vruci zrak prikladna je za pripremu:

- svjezih namirnica prikladnih za przenje u fri-
tezi

- gotovih duboko smrznutih proizvoda namije-
njenih przenju u fritezi (npr. pomfrit, pekarski
krumpir, proljetne rolice, koluti¢i od hobotni-
ce, hrskave pilece kuglice, odresci itd.).

Vrlo masne namirnice poput kobasica nisu
prikladne za fritezu na vrudi zrak. Masnoca bi
kapala u spremnik friteze i zagorijevala.

Priprema friteze

« Stavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu
otpornu na toplinu.

* |zvucite kabel iz pretinca kabela na straznjoj
strani uredaja.

« Utaknite utikac u neostecenu, ispravno insta-
liranu uticnicu.

Stavljanje namirnica u fritezu

(slika )

Pozor!

Napunite kosaricu friteze maksimalno do
oznake MAX. Ako se kosarica previse napuni,
namirnice se mogu zapaliti u dodiru s grijacim
elementom.

» Preklopite zastitni poklopac gumba za ot-
kljucavanje prema dolje.

» |zvadite spremnik friteze iz uredaja povlace-
njem rucke na kosarici friteze.

« Stavite namirnice u kosaricu friteze.

» KoSarica friteze mora se ispravno uglaviti i
zakljucati u spremnik friteze.
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 Umetnite napunjenu kosaricu friteze zajed-
no sa spremnikom friteze u uredaj.

Ukljucivanije i iskljucivanje uredaja
Napomena: Uredaj se moze ukljuciti samo s
umetnutom kosaricom i spremnikom friteze.

« Utaknite utikac u neostecenu, ispravno insta-
liranu uticnicu.

o Ukljucite uredaj dodirujudi tipku za ukljuciva-
nje/iskljucivanje na oko dvije sekunde.
Javlja se signalni ton, a na upravljackom se
polju naizmjenicno prikazuju prethodno na-
mjestena temperatura (180 °C) i vrijeme (15
minuta).

« IskljuCite uredaj dodirujuci tipku za ukljuciva-
nje/iskljucivanje na oko dvije sekunde.

Namjestanje temperature i vremena

Preporuke za temperaturu i vrijeme przenja ra-
zli¢itih namirnica nalaze se u tablici u odlomku
Preporuke za pripremu”.

e Tipkama za namjeStanje temperature na-
mjestite zeljenu temperaturu.
Temperatura koja se moze namjestiti: od 80
do 200 °Cu koracima od 5 °C.

« Tipkama za namjestanje vremena namjestite
Zeljeno vrijeme.
Vrijeme koje se moze namjestiti: od 0 do 60
minuta u koracima od 1 minute.
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Napomena:

- Ako jednom kratko dodirnete senzorske tip-
ke za namjeStanje temperature i vremeng,
dolazi do postepenog povecavanja odnosno
smanjivanja vrijednosti.

- Duze dodirivanje uzrokuje brzo povecavanje
odnosno smanjivanje vrijednosti.

Vrijednosti namjeStene temperature i vreme-
na naizmjenicno se prikazuju na upravljackom
polju.

Na prednjoj strani uredaja iznad rucke kosare,
ovisno 0 namjestenoj temperaturi, svijetle 1do
4 plava svjetleca indikatora.

- 4 svjetleca indikatora na 180 do 200 °C
- 3 svjetleca indikatora na 150 do 175 °C

- 2 svjetleca indikatora na 120 do 145 °C

- 1 svjetleci indikator na 80 do 115 °C

Ako u roku od oko 2 minute ne dode do pokre-
tanja postupka przenja s pomocu tipke pokre-
tanje/prekid, uredaj se automatski iskljucuie.

Pokretanje przenja namirnica u fritezi

« Pokrenite postupak przenja dodirivanjem
tipke pokretanje/prekid.

- Ukljucuju se ventilator i grijanje.

- Simboli za grijanje i ventilaciju prikazuju se
na upravljackom polju.

- Svjetleci indikatori na prednjoj strani ure-
daja trepere crveno.

- Vrijednosti namjeStene temperature i vre-
mena naizmjenicno trepere na upravljac-
kom polju, a vrijeme se odbrojava unatrag
prema nuli.



Prekid przenja namirnica u fritezi

« Tijekom przenja mozete provjeriti stanje na-
mirnica tako da izvadite spremnik friteze iz
uredaja povlacenjem rucke na kosarici frite-
ze.

- Uredaj se automatski iskljucuje.

» Nakon polovice vremena przenja protresi-
te kosaricu friteze kako biste postigli rav-
nomjerno przenje.

« Vratite spremnik friteze natrag u ureda;.

- Uredaj se automatski ponovno ukljucuje, a
vrijeme nastavlja teci.

 Umjesto toga mozete i dodirnuti tipku pokre-
tanje/prekid kako biste prekinuli przenje.

« Kada ponovno dodirnete tipku pokretanje/
prekid, przenje se nastavlja.

Oprez!

Uredaj, kosarica i spremnik friteze
vrlo su vrudi. Opasnost od opeklina!
Upotrebljavajte samo predvidene
rucke i prekidac.

Kraj postupka prZenja namirnica

Nakon isteka namjeStenog vremena, Sest se
puta zaredom javlja signalni ton, a na prikazu
vremena istovremeno Sest puta zatreperi 00",
Zatim se uredaj automatski iskljucuije.

PAN

« Oprezno izvadite spremnik friteze iz uredaja
povlacenjem rucke na kosarici friteze.

« Stavite spremnik i ko3aricu friteze na stabil-
nu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.

» Preklopite zastitni poklopac gumba za ot-
kljucavanje prema gore i izvadite kosaricu
friteze pritiskom na gumb za otkljucavanije.

* Ako viSe ne Zelite prziti namirnice, izvucite
utikac iz uticnice i pustite da se uredaj i pri-
bor potpuno ohlade.

Oprez!

Uredaj, kosarica i spremnik friteze
vrlo su vrudi. Opasnost od opeklina!
Upotrebljavajte samo predvidene
rucke i prekidac.
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Preporuke za pripremu

Jelo Tezina Vrijeme  Temperatura Treba Napomena
(gram)  (minute) (°C) protresti*
Krumpiri i pomfrit
Tanki duboko smrznuti 300-400 15-20 190 da
pomfrit
Debeli duboko smrznuti | 300-400 | 18-22 190 da
pomfrit
Zapeceni krumpir 500 20-25 200 da
Meso i perad
Odrezak 100 -500 8-12 180 ne
Svinjedi kotlet 100 - 500 8-12 180 ne
Hamburger 100-500 10-20 180 ne
Kobasica 100 - 500 6-10 200 ne
Pileci batak 100-500 16-20 200 ne
Pileca prsa 100-500 | 15-20 200 ne
Grickalice
Proljetne rolice 100 - 400 8-10 200 da Gotovo jelo za
pecnicu
Duboko smrznute hrskave = 100-500  12-15 200 da Gotovo jelo za
pilece kuglice pecnicu
Duboko smrznuti riblji 100-400 | 6-10 200 ne Gotovo jelo za
Stapici pecnicu
Peceni panirani sir 100-400  8-10 180 ne Gotovo jelo za
pecnicu
Povrce, punjeno 100-400 | 15-18 160 ne Gotovo jelo za
pecnicu

Podaci u ovoj tablici sluze samo kao orijentir. Navedene vrijednosti u praksi mogu odstupati ovisno o tempe-
raturi, kakvoCi namirnica itd.

* Kako bi se ravnomjerno przila, odredena jela (npr. pomfrit) nakon oko polovice prZenja treba protresti.

Napomena o akrilamidu:

Kao posljedica przenja na prevrucoj tempera-

turi mogu nastati tvari Stetne za zdravlje.

« Uklonite izgorjele ostatke namirnica.

» Nemojte prziti namirnice tako da postanu
pretamne.

34



Ciscenje i njega

Upozorenje!
Opasnost od strujnog udara zbog

vlage! Uredaj

- nemojte uranjati u vodu

- nemojte drZati pod tekucom vo-
dom

- nemojte Cistiti u perilici za posude.

Oprez!

Uredaj, kosarica i spremnik friteze
mogu biti vrlo vru¢i. Opasnost od
opeklina! Pustite da se uredaj pot-
puno ohladi prije ciscenja.

Pozor!

Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili abra-
zivna sredstva za Ciscenje kako ne biste ostetili
povrsine uredaja i dijelove pribora.

Ciscenje uredaja

« Prije ¢iScenja iskljucite uredajiizvucite utikac.

e Pustite da se uredaj potpuno ohladi prije Ci-
scenja.

« Obrisite unutarnje povrsine spremnika frite-
ze mekom spuzvom i s malo vruce vode.

« Necistoce ili ostatke jela na grijacim Stapo-
vima oprezno uklonite cetkom za pranje po-
suda.

« Vanjske povrsine i upravljacko polje operite
mekom blago vlaznom krpom.

o Zatim sve dijelove pazljivo osusite.

Ciscenje spremnika i ko3arice friteze
Pozor! Spremnik i koSaricu friteze nemojte

prati u perilici posuda. Komponente nisu pri-
kladne za pranje u perilici posuda.

o Ocistite spremnik i koSaricu friteze mekom
krpom u toploj vodi s blagim sredstvom za
pranje.

« Nakon toga ih isperite u Cistoj vodi.

« Zatim sve dijelove pazljivo osusite.

Transport uredaja (slika [ )

Za jednostavan transport uredaj ima rucku za

nosenje.

« Uredaj se mora ohladiti prije transporta.

» Preklopite rucku za nosenje prema gore i no-
site uredaj drzedi ga za rucku.

Cuvanje

- Prije spremanja ocistite uredaqj i pribor.

- Umetnite kabel u pretinac kabela na stra-
Znjoj strani uredaja.

- Spremite uredaj na suho mjesto.
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Pomo¢ pri smetnjama

Problem

Moguci uzroci

Pomoc

Uredaj ne radi.

Utikac nije ukljucen.

Utaknite utikac u neoStecenu, ispravno
instaliranu uticnicu.

Nije dodirnuta tipka pokretanje/
prekid.

Pokrenite przenje tipkom pokretanje/
prekid.

Vrijeme przenja namjesteno je na
0 minuta.

Namjestite vrijeme przenja na vise od
0 minuta i pokrenite przenje tipkom
pokretanje/prekid.

Spremnik friteze nije ispravno
umetnut ili nije umetnut.

Umetnite spremnik friteze ispravno u
uredaj.

Namirnice nisu isprzene
do kraja.

Komadi namirnica preveliki su za
przenje.

|zrezite namirnice na manje komade.
Maniji se komadi ravnomjernije prze.

Preniska temperatura przenja.

Namjestite viSu temperaturu.

Prekratko vrijeme przenja.

Namjestite dulje vrijeme przenja.

Namirnice nisu rav-
nomjerno isprzene.

Namirnice su preblizu jedna drugoj.

Odredena jela, npr. pomfrit, nakon po-
lovice przenja treba protresti. Protresite
koaricu.

Spremnik friteze ne mo-
Ze se umetnuti u ureda;.

Prepunjena kosarica friteze.

Nemojte puniti kosaricu friteze vise od
oznake MAX.

1z uredaja izlazi bijeli dim.

Namirnice za przenje vrlo su masne.

Pri zagrijavanju vrlo masnih namirnica
za przenje, masnoca kapa u spremnik
friteze koji se zagrijava viSe no sto je to
uobicajeno. To ne utjeCe negativno na
uredaj i na rezultat przenja.

U spremniku friteze nalaze se ostaci
masnoce od proslog przenja.

Ostaci masnoce zagorijevaju u spre-
mniku friteze. Ocistite spremnik friteze
nakon svake upotrebe.

SvjeZi pomfrit nije hrskav.

Krumpiri su prevlazni.

Osusite svjeZe narezani sirovi pomfrit i
poskropite ga s malo ulja.

Krumpir je narezan u prevelike
komade.

|zrezite krumpir na manje komade.
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Problem Moguci uzroci

Pomoc

Svjezi pomfrit nije rav-
nomjerno isprzen.

Narezani sirovi pomfrit nije se
dovoljno dugo namakao u vodi.

Svjeze narezani sirovi pomfrit ostavite
neko vrijeme namocenog u vodi kako bi
se S njegove povrsine uklonio Skrob. Na-
kon toga ostavite pomfrit da se ocijedi i
osusite ga kuhinjskim rucnikom.

Virsta krumpira koju upotrebljavate
nije prikladna za przenje.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje pakiranja

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala koji
se moze reciklirati. Zbrinite materijale za paki-
ranje u skladu s oznakom na javnim sabirnim
mjestima ili u skladu s lokalnim propisima.

Zbrinjavanje starog uredaja

Ako vise ne Zelite upotrebljavati elek-

tricni uredaj, besplatno ga odloZite na

javnom sabirnom mijestu za elektricne
uredaje. Elektricni se uredaji nikako ne smiju
odlagati u kante za preostali, obicni otpad (vidi
simbol).

Nemojte zbrinjavati elektri¢ne uredaje
s ku¢nim otpadom.

Prema europskoj Direktivi 2012/19/EU o
otpadnoj elektri¢noj i elektronickoj opre-
mi i provedbi u nacionalnom pravu rablje-
ni elektricni uredaji moraju se prikupljati
odvojeno i dostaviti ekoloski prikladnom
reciklaznom mjestu.

Recikliranje kao alternativa zahtjevu za
vracanjem:

Vlasnik elektricnog uredaja u slucaju pre-
daje vlasniStva, kao alternativa vracanju,
ima obvezu sudjelovanja u primjerenoj
preradi. Za to se stari uredaj moze preda-
ti sakupljacu koji provodi odstranjivanje u
smislu nacionalnog zakona o kruznom gos-
podarstvu i otpadu.

To se ne odnosi na pribor i pomagala bez
elektronickih komponenata prilozene sta-
rim uredajima.

Druge napomene o zbrinjavanju

Odlozite elektricni uredaj tako da to ne utjece
na njegovu kasniju ponovnu uporabu ili recikla-
Zu.

Elektricni uredaji mogu sadrzavati Stetne tvari.
Neodgovarajuca uporaba ili ostecenje uredaja
u slucaju kasnije reciklaze uredaja mogu iza-
zvati ostecenje zdravlja ili oneciscenje voda i
tla.
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Druge napomene o zbrinjavanju

OdloZite elektricni uredaj tako da to ne utjece
na njegovu kasniju ponovnu uporabu ili recikla-
ZU.

Elektricni uredaji mogu sadrzavati Stetne tvari.
Neodgovarajuca uporaba ili ostecenje uredaja
u slucaju kasnije reciklaze uredaja mogu iza-
zvati ostecenje zdravlja ili oneciscenje voda i
tla.

Tehnicki podaci

Model DF-D0201

Napon 220 - 240V~
Frekvencija 50/60 Hz

Snaga 1300 W

Buka 58 dB(A)

Maks. kolici- 24 litre

na punjenja

namirnicama

Dimenzije Duljina x Sirina x visina
uredaja ca. 352 x 270 x 316 mm

C€

Jamstvo

Kaufland daje jamstvo od tri godine od datu-
ma kupnje.

Jamstvo ne obuhvac¢a oStecenja zbog ne-
pridrzavanja uputa za uporabu, zlouporabe,
nestrucne uporabe, popravaka od strane kori-
snika ili nedostatnog odrzavanja i nedostatne
njege.
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Szanowni Klienci!

Zakres dostawy

Gratulujemy zakupu nowego urzqgdzenia. Zde-
cydowali sie Panstwo na zakup produktu o
doskonatym stosunku ceny do jakosci, ktory
sprawi Paristwu wiele radosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia
nalezy zapoznac sie ze wszystkimi wskazoéwka-
mi dotyczgcymi obstugi oraz bezpieczenstwa.
Urzqdzenie nalezy uzytkowac wytgcznie w opi-
sany sposob oraz wytgcznie w podanym za-
kresie zastosowan. W przypadku przekazania
urzqdzenia osobom trzecim nalezy przekazac
takze catg dokumentacje.

Bezpieczenstwo

- Frytkownica na gorgce powietrze (A)

- Kosz do smazenia (B) z uchwytem (C) i przy-
ciskiem odblokowujgcym (D)

- Pojemnik do smazenia (E)

- Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzic, czy wszystkie czesci zosta-
ty dostarczone oraz skontrolowac urzqdzenie
pod kqgtem uszkodzen transportowych.

Nie uzywac uszkodzonego urzqdzenia!

W przypadku stwierdzenia szkod nalezy zwrd-
cic sie do filii Kaufland.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac ponizsze wskazowki

dotyczqce bezpieczenstwa.

Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo uzytkowania, nalezy przestrzegac wszystkich po-
nizszych wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

- Urzqdzenie mozna wykorzystywac wytqcznie do smazenia nadajgcych sie do tego,
swiezych produktdw spozywczych oraz odpowiednich, mrozonych produktow goto-
wych do spozycia (np. frytek, ziemniakdéw-tddeczek, sajgonek, krgzkdw z kalmardw,

nuggetsow, sznycli itp.).

- Frytkownica na gorgce powietrze nie jest zaprojektowana do pracy z wykorzystaniem
oleju lub ttuszczu do smazenia. W wyniku dziatania gorgcego powietrza istnieje ry-
zyko zapalenia sie oleju, thuszczu i innych cieczy. Nigdy nie napetnia¢ pojemnika do
smazenia olejem, ttuszczem lub innymi cieczami.

- Nie wolno uzytkowac urzqdzenia na zewngtrz.

- Urzgdzenie przeznaczone jest do uzycia w prywatnych gospodarstwach domowych.
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

- Nalezy wykorzystywac urzgdzenie wytgcznie w okreslonym zakresie zastosowan i tyl-
ko z oryginalnym wyposazeniem. Kazde inne zastosowanie lub zmiana w urzqgdzeniu
uwazane jest za niezgodne z przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za
szkody wynikajqce z zastosowania niezgodnego z przeznaczeniem lub nieprawidfowej

obstugi.
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Bezpieczenstwo dzieci i osob dorostych

Aﬁ Ostrzezenie!
, Niebezpieczenstwo uduszenia sie dzieci w przypadku zabawy materiatami

opakowaniowymi' Nalezy koniecznie trzymac¢ materiaty opakowaniowe poza
zasiegiem dzieci.

- Z frytkownicy nie mogq korzystac dzieci ponizej 8. roku zycia.

- Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci, ktére ukofczyty 8 lat, jak réwniez przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych oraz
takie, ktdrym brakuje wiedzy lub doswiadczenia, tylko pod warunkiem, ze bedg nad-
zorowane, zostaty pouczone na temat bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia oraz
zrozumiaty wynikajgce z tego zagrozenia.

- Nie dopuscic, by dzieci bawity sie urzgdzeniem.

- Dzieci ponizej 8. roku zycia nie mogq miec dostepu do urzqdzenia i przewodu podtg-
czeniowego.

- Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie moze by¢ wykonywana przez dzieci, chyba
ze majq one powyzej 8 lat i wykonujg to pod nadzorem o0sob dorostych.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Nie wolno uzywac produktu, gdy uszkodzony jest przewod zasilania lub obudowa.

- Aby unikngc zagrozen, uszkodzony przewdd zasilania moze by¢ wymieniany wytqgcz-
nie przez autoryzowany Serwis naprawczy.

- Urzqdzenie moze by¢ uzywane wytgcznie z zatgczonymi akcesoriami.

/ﬁ\ Ostroznie!
Symbol informuje o powierzchniach, ktére nagrzewajq sie w trakcie pracy fryt-

kownicy. Nie dotykac tych miejsc i ich otoczenia.

- Podczas eksploatacji urzgdzenie oraz elementy wyposazenia nagrzewajqg sie. Nalezy
uzywac tylko przeznaczonych do tego uchwytow i przetgcznikow.

- Podczas pracy zachowac odstep od otworu wylotowego pary znajdujgcego sie w tyl-
nej czesci urzgdzenia. Wydostajqca sie para moze prowadzi¢ do poparzen!

- Przy wyjmowaniu pojemnika do smazenia i kosza istnieje ryzyko wydostania sie go-
rqcej pary i powstania poparzen. Nalezy zwraca¢ uwage na to, aby twarz i dtonie nie
znajdowaty sie bezposrednio nad urzgdzeniem.

- Urzgdzenie to nie jest przeznaczone do eksploatacji przy uzyciu zewnetrznego zegara
sterujgcego lub oddzielnego systemu zdalnego.
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- Nie nalezy zanurzac frytkownicy w wodzie ani w innych cieczach i nie czyscic jej pod

biezqcqg wodg.

- Upewnic sie, ze na kabel sieciowy i wtyczke nie kapie woda.
- Nie my¢ urzqdzenia w zmywarce.
- Kosz napetnia¢ maksymalnie do poziomu oznaczonego jako MAX. Zbyt duza ilos¢ pro-
duktu we frytkownicy moze ulec zapaleniu w wyniku kontaktu z grzatkg.

- Przed transportem urzgdzenia poczekac do jego catkowitego wystygniecia.

- Nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.

Bezpieczenstwo podczas ustawiania i
podtagczania

Nalezy podtqcza¢ urzgdzenie wytgcznie do
zasilania, ktorego napiecie i czestotliwosc sq
zgodne z danymi na tabliczce znamionowej!
Tabliczka znamionowa znajduje Sie na spo-
dzie urzqgdzenia.

Nalezy podtqczy¢ urzgdzenie wytgcznie do
nieuszkodzonego, prawidtowo zamontowa-
nego gniazdka.

Nie umieszcza¢ urzqdzenia w poblizu wody
lub Zrodet ciepta (np. nagrzanych kuchenek
gazowych lub elektrycznych).

Produkt ustawiac i uzytkowa¢ na stabilnej,
rownej i odpornej na dziatanie gorqca po-
wierzchni.

Nalezy zadbac o odstep od scian i innych
przedmiotdw wynoszqgcy co najmniej 10 cm.
Nigdy nie uzywac urzqdzenia pod szafkami
wiszgcymi, w poblizu firan i innych tatwopal-
nych przedmiotow.

Nalezy dopilnowac, aby przewdd zasilania
nie zwisat, poniewaz grozi to przypadkowym
zrzuceniem frytownicy.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania
- Prosze nigdy nie pozostawia¢ uruchomione-

go urzqdzenia bez nadzoru.

- Przewdd zasilania nie moze stykac sie z go-

rgcymi czesciami urzgdzenia.

- Podczas eksploatacji nie zakrywac otwordw

wentylacyjnych.

- Nie wktada¢ do otworéw wentylacyjnych

zadnych przedmiotow.

- Nigdy nie napetnia¢ pojemnika do smazenia

olejem, ttuszczem Iub innymi cieczami. W
wyniku dziatania gorgcego powietrza istnieje
ryzyko zapalenia sie oleju, ttuszczu i innych
cieczy.

- Nigdy nie wktadac¢ do urzgdzenia samego

kosza, bez pojemnika do smazenia. Moze to
spowodowac przypalenie potraw.

- Gorgcy pojemnik i kosz odktadac wytgcznie

na podstawke odporng na dziatanie gorgce;
temperatury.

- W przypadku zauwazenia nadmierngj ilosci

dymu natychmiast wytqczy¢ urzqdzenie i
wyciggngc wtyczke z gniazdka. Przed wyje-
ciem pojemnika z urzgdzenia zaczeka¢ do
momentu zmniejszenia sie dymienia.

- Nigdy nie rusza¢ urzgdzeniem w trakcie pra-

cy.

- Po kazdym uzyciu nalezy odtqczy¢ urzqdze-

nie od zasilania.
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Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

- Przed czyszczeniem urzgdzenia oraz odtoze-
niem go na miejsce, gdzie bedzie przechowy-
wane, nalezy odczekad, az ostygnie.

- Przed kazdym czyszczeniem nalezy wytgczyc
urzqdzenie i odtqczy¢ od zasilania.

Przed pierwszym uruchomieniem

Usuwanie materiatu opakowaniowego

e Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ z
urzqdzenia wszystkie materiaty opakowanio-
we.

Czyszczenie przed pierwszym uzyciem

e Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie
wyczysci¢ urzqdzenie i akcesoria (patrz roz-
dziat ,Czyszczenie i pielegnacja”).

Obstuga przyciskow dotykowych
(rys. [KE3)

Przyciski dotykowe znajdujgce sie na panelu
obstugi posiadajg nastepujqgce funkgje:

Przycisk Funkcja

@ Ustawianie temperatury w odstepach

i 5°C
@ - wyzsza temperatura (maksymalnie do
200 °C)
- nizsza  temperatura  (minimalnie
80 °C)

@ Ustawianie czasu w odstepach co
& Tminute
@ - dtuzszy czas (maksymalnie do 60 mi-
nut)
- krotszy czas (minimalnie 0 minut)

@ Start/Pauza do rozpoczynania/przery-
wania procesu smazenia
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Przycisk Funkcja

Wt./Wyt. do wigczania i wytgczania
urzqdzenia (trzymac wcisniety przycisk
przez okoto 2 sekundy)

« Przyciski dotykac opuszkiem palca, a nie jego
czubkiem.
Przyciski reagujg na dotyk, nie jest konieczne
ich wciskanie.
Gdy urzgdzenie rozpozna dotyk, zasygnalizu-
je to dZwiekiem.

« Nalezy dbac o to, aby przyciski byty zawsze
czyste, suche i niezakryte przedmiotami.

Wskazniki i symbole

Wskazniki (rys. )

Wskazniki znajdujgce sie na panelu obstugi po-
siadajg nastepujgce znaczenie:

Wskaznik  Znaczenie
: ::: :-'l ¥ Weskaznik ustawionej temperatury
- = (na zmiane ze wskaznikiem czasu)
.' ':' _ Wskaznik ustawionego czasu (na
= ™ zmiane ze wskaznikiem tempera-
tury)
N

o Wentylator jest aktywny

) Grzanie jest aktywne



Symbole artykutow spozywczych

(rys. [E13))

Na gdrnej krawedzi panelu obstugi znajdujq sie
symbole réznych artykutéw spozywczych wraz
Z zaleceniami dotyczqcymi temperatury i cza-
su smazenia.

Symbol Znaczenie Temperatura Czasw
minutach

Boczek 180 °C 4-5
m Kurczak 200 °C 15-18
Krewetki 180 °C 12-16
Stek 180 °C 8-12
Frytki 190 °C 18-22
Warzywa 160 °C 12-16

Wyjmowanie i wkiadanie pojemnika i
kosza do smazenia

A\

Ostrzezenie!

Nacisniecie przycisku odblokowujg-
cego spowoduje zwolnienie bloka-
dy pojemnika i kosza. W przypadku
niezamierzonego nacisniecia przy-
cisku odblokowujgcego istnieje ry-
zyko spadniecia pojemnika z kosza.
Aby tego unikng¢ przycisk odbloko-
wujgcy wyposazony jest w klapke
zabezpieczajqcq.

« Nalezy zawsze upewnic sie, ze
klapka zabezpieczajgca przesu-
nieta jest w dét - uniemozliwi to
przypadkowe nacisniecie przyci-
sku odblokowujgcego i odczepie-
nie sie pojemnika do smazenia.

Wyjmowanie pojemnika i kosza do smaze-

nia (rys. [+ [E1])

e Trzymajgc za uchwyt kosza, wyciggngc po-
jemnik do smazenia z frytkownicy.

« Potozy¢ pojemnik na stabilnej, réwnej i od-
pornej na dziatanie wysokiej temperatury
powierzchni.

« Przesunqc klapke zabezpieczajgcq przycisku
odblokowujgcego do gory.

« Nacisng¢ przycisk odblokowujqcy i wyjgc z
pojemnika kosz do smazenia.
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Wktadanie pojemnika i kosza do

smazenia

« Przesunqc klapke zabezpieczajgcq przycisku
odblokowujgcego na dét. Zapobiegnie to
przypadkowemu wcisnieciu przycisku odblo-
kowujgcego i odczepieniu sie pojemnika do
smazenid.

» Wiozy¢ kosz do pojemnika w taki sposob,
aby znajdujgca sie na uchwycie kosza zapad-
ka pasowata do zagtebienia na pojemniku i
zatrzasneta sie z charakterystycznym dzwie-
kiem.

o Chwycic kosz wraz z pojemnikiem za uchwyt
i wsadzic je do frytkownicy.

Smazenie produktow
spozywczych

Odpowiednie do smazenia produkty spo-

zywcze

Frytkownica na gorqce powietrze nadaije sie do

przygotowywania:

- odpowiednich do smazenia, $wiezych pro-
duktow spozywczych,

- odpowiednich, mrozonych produktéw goto-
wych do spozycia (np. frytek, ziemniakéw-
-tddeczek, sajgonek, krgzkdw z kalmardw,
nuggetsow, sznycliitp.).

Produkty spozywcze zawierajgce duzq ilos¢
ttuszczu, takie jak np. kietbasy, nie nadajg sie
do smazenia za pomocg frytkownicy na gorg-
ce powietrze. Ttuszcz moze kapac do pojemni-
kai spalac sie.

Przygotowanie frytkownicy

e Postawi¢ urzgdzenie na stabilnej, rownej i
odpornej na dziatanie wysokiej temperatury
powierzchni.

44

« Wyciggngc kabel sieciowy ze znajdujgcej sie
Z tytu urzqdzenia kieszonki.

 Wiozy¢ wtyczke do nieuszkodzonego, whasci-
wie zamontowanego gniazdka sieciowego ze
stykiem ochronnym.

Wktadanie produktu do smazenia

(rys. [N

Uwaga!

Kosz napetnia¢ maksymalnie do poziomu
oznaczonego jako MAX. Zbyt duza ilos¢ pro-
duktu we frytkownicy moze ulec zapaleniu w
wyniku kontaktu z grzatkq.

« Przesung¢ klapke zabezpieczajqcg przycisku
odblokowujgcego na dot.

« Trzymajgc za uchwyt kosza, wyciggngc po-
jemnik do smazenia z frytkownicy.

« Wsadzi¢ produkt do kosza.

« Upewnic sie, ze kosz prawidtowo zaczepit sie
w pojemniku i jest zablokowany.

« Wsadzi¢ napetniony kosz wraz z pojemni-
kiem do frytkownicy.

Wiqgczanie i wylgczanie urzgdzenia

Wskazowka: Urzgdzenie moze by¢ wigczone
tylko wtedy, gdy znajdujq Sie w nim kosz i po-
jemnik.

« Whozy¢ wtyczke do nieuszkodzonego, wtasci-
wie zamontowanego gniazdka sieciowego ze
stykiem ochronnym.

» Wiqczy¢ frytkownice, dotykajqc i przytrzy-
mujgc przycisk Wt./Wyt. przez ok. 2 sekundy.
Zabrzmi sygnat dzwiekowy, a na polu obstugi
wyswietlane bedg na zmiane temperatura
(180 °C) oraz czas (15 minut).

o W celu wytgczenia frytkownicy dotkng¢ i
przytrzymac przycisk Wt./Wyt. przez ok. 2 se-
kundy.



Ustawianie temperatury i czasu

Zalecenia dotyczqce temperatury i czasu ob-
rébki réznych potraw znajdujg sie w tabeli w
rozdziale ,Zalecenia dotyczqce przygotowy-
wania”.

« Ustawi¢ za pomocq odpowiednich przyci-
skow zgdang temperature.
Temperature mozna ustawic w przedziale od
80 do 200 °C, w odstepach co 5 °C.

« Ustawi¢ za pomocq odpowiednich przyci-
skow zgdany czas.
Czas mozna ustawic¢ w przedziale od 0 do 60
minut w odstepach co 1 minute.

Wskazowka:

- Jednorazowe, krdtkie dotkniecie przycisku
nastawienia temperatury lub czasu spowo-
duje rozpoczecie stopniowego odliczania w
gore lub w dét.

- Dtuzsze przytrzymanie przycisku spowoduje
szybsze odliczanie w gdre lub w dot.

Wartosci ustawionej temperatury i czasu po-
kazywane sq zamiennie na panelu obstugi.

Z przodu urzgdzenia, powyzej uchwytu kosza
pali sie od 1 do 4 diod, w zaleznosci od usta-
wionej temperatury.

- 4 diody palg sie przy temperaturze od 180
do 200 °C

- 3 diody palq sie przy temperaturze od 150
do 175 °C

- 2 diody palg sie przy temperaturze od 120 do
145 °C

- 1 dioda pali sie przy temperaturze od 80 do
1n5°C

Jesli w ciggu dwdch minut za pomocg przyci-

sku Start/Pauza nie zostanie rozpoczety pro-

ces smazenia, urzqdzenie automatycznie sie

wytqczy.

Rozpoczecie procesu smazenia

« Naciskajgc przycisk Start/Pauza, rozpoczqc

proces smazenid.

- Wigczg sie wentylator i grzatka.

- Na wyswietlaczu pojawig sie symbole
grzania i wentylatora.

- Znajdujgce sie z przodu frytkownicy diody
zaczng migac na czerwono.

- Na wyswietlaczu pokazywane sq zamien-
nie warto$ci ustawionej temperatury i cza-
su, czas jest odliczany.

Przerwanie procesu smazenia

AN

Ostroznie!

Frytkownica, kosz i pojemnik do
smazenia sq bardzo gorqgce. Ryzy-
ko poparzenia! Uzywa¢ wytgcznie
przewidzianych do tego uchwytéw
i wigcznikow.

e Podczas smazenia w kazdej chwili moz-
na sprawdzi¢ stan potrawy, chwytajgc za
uchwyt kosza i wyciggajqgc pojemnik z fryt-
kownicy.

- Urzgdzenie automatycznie sie wytqczy.

« Po zakonczeniu potowy czasu wstrzgsngc
koszem w celu zapewnienia réwnomiernego
smazenia produktu.

 Wsung¢ pojemnik z powrotem do frytkow-
nicy.

- Urzgdzenie ponownie wigczy sie automa-
tycznie, a czas bedzie odliczany.

o Alternatywnie, w celu przerwania procesu
smazenia mozna takze dotkng¢ przycisku
Start/Pauza.

« Ponowne uruchomienie przycisku Start/Pau-
za spowoduje kontynuacje procesu smaze-
nia.
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Koniec procesu smazenia

Po uptywie okreslonego czasu zabrzmi szescio-
krotnie sygnat dzwiekowy, za$ na wyswietlaczu
czasu szesc razy migac bedzie symbol 00",

Nastepnie urzqdzenie automatycznie sie wy-

tqczy.

AN

Ostroznie!

Frytkownica, kosz i pojemnik do
smazenia sq bardzo gorqgce. Ryzy-
ko poparzenia! Uzywa¢ wytgcznie
przewidzianych do tego uchwytéw
i wigcznikow.
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» Trzymajqc za uchwyt kosza, ostroznie wycig-
gngc pojemnik do smazenia z frytkownicy.

« Potozy¢ pojemnik wraz z koszem na stabilnej,
réwnej i odpornej na dziatanie wysokiej tem-
peratury powierzchni.

« Przesungc klapke zabezpieczajqcg przycisku
odblokowujgcego do gory i $ciggngc kosz,
naciskajqc przycisk odblokowujqcy.

« Jesli nie bedg smazone kolejne produkty, wy-
ciggng¢ wtyczke z gniazdka i poczekac do
catkowitego ostygniecia frytkownicy wraz z
osprzetem.



Zalecenia dotyczqce przygotowywania produktow

Potrawa

Cienkie
frytki mrozone

Grube
frytki mrozone

Zapiekanka ziem-
niaczana

Stek

Kotlet wieprzowy
Hamburger
Kietbasa

Udko z kurczaka
Piers z kurczaka

Sajgonki

Mrozone nuggetsy
z kurczaka

Mrozone paluszki
rybne

Pieczony, paniero-
wany ser

Warzywa, nadzie-
wane

Waga
(w gramach)
300-400
300-400

500

100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 - 500
100 - 500

100 - 400
100 - 500
100 - 400
100 - 400

100 - 400

Czas Temperatura
(w minutach)  (w stopniach
Celsjusza)
Ziemniaki i frytki
15-20 190
18-22 190
20-25 200
Mieso i drdb
8-12 180
8-12 180
10-20 180
6-10 200
16-20 200
15-20 200
Przekgski
8-10 200
12-15 200
6-10 200
8-10 180
15-18 160

Wstrzg-
sanie *
tak
tak
tak
nie
nie
nie
nie
nie
nie
tak
tak
nie
nie

nie

Uwagi

Danie gotowe do
piekarnika

Danie gotowe do
piekarnika

Danie gotowe do
piekarnika
Danie gotowe do
piekarnika

Danie gotowe do
piekarnika

Informacje w niniejszej tabeli sg wytgcznie wskazéwkami. W zaleznosci od temperatury, whasciwosci produk-
tow itp. podane wartosci mogq w praktyce wyglgdac inacze;.

* W celu zapewnienia rownomiernego smazenia niektdre potrawy (np. frytki) nalezy wstrzgsngc po uptywie
potowy ustalonego czasu.
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Wskazowka dotyczgca akrylamidu

Zbyt gorqce smazenie moze prowadzi¢ do po-

wstawania szkodliwych dla zdrowia substancji.

« Usuwac przypalone resztki potraw.

« Nie dopuszcza¢ do tego, aby potrawy sma-
zyty sie na zbyt ciemny kolor.

Czyszczenie i pielegnacja

Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo porazenia prg-

dem ze wzgledu na wilgoc! Nie wol-

no:

- zanurzac urzqdzenia w wodzie,

- trzymac urzgdzenia pod biezgcg
wodg,

- myc urzgdzenia w zmywarce.

Ostroznie!

Frytkownica, kosz i pojemnik do
smazenia mogq by¢ bardzo gorqce.
Ryzyko poparzenia! Przed czysz-
czeniem poczeka¢ do catkowitego
ostygniecia frytkownicy.

AN

Uwaga!

Nie nalezy stosowac ostrych ggbek ani $rod-
kdw czyszczqcych przeznaczonych do szoro-
wania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni urzqdze-
nia lub elementéw wyposazenia.

Czyszczenie urzgdzenia

e Przed rozpoczeciem czyszczenia wytqczyc
frytkownice i wyciggngc wtyczke z gniazdka.

* Przed czyszczeniem poczekac do catkowite-
go ostygniecia frytkownicy.

» Wytrze¢ wewnetrzng czes¢ przestrzeni po-
jemnika do smazenia za pomocq miekkiej
gqbki i niewielkiej ilosci gorqcej wody.

48

e Znajdujgce sie na grzatkach zanieczyszcze-
nia i resztki pokarméw mozna ostroznie usu-
wac za pomocq szczoteczki.

« Zewnetrzne czescii panel obstugi czyscic wy-
tqcznie za pomocq miekkiej, lekko nawilzonej
sciereczki.

« Po zakoriczeniu czyszczenia wysuszy¢ do-
ktadnie wszystkie elementy.

Czyszczenie pojemnika i kosza do smazenia

Uwaga! Nie my¢ pojemnika i kosza do sma-
zenia w zmywarce. Czesci te nie nadajq sie do
mycia w zmywarkach.

« Pojemnik i kosz do smazenia my¢ za pomocq
miekkiej Sciereczki, w cieptej wodzie, z uzy-
ciem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

« Nastepnie sptukac czystg wodg.

« Po zakoriczeniu czyszczenia wysuszy¢ do-
ktadnie wszystkie elementy.

Przenoszenie frytkownicy

(rys.[EH)

W celu utatwienia przenoszenia urzqdzenie zo-

stato wyposazone w uchwyt.

e Przed przeniesieniem urzgdzenia poczekac
do jego wystygniecia.

« Uniesc¢ uchwyt i chwycic za niego.

Przechowywanie

- Przed zapakowaniem wyczysci¢ frytkownice
i osprzet.

- Whozy¢ kabel sieciowy do znajdujqcej sie z
tytu urzgdzenia kieszonki.

- Frytkownice przechowywac w suchym migj-
scu.



Rozwigzania w przypadku problemow z dziataniem urzqdzenia

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Urzgdzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wsadzona do
gniazdka.

Whozy¢ wtyczke do nieuszkodzonego,
whasciwie zamontowanego gniazdka
sieciowego ze stykiem ochronnym.

Nie zostat uruchomiony przycisk
Start/Pauza.

Uruchomi¢ proces smazenia za pomocg
przycisku Start/Pauza.

Czas smazenia zostat ustawiony na
0 minut.

Ustawi¢ za pomocq przycisku Start/
Pauza proces smazenia dtuzszy niz 0
minut.

Pojemnik do smazenia nie jest
wsadzony lub jest wsadzony niedo-
ktadnie.

Prawidtowo wsadzi¢ pojemnik do
frytkownicy.

Potrawy nie sq usma-
zone.

Kawatki produktu sqg za duze.

Pokroi¢ produkt na mniejsze kawatki.
Mniejsze kawatki smazq sie bardziej
réwnomiernie.

Temperatura smazenia jest zbyt
mata.

Ustawi¢ wyzszq temperature smazenia.

Czas smazenia jest zbyt krdtki.

Ustawic dtuzszy czas smazenig.

Potrawy sq usmazone
nieréwnomiernie.

Produkty znajdujq sie zbyt blisko
siebie.

Niektore produkty (np. frytki) nalezy
wstrzgsngc po uptywie potowy czasu
smazenia. Wstrzgsnqc koszem do
smazenia.

Nie mozna wsadzi¢ po-
jemnika do frytkownicy.

Kosz jest przepetniony.

Napetniac kosz wytqcznie do poziomu
okreslonego oznaczeniem MAX.

Z frytkownicy wydobywa
sie biaty dym.

Produkty poddane smazeniu sq
zbyt ttuste.

Podczas podgrzewania bardzo ttustych
produktdw ttuszcz skapuje do pojem-
nika, w wyniku czego powstaje w nim
wyzsza temperatura niz normalnie.
Nie ma to negatywnego wptywu na
frytkownice i efekt smazenia.

W pojemniku znajduijq sie jeszcze
pozostatosci ttuszczu z poprzednie-
go smazenia.

Pozostatosci ttuszczu spalajq sie w
pojemniku. Po kazdym uzyciu czysci¢
pojemnik do smazenia.
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Problem Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Swieze frytki nie sq
chrupigce.

Ziemniaki sg za mokre.

Swiezo pokrojone, surowe frytki
najpierw wysuszyc, a nastepnie skropic
niewielkq iloscig oleju.

kawatki.

Ziemniaki sg pokrojone w zbyt duze

Pokroi¢ ziemniaki na mniejsze kawatki.

Swieze frytki sq nieréw-
nomiernie USMazone.
w wodzie.

Pokrojone, surowe frytki nie
zostaty wystarczajgco namoczone

Swiezo pokrojone, surowe frytki wiozy¢
na jaki$ czas do wody w celu usuniecia
skrobi z ich powierzchni. Nastepnie
odsqczyc i wysuszy¢ papierem kuchen-
nym.

Uzyty gatunek ziemniakdw nie
nadaje sie do smazenia we fryt-

kownicy.
Utylizacja Nie wyrzucac urzadzen elektrycznych
do domowych odpadoéw.
Utylizacja opakowania Zgodniezeuropejska dyrektywa2012/19/UE
Opakowanie  produktu — wykonane jest  w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i

z materiatéw podlegajgcych recyklingowi.
Materiaty opakowaniowe nalezy utylizowac
zgodnie z ich oznakowaniem w publicznych
punktach odbioru odpaddw Iub zgodnie z wy-
tycznymi obowiqzujgcymi w danym kraju.

Utylizacja zuzytego sprzetu

Jesli nie cheg juz Panstwo uzywac swo-

jego urzgdzenia elektrycznego, nalezy

bezptatnie oddac je do punktu odbioru
zuzytego sprzetu. W zadnym wypadku nie wol-
no wyrzucac zuzytych urzgdzen elektrycznych
do pojemnikéw na odpady nienadajqce sie do
ponownego przetworzenia (patrz symbol).
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elektronicznego oraz jej implementacja do
prawa krajowego zuzyty sprzet elektryczny
nalezy zbiera¢ osobno i przekazac do recy-
klingu przyjaznego dla srodowiska.
Recykling jako  alternatywa
obowigzku zwrotu urzadzenia:
Wiasciciel urzadzenia elektrycznego alter-
natywnie do jego zwrotu, jest zobowigzany
do wspétudziatu w zakresie wiasciwego re-
cyklingu urzadzenia, tym samym zrzekajac
sie prawa wiasnosci do niego. W tym ce-
lu stare urzadzenie moze by¢ dostarczone
do punktu zbiérki, ktéry przeprowadza
utylizacje zgodnie z ustawa o odpadach i
gospodarce odpadami.

Nie dotyczy to niezawierajacych elementow
elektrycznych akcesoriow i urzadzen po-
mocniczych dotaczonych do  zuzytych
urzadzen.

wobec



Pozostate wskazowki dotyczqce

utylizacji

Nalezy oddac urzgdzenie w takim stanie, aby
mozliwe byto jego pozniejsze ponowne wyko-
rzystanie lub przetworzenie.

Urzqdzenia elektryczne mogq zawierac szko-
dliwe substancje. Nieprawidtowe obchodzenie
sie lub uszkodzenie urzgdzenia mogg stwarzac
zagrozenia dla zdrowia lub powodowac zanie-
czyszczenie wody lub gleby podczas pdzniej-
szego uzytkowania.

Dane techniczne
Model DF-D0201
Napiecie 220-240 V~
Czestotliwos¢  50/60 Hz
Moc 1300 W
Poziom hatasu 58 dB(A)
Maksymalna 24 litra
pojemnos¢
produktow do
smazenia
Wymiary urzg- ~ dtugosc x szerokosc x
dzenia wysokos¢

ok. 352 x 270 x 316 mm

C€

Gwarancja

Kaufland udziela Parstwu gwarancji na 3 lata
od daty zakupu.

Gwarancja nie obejmuje szkdd zwigzanych z
nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi, uzytko-
waniem niezgodnym z przeznaczeniem, nie-
prawidtowym obchodzeniem sie, naprawami
przeprowadzanymi na witasng reke lub niewy-

starczajgcg konserwacjq i pielegnacjq.
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Stimate client,

Pachetul de livrare

V@ felicitdm pentru cumpdrarea noului dvs.
aparat. Ati decis sa alegeti un produs cu un
raport calitate-pret excelent care va va aduce
multe satisfactii.

Inainte de utilizarea aparatului familiarizati-va
cu toate instructiunile privind operarea si sigu-
ranta.

Utilizati aparatul numai in modul descris i
numai in scopurile mentionate. In cazul trans-
miterii aparatului unei alte persoane, predati-i,
de asemeneaq, toate documentele aferente
acestuia.

Siguranta

- Carcasa friteuzd cu aer cald (A)

- Cos pentru prdjire (B) cu maner (C) si buton
de deblocare (D)

- Recipient prdgjire (E)

- Instructiuni de folosire

Verificati existenta tuturor componentelor i
aparatul cu privire la deteriordri survenite in
timpul transportului.

Nu puneti in functiune aparatul dacd acesta
este deteriorat!

In cazul defectdrii contactati un magazin Kau-
fland.

Cititi cu atentie urmdtoarele instructiuni privind siguranta inaintea primei utilizari a

aparatului.

In vederea unei utilizdri sigure respectati toate instructiunile privind siquranta prezen-

tate n continuare.

Utilizarea conform destinatiei

- Utilizati aparatul numai pentru prdjirea alimentelor adecvate pentru prdjire, proaspe-
te sau pentru prdjirea produselor pregdtite congelate (de ex. cartofi prgjiti, coltunasi
cu cartofi, pachetele de primavarg, inele de calamar, nuggets de pui, snitel etc.).

- Friteuza cu aer cald nu este destinatd utilizdrii cu ulei sau grdsime pentru prdjit. Din
cauza aerului cald, uleiul, grasimea si alte lichide se pot aprinde. Nu introduceti nicio-
data ulei, grdsime sau alte lichide In recipientul pentru prdjire.

- Nu utilizati aparatul in aer liber.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic. Aparatul nu este prevdzut pentru

utilizarea in scopuri profesionale.

- Folositi aparatul numai pentru domeniul de utilizare descris si cu accesoriile originale.
Orice altd utilizare sau modificare a aparatului sunt considerate ca fiind neconforme.
Producatorul nu rdspunde pentru daunele produse ca urmare a utilizdrii necorespun-

zdtoare sau operdrii eronate.
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Siguranta copiilor si a persoanelor

/\Q Avertizare!
Pericol de asfixiere pentru copii la joaca cu materialul de ambalare! Mentineti

materialul de ambalare departe de accesul copiilor.

- Utilizarea acestui aparat nu este permisa copiilor cu varsta sub 8 ani.

- Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de peste 8 ani, precum si de persoane
cesare, daca sunt supravegheati sau daca au fost instruiti cu privire la utilizarea sigurd
a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la acesta.

- Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

- Aparatul si cablul de conexiune nu se vor Idsa laindemana copiilor cu varste sub 8 ani.

- Curdtarea si intretinerea care trebuie efectuate de catre utilizator nu trebuie efec-
tuate de cdtre copii, cu exceptia cazului in care acestia au varsta peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Aspecte generale privind siguranta

- Aparatul nu se va utiliza atunci cdnd cablul de alimentare sau carcasa sunt defecte.

- In cazul defectdrii cablului de alimentare, in vederea evitdrii pericolelor, acesta se va
inlocui numai de catre un centru autorizat de reparatii.

- Aparatul trebuie utilizat numai impreund cu accesoriile furnizate impreund cu acesta.

Aﬁ Precautie!
Simbolul de pe aparat indica suprafetele care se incing in timpul functiondrii.

Nu atingeti aceste suprafete si zonele din preajma acestora.

- Pe durata utilizdrii aparatul si accesoriile se incdlzesc. Utilizati numai mdnerele si co-
mutatoarele prevazute.

- In timpul functiondrii, mentineti distanta fatd de orificiul de evacuare a aburului de
pe partea din spate a aparatului. Aburul evacuat poate cauza arsuri!

- La scoaterea recipientului pentru prdjire si a cosului pentru prdjire, este posibil ca abu-
rul fierbinte iesit sG cauzeze arsuri. Aveti grija ca fata si mdinile sa nu se afle direct
deasupra aparatului.

- Aparatul nu este conceput pentru utilizarea cu temporizatoare externe sau sisteme
separate de comanda de la distanta.

- Nu introduceti aparatul in apa sau in alte lichide si nu il curdatati sub jet de apad.
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- Asigurati-va cd apa nu ajunge pe cablul de alimentare sau pe stecdrul de alimentare.
- Aparatul nu trebuie spdlat in masina de spdlat vase.

- Umpleti cosul pentru prdjire cel mult pana la marcajul MAX. Alimentele pentru prdjire
introduse Tn exces pot sd ia foc in contact cu elementul de incdlzire.

- Lasati aparatul sa se rdceascd complet inainte de a-I transporta.

- Respectati indicatiile din sectiunea ,Curdtarea si ingrijirea”.

Siguranta la instalare si conectare

Conectati aparatul numaila surse de alimen-
tare cu energie electric ale cdror tensiune si
frecventd corespund indicatiilor de pe pldcu-
ta de fabricatie! Pidcuta de fabricatie se afla
pe partea inferioard a aparatului.

Conectati aparatul numai la o priza cu con-
tact de protectie instalata corespunzator i
nedeterioratd.

Nu amplasati aparatul in apropierea apei
sau a surselor de incdlzire (de exemplu cup-
toare pe gaz sau electrice).

Aparatul trebuie amplasat pe o suprafatd
stabild, pland si termorezistentd.

Asigurati o distantd de sigurantd suficientd,
de minim 10 cm fatd de perete, precum si fa-
ta de alte obiecte.

Nu utilizati niciodatd aparatul sub dulapuri
suspendate, in apropiere de perdele sau de
alte obiecte inflamabile.

Cablul nu se va Idsa in pozitie suspendatd
pentru a evita agdtarea acestuia provocdnd
astfel rasturnarea friteuzei.

Siguranta la utilizare

Nu l@sati niciodatd aparatul nesupravegheat
pe durata functiondrii.

Cablul de alimentare nu trebuie sa intre in
contact cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

Nu acoperiti deschiderile pentru aerisire in
timpul functiondrii.

Nu introduceti obiecte in deschiderile pentru
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aerisire.

- Nu introduceti niciodatd ulei, grasime sau

alte lichide n recipientul pentru prdjire. Din
cauza aerului cald, uleiul, grasimea si alte li-
chide se pot aprinde.

- Nu introduceti niciodata cosul pentru prdjire

fara recipientul pentru prdjire in aparat. In
caz contrar, alimentele se vor arde.

- Asezati ntotdeauna recipientul fierbinte

pentru prdjire si cosul pentru prdjire pe un
suport termorezistent.

- Tn cazul in care se formeazd fum in exces,

opriti imediat aparatul si scoateti stecdrul
din priza. Asteptati pand cdnd fumul s-a di-
sipat inainte de a scoate recipientul pentru
prdjire din aparat.

- Nu miscati niciodata aparatul in timpul func-

tiondrii.

- Scoateti stecherul dupd fiecare utilizare.

Siguranta la curdtare
- Lasati aparatul s@ se raceascd inaintea curd-

tdrii sau depozitdrii.

- Opriti aparatul de fiecare datd inaintea cu-

ratarii si deconectati-l de la reteaua electri-
ca.



Inaintea primei puneri in functiune

Afisaje si simboluri

indepdrtarea materialului de ambalare

« Indepdrtati toate materialele de ambalare
de pe aparat inaintea primei utilizari a aces-
tuia.

Curdtarea ingintea primei utilizdri
« Curatati temeinic aparatul si accesoriile ina-
intea primei utilizari (pentru aceasta se va

consulta sectiunea ,Curdtarea si ingrijirea”).

Operarea tastelor cu senzor (imagi-

nea|[T1))

Tastele cu senzor de pe panoul de comandd au
urmatoarele functii

Tasta Functia

Setarea temperaturii in pasi de cate 5 °C
4~ - maiinaltd (pand la maxim 200 °C)
@ - mai redus@ (pand la minim 80 °C)
Setarea timpului in pasi de cate 1 minut
& - mailung (pand la maxim 60 de minute)
@ - mai scurt (pand la minim 0 minute)
Start/pauzd pentru pornirea/intreruperea
procesului de gatire
Pornit/oprit pentru pornirea i oprirea
aparatului (tineti tasta apdsatd pentru
cca. 2 secunde)
« Atingeti tastele cu senzor cu buricul degetu-
|ui, nu cu vdrful degetului.
Tastele reactioneazad la atingere, nu este ne-
cesard apdsarea.
Atunci cdnd aparatul identificd o atingere, se
emite un semnal sonor.
» Aveti grijd ca tastele s fie permanent cu-
rate, uscate si s@ nu fie acoperite de alte
obiecte.

Afisaje (imaginea )

Afisajele de pe panoul de comandd au urmd-
toarele semnificatii:
Semnificatie

1 Afisarea temperaturii setate
(alternativ cu afisarea timpului)

{ l.' o, Afisarea timpului setat (alternativ
= "™ cudfisarea temperaturii)
e

o Ventilatorul este activ

&Y incdlzirea este activd

Simboluri alimente (imaginea )

Marginea superioard a panoului de comandd
cuprinde simboluri pentru diferite alimente cu
recomandari de temperatura si timpi de gdtire.

Tempera- Timp in
turd  minute

Simbol  Semnificatie

Suncd 180°C = 4-5
zm Pui 200°C  15-18
Creveti 180°C | 12-16
Friptura de vita 180 °C 8-12
Cartofi prdjiti 190°C | 18-22
@ Legume 160°C  12-16

11111111

Scoaterea si introducerea recipien-
tului/cosului pentru prdjire
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Avertizare!

Prin apdsarea butonului de deblo-
care se separd sistemul de blocare
dintre recipientul pentru prdjire si
cosul pentru prdjire. In cazul apd-
sarii accidentale a butonului de
deblocare, recipientul pentru prdjire
poate s@ cadd de pe cosul pentru
prdjire. Pentru a impiedica acest
lucru, butonul de deblocare este
acoperit cu o clapetd de protectie.

» Asigurati-v@ c@ aceastd clapetd
de protectie este intotdeauna
orientatd in jos, pentru ca buto-
nul de deblocare s@ nu poatd fi
actionat accidental si recipientul
pentru prdjire sa nu poatd cddea.

Scoaterea recipientului pentru prdjire si a
cosului pentru prdjire

(imaginea 71 + [EJ )

« Scoateti recipientul pentru prdjire din aparat
trdgdnd de manerul cosului pentru prajire.

* Asezati recipientul pentru prdjire pe o supra-
fata stabil@, pland si termorezistenta.

« Ridicati clapeta de protectie pentru butonul
de deblocare in sus.

« Apdsati butonul de deblocare si scoateti co-
sul pentru prdjire in sus din recipientul pentru
prdjire.

Introducerea recipientului pentru

prdjire si a cosului pentru pradjire

« Rabatati clapeta de protectie pentru buto-
nul de deblocare in jos. Astfel se previne ca
butonul de deblocare sa fie apdsat acciden-
tal si astfel recipientul pentru prdjire sa poa-
td cadea.

» Asezati cosul pentru prdjire in asa felin recipi-
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entul pentru prdjire, incdt canelura de pe ma-
nerul cosului pentru prdjire sa se potriveasca
in decupajul de pe recipientul pentru prdjire
si apoi s se fixeze cu un sunet specific.

« Tineti cosul pentru prdjire impreund cu recipi-
entul pentru prdjire de maner si introduceti-I
in aparat.

Prdjirea alimentelor

Alimente adecvate

Friteuza cu aer cald este adecvatd pentru pre-

pararea urmdtoarelor:

- alimente proaspete, adecvate pentru prdjire

- produse pre-gdtite congelate (de ex. cartofi
prdijiti, coltunasi cu cartofi, pachetele de pri-
mavard, inele de calamar, nuggets de pui,
snitel etc.).

Alimentele foarte grase ca de ex. cdrnatii nu
sunt adecvate pentru friteuza cu aer cald. Gra-
simea s-ar scurge in recipientul pentru prdjire
si s-ar arde.

Pregdatirea friteuzei

* Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, pla-
na si termorezistentd.

o Trageti cablul de alimentare din comparti-
mentul pentru cablu de pe partea din spate
a aparatului.

e Introduceti stecherul intr-o prizd nedeterio-
rata, instalatd in mod corespunzator.

Introducerea alimentelor pentru pragjit

(imaginea [[1)
Atentie!
Umpleti cosul pentru prdjire cel mult pdna la

marcajul MAX. Alimentele pentru prdjire intro-
duse n exces pot sd ia foc in contact cu ele-



mentul de incdlzire.

« Rabatati clapeta de protectie pentru buto-
nul de deblocare in jos.

« Scoateti recipientul pentru prdjire din aparat
trdgdnd de manerul cosului pentru prdijire.

e Introduceti alimentele pentru prdjit in cosul
pentru prdjire.

« Asigurati-v@ cd fixarea si blocarea cosului
pentru prdijire in recipientul pentru prdjire s-a
realizat in mod corespunzator.

» Asezati cosul pentru prdjire umplut impreund
cu recipientul pentru prdijire in aparat.

Pornirea si oprirea aparatului

Indicatie: Aparatul se poate porni numai
atunci cdnd cosul pentru prdjire si recipientul
pentru prdjire sunt introduse.

« Introduceti stecherul intr-o prizG nedeterio-
ratd, instalata in mod corespunzator.

« Porniti aparatul atingdnd butonul Pornit/
Oprit timp de cca 2 secunde.
Se emite un semnal auditiv si panoul de co-
mandd afiseazd alternativ temperatura pre-
setatd (180 °C) si timpul (15 minute).

« Pentru a opri aparatul, atingeti butonul Por-
nit/Oprit timp de cca 2 secunde.

Setarea temperaturii si timpului

Puteti regdsi recomandari legate de tempera-
turd si timpul de gdtire pentru diferite feluri de
mdncare in tabelul din sectiunea ,Recoman-
ddri de preparare”.

« Setati temperatura doritd cu ajutorul butoa-
nelor pentru setarea temperaturii.
Temperaturd reglabild: intre 80 si 200 °Cin
pasi de cate 5 °C.

o Setati timpul dorit cu ajutorul butoanelor
pentru setarea timpului.

Timp reglabil: intre 0 si 60 de minute in pasi

de cate 1 minut.

Indicatie:

- Atingerea scurtd, o singurd datg, a tastelor
CU senzor pentru setarea temperaturii sau
timpului determind modificarea pas cu pas
in sus sau in jos.

- Atingerea farG intrerupere determind modi-
ficarea rapida in sus resp. in jos.

Valorile setate pentru temperaturd si timp sunt
afisate alternativ pe panoul de comanda.

Pe partea frontald a aparatului, deasupra
mdnerului cosului, in functie de temperatura
setatd, lumineaza 1 pana la 4 indicatoare lu-
minoase.

- 4 indicatoare luminoase la 180 pdnd la 200
°C

- Jindicatoare luminoase la 150 pdna la 175 °C
- 2indicatoare luminoase la 120 pand la 145 °C
- Tindicator luminos la 80 pand la 15 °C
Dacd dupd cca 2 minute procesul de prdjire
prin intermediul butonului Start/Pauza nu por-
neste, aparatul se opreste automat.

Pornirea procesului de prdjire
« Porniti procesul de prdjire prin apdsarea bu-
tonului Start/Pauza.

- Ventilatorul siincdlzirea pornesc.

- Simbolurile pentru incdlzire si ventilator
sunt afisate pe panoul de comanda.

- Indicatoarele luminoase de pe partea fron-
tald a aparatului lumineaza intermitent
rosu.

- Valorile setate pentru temperaturd si timp
sunt lumineaza intermitent alternativ pe
panoul de comandd si timpul este conto-
rizat descrescator.
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intreruperea procesului de prdjire

AN

Precautie!
Aparatul, cosul pentru prdjire si re-
Cipientul pentru prgjire sunt foarte
fierbinti. Pericol de arsuril Utilizati
numai mdnerele si comutatoarele
prevazute.

« In timpul procesului de prdjire puteti verifica
in orice moment nivelul de gdtire, scotdnd
recipientul pentru prdjire de manerul cosului
pentru prdjire din aparat.

- Aparatul se opreste automat.

e Scuturati cosul pentru prdjire dupd jumd-
tatea timpului de gdtire, pentru a obtine o
prdjire uniforma.

« Impingeti recipientul pentru prdjire inapoi in
aparat.

- Aparatul porneste automat din nou i tim-
pul se scurge mai departe.

o Alternativ puteti atinge si butonul Start/
Pauzd, pentru aintrerupe procesul de prdjire.

e Dacd atingeti din nou butonul Start/Pauza,
procesul de prdjire este continuat.

Finalul procesului de pradjire

Dupd ce timpul setat s-a scurs, se emite un
semnal sonor de sase ori consecutiv i pe afi-

Recomandadri de preparare

sajul pentru timp se afiseazad intermitent 00"
de sase ori.
Apoi, aparatul se opreste automat.

A

Precautie!
Aparatul, cosul pentru prdjire Si re-
cipientul pentru prgjire sunt foarte
fierbinti. Pericol de arsuri! Utilizati
numai mdnerele si comutatoarele
prevazute.

« Scoateti cu grija recipientul pentru prdjire din
aparat tragdnd de mdnerul cosului pentru
prdjire.

» Asezati recipientul pentru prgjire impreund
Cu cosul pentru prdjire pe o suprafata stabilg,
pland si termorezistentd.

« Ridicati clapeta de protectie pentru butonul
de deblocare in sus si scoateti cosul de prdjire
prin apdsarea butonului de deblocare.

« Dacd nu doriti sa mai prdijiti si alte alimente,
scoateti stecrul din prizd si lasati aparatul si
accesoriile sa se rdceasca complet.

Fel de mancare
(grame)

Greutate Timp
(minute)

Tempera-  Scutu-
tura (°C)  rati*

Observatie

Cartofi si cartofi prdjiti

Cartofi prajiti 300-400

subtiri, congelati
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Fel de mdncare
Cartofi prdjiti

grosi, congelati
Cartofi gratinati

Fripturd de vita
Cotlet de porc
Hamburger
Cérnati

Pulpe de pui
Piept de pui

Pachetele de primavara
Nuggets de pui congelati
Degetele de peste congelate
Cascaval pane

Legume umplute

Greutate
(grame)
300-400

500

100 - 500
100 - 500
100 -500
100 - 500
100 - 500
100 - 500

100 - 400
100 - 500
100 - 400
100 - 400

100 - 400

Timp Tempera-
(minute)  tura (°C)

18-22

20-25
Carne si pasdre
8-12
8-12
10-20
6-10
16-20
15-20
Gustdri
8-10

12-15
6-10
8-10

15-18

190

200

180
180
180
200
200
200

200

200

200

180

160

Scutu-
rati *
da

da

nu
nu
nu
nu
nu
nu

da
da
nu
nu

nu

Observatie

Semipreparat pentru
cuptor

Semipreparat pentru
cuptor

Semipreparat pentru
cuptor
Semipreparat pentru
cuptor
Semipreparat pentru
cuptor

Informatiile din acest tabel sunt numai puncte de referintd. In functie de temperaturd, calitatea alimentelor
etc, valorile indicate pot varia in practica.

* Pentru prdjirea uniformd, anumite feluri de mdncare (de ex. cartofii prdjiti) ar trebui scuturate dupd trece-
rea a circa jJumatate din timpul de gatire.

Indicatie privind acrilamida:

Prin prdjirea la temperaturi prea mare se pot
forma substante ddundtoare pentru sandtate.
« Indepdrtati resturile arse de alimente.
o Nu lasati alimentele sd se prdjeascd prea

tare.
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Curdtarea si ingrijirea

Avertizare!
Pericol de electrocutare din cauza

umezelii Aparatul

- nu se va introduce in apg;

- nu se va tine sub jet de apg;

- nu se va spdla in masina de spdlat
vase.

Precautie!

Aparatul, cosul pentru prdjire si re-
Cipientul pentru prdjire pot fi foarte
fierbinti. Pericol de arsuri! Tnainte
de curGtare, lasati aparatul sa se
rdceasca complet.

Atentie!

Pentru a evita deteriorarea suprafetelor apa-
ratului si accesoriilor nu utilizati bureti abrazivi
sinici substante de curdtare abrazive.

Curdtarea aparatului

« Inainte de curdtare, opriti aparatul si scoateti
stecdrul din priza.

« Inainte de curdtare, lasati aparatul sa se ra-
ceascd complet.

o Stergeti suprafetele interioare ale spatiului
dedicat recipientului pentru prdjire cu un bu-
rete moale si putind apd calda.

» Putetiindepdrta impuritdtile sau resturile de
alimente de pe rezistentele de incdlzire cu
grija, cu o perie de vase.

o Curatati suprafetele exterioare si panoul
de comandd numai cu o lavetd moale, usor
umezita.

« Apoi uscati cu grija toate piesele.
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Curdtarea recipientului pentru prdjire si a

cosului pentru prdjire

Atentie! Nu spdlati recipientul pentru prdjire si

cosul pentru prgjire in masina de spdlat vase.

Aceste piese nu sunt compatibile cu masina de

spdlat vase.

e Cur@tati recipientul pentru prdjire si cosul
pentru prdjire cu o lavetd moale in apd caldg,
cu un detergent de vase delicat.

« Clatiti apoi temeinic cu apd curata.

« Apoi uscati cu grija toate piesele.

Transportarea aparatului

(imaginea [ )

Pentru transportul simplu, aparatul dispune de

un maner de transport.

« Lasati aparatul s@ se raceascd inainte de a-|
transporta.

e Rabatati manerul de transport in sus i
transportati aparatul de maner.

Pastrarea

- Curdtati aparatul si accesoriile inainte de a-I
depozita.

- Tmpingeti cablul de alimentare in comparti-
mentul pentru cablu de pe partea din spate
a aparatului.

- Pastrati aparatul intr-un loc uscat.



Asistentad in caz de defectiuni

Problemad

Cauze posibile

Asistenta

Aparatul nu functio-
neaza.

Stecarul nu este introdus in prizd.

Cuplati stecherul intr-o priza nedeterio-
ratd, instalatd in mod corespunzator.

Butonul Start/Pauza nu a fost
actionat.

Porniti procesul de gdtire cu butonul
Start/Pauza.

Timpul de gdtire este setat la 0
minute.

Setati timpul de gatire la mai mult de
0 minute si porniti procesul de gatire cu
butonul Start/Pauza.

Recipientul pentru prdjire nu
este introdus sau nu este introdus
complet.

Introduceti recipientul pentru prdjire
corect in aparat.

Alimentele nu sunt
gatite.

Bucdtile de alimente pentru gatit
sunt prea mari.

Tdiati bucati mai mici. Bucdtile mai mici
se gatesc mai uniform.

Temperatura de gdtire este prea
redusa.

Setati o temperaturd de gatire mai
mare.

Timpul de gatire este prea scurt.

Setati un timp de gdtire mai lung.

Alimentele nu sunt
gatite uniform.

Alimentele pentru prdjit sunt prea
apropiate unele de altele.

Anumite alimente pentru prdjit ca de
ex. cartofii prdjiti, ar trebui scuturate
dupa trecerea a jumdtate din timpul de
gatire. Scuturati cosul pentru prdjire.

Recipientul pentru prdjire
nu poate fiintrodus in
aparat.

Cosul pentru prdjire este umplut
excesiv.

Nu umpleti cosul pentru prdjire mai sus
de marcajul MAX.

Din aparat iese fum alb.

Alimentele pentru prdjit sunt foarte
grase.

La incdlzirea alimentelor foarte grase,
grdsimea picurd in recipientul pentru
prdjire Siin acesta se formeazd o
temperaturd mai mare decdt in mod
normal. Aparatul si rezultatul gdtirii nu
sunt afectate de acest aspect.

Tn recipientul pentru prdjire mai

existd reziduuri de grasime de la
procesul de gatire anterior.

Reziduurile de grdsime se ard n recipi-
entul pentru prdjire. Curdtati recipientul
pentru prdjire dupd fiecare utilizare.
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Problema Cauze posibile

Asistentd

Cartofii prdijiti proaspeti
nu devin crocanti.

Cartofii sunt prea umezi.

Uscati cartofii cruzi pentru prdjit si apoi
picurati putin ulei pe ei.

mari.

Cartofii sunt tdiati in bucdti prea

Taiati cartofii in bucati mai mici.

Cartofii prdijiti proaspeti
sunt prdjiti neuniform.

Cartofii proaspeti pentru prdjit nu
au fost inmuiati in apd suficient.

Lasati cartofii proaspeti pentru prdjit
un timp in apd, la inmuiat, pentru a
indepdrta amidonul de la suprafata.
Apoi scurgeti cartofii si uscati-i cu un
servet de bucdtdrie de hdrtie.

Sortimentul de cartofi utilizat nu
este adecvat pentru prdjire.

Eliminarea

Eliminarea ambalajului

Ambalajul produsului este fabricat din mate-
riale reciclabile. Eliminati materialele de am-
balare in conformitate cu marcajele acestora
prin intermediul centrelor publice de colectare,
respectiv in conformitate cu prevederile natio-
nale specifice.

Eliminarea aparatelor uzate

Atunci cand nu mai doriti sG utilizati

aparatul electric, predati-I unui centru

public de colectare a aparatelor electri-
ce uzate. Aparatele electrice uzate nu trebuie
in niciun caz aruncate in containerele pentru
gunoi (a se vedea simbolul).

62

Nu eliminati echipamentele electrice
cu deseurile menajare.

Conform directivei europene 2012/19/UE
privind deseurile de echipamente electrice
si electronice si in sensul punerii in aplicare
in legislatia nationald, echipamentele elec-
trice uzate trebuie colectate separat si pre-
date la un centru de reciclare care respecta
cerintele de mediu.

Alternativa de reciclare la solicitarea resti-
tuirii:

Alternativ la posibilitatea de restituire, pro-
prietarul aparatului electric are obligatia de
a oferi asistenta la reciclarea conform nor-
melor aplicabile, in cazul transmiterii drep-
tului de proprietate. Echipamentul uzat
poate fi predat in acest sens si unui centru
de restituire care efectueaza eliminarea in
sensul legii nationale cu privire la econo-
mia circulara si gestionarea deseurilor.

Nu sunt vizate accesoriile anexate la apara-
tele uzate si mijloacele auxiliare fara com-
ponente electrice.




Indicatii suplimentare privind eliminarea

Predati aparatul electric uzat fard a afecta re-
folosirea sau valorificarea a acestuia.
Aparatele electrice uzate pot contine substan-
te poluante. In cazul manipuldrii necorespun-
zGtoare sau deteriordrii aparatului, cu ocazia
valorificarii ulterioare, aceste substante pot
cauza probleme de sandtate sau infesta apa
si solul.

Date tehnice
Model DF-D0201
Tensiunea 220-240 V~
Frecventa 50/60 Hz
Puterea 1300 W
Zgomot 58 dB(A)
Cantitatea 24 litri
max. de
umplere cu ali-
mente pentru
prajit
Dimensiunile  Lungime x Iatime x indl-
aparatului time

cca 352 x 270 x 316 mm

C€

Garantia

Kaufland acorda o garantie de 3 ani de la data
cumpdrarii.

Sunt exceptate de la garantie daunele provo-
cate ca urmare a nerespectdrii instructiunilor
de folosire, utilizdrii abuzive, manipuldrii neco-
respunzatoare, reparatiilor neautorizate sau
intretinerii si ingrijirii insuficiente.
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Vazena zakaznicka,
vazeny zakaznik!

BlahoZelame vam ku kape vasho nového pri-
stroja. Rozhodli ste sa pre vyrobok s vybornym
vykonom za vynikajlcu cenu, ktory vam prine-
sie vela radosti.

Pred pouzitim pristroja sa obozndmte so vdet-
kymi pokynmi tykajucimi sa obsluhy a bezpec-
nosti.

Pristroj pouZivajte len predpisanym sposobom
a na ucely, na ktoré je urceny. Pri odovzdavani
vyrobku tretej strane jej odovzdajte qj vietky
podklady.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Konstrukcia teplovzdusnej fritézy (A)

- Fritovaci kds (B) s rukovdtou (C) a odblokova-
cim tlacidlom (D)

- Fritovacia nadoba (E)

- Navod na obsluhu

Skontrolujte, ¢i vam boli dodané v3etky diely a
Ci sa pristroj pri preprave neposkodil.
Poskodeny pristroj neuvadzajte do prevadzky!
V pripade poskodenia sa obratte na niektori z
pobociek Kaufland.

Predtym, ako pristroj prvy raz pouZijete, si dosledne precitajte nasledujice bezpecnost-

né pokyny.

Za Ucelom bezpecného pouzivania dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné pokyny.

Ucel pouiitia

- Zariadenie pouZivajte len na fritovanie Cerstvych potravin vhodnych na tento ucel
alebo na Upravu mrazenych polotovarovych produktov (napr. hranolcekov, zemiakov,
jarnych roliek, kalamarov, kuracich nugetiek, reziov a pod.).

- Teplovzdusna fritéza nie je vhodnd na vyprazanie vo fritovacom oleji alebo tuku. Ho-
ruci vzduch moze sposobit vznietenie oleja, tuku alebo inej tekutiny. Fritovaciu nado-
bu nikdy neplite olejom, tukom ani inymi tekutinami.

- Pristroj nepouzivajte v exteriéroch.

- Pristroj je urCeny len na pouZzivanie v domacnostiach. Nie je ureny na pouZivanie v

obchodnych prevadzkach.

- Pristroj pouZivajte len na predpisané Ucely a s origindlnym prislusenstvom. Kazdé iné
pouZzitie alebo zmeny na pristroji su v rozpore s Gcelom pouzitia. Na skody vzniknuté
pouzivanim v rozpore s Ucelom pouZzitia alebo skody vzniknuté v dosledku nespravnej

manipuldcie sa nevztahuje zaruka.
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Bezpecnost deti a osob

/\é Vjstraha!
Nebezpecenstvo udusenia deti pri hre s obalovym materidlom! Obalovy ma-

teridl uchovavajte vzdy mimo dosahu deti.

- Tento pristroj nesmu pouzivat deti do 8 rokov.

- Tento pristroj mozu obsluhovat deti vo veku od 8 rokov a starsie, ako aj osoby so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami, alebo s malymi
skusenostami a znalostami, pokial budu pod dohladom alebo budu poucené o bez-
pecnom zaobchdadzani s pristrojom a porozumeju z toho vyplyvajicim moznym ne-
bezpecenstvam.

- Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.

- Spotrebic a sndru udrziavajte mimo dosahu deti, pokial maju menej ako 8 rokov.

- Cistenie a Gdrzbu vykond@vand pouzivatelom nesmu uskuto¢riovat deti, ktoré si mlad-
Sie ako 8 rokov a nie st pod dozorom.

Vseobecnd bezpecnost

- Pristroj sa nesmie pouzivat v pripade poskodenia sietového kabla alebo krytu.

- V pripade poskodenia sietového kabla ho smie vymenit len autorizovany opravny ser-
vis, aby sa zabranilo ohrozeniam.

- Zariadenie sa mdze pouzivat iba s dodavanym prislusenstvom.

Aﬁ Upozorneniel
Symbol na zariadeni odkazuje na plochy, ktoré sa pocas prevadzky zohrievaju.

Nedotykajte sa tychto ploch aich okolia.

- PoCas prevadzky sa pristroj a prislusenstvo zahrievaju. PouZivajte len rukovdte a spi-
nace, ktoré st na to urcené.

- Pocas prevadzky dodrziavajte vzdialenost od otvoru na vystup pary na zadnej strane
zariadenia. Unikajuca para moze sposobit popdleniny!

- Po odstraneni fritovacej nadoby a fritovacieho kosa sa moze uvolnit para, ktord moze
viest k popaleniu. Dbajte na to, aby ste nemali tvar ani ruky priamo nad zariadenim.

- Pristroj nie je ur€eny na prevadzku s externymi spinacimi hodinami ani samostatnym
systemom dialkového ovlddania.

- Zariadenie nikdy nepondrajte do vody ani do inych tekutin a neumyvajte ho pod te-
Clcou vodou.

- Uistite s, Ze na napdjaci kabel alebo zastrcku nekvapka voda.
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- Zariadenie sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.

- Fritovaci k&3 napliajte nanajvys po oznacenie MAX. Nadmerné mnozstvo fritovanjch
potravin sa mdze dostat do kontaktu s ohrievacim prvkom a sposobit poziar.

- Pred prenosom nechajte pristroj Uplne vychladnat.

- Dodrziavajte informdcie uvedené v odseku ,Cistenie a starostlivost”.

Bezpecnost pri montazi a zapdjani

- Pristroj zapdjajte len do takého elektrického
zdroja, ktorého napdtie a frekvencia zodpo-
vedaju adajom na vyrobnom stitku! Viyrobny
stitok sa nachddza na spodnej Casti pristroja.

- Pristroj zap@jajte len do neposkodenej zasuv-
ky, ktord bola nainstalovand podla predpisov.

- Pristroj neumiestriujte v blizkosti vody alebo
tepelnych zdrojov (napr. plynové alebo elek-
trické sporaky).

- Zariadenie musi byt prevadzkované a posta-
vené na pevnej a rovnej ploche odolnej voci
posobeniu tepla.

- Zabezpecte, aby bol dodrzany dostatocny
bezpecnostny odstup od steny a inych pred-
metov, ktory ma byt minimalne 10 cm.

- Zariadenie nikdy nepouZzivajte pod visiacimi
skrinkami, vedla zaclon ani inych horlavych
predmetov.

- Zaistite, aby sietovy kabel nevisel, aby sa don
nikto nemohol zapliest a tym strhnat fritézu.

Bezpecnost pocas obsluhy

- Pocas prevadzky nenechavajte pristroj nikdy
bez dozoru.

- Sietovy kabel sa nesmie dostat do kontaktu s
horucimi Castami pristroja.

- Pocas prevadzky nezakryvajte vetracie otvo-
ry.

- Do vetracich otvorov zariadenia nezasuvajte
Ziadne predmety.

- Fritovaciu nadobu nikdy neplrite olejom,
tukom ani inymi tekutinami. Hordci vzduch
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moze sposobit vznietenie oleja, tuku alebo
inej tekutiny.

- Do zariadenia nikdy nedavaijte fritovaci kds
bez fritovacej nddoby. Jedlo by sa v takom
pripade spdlilo.

- Horcu fritovaciu nddobu a hordci fritovaci
kds vzdy ukladajte na podlozku odolnd voci
teplu.

- V pripade nadmernej tvorby dymu zariade-
nie okamzite vypnite a vytiahnite zastrcku
Z0 z@suvky. Pred tym, ako vyberiete fritova-
ciu nadobu zo zariadenia, pockajte, kym sa
neprestane tvorit dym.

- Pocas prevadzky zariadenim nepohybuijte.

- Po kazdom pouziti vytiahnite sietovy kabel
0 z4suvky.

Bezpecnost pri Cisteni

- Pred Cistenim alebo uskladnenim nechajte
pristroj vychladnat.

- Pred kazdym Cistenim pristroj vypnite a od-
pojte ho z elektrickej siete.

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Odstraiite obalovy materidl

» Pred prvym pouZitim odstrante zo zariadenia
véetky obalové materidly.



Cistenie pred prvym pouzitim

« Pred prvym pouzitim pristroj a prislusenstvo
dokladne vycistite (pozri odsek ,Cistenie a
starostlivost”).

Obsluha pomocou dotykovych tlaci-

diel (obrazok [EIT)

Dotykové tlacidld na ovladacom paneli maja
nasledujuce funkcie:

Tlacidlo Funkcie

Nastavovanie teploty po 5 °C
- vysSia (maximdlne do 200 °C)
- nizsia (minimdine 80 °C)

-~

QIO

Nastavenie casu po minatach

- dIhSie (maximdlne 60 mindt)

- kratsie (minimalne 0 mindt)
Start/Pause na spustenie/prerusenie
procesu fritovania

Zap./Vlyp. na zapnutie a vypnutie
zariadenia (podrzanim tlacidla na cca 2
sekundy)

G @@

e Dotykové tlacidla vzdy aktivujte bruskami
palcoy, nie ich Spickami.
Tlacidla su citlivé na dotyk, nie je potrebny
tlak.
Ked zariadenie rozpoznd dotyk, ozve sa pip-
nutie.

« Dbajte na to, aby boli tlacidla vzdy Cisté, su-
ché a aby neboli zakryté predmetmi.

Zobrazovanie a symboly

Indikatory (obrézok )

Indikatory na ovladacom displeji maju nasle-
dujtci vyznam:

GO

Indikatory  Vyznam

! ::: :-l' ¥°/ Zobrazenie nastavenej teploty
- (strieda sa so zobrazenim ¢asu)
! l:' ¢, Zobrazenie nastaveného asu
= ™ (strieda sa so zobrazenim teploty)
N

o) Ventilator je aktivny

) Ohrev je aktivny

Symboly potravin (obrédzok K[ )

Horny okraj ovlddacieho panela obsahuje sym-
boly réznych potravin s odporicanou teplotou
a dizkou varenia.

Symbol Vjznam  Teplota  Dizkav
mindtach
Slanina 180 °C 4-5
m Kurca 200 °C 15-18
Garnaty 180 °C 12-16
é Steak 180 °C 8-12
Hranolceky 190 °C 18-22
@ Zelenina 160 °C 12-16

o6/
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Vyberanie a vkladanie fritovacej
nadoby/fritovacieho kosa

Vystraha!
Stlacenim  odblokovacieho  tla-

Cidla sa oddeli fritovacia nadoba
a fritovaci kos. Nahodné stlacenie
odblokovacieho tlacidla moze spo-
sobit odpadnutie fritovacej nadoby
od fritovacieho kosa. Aby sa tomu
predislo, odblokovacie tlacidlo je
chranené krytom.

e Uistite sa, ze je ochranny kryt
vzdy uzavrety, aby ste predisli
nebezpecenstvu  neumyselného
stlacenia tlacidla a oddeleniu fri-
tovacej nadoby.

Vyberanie fritovacej nddoby a fritovacieho

koSa (obrdzok @ + @ )

« Pomocou rukovdti fritovacieho kosa vytiah-
nite zo zariadenia fritovaciu nadobu.

« Fritovaciu nadobu postavte na pevna, rovnu
plochu odolnd voci teplu.

« Otvorte ochranny kryt odblokovacieho tla-
Cidla smerom nahor.

« Stlacte odblokovacie tlacidlo a vyberte frito-
vaci kos.

Vkladanie fritovacej naddoby
a fritovacieho kosa

« Otvorte ochranny kryt odblokovacieho tla-
Cidla smerom nadol. To zabrdni netmyselné-
mu stlaceniu odblokovacieho tlacidla a padu
fritovacej nadoby.

e Fritovaciu nadobu vlozte do zariadenia tak,
aby zdpadka na rukovati fritovacieho kosa
bola v mieste priehlbiny na fritovacej nadobe
a pocCutelne zapadla na svoje miesto.
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» Chytte fritovaci ko3 a fritovaciu nadobu za
rukovdt a vlozte ju do zariadenia.

Fritovanie potravin

Vhodné potraviny

Teplovzdusna fritéza je ur¢end na pripravu:

- potravin vhodnych na fritovanie, Cerstvych
potravin

- mrazenych polotovarovych produktov (napr.
hranolcekov, zemiakov, jarnych roliek, kala-
marov, kuracich nugetiek, reziov a pod.).

Potraviny s vysokym podielom tuku, ako su
napr. klobdsy, nie st vhodné na Upravu v tep-
lovzdusnej fritéze. Tuk by mohol kvapkat do
fritovacej nadoby a pdlit sa.

Priprava fritézy

» Zariadenie postavte na pevnd, rovnd plochu
odolnd vodi teplu.

o Vytiahnite napdjaci kabel z kablovej prie-
hradky na zadnej strane.

e Zapojte napgjaci kabel do neposkodeng;,
spravne nainstalovanej bezpecnostnej zd-
suvky.

Vkladanie potravin (obrazok [ )

Pozor!

Fritovaci k&3 napliigjte nanajvys po oznacenie
MAX. Nadmerné mnozstvo fritovanych potra-
vin sa moZe dostat do kontaktu s ohrievacim
prvkom a spdsobit poziar.

» Otvorte ochranny kryt odblokovacieho tla-
Cidla smerom nadol.

» Pomocou rukovdti fritovacieho kosa vytiah-
nite zo zariadenia fritovaciu nadobu.

» Potraviny na fritovanie vlozte do fritovacie-
ho kosa.



« Uistite sq, Ze je fritovaci koS spravne vlozeny
do fritovacej nadoby a zablokovany.

« Naplneny fritovaci ks vlozte spolu s fritova-
cou nadobou do zariadenia.

Zapnutie a vypnutie zariadenia

Upozornenie: Zariadenie je mozné spustit len
vtedy, ak je vlozeny fritovaci kS a fritovacia
nadoba.

« Zapojte napdjaci kabel do neposkodenej,
spravne nainstalovanej bezpecnostnej zd-
Suvky.

« Zapnite zariadenie podrzanim tlacidla Zap./
\Viyp. na cca 2 sekundy.

Ozve sa pipnutie a na ovlddacom paneli sa
bude striedavo zobrazovat teplota (180 °C)
a cas (15 minQt).

« Na vypnutie pristroja podrZte tlacidlo Zap./

\Viyp. na cca 2 sekundy.

Nastavenie teploty a casu

OdporG¢ané teploty a dizky varenia pre rozne
jedla mozete ngjst v tabulke v Casti ,odporuca-
nia na pripravu’”.

» Pomocou tlacidiel na nastavovanie teploty
zvolte pozadovanu teplotu.
Teplota je nastavitelnd v rozsahu od 80 do
200 °C postupne po 5 °C.

« Pomocou tlacidiel na nastavovanie dizky
zvolte pozadovany cas.
Dizka je nastavitelnd v rozsahu od 0 do 60
minQt postupne po 1 minGte.

Upozornenie:

- Jednorazovy, kratky dotyk tlacidla na nasta-
venie teploty a ¢asu sposobi postupné zvyso-
vanie alebo znizovanie hodndt.

- DIhsie podrzanie tlacidla spdsobi rychle zvy-
Sovanie alebo znizovanie hodndt.

GO

Hodnoty nastavenej teploty a dizky varenia sa
striedavo zobrazuji na ovladacom paneli.

Na prednej strane zariadenia nad rukovatou
koSa sa rozsvieti v zavislosti od nastavenej tep-
loty 1az 4 modré kontroly.

- 4 kontrolky pri teplote 180 az 200 °C
- 3 kontrolky pri teplote 150 az 175 °C

- 2 kontrolky pri teplote 120 az 145 °C

- Tkontrolka pri teplote 80 az 115 °C

Ak pouzivatel do 2 mint nespusti fritovanie
pomocou tlacidla Start/Pause, zariadenie sa
zapne automaticky.

Spustenie fritovania

« Fritovaci proces sa spusta stlacenim tlacidla

Start/Pause.

- Zapne sa ventildtor a ohrev.

- Symboly pre ohrev a ventilator sa zobrazu-
ju na ovliadacom paneli.

- Kontrolky na prednej strane zariadenia bli-
kaju nacerveno.

- Hodnoty nastavenej teploty a dizky vare-
nia sa striedavo zobrazujl na ovliddacom
paneli a dizka varenia sa skracuje.

Prerusenie fritovania

AN

» Pocas fritovacieho procesu mozete kedykol-
vek skontrolovat stav varenia tak, ze pomo-
cou rukovate fritovacieho kosa vytiahnete
fritovaciu nddobu zo zariadenia.

- Zariadenie sa automaticky vypne.

 Po uplynuti polovice Casu varenia zatraste
fritovacim koSom, aby ste dosiahli rovnomer-
ny fritovaci efekt.

Upozornenie!

Zariadenie, fritovaci kds a fritovacia
nddoba su velmi hortce. Hrozi ne-
bezpecenstvo popdlenia! PouZivajte
len dodané rukovdte a spinace.
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» Zasunte fritovaciu nddobu spdt do zariade-
nia.
- Zariadenie sa automaticky znovu zapne a

cas pokracuje.

« Alternativne mozete stlacit tlacidlo Start/
Pause a prerusit fritovaci proces.

e Ak opdt aktivujete tlacidlo Start/Pause, fri-
tovaci proces bude pokracovat.

Koniec fritovacieho procesu
Po uplynuti nastaveného Casu sa Sestkrat po

sebe ozve pipnutie a na casovom displeji zaro-
ven Sestkrat zablika ,00".

Potom sa pristroj automaticky vypne.

Odporicania na pripravu

Upozornenie!

Zariadenie, fritovaci kos a fritovacia
nadoba su velmi hortce. Hrozi ne-
bezpecenstvo popdlenia! PouZivajte
len dodané rukovdte a spinace.

TAN

 Pomocou rukovdte fritovacieho kosa opatrne
vytiahnite zo zariadenia fritovaciu nadobu.

« Fritovaciu nddobu s fritovacim koSom po-
stavte na pevnd, rovnd plochu odolnd voci
teplu.

« Otvorte ochranny kryt odblokovacieho tla-
Cidla smerom nahor a stlacenim odblokova-
cieho tlacidla vyberte fritovaci kos.

Ak nechcete fritovat ziadne dalSie potra-
viny, vytiahnite sietovl zastrcku zo zasuvky
a nechajte zariadenie a prislusenstvo Uplne
vychladnat.

Jedlo Hmotnost Cas Teplota  Zatrase- Poznamka
(gramy) (mindty) (°C) nie *
Zemiaky a hranolceky

Tenké mrazené 300-400 15-20 190 ano

hranolceky

Hrubé mrazené 300-400 18 -22 190 ano

hranolCeky

Gratinované zemiaky 500 20-25 200 ano

Mdso a hydina

Steak 100 - 500 8-12 180 nie

Bravcova kotleta 100 - 500 8-12 180 nie

Hamburger 100 - 500 10-20 180 nie

Klobdsa 100 - 500 6-10 200 nie

Kuracie stehno 100 - 500 16 -20 200 nie

Kuracie prsia 100 - 500 15-20 200 nie
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Jedlo

Jarné zavitky

Mrazené kuracie nugetky
Mrazené rybie prsty
Peceny obalovany syr

Zelening, plnend

Hmotnost
(gramy)

100 - 400
100 - 500
100 - 400
100 - 400

100 - 400

Cas
(mindty)
Snacky
8-10
12-15
6-10
8-10

15-18

Teplota
(°c)

200

200

200

180

160

Zatrase-
nie *

ano

ano

nie

nie

nie

GO

Pozndamka

Polotovary urcené do
rary
Polotovary urcené do
rary
Polotovary urcené do
rary
Polotovary urcené do
rary
Polotovary urcené do
rary

Informdcie uvedené v tejto tabulke st iba orientacné. V zavislosti od teploty, viastnosti potraviny pod. sa
ma&zu vysSie uvedené hodnoty v praxi lisit.

* Na rovnomerné fritovanie niektorych potravin (napr. hranoléekov) je potrebné potravinami po polovici casu

varenia zatriast.

Poznamka o akrylamide:

Pri horlcom fritovani mozu vznikat zdraviu

Skodlive Iatky.

« Odstrante spalené zvysky jedal.
» Nedovolte, aby boli potraviny po fritovani

prilis tmavé.
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Cistenie a starostlivost

Vystraha!
. Hrozi nebezpecenstvo Urazu elek-

trickym pradom kvoli vihkosti! Pri-
stroj

- nepondrajte do vody,

- nedrzte pod teclcou vodou,

- neumyvajte v umyvacke riadu.

Upozornenie!

Zariadenie, fritovaci koS a fritova-
cia nadoba mdzu byt velmi horuce.
Hrozi nebezpecenstvo popdlenial
Pred cistenim nechajte zariadenie
Uplne vychladnat.

/N

Pozor!

Nepouzivajte ani Spongie s drsnou stranou, ani
abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste nepo-
Skodili povrchy pristroja a prislusenstva.

Cistenie zariadenia

» Zariadenie pred Cistenim vypnite a vytiahni-
te sietovu zastrcku zo zasuvky.

e Pred Cistenim nechajte zariadenie Uplne vy-
chladnat.

« VnQtorné plochy fritovacieho priestoru utri-
te pomocou malého mnozstva teplej vody a
mdkkej Spongie.

« Necistoty alebo zvysky jedla na ohrievacich
prvkoch mozete opatrne odstranit Cistiacou
kefkou.

« Vonkajsie plochy a ovladaci panel Cistite len
mdkkou, mierne navihcenou utierkou.

« \Setky diely potom starostlivo vysuste.
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Cistenie fritovacej nadoby
a fritovacieho kosa

Pozor! Fritovaciu nadobu a fritovaci k63 nikdy
neCistite v umyvacke riadu. Tieto diely nie su
vhodné do umyvacky.

« Fritovaciu nadobu a fritovaci ko3 Cistite
mdkkou handrickou, teplou vodou a jemnym
Cistiacim prostriedkom.

« Nasledne ich opldchnite Cistou vodou.

» \fSetky diely potom starostlivo vysuste.

Premiestiovanie zariadenia

(obrazok )

Na ulahcenie prendSania ma zariadenie dr-

zadlo.

e Pred prenosom nechajte zariadenie Uplne
vychladnat.

» \lyklopte drzadlo smerom nahor a preneste
zariadenie uchopenim za drzadlo.

Skladovanie

- Zariadenie a prislusenstvo pred ulozenim vy-
Cistite.

- Napdjaci kabel zasurite do kablovej priehrad-
ky na zadnej strane zariadenia.

- Zariadenie skladujte na suchom mieste.



Pomoc pri poruchdch

Problém

Mozné priciny

Pomoc

Zariadenie nefunguije.

Napdjaci kabel nie je zapojeny.

Zapojte napgjaci kabel do neposkode-
nej, spravne nainstalovanej bezpec-
nostnej zasuvky.

Tlacidlo Start/Pause nebolo
stlacené.

Spustite fritovaci proces pomocou
tlacidla Start/Pause.

Doba pecenia je nastavena na 0
minQt.

Upravte dizku varenia na viac ako 0 mi-
nat a spustite fritovaci proces pomocou
tlacidla Start/Pause.

Chyba fritovacia nadoba alebo nie
je Uplne zasunuta.

Vlozte fritovaciu nddobu do zariadenia
spravnym sposobom.

Jedlo sa nevari.

Kusy fritovanej potraviny st prilis
velké.

Narezte ich na mendie kisky. MenSie
kasky sa varia rovnomernejSie.

Teplota varenia je prili$ nizka.

Nastavte vyssiu teplotu varenia.

Dizka varenia je prilis kratka.

Nastavte vacsiu dizku varenia.

Jedlo nie je rovnomerne
uvarené.

Fritované jedlo je prili$ blizko pri
sebe.

Niektorymi fritovanymi potravinami,
ako sU napr. hranolCeky, je potrebné po
polovici dizky varenia zatriast. Zatraste
fritovacim kosom.

Fritovacia nadoba sa
nedd zasunit do zaria-
denia.

Fritovaci kos je preplneny.

Fritovaci kos nenapliiujte viac ako po
oznacenie MAX.

Zo zariadenia vychadza
biely dym.

Vyprazané jedlo je velmi mastné.

Pri ohreve velmi mastného jedla steka
tuk do fritovacej nadoby a vo fritova-
cej nadobe vznika vyssia teplota ako
obvykle. Zariadenie a vysledok varenia
to neovplyvni.

Vo fritovacej nadobe st zvysky tuku
z predchddzajiceho varenia.

Vo fritovacej nadobe sa spaluju zvysky
tuku. Po kaZzdom pouZiti vycistite frito-
vaciu nadobu.

Cerstvé hranolceky nie si
chrumkave.

Zemiaky st prilis vinké.

Cerstvo nakrdjané, surové hranolceky
vysuste a potom ich pokvapkajte
trochou oleja.

Zemiaky st narezané na prilis velké
kusy.

Narezte ich na mensie kusky.
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€3)

Problém Mozné priciny

Pomoc

Cerstvé hranolceky st
opecené nerovnomerne.

Nakrdjané, surové hranolceky neboli | Cerstvo rezané, surové hranolceky dajte
dostatocne namocené do vody.

na nejaky ¢as vo vody, aby sa odstranil
Skrob z ich povrchu. Potom hranolceky
nechajte odkvapkat a osuste ich papie-
rovou kuchynskou utierkou.

vhodna na fritovanie.

Pouzitd odroda zemiakov nie je

Likvidacia

Likviddcia obalu

Obal vyrobku je vyrobeny z materidlov vhod-
nych na recykldciu. Obalové materidly odstra-
Aujte v sulade s ich oznacenim v ramci verej-
nych zbernych dvorov, resp. podla miestnych
predpisov.

Likvidacia starého pristroja

Pokial uz elektricky pristroj dalej nechce-

te pouzivat, bezplatne ho odovzdajte vo

verejnom zbernom dvore pre staré elek-
trické spotrebice. Staré elektrické spotrebice
sa v ziadnom pripade nesma likvidovat pro-
strednictvom zbernych smetnych nadob (pozri
symbol).

Elektrickeé pristroje neodhadzujte do odpa-
du z domacnosti.

Podla Eurdpskej smernice 2012/19/EU o odpa-
de z elektrickych a elektronickych pouzitych
pristrojov a jej implementdcie do ndrodnych
pravnych predpisov sa staré elektrické pristroje
musia zbierat osobitne a posielat sa na recyk-
laciu Setrnd k Zivotnému prostrediu.

Alternativa recyklacie k poziadavke vratenia:
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Majitel elektrického pristroja sa zavdzuje al-
ternativne namiesto vratenia k spolupraci pri
primeranom zuzitkovani v pripade vzdania sa
vlastnictva. Na tento Gcel moze byt staré zari-
adenie odovzdané aj do zberného miesta, kto-
ré zneskodnuje v sulade s narodnymi zakonmi
0 recyklacii a odpade.

Diely prislusenstva a pomacky bez elektrickych
komponentov pridané k starym pristrojom sa
toho netykaju.

Dalsie pokyny k likviddcii

Vs stary elektricky pristroj odovzdajte tak,
aby nebola ovplyvnend jeho dalSia recykldcia.
Staré elektrické spotrebice mozu obsahovat
Skodlivé latky. Pri nespravnej manipuldcii alebo
poskodeni pristroja mdzu tieto pri jeho neskor-
Sej recyklacii sposobit ujmu na zdravi alebo
znecistit vodné toky ¢i podu.




Technické adaje
Model DF-D0201
Napdtie 220-240 V~
Frekvencia 50/60 Hz
Prikon 1300 W
Max. fritovacia 2,4 litra
kapacita
Rozmery Dizka x Sirka x vy3ka
pristroja cca 352 x 270 x 316 mm

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 58 dB(A), ¢o predstavuje hladi-
nu A akustického vykonu vzhladom

na referencny akusticky vykon 1pW.

C€

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 roky, ktord
zacina plynat diom kapy.

Zo zaruky su vylicené poskodenia, ktoré boli
sposobené neredpektovanim pokynov v na-
vode na obsluhu, nesprvnym pouZivanim,
neodbornym  zaobchadzanim, samovolnymi
opravami alebo nedostatocnou udrzbou a sta-
rostlivostou.
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YBa)XXAeMM KNNEHTH,

O6xBaT HO pOCTABKATA

Mo3gpasasame Bu ¢ nokynkarta Ha Baluma Hos
ypen. M3bpanu cte npomyKT ¢ NpekpacHo Cb-
OTHOLLIEHWE LieHA/KauecTBo, KOWTO e Bu noc-
TABS MHOTO PAAOCTM.

Mpedun 0o u3nonseate ypeaa, 3ano3Hante ce
C BCUUKM UHCTPYKLMW 30 0BCNyXBaHe 1 6e30-
MACHOCT.

V13non3BanTe ypena camo Cropes onucaxue-

- Kopnyc Ha ¢ppuTIOpHUMKA C ropeL,
Bb3ayX (A)

- Kowhuua 3a nbpxeHe (B) ¢ apbxka (C)
1 6yTOH 3a oTkntouBaHe (D)

- Cbp 3a nbpxete (E)

- MIHCTpyKuma 3a ynotpeba

MpoBepeTe [AAM CA HANMWLE BCUUKM YACTM W

[aNW No ypena HIMa noBpeam OT TPAHCMOp-
TUPAHETO.

He nyckaute B ekcnnoarawys noBpeaeH ypen,
[Mpu NOBpeaa, Mons, 06pbLLANTE ce KbM Guiu-
an Ha Kaufland.

TO 11 30 NOCOUEHMTE 0OMACTU HA NPUNOXEHME.
Mpu NpenaBaHe HA ypeaa Ha TPETU NNLa npe-
OAATE UM M LANATA My AOKYMEHTALMS.

be3onacHocT

Mpeny oa “3non3eate ypeaa 3a MbpBy MbT, MPOYETETe BHUMATENHO CIeLHNTE YKa3a-
HWs 30 6€30MacHOCT.
3a 6e3onacHa ynotpeba cnefiBanTe ykasaHugTa 3a 6e30nacHoCT no-aony.

Ynotpe6a no npefHasHavyeHue

- 13non3BainTe ypeaa camo 3a MbpXeHe HA NOOXOLALLM 30 QPUTIOPHUK MPECHM Xpa-
HWUTENIHW MPOLYKTV WUAU TOGHW 30 MbpXeHe nony$pabpukati OT LWAHAA 3 ObnO0oKo
3aMPA3eHN XPaHW (Hamp. MbpXeHy kaptodu, KapTodu Mo Cencky, MPoneTH ponua,
KQAMApW Ha KpbrueTa, MNELLIKW Xanky, LWHALLENN 1 ap.).

- OpUTIOPHUKBT € TOpeLL, Bb3AyX He e NpefHA3HAYeH 3a 13MoN3BaHe C 0MO UK Ma3-
HWHQ 30 MbpxeHe. [opaay ropeLLms Bb3oyx 0NMOTO, MA3HUHATA W OpYTiTe TEUHOCTH
MOraT Ld Ce 3anangr. HUKora He mbiHeTe CbAd 30 MbpXEHe C 0NNO, MA3HUHA WK
L,PYTv TEYHOCTW.

- He u3non3sanTe ypena Ha oTkpuTo.

- Ype[pt e npefHa3HaYeH camo 3a LoMALLUHA ynoTpeba. Ton He e npemdBuaeH 3a npo-
MULLINIEHO NPUNOXEHME.

- M3non3gsainTe ypeaa camo 3a OMUCAHOTO MPUNOXEHUE W C OPUTMHANHWTE MPUHAL-
nexHocTn. Beska gpyra ynotpeba v U3MeHeHWe ce CMATAT 30 HECHOTBETCTBALLLM
HQ NpeLHa3HaueHneTo. He ce moema OTroBOPHOCT 30 LLETH, MPUUMHEHM OT ynoTpeba,
HeCbOTBETCTBALLLA HA NPeLHA3HAYEHNETO, UK HEMPABUIHO 0BCNYXBAHE.
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Be30nacHoCT Ha AeLa 1 Xopa

/\Q MpepynpexpeHue!
30 [euara Mma ONacHOCT OT 3a4yWwaBaHe MpW Mrpd € OMaKoBKatal

HEI'IDEMGHHO OPbXTE ONAKOBKATA aOaneye OT geLd.

- To3u ype[, He 61BA [0 Ce M3MON3BA OT [eLid HA Bb3PACT NMof, 8 roguHw.

- [eua Ha Bb3PACT 8 roamMHM 11 NOBEYE, KAKTO W Bb3PACTHM XOpPA C HOMANEHM du3nye-
CKM, CEH30PHM WA MEHTAMHM CMOCOBHOCTA MAK C HEAOCTATHYHO OMWT W MO3HAHMS
MOTaT [d W3MoN3BaT ypeaad camo nog, HabnoaeHe unm cnep, Kato ¢a MHCTPYKTUPAHK
OTHOCHO 6e3onacHaTa My paboTa 1 ca pasbpanit NPOU3TUYALLLMTE ONACHOCTW.

- [eua He TpA6Ba oA UrpasT € ypeaa.

- [eua nog, 8 roanH 4a ce ObpXAT HACTPAHA OT Ypeaad v HeroBMs 30XpPaHBaLL, kaben.

- [louncTBaHETO M NOTPEOUTENCKATA NOAAPLXKA He 6MBA AA Ce M3BLPLUBAT OT AeLd,
OCBEH QKO He € Hap, 8-roayLHa Bb3paCT v He ce HabnoaaBar.

0611 MHCTPYKL MM 3a 6e3onacHocT

- Ypenpr He TpAbBA 4 Ce 13M0N3BA, AKO CA NMOBPELEHN 3AXPAHBALLMAT KAben nnm kop-
MyCH.

- AKO 30XpaHBALLMAT Kaben e NoBpefeH, TOM MOXe A4 Obe 3aMeHeH CAMO OT 0TOPU3K-
PAH CepBu3, 30 [id Ce NPefoTBPATAT OMNACHOCTW.

- Ypewt TpsbBa A Ce 13M0M3BA CAMO C LOCTABEHUTE MPUHALIEXHOCTH.

ﬁ BHumaHue!
AA CUMBOBT BbPXY Ypena ykassa MoBbPXHOCTW, KOUTO MO BpeMe Ha pabota ce

HArpaBdrT. He ,EI|OKOCB(]l7ITe Te3n NOBbPXHOCTK 1 30HNTE OKOJIO TAX.

- Ypenur 1 NpUHALNEXHOCTUTE My Ce HATPSBAT MO Bpeme Ha pabora. BuHaru nsnons-
BAWTE LpbXKUTE 1 OyTOHWTE HA Ypeaa.

- [1o Bpeme Ha pabota ce nasete 0T OTBOPA 30 M3KAPBAHE HA NAPA B 304HATA YACT HA
ypena. M3nu3alarta napa Moxe 4d foBene [0 u3rapaHug!

- [1py U3BAXAHE HA CbAA U KOLUHMLATA 30 MbPXEHe MOXe O4 Ce HOAMrHe ropeLla
napa v 4a nosefe L0 M3rapaHug. BHUMaBamTe NLETO 1 pblieTe 4d He € AMPEKTHO
HaL ypena.

- Ype[uT He e Noaxo4dLL, 30 paboTa C BbHLLEH TAWMEp WK OTAENHA CMCTeMa 3a Ouc-
TAHLMOHHO YNPaBIEHKe.

- He notansiTe ypena BbB BOAA UMW B LpYrit TEUHOCTW U HE O MOYNCTBANTE MOL, Te-
yaLLld Boa.
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- YBepsBayiTe Ce, ue BbpXy enekTpuueckns kaben unm BbpXy LLLencenda He kane BOLG.

- Ype[pT He TpsOBA 4d Ce NOYNCTBA B ChAOMUSHA MALLIMHA.

- [bnHeTe KOWHNLLATA 30 MbpXeHe Makcumym Lo mapkuposkata MAX. AKo NpoLyKTsT
30 MbpXeHe e TBbpLe MHOro, MOXe [id Ce Bb3NNAMEeHM NpW KOHTAKT C HArpeBaTesHug

eNemMeHT.

- OcTaBeTe ypena Aa ce OXnaau HambAHO, Npeay fd ro TPAHCMopTMPaTe.
- CnassaiTe MHCTPYKLLKTE B pasgen ,MouncTBaHe 1 Noa,apbxka”.

be3onacHOCT NPU MOHTAX U CBbP3BUHE

- CBbpXeTe ypenad KbM eneKTpO3axpaHBaHE,
UNITO HAMpEXEeHWe W YecToTa CbBNAAQT C
[aHHMTE OT eTukeTa 3a Tunal ETuketa c yka-
3QHMATA 30 TMNA HO YPea Ce HaMMPA HA [10-

fIHATA MY CTPAHQ.

CbOTBETCTBME C U3NCKBAHMATA.

30BW 1N enekTpruyeckn neukm).

NAMHA NOBLPXHOCT.

KOKTO W [0 ApYrY NpeameTy.

HAMW NpeaMeTn.

onnete 1 fid noeneyve ypeaa.

BesonacHocT no Bpeme Ha pa6ota

- Hukora He ocTaegiiTe ypena 6e3 Habnoge-

Hie Mo Bpeme Ha paborta.

- 30XpaHBALLMAT Kaben He TpabBa Oa ce fo-

nnpa ao ropeLnTe 4actn Ha ypeaa.

8

CBbpXeTe ypeaa camo kbM 06€30MaceH KOH-
TAKT, KOWTO He € NOBPELEH 1 € MHCTANMPAH B

He nocTasaunte ypena B 6nm30CT [0 Tevuduld
BO/A UMW M3TOYHWLM HA ToNNKHA (Hanp. ra-

Ypenpr Tp6BA Oa Ce W3Mon3Bd M MOCTABS
BbPXY CTABGMIHA, PABHA U YCTOMUMBA HA TO-

Ocnrypete gocTaTbyHo 3a 6e30macHoCTTa
pascrogHue ot mMuHuMym 10 cM [0 CTeHarq,

Hukora He 13non3BanTe ypeaa nof, okauexu
LUKadoBe, 10 NEpAETa AW Lpyri Bb3Nname-

B 6nn3ocT 00 ypena 4a Hama cBo6ogHO
BUCALLM KaGenu, B KOMTO YOBEK MOXE Oa ce

OTBOpUTE 30 NPOBETPEHME 0 HE Ce MOKPH-
BAT M0 BpeMe Ha pabora.

He nbxaiite npeameT B 0TBOPUTE 30 NpoBe-
TpeHve.

Hukora He mbnHeTe ChAa 30 MbpXEHe € 0o,
MA3HUHA WK Opyrv TeuHocTw. Mopagu ro-
PELLLS Bb3fyX ONMOTO, MA3HMHATA W ApyruTe
TEUHOCTW MOTQT [id Ce 3anansT.

Hukora He nocTaBsiTe KOLWHMLATA 6€3 Cbaa
30 MbpXeHe B ypead. B npotueeH cyuaii sic-
TUSTA LLLE U3TOPAT.

BuHaru noctaesiTe ropeLiute Cbf, W KOW-
HULG 30 MbpXeHe BbpXy TOMMOYCTONUMBA
MNOANOXKA.

Mpu npekomepHo 06pa3yBaHe HA LM Bed-
HAra 13KMtoYeTe YpeLa v 1Ternete Liencenda
OT KOHTAKTA. M3yakanTe QuMBT Aa Ce pascee,
npeLy 4a BaguTe Cbd 30 MbpXeHe OT ype-
aa.

Hukora He mecTeTe ypena no Bpeme Ha pa-
bora.

Cnep, BCAKa ynotpeba U3KMouBaiiTe Liekepa
OT KOHTQKTC.

be3onacHocT Npu NOUUCTBAHE

Mpenu 4a nouncTute unu npubepete ypead,
0CTaBETE IO 10 Ce OXNAMM.

Mpefy BCSKO NOUMCTBAHE U3KMHOUBAITE Ype-
[0 1 OT eNeKTPUYECKOTO 30XPAHBAHE.



Mpepu nbpBOTO NyCKaAHE
B eKcnnoaraums

OTCTPOH’IBCIHE HQA ONAKOBBbYHMA
marepuan

« [Ipeu nbpBATA ynotpeba OTCTPAHeTe BCUY-
K11 OMAKOBBYHM MATEpUAny OT ypead.

MouncTBaHe npeay nbpBea ynotpe6a

o [peay nbpea ynotpeba noumcTeTe BHUMA-
TENHO ypeaa ¥ NPUHAONEXHOCTUTE (BUX
pasgen ,[ouncTBaHe M NOAAPbXKA").

MU3non3BaHe Ha CEH30pHUTE

6yTonm (¢ur. 1))

» [lokocBanTe ceH30pHUTE OYTOHM C Bb3INAB-
HUYKUTE, O He C BbPXOBETE HA MpbCTUTE.
ByToHWTe pearupar Ha LOMMP, He e HYXHO
HATMCKAHe.

Korato ypefpr pasno3Hae [OKOCBAHE, NPO3-
BYUABA CUTHAMEH TOH.

* BHumasante ByTOHUTE BUHATW LA CA YNCTK,

CyX¥ 1 L, He Ca MOKPWUTY OT MpesMeTy.

WNHaMKaLMm U CMMBONK

CeH30opHuTe BYTOHM BbPXY NONETO 3d ynpasne-
He UMAT CnefHuTe GYHKLMN:

ByToH ®yHKUMSA
HacTpoiika Ha TeMnepaTypata Ha uHTep-
i Banm ot no 5 °C
@ - Harope (#o 200 °C makcumym)
- Hagony (mo 80 °C MuHUMYM)
HacTpoiika Ha BpeMETO Ha MHTepPBAM OT

& no 1 muHyTa

@ - No-mbro (8o 60 MUHYTV MaKCUMyM)
- M0-KbCO (10 0 MUHYTM MUHUMYM)
,CTapt/naysa” 3a CTapTMpaHe/npekbeaaHe
HQ NPOLIECa Ha roTBeHe
,BKN/M3KN" 30 BKNIOUBAHE U U3KNIOUBAHE
Ha ypena (3apbxTe 6yTOHA HATUCHAT 30
OK. 2 CeKyHau)

Ungukauun (dur. )

VHomkaummte BbPXy Moneto 3a ynpasreHne
AMAT CNeaHOTO 3HAYEHNe:

Wupgukauma  3HaueHue
ll ::: :'.l ¥ YHIMKaumMA HO HACTPOEHATa
== TeMNepaTypa (pemysa ce ¢
WHOMKALMATA HO BPEMETO)
'l l:' G VHAMKALMA HO HOCTPOEHOTO
= "™ Bpewme (peayBa ce C MHAMKALms-
T4 HA TeMNeparypara)
NS
o BeHTMNATOPLT € aKTMBEH
) HarpsBaHeTo e aKT1BHO
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CUMBONM 30 XPAHUTENHU NPOAYKTH (pur.

)

[OpHWAT pb0 HA MONETO 34 YNPABNEHWE Chabp-
X4 CUMBOMK 30 PA3NNYHITE XPAHWUTENHN NPO-
LYKTV C MPEnopbku 30 TeMnepatypa 1 Bpeme
30 TOTBEHE.

CumBon  3HaueHme Temnepatypa Bpeme B
MUHYTH
BekoH 180 °C 4-5
[une 200 °C 15-18
Crapwgy 180°C | 12-16
Crex 180 °C 8-12
fopxesn | poq0c | 18-22
woe | KAPTOQM
3eneHuyun  160°C  12-16

MU3BaxaaHe n noctassiHe Ha cbpa/
KOLUHML,ATA 30 MbpXeHe

A\

MpepynpexgeHue!

Ypes HaTuckaHe Ha ByTOHA 3a OT-
KNMIOUBAHE Ce OTKMIOUBAT ChIBT
KOLLHMLATA 30 mbpxeHe. [pn He-
BOJIHO HATWMCKAHe Ha 6yTOHA 30 OT-
KNIOUBAHE ChOLT 30 MbPXEHe Moxe
[, NagHe oT KoLHMUaTa. 3a oa ce
NpemoTBpaATH TOBA, BYTOHBT 34 OT-
KNIOUBAHE € MOKPUT CbC 3ALLUTHO
kanaue.

. YBepeTe Ce, ye 30aUMTHOTO Ka-
naye BMHArKM € Hagony, 3a Oa He
MOXe HEBOMHO a4 Ce HATUCHE 6)/-
TOHbBT 30 OTK/MKOYBAHE U CbObT 30
MbpXeHe 0a He MOXe O0a nagHe.
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M3BaX[aHe HA CbAA W KOLHMLLATA 30

mopiene (dur. [+ [E1))

* [I3TerneTe Cbaa 30 MbPXeHe 3a APbXKATA HA
KOLLHWLATA W rO 3BAAETE OT ypesa.

« [loCcTOBETE CBAA 30 MbPXEHE BbPXY CTAOMII-
HQ, PABHA M YCTONUMBA HA TOMAUHA NOBbPX-
HOCT.

* BourHerte 3aWwmTHOTO kanaye Ha ByTOHA 3@
OTKNKOUBAHE HATOPE.

 HatucHeTe 6YTOHA 30 OTKMIOUBAHE U W3BA-
[eTe KOLHWLATA 30 MbPXEeHe Harope ot Cb-
[0 30 MbpPXEHE.

MocTaBsiHe HA CbA,A M KOLLHMLLATA 30
nbpXeHe

o CBaneTe 34LUMTHOTO Kanaye Ha 6yTOHA 30
OTKNOUBAHe Haaony. ToBa He No3BONABA He-
BOMHOTO HATWCKAHE Ha BYTOHA 30 OTKNKOUBA-
He 11 NOAAHETO HA Cb/1a 30 MbPXeEHe.

« [locTaBeTe KOLUHWLATA 30 MbPXEHE B Chad
TKa, Ye GMKCaTOpbT BbPXY [APbXKATA HA
KOLUHWLIATA [0 BNE3He B YLIMPEHMETO BbPXY
Cbf0 30 MbPXEeHe 1 [0 Ce uye, Ye LLPaKBa.

o XBOHETE KOLUHWLATA 30 MbPXEHE CbC ChAd
30 APLXKATA M 1 NOCTABETE B ypenaa.

MbpxeHe Ha XPAHUTENHN NPOAYKTH

MoaxoAaLLy XpaHUTENHN NPOAYKTH

OPUTIOPHUKBT € ropeL, Bb3ayX e NOLX0AALL 3a

MPUroTBAHE HA:

- NOAXOLALLM 30 MbPXeHe MPEeCHU XpaHuTen-
HM NPOLYKTK

- MOOXOLALLM 30 MbpXeHe nonydabpukaty ot
LLIOHAA 30 AbN6OKO 3aMPA3eHN Xparm (Hanp.
MbPXEHN KAPTOY, KAPTOGK MO CENCKY, Npo-
NETHU POALL, KAAMAPY HA KpbryeTd, nuneLu-
KW XQKK, WHULENM 1 Ap.).



XPaHuTeNHUTE MPOMYKTA C FONFMO ChabPXa-
He HO MA3HWHA, HAMP. HOLEHUUKWUTE, He Ca
MOAXOAALLM 30 GPUTIOPHUKA C FOPELL, Bb3fyX.
M@3HUHATA LLie Ce CTeue B Chid 30 MbpXeHe U
LLie Ce 3ananu.

MoproToBKa HA GPUTIOPHUKA

« [locTaBETE Ypena Bbpxy CTAOWHA, PABHA W
YCTOMYMBA HA TOMAMHA MOBLPXHOCT.

* [3Ternete enektpuyeckns kaben ot otoene-
HWETO 3a Kaben OT 30[HATA CTPAHA HA ype-
na.

o [TbxHeTe Liencena B 06€30MaceH KOHTAKT,
KOMTO He € MOBPE[EH 1 € MHCTANMPAH B Cb-
OTBETCTBYE C M3NCKBAHWATA.

MbnHeHe Ha NPOAYKT 3a MbpXeHe (dwur.

)

BHumanme!

[bAHeTe KOLHMLATA 30 MbpXEeHe MaKCUMyM
L0 mapkuposkatd MAX. Ako nmpomykTsT 3a
MbpXeHe e TBbpAe MHOro, MoXe [ Ce Bb3nna-
MEHW MpU KOHTAKT C HArPEeBATENHWSY ENIEMEHT.

« CBaneTe 3qLLUMTHOTO Karaue Ha 6yToHa 3a
OTK/tOUBAHE HAZONY.

« [13TermeTe Cb/d 30 MbpXeHe 3a APbXKATA Ha
KOLUHWLLATA 1 rO M3Ba/ETe OT ypead.

* Hamb/HeTe KOWHNLATA 30 MbpXeHe C npo-
OYKTH.

* YBepeTe Ce, e KOLIHMLATA 30 MbPXeHe e
NPABMIHO GMKCMPAHA B ChAd 30 MbPXEHE.

« [TocTaBeTe HAMbBAHEHATA KOLIHMLGA 30EAHO
CbC CbJia 30 MbPXeEHe B ypend.

BkniousaHe n U3KMNIOUBAHE HA ypeaa

YKkasaHme: Ypepr MOXe [d Ce BKIHOUN CAMO
OKO KOLLIHWLATA W Ch[bT 30 MbPXeHe ca nocTa-
BEHM.

o [TbxHeTe Liencena B 06€30MaCeH KOHTAKT,

KOMTO He € MOBPE[EH W € UHCTANMPAH B Cb-
OTBETCTBYE C N3MCKBAHMATA.

e Bxntoyete ypena, kato LOKOCHETe 30 OK. 2
cekyHay 6yToHa ,Bkn/nskn”.
Mpo3ByYaBA CUrHANEH TOH W MOMETO 3
yNpaBneHue Mokasea C pefyBaHe Mpeapa-
pUTENHO HaCTpoeHaTa Temnepatypa (180 °C)
v BpemeTo (15 MuHyTH).

* 30 00 U3KNtouUTe Ypend, fOoKOCHeTe ByTOHA
L,BKN/13KN" 30 OK. 2 CeKYHIU.

Hacrpoiika Ha Temnepatypa 1 Bpeme

Mpenopbku 3a Temnepatypara 1 Bpemeto 3a
rOTBEHE 30 PA3NNYHUTE ACTWA MOXETe La OT-
Kpwete B Tabnuuata B pagen ,lpenopbku 3a
npuroTegHe”.

 HactpoWTte ¢ 6yTOHWTE 30 HACTPOWKA HA TEM-
nepaTypara XenaHara remnepartypa.
Temnepatypa, KOSTO MOXe [0 Ce HACTPOMBA:
ot 80 0o 200 °C Ha nHTepsamm ot no 5 °C.

e Hactpoute ¢ 6yTOHUTE 30 HACTPOWKA HA BPe-
METO XeNaHoTO BpeMme.
Bpewme, koeto Moxe fa ce Hactpousa: ot 0
0,0 60 MUHYTV HA MHTEPBANK OT MO T MUHYTA.

Ykasanue:

- EOHOKPATHOTO KpaTKO HATUCKAHE HA CeH-
30pHUTE BYTOHW 30 HACTPOWKA HA Temnepa-
TYpa WM BPEMe BAMSE MOCTBMKOBO BbPXY
MOBMLLABAHETO MMM NMOHUXABAHETO HA CTOM-
HOCTTA.

- TpaMHOTO HATWUCKAHE BOAYM [0 No-6bp30 no-
BWLLIABAHE W MOHUXABAHE HA CTOMHOCTTA.

CTOMHOCTWTE HO HACTPOEHMTE TeMMepaTypa u
Bpeme Ce MokassdT C pefyBaHe B Moneto 3da
ynpasnexue.

OT npeQHATA CTPAHA HA YpeLd HAL LpPbXKATd
HQ KOLUHMLATA CropeL, HOCTPOeHATa Temne-
patypa ceetat 1 4o 4 CMHU CBETIIMHHW WHOU-
Kauu.
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- 4 cBeTMHHM nHarkaumu npu 180 0o 200 °C
- 3 cBETNMHHU MHaukauu npu 150 0o 175 °C
- 2 CBETNMHHM UHAMKauum npn 120 0o 145 °C
- 1 cBeTMHHA nHaukauma npu 80 0o 115 °C
AKO B POMKMTE HQ OK. 2 MUHYTW He Ce 13BbPLUK
CTAPTMPAHE HA MPOLLeCa Ha MbpxeHe ¢ byTo-
Ha ,CTapt/naysa’, ypemnsr aBTOMATUYHO Ce U3-
KITHOUBA.

CTapTMpaHe HA NPOLLECa HA MbpXeHe

o CTapTVpanTe NpoLLeca Ha MbpXeHe, KaTo Ha-

TcHete ByTtoHa ,Crapt/naysa”.

- BeHTMNATOPBT 1 HArpsBAHETO Ce BKIHOU-
BAT.

- CMmBONMTE 30 HArpPSBAHE U BEHTUNATOP Ce
MoKA3BAT HA MOMETO 3a yNPaBNeHue.

- CBETNMHHUTE MHOMKALMW OT MpefHara
CTPQHA HA Ypena MUraT B YepBeHo.

- CTOMHOCTUTE HQ HACTPOEHUTE TeMnepary-
pa 1 BpEME MUFAT C Pe[lyBAHE B MONETO 30
yrpasneHne 1 BpeMETO 3aMoYBa L Teue
HA0OPATHO.

MpekbCBAHe HA NPOLLECA HA MbpPXKEHe

AN

BHumaH#ue!

YpemsT, KOLHMLATA 30 Mbpxe-
He 1 CbbT 30 MbPXeHe Ca MHOro
ropewn. ONACHOCT OT U3rapsHe!
3non3sante camo npeasuaeHuTe
IPBXKM 1 MPEBKOUBATENN.

« [0 Bpeme Ha MPoLLeCca Ha MbpXeHe MoXeTe
no BCAKO Bpeme [ MpoBepuTe CTENEHTA Ha
CroTBSHE Upes 13TernsHe Ha ChAd 30 Mbpxe-
HE 30 [PbXKATA HA KOLUHMLLATA W M3BAX/A-
HEeTO My 0T ypena.

- Ype[pr GBTOMATMYHO Ce M3KMHOUBA.

e Pastbpcete KOWHMLATA 30 MbpXeHe cnep,
MONOBMHATA OT BPEMETO HA TOTBEHE, 3a Ad
MOCTUrHeTe PABHOMEPHO MbPXEHE.
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e [/13byTaiTe 06PATHO CbLLA 30 MbPXEHE B ype-
aga.

- Ypenpt aBTOMATMYHO Ce BKIKOUBA OTHOBO U
BPEMETO NPOLBIIXABA Aa Teue.

o ANTEPHATMBHO MOXeTe [ [oKOCHeTe ByTo-
Ha ,CTapt/naysa’, 3a 4a npekbcHeTe npoLe-
CQ HA MbpXeHe.

e Ako pokocHete oTHOBO OyToHa ,CTapt/nay-
30", NPOLLECHT HA MbPXEHe NMPOABLIXABA.

Kpait Ha npoueca Ha NbpXeHe

Cnen, Kkato HACTPOEHOTO BPEME € W3TEKNO,
MPO3BYYABA CUFHAMEH TOH LIECT MbTW eOuH
cnen, 4pyr v B uHOoukaumdra 3a speme 00"
MUrQ €HOBPEMEHHO LLIECT MbTM.

Cnep, TOBA YpembT ABTOMATMYHO CEe U3KITHOUBA.

A

BHumanwue!

Ypempr, KOWHMLATA 30 Mbpxe-
He 1 Cb[IbT 30 MbPXEHe Ca MHOro
ropewn. OnacHoctT ot u3rapsHe!
/13non3sante camo npensuaeHuTe
IPbXKW 1 MPEBKMOUBATENN.

e 3TerMeTe Cba 30 MbpXeHe 3a [4pbXKaTa
HO KOWHMUQTG M M3BAJETE BHUMATENHO OT
ypena.

« [locTaBeTe Cbd 30 MbPXEHe 30eAHO C KO-
HULATA BbPXY CTABUAHA, PABHA 1 YCTOUMBA
HQ TOMAMHA NOBbPXHOCT.

e BOurtete 3aWMTHOTO Kanaye Ha 6yToHa 3
OTKMIOUBAHE HArOpe 1 CBAneTe KOLHMLATA
30 MbPXeHe C HATUCKaHe Ha 6yTOHa 3a oT-
KMIOYBAHE.

e AKO He xenaeTe [ MbpXuTe noseue Xxpa-
HUTENHU MpOMYKTW, M3TerneTe Lencena ot
KOHTAKTQ W 0CTGBETE Ypend U NpUHAANex-
HOCTUTE [0 Ce OXNALAT HAMbIHO.



lMpenopbku 3a NpUroTeBsiHe

fictne

TbHKM 0bNOOKO 3aMPA3eHM
KapToou

[ebenn obnboko 3ampaseHu
KkapTodu

OrpeTeH ot KapTodu

Crek

CBUHCKY kOTNET
Xambyprep
Hapenuua
MuneLuko bytye
MneLwku repau

[TponetHu ponua

[bnboko 3amMpaseHn NuneLLKm
XQnku

[bnboko 3ampaseHy prodHM
NpbUNL

leyeH, NAHMPAH KALLIKABAS

3eneHuyLm, MbIHEHN

Terno Bpeme  Temneparypa Pastbp- 3a6enexka
(rpama)  (MuHYTH) (°C) CBOHe *
Kaptodu n nbpxenn kaprodm
300-400 15-20 190 aa
300-400 18-22 190 hily
500 20-25 200 il
Meco u nTULM
100 - 500 8-12 180 He
100 - 500 8-12 180 He
100-500 10-20 180 He
100 - 500 6-10 200 He
100-500 16-20 200 He
100-500 | 15-20 200 He
3akycku
100 - 400 8-10 200 na [0TOBO ACTME 30
ypHa
100-500 | 12-15 200 na [0TOBO fiCTWeE 30
GypHa
100 - 400 6-10 200 He [0TOBO ACTHWE 30
dypHa
100 - 400 8-10 180 He [0TOBO ACTHe 30
¢ypHa
100-400 15-18 160 He [0TOBO ACTHWeE 30
ypHa

r[l,(]HHl/ITe B 13K T(]ﬁﬂVILI,G Ca CaMO OPNEHTNPOBBYHN. B 3aBucumocT ot TeMnepdarypara, CBOWCTBATA HA XPaHKn-
TENHATE NPOOYKTA 1 OP. NOCOUEHNTE CTOAHOCTY MoraT 00 Ca pAasnnuyHn Ha NPAkTrka.

* 30 paBHOMEPHO MbpXeHe onpefeneHu AcTys (Hanp. MbpxeHu kapTodu) TpSOBA [ Ce PA3TbPCBAT MO Cpe-

0dTa HA rOTBEHETO.

YKasaHue 3a akpunammng,;

Mpn MbpXeHe C TBbP/E BICOKA TeMNepaTypa
MOraT [0 Bb3HMKHAT ONACHM 30 3[pABETO Be-

LLIeCTBa.

o OTCTPAHABANTE  M3rOpenuTe OCTATbUM OT
XPAHU.

 He 0CTaBSITE XpaHWUTE A4 CE U3MBPXBAT A0
MosyYaBaHe HA TBbPLE ThMEH LBAT.
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MouncTBaHe M NoaApPLXKA

Mpepynpexpexue!
Mpn BNArG MMA ONACHOCT OT TOKOB
~ ynap! Ypemyr

- He Tps6Ba A Ce NOTAN BbB BOAC;

- He Tps6Ba A Ce AbPXM Mo, Teua-
L0 BOAG;

- He TpA6BA 4 Ce MOUMCTBA B Cb[10-
MUSNHA MALLIMHA.

BHumaHwue!

YpempT, KOLIHALATA U CbObT 30 Mbp-
XEHe MOraT A4d Ca MHOTO TOpELLy.
OnacHoct o1 m3rapsHe! OctapsiTe
YPena [ia ce 0XNaay HambiHO npe-
Il NOYNCTBAHETO.

PAN

BHumanue!

He v3non3saite abpasmBHu rvbu, HATO abpa-
3BHW MOYMCTBALLLM Npenapaty, 3a aa He no-
BpeuTe NMOBBbPXHOCTUTE HA ypend W Herosute
MPUHAOEXHOCTH.

MouncTBaHe Ha ypeaa

e [Ipeoyn NOUMCTBAHE M3KMHOUBAWUTE ypend u
WU3TEMANTE LENCena ot KOHTAKTA.

e OCTaBgMTE Ypeda Od Ce OXNany HAmMbIHO
npeqay NoYMCTBAHETO.

e [/130bpCBaKTE BLTPELLUHWTE MOBBLPXHOCTU HA
OTOENEHNETO HA CbA 30 MbPXEHe C Meka
rb6a 1 MAsKo ropeLLa BoLg.

 30MBPCABAHMATA U OCTATBLMTE OT XpPAHA MO
HArpeBaTenHUTe eneMeHT MOXeTe Od OT-
CTPAHWTE BHAMATENHO C YETKA 30 MUEHE.

o [1ounCTBANUTE BLHLUHWTE MOBLPXHOCTM U MO-
NeTo 30 YNPaBNeHMe C MeKd, Neko HaBNaX-
HeHa kbpna.

e /I3cywete cref TOBA BHWUMATENHO BCUUKM
yacTu.
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MouncTBaHE HA CbA,A M KOLIHMLLATA 30
NbpXeHe

Bunmanue! CobT M KOLUHWLATA 30 MbpPXEHe
He TpAabBA [OQ Ce MOYUCTBAT B ChAOMUSIHA
MQLLMHQ. YaCcTuTe He Ca NOAXOAALLM 30 CbLO-
MUSSTHA MALUUHY,

e [louncTBaMTE CbA M KOLUHWLATA 30 MbpXe-
He C Meka Kbprna B pA3TBOp HA TOMA BOAd
11 MeK NMpenapar 3a NouYnCTBAHE HA Ch0Be.

o Cnep, TOBA M3NNAKHETE C YKUCTA BOAC.

e I3cywete cref, TOBA BHWUMATENHO BCUUKM
yacTu.

TpaxcnopTpade Ha ypepa

(¢pur. )

YpeLT pasnonara ¢ ApbXKa 3d HOCeHe 3a nec-

HO TPAHCMOPTUPAHE.

« OcTaBeTe ypena oa ce oxnaau, npeay 4d ro
TPAHCMOPTMPATE.

e [/130bpnanTe gpbXKATA 30 HOCEHE HArope u
HOCeTe ypend 3a LpbXKATa.

CbXpaHeHue

- MouncTeamnTe ypena v NPUHAANEXHOCTUTE,
npesy 4d ro CbxpaHsBate.

- Bkapawute enektpuueckns kaben B otaoene-
HMETO 30 Kaben oT 3a44HATA CTPAHA HA ype-
aa.

- CbxpaHsBaNTE YPeaa Ha CyXo MACTO.



MomoLy, npu noBpegm

Mpo6nem

Bb3MOXHHM NPUUMHK

MomoLy,

Ypenwt He GyHKLMOHMPA.

LLlencenst He e MbXHAT B KOHTAKTA.

MbXHeTe LLencena B 06e30MaceH KoH-
TAKT, KOWTO He € NOBPEMIEH 1 € UHCTA-
NUPQH B CbOTBETCTBIE C N3NCKBAHNAT.

bytoHwt ,Crapt/naysa” He e HATH-
CHaT.

CrapTvpanTe NpoLLeca Ha rotBeHe ¢
6yToHa ,Ctapt/naysa”.

Bpemerto 3a roteeHe e HACTPOEHO
HA O MUHYTY.

HacTpoiTe BpeMeTo Ha roTBeHe Ha
noseye o1 0 MUHYTW 1 CTApTUPAWTE
npoveca Ha roteeHe ¢ byToHa ,Ctapt/
Maysa”.

CbbT 30 MbpXeEHe He e NoCTaBeH
WK He e BKapaH JO0KPail.

MocTaseTe NPABMIHO Cbd 30 MbpXeHe
B ypeag.

S1CTMATA He ca roTOBY.

MpofyKTuTe 30 MbpXeHe Ca TBbp/e
ronemm.

Hapexete Ha no-manku napyeta.
[Mo-mankute napyeta ce roregt no-pas-
HOMEPHO.

TeMneparypara Ha roteeHe e
TBbPLLE HUCKA.

HacTpoiTe no-Bucoka Temneparypa Ha
roTBeHe.

BpemeTo 30 roTBeHe € TBbpLe
KpaTo.

HacTtponte no-f4bnro BpeMe 3a roteeHe.

FlCTMATA He Ca paBHO-
MEPHO CrOTBEHW.

HpO,EI,yKTMTe 30 NMbpXeHe Ca NJIbTHO
€[MH BbPXY Opyr.

Hskou NpofiyKTV 30 MbpXeHE, KATO Ha-
np. MbpXeHWUTe KapToou, TpA6BA Aa Ce
PA3TbPCBAT N0 CPENATA HA TOTBEHETO.
Pa3TbpceTe KOLLHMLIATA 30 MbPXEHE.

Conr 30 MbpPXeHe He MO-
Xe 0a ce nbxHe B ypena.

KowwHuLLaTa 30 MbpxeHe e npenbii-
HeHda.

He nbaHeTe KOLUHULATA 30 MbpXeHe
Hag Mapkuposkata MAX.

OT ypena nsnm3a 6gn
nyLUeK.

MpOdyKTHT 30 MbPXeHe & MHOro
Ma3eH.

|_|pl/1 3arpaBaHe Ha MHOTo mMaseH Nnpo-
OYKT 30 MbpXxeHe MAsHNHATA Ce CThuyd
B Cb0 3Q MbpXeHe 1 TONIMHATA B
Hero CTaea no-rongma ot HOPMAanHoTo.
Ype,u,bT M PE3YNTATHT OT FOTBEHETO He
Ce BNMAAT HeraTtuBHO OT TOBA.

B cvoa 3a MbpPXeHe MMa OCTATbLM
MA3HMHA OT NpeauLLIHOTO roTBEHE.

OcCTaTbLyTE MA3HUHA N3rapAar B Cbaa
30 MbPXeHe. [MouncTBAMTE CbA 30 nbp-
XeHe cnep, BCAaKa yn0Tpe60.
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Mpo6nem Bb3MOXHU NPUUUHK

Momouy,

MpecHnTe MbpXeHH
KapTodu He cTaBar
XPYMKBH.

Kaptogute ca TBbpLe BNAXHN.

[TpsiCHO HOPSA3aHWUTE CYpPOBK KAPTOGU
TpA6BA LA Ce W3CYLLIAT 1 Cref, TOBA Ld
e NopbCAT € MAnKo Omnno.

ronemu napyera.

Kaptogute ca HOpA3aHK Ha TBbpLe

Hapexerte kaptodpute HA NO-Manku
napuera.

MpecHuTe MbpXeHH
KapTodu Ca U3MbpXeHU
HepaBHOMEPHO.

HapsisaHuTe cypoBu kapTodu He ca
[OCTATHYHO HATOMEH BbB BOA.

[TpsicHO HapSA3aHUTE KapToQu ce
NOCTABAT 3a M3BECTHO BpeMe BbB BOAA,
30 [0 Ce OTCTPaHU ckopbgnata ot
nosbpxHoCTTA. Crief, TOBA KapTodute ce
OTLEXAAT W Ce U3CYLLABAT C KyXHEHCKA
XapTms.

3non3BaHngT CopT KapTopu He e
MOOXOASLL, 30 MbPXEHE.

OTCTPAHABAHE HA OTNAAbLUTE

M3xBbpnsiHe HA ONAKOBKATA

OnaKoBKATA HA MPOLYKTA € OT PeLyKINPaLLm
ce matepuanu. OTCTPaHIBAMTE MATEPUANUTE
HQ OMakoBKATA B CbOTBETCTBME C 0003HAYeE-
HWETO UM Ha OOLLLeCTBEHMTE MeCTd 3a CbOMpa-
He Ha OTNaObLY, pecn. Cnopes U3MCKBAHWATA
BbB Bawwara cTpaHa.

OTCTpaHsABaHe HA HenoTpe6Hus ypep,

AKko He uckate moseve [ W3non3sare

ypena, npenante ro 6e3nnaTHO B MyHK-

Ta 30 CHOMPAHE HA CTApU enekTpoype-
0. B HYKGKBB Cyyan CTapuTe enekTpoypeap
He Tp90BA LA Ce M3XBLPNAT B KOHTEAHEPA 3@
06LLM oTnambLM (BX. cumBona).
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He u3xBbpnsiiTe enekTpoypeam ¢ 6utoute
OTNAZbLM.

Cnopeq eBponeickara dupektuea 2012/19/
EC 0THOCHO OTNAOBLM OT €NEKTPUYECKO

W enexkTpoHHo obopyasare (OEEO) n
MpUNAraHeTo

B HALMOHAMHOTO NPABO K3MON3BAHNTE
enekTpoypeam Tps6Ba 4a ObAAT CbOUPAHK
PA3EMHO M PELMKANPAHM NO LLaasLL,
OKOMHATA Cpeaa HaUmH.

AnTepHATUBA 30 PELMKINPAHE Ha
300bMKEHNETO 30 BPbLLAHE:

CoBCTBEHVKBT HA €NeKTPoypend e 30.0bMKeH
0,0 Cb,eCTBA 30 NPABMUIHOTO MY M3MON3BAHE,
B CNyUail HA CMAHA HA COBCTBEHOCTT,

KaTO aNTEPHATMBA HA BpbLLaHeTO. CTapust
enekTpoyper Moxe na Obae npefocTaBeH
HQ NYHKT 30 BPbLLAHE, KOWTO U3XBbPNS
ypena cbodpasHoO HALMOHAMHNA 3aKOH 3a
PELMKNMPAHE HO OTNAbBLLM U 30KOHA 30
YNPABNEHMETO HA OTNAABLATE.

TOBQ He 3aCAra NPUHASNEXHOCTUTE W
npucnocobnennaTa 6e3 enekTpuuecku
KOMMOHEHTW Ha CTapUTE eNeKTPoypeau.




[pyru yKa3aHms 3a OTCTPAHSABAHE

lpenaiTe CTAPYS €NeKTPOypeL, TAKa, Ye 4d He
Oblle HApYLUEHa Bb3MOXHOCTTA 30 HEroBdtd
MOBTOpHA ynoTtpeba unu npepaboTBaHe.
Crapute enekTpoypedn Mordr 4d ChbOabpxar
BpeLHM BeLlecTBa. [py HenpaBswiHa ynoTpe-
6a 1Ny NOBPeXLaHe Ha ypeLd Moxe BnocneL-
CTBMe 04 Bb3HUKHAT LLETU 30 30pABETO UK
30MbPCIBAHE HA BOLMTE U MOUBHTE.

TeXHNUeCKU JaHHU

Mopen DF-D0201
Hanpexenne | 220-240 V~
YecTota 50/60 Hz
MoLLHocT 1300 W
LLym 58 dB(A)
Makc. konuue- | 2,4 nutpa

CTBO HQ HaMb-
BAHe C NpofyKT

30 MbpXeHe
Pasmepu Ha LbmKMHA X LWMPUHA X
ypena BMCOYNHO

oK. 352 x 270 x 316 mm

C€

fapaHuus

Kaufland Bu naBa rapaHums o1 3 roguHu ot
0,ATATA HA NOKYMKATA.

[OPAHLMATA He Ce OTHACK 3a LETW, NPUYMHEHM
OT HeCMnasBaHe HA WHCTPYKLMATA 30 ymoTpe-
6a, 3noynotpebd W HempaBUnHO OGOPABEHE,
COOCTBEHOPBYUHM PEMOHTI UMK HEAOCTATHYHO

06CNYXBAHE W IPUXN.
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Haben Sie Fragen zur Bedienung des Geriites?
Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie Uber
unsere kostenlose Service-Hotline:

@ 0800/1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und Mobil-
funknetz)

www.kaufland.de

@

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné zakaznické lince:

@ 800165 894

(bezplatné z Ceské pevné a mobilni sité)
www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz ureda;j?

Za brzu i struénu pomoc nazovite nasu sluzbu za
potrosace na besplatan broj:

@ 0800223223

(besplatno iz hrvatske fiksne ili mobilne mreze)
www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dziatania tego
urzqdzenia?

Szybkq i fachowg pomoc otrzymasz dzwonigc na
naszq bezptatng infolinie:

@ 800 300 062

www.kaufland.pl

Aveti intrebdri cu privire la utilizarea
aparatului?

V@ stam la dispozitie prin asistenta rapidd si com-
petentd disponibild gratuit prin hotline-ul nostru:
RO: @ 0800 080 888

(numdr apelabil doar din retelele Orange, Vodafo-
ne, Telekom, Upc Romdnia si RCS&RDS)

MD: @ 0800 10800 (numdr apelabil gratuit din
orice retea de telefonie din Moldova)
www.kaufland.ro

Gy

Mate otdzky tykajiice sa zariadenia?
Rychlu a odborn( pomoc ziskate na nasej
bezplatnej zakaznickej linke:

@ 0800/15 28 35

(Bezplatne z pevnej aj mobilnej siete.)
www.kaufland.sk

maTe v BbNPOCK OTHOCHO

W3MoN3BAHETO HA ypena?

Bbp3a 1 KOMNETEHTHA NOMOLLL MOXeTe [d MonyumTe
Mo HaLATa 6e3MNATHA CePBI3HA FOPELL IMHNS:
@ 080012220

(6e3nnaTHo OT LANATA CTPAHA)

www.kaufland.bg



Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de
Aktudlni ndvod k pouZiti je mozné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz
Upute za uporabu moZete potraziti i na adresi: www.kaufland.hr

FEE

Aktualng instrukcje obstugi mozna znalez¢ rowniez na stronie: www.kaufland.pl
Din acest moment puteti gasi instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro
Aktudlny ndvod na obsluhu je mozné nadjst aj na adrese: www.kaufland.sk

G0

AKTYanHOTO PbKOBOACTBO 30 yNOTpe6a MOXETe LA HOMEPUTE ChLLO Ha:
www.kaufland.bg

Hersteller / Viyrobce / Proizvodac / Producent /
Producdtor / Viyrobca / MponssoguTen:

Kaufland Stiftung & Co. KG,

Rotelstr. 35, 74172 Neckarsulm,
Deutschland, Némecko, Njemacka, Niemcy,
Germania, Nemecko, lfepmaHms

Importator / Distribuitor MD: Kaufland SRL,
str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisindu, MD-2012,
Republica Moldova

[HuctpnbyTop: Kaydnang bbarapus EOOL,
eHf, Ko K[, yn. Ckorme 1A, 1233 Codus

Ursprungsland: China / Zemé piivodu: Cina /Zemlja
podrijetla: Kina / Wyprodukowano

w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
povodu: Cina / Crpana Ha npowsxog; Kutai

JAHRE GARANTIE
ROKY ZARUKA -
GODINE JAMSTVA - LATA
GWARANCJI - AN! GARANTIE
TOAUHU TAPAHLUA -

DF-D0201

788 / 1148569 / 3530660

Stand der Informationen e Stav informaci « Datum informacija e Stan informacji e Versiunea informatjiilor e
Stav informacii e AktyanHocT Ha nHpopmauwata: 01/ 2021



