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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begllckwinschen Sie zum Kauf Ihres neu-
en Gerdtes. Sie haben sich fur ein Produkt mit
hervorragendem Preis-/Leistungsverhdltnis ent-
schieden, das Ihnen viel Freude bereiten wird.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Gerd-
tes mit allen Bedienungs- und Sicherheitshin-
weisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerdt nur wie beschrieben
und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Gerdtes an Dritte mit aus.

Sicherheit

Lieferumfang

- HeiBluft-Fritteusengehduse (A)

- Frittierkorb (B) mit Griff (C) und Entriege-
lungstaste (D) mit verschiebbaren Schutz-
deckel

- Frittierbehdlter (E)

- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind
und Uberprifen Sie das Gerat auf Transport-
schdden.

Nehmen Sie ein beschddigtes Gerat nicht in
Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an eine
Kaufland-Filiale.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfdltig durch, bevor Sie das Gerdt zum ersten

Mal verwenden.

FUr einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshinweise.

Symbole und ihre Bedeutung

Bedienungsanleitung lesen!

Achtung! HeiBBe Oberfldachen!

SKPPPE

Allgemeines Gefahrensymbol!

Gefahr durch elektrische Spannung!

Dieses Symbol kennzeichnet Materialien und Gegenstdnde, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.
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BestimmungsgemdBe Verwendung

- Verwenden Sie das Gerdt nur zum Frittieren von frittiergeeigneten, frischen Le-
bensmitteln oder frittierfahigen Convenience-Produkten aus dem Tiefkihlregal
(z. B. Pommes frites, Kartoffelecken, Frihlingsrollen, Tintenfischringe, Hahnchen-
nuggets, Schnitzel, usw.).

- Die HeiBluft-Fritteuse ist nicht dazu bestimmt mit Frittierol oder -fett betrieben
zu werden. Durch die HeiBluft kdnnen Ol, Fett und andere Flissigkeiten in Brand
geraten. Fillen Sie niemals Ol, Fett oder anderen Fliissigkeiten in den Frittierbe-
hdlter.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

- Das Gerat ist nur fir den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. ES ist nicht far
den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

- Benutzen Sie das Gerdt nur far den beschriebenen Anwendungsbereich und mit
dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Verdnderung des Gerd-
tes gilt als nicht bestimmungsgemaB. Fur aus bestimmungswidriger Verwendung
oder falscher Bedienung entstandene Schaden wird keine Haftung tbernommen.

- Jeglicher Missbrauch kann zu schweren Verletzungen fihren.

Sicherheit von Kindern und Personen

é Warnung!
Erstickungsgefahr fir Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

« \erpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Diese Gerdte konnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fdhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

- Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durchgefthrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung fernzuhalten.
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Aligemeine Sicherheit

Vorsicht!

Wahrend des Betriebes werden beruhrbare Oberflachen des Gerdtes

und des Zubehars sehr heiB. Verbrennungsgefahr!

« Berthren Sie diese Oberfldchen und deren Umgebung nicht.

« Benutzen Sie nur den vorgesehenen Griff und die Sensortasten des Be-
dienfelds.

« Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie mit
dem heiBen Gerdt hantieren!

« Fassen Sie nicht in den Garraum, wenn das Gerdt hei3 ist!

e Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch erst vollstdndig abkuhlen, be-
vor Sie es reinigen oder transportieren!

Vorsicht!

Wahrend des Betriebes kann heiBer Dampf austreten.

Vebrihungsgefahr!

« Halten Sie wdhrend des Betriebes Abstand zur Dampfaustrittsoffnung
an der Ruckseite des Gerdtes. Der entweichende Dampf kann zu Ver-
brennungen fuhren!

« Beim Entnehmen des Frittierbehdlters und Frittierkorbes kann heiBer
Dampf aufsteigen und zu Verbrennungen fuhren. Achten Sie darauf,
dass sich Gesicht und Hande nicht direkt uber dem Gerdt befinden.

« Trocknen Sie Lebensmittel vor dem Frittieren immer grandlich ab, um
die Bildung von tGbermaRigem Dampf zu vermeiden. Entfernen Sie Frost
und Eis von gefrorenen Lebensmitteln.

- Das Gerdt muss regelmdBig auf Zeichen von Beschadigungen untersucht werden.
Das Gerdt darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel, Gehduse, Bedienfeld,
oder Zubehorteile beschadigt sind.

- Die Netzanschlussleitung muss regelmdBig auf Zeichen von Beschddigungen
untersucht werden. Falls die Netzanschlussleitung beschddigt ist, darf das Gerdt
nicht mehr benutzt werden.

- Ist das Netzkabel beschadigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparaturdienst-
stelle ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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- Dieses Gerdt ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine Stromversorgung an, deren Spannung und
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmen! Das Typen-
schild befindet sich an der Unterseite des Gerdtes.

- SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine unbeschadigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

- Stellen Sie das Gerdt so auf, dass ausreichend Platz fur die Luftzirkulation vorhan-
den ist. Der Abstand von der Rickwand des Gerdtes zu anderen Gegenstdnden
muss mindestens 30 cm und von den Seitenwdnden mindestens 10 cm betragen.
Achten Sie darauf, dass der Raum Uber dem Gerdt frei bleibt.

- Das Gerdt darf nicht in Einbaumobeln oder einem Schrank aufgestellt werden.
Andernfalls ist keine ausreichende Beluftung moglich und es kann ein Brand ent-
stehen oder das Gerat beschddigt werden. Das Gerdt darf nur freistehend ge-
nutzt werden.

- Stellen Sie das Gerdt immer auf eine stabile, ebene und hitzebestdndige Flache.
Die Flache unter dem Gerdteboden kann sich verfarben und beschddigt werden.
Im Zweifelsfall verwenden Sie zusdtzlich eine hitzebestdndige Platte.

- Stellen Sie das Gerdat nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser auf, z. B. an Spilbe-
cken, Waschwannen oder in feuchten Kellerraumen. Andernfalls besteht die Ge-
fahr eines Stromschlags.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf Tischdecken oder hochflorige Textilien.

- Das Gerdt darf nicht auf einer heiBen Fldche oder in der Ndhe einer Warmequelle
aufgestellt werden.

- Verwenden Sie das Gerdt nie unter Hangeschrdnken, neben Gardinen oder ande-
ren entflammbaren Gegenstdnden.

- Das Netzkabel darf mit den heiBen Teilen des Gerdates nicht in Kontakt kommen.

- Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht herabhdngt, damit sich niemand darin
verfangen und dadurch die Fritteuse herunterreien kann.

- Legen Sie keine Gegenstdnde auf das heiBe Gerdt und decken Sie das Gerdt nicht
ab. Es besteht Brandgefahr!

- Trocknen Sie niemals Textilien oder andere Gegenstdnde auf, Gber oder im Gerdt.
Es besteht Brandgefahr!

- Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.
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- Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerdt fern, wenn dieses in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Bewegen oder tragen Sie das Gerdt nicht, solange es noch hei3 ist.

- Uberfullen Sie den Frittierkorb nicht. Zu viel eingefiilltes Frittiergut kann durch
Kontakt mit dem Heizelement an der Oberseite des Garraums in Brand geraten.
Achten Sie darauf, dass das Frittiergut nicht Uber den oberen Rand des Frittier-
korbs hinausragt.

- Fullen Sie niemals Ol, Fett oder anderen Flissigkeiten in den Frittierbehditer. Durch
die HeiBluft konnen OI, Fett und andere Flissigkeiten in Brand geraten.

- Das Gerdt darf nur mit den mitgelieferten Zubehorteilen betrieben werden.

- Bei der Verwendung von Koch-, Brat-, Grill- und Frittiergeraten kann Rauch ent-
stehen, der fur kleine Tiere (z. B. Vogel) mit einem besonders empfindlichen At-
mungssystem gefdhrlich sein kann. Wir empfehlen Ihnen, Vogel nicht in der Kiiche
zu halten.

- Setzen Sie den Frittierkorb nie ohne den Frittierbehdlter in das Gerdt ein. Die
Speisen wirden sonst verbrennen.

- Stellen Sie den heiBen Frittierbehdlter und Frittierkorb immer auf einer hitzebe-
standigen Unterlage ab.

- Schalten Sie bei UbermaBiger Rauchentwicklung sofort das Gerdt aus und zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie bis die Rauchentwicklung
nachgelassen hat, bevor Sie den Frittierbehdlter aus dem Gerdt nehmen.

- Schalten Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

- Schalten Sie das Gerdt vor jeder Reinigung aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

- Lassen Sie das Gerdt vor Reinigung oder Aufbewahrung vollstandig abkdhlen.

- Stellen Sie sicher, dass kein Wasser auf das Netzkabel oder den Netzstecker tropft.

- Stellen Sie sicher, dass keine Fllssigkeiten in das Gerategehduse gelangen.

- Das Gerdt und das Netzkabel mit Stecker nie in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen und nicht unter flieBendem Wasser reinigen!

- Das Gerdt darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt werden.

- Das Gerdt darf nicht im Geschirrspuler gereinigt werden.

- Beachten Sie den Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”.



Gerat aufstellen

o Stellen Sie das Gerdt auf eine feste, ebene
und hitzebestandige Fldche (z. B. Edelstahl-
arbeitsplatte oder Natursteinarbeitsplatte
wie Granit).

o Stellen Sie das Gerat so auf, dass ausrei-
chend Platz fur die Luftzirkulation vorhan-
den ist. Die Mindestabstdnde vom Gerdt zu
einer Wand oder anderen Gegenstdnden
mussen wie folgt eingehalten werden:

- hinten: 30 cm
- seitlich: 10 ¢cm.
Achten Sie darauf, dass der Raum tber dem
Gerat frei bleibt.

Achtung!

Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststofffu-
Ben ausgestattet. Bei Mobeln, die mit Lacken
oder Kunststoff beschichtet sind oder mit
Pflegemitteln behandelt wurden, kann nicht
ausgeschlossen werden, dass diese Stoffe die
KunststofffliBe angreifen und aufweichen.
Legen Sie gegebenenfalls eine rutschfeste,
hitzebestdndige Unterlage unter das Gerdt..

Vor der ersten Inbetriebnahme

Verpackungsmaterial entfernen

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien vom Gerdt.

Reinigung vor dem ersten Gebrauch

Vor der ersten Inbetriebnahme mussen das
Ger@t und das Zubehor grundlich gereinigt
werden.

» Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehdr,
wie in Abschnitt ,Reinigen und Pflegen” be-
schrieben.

@

« Stellen Sie sicher, dass nach der Reinigung
alle Teile vollstdndig trocken sind.

« Betreiben Sie das Gerdt einige Minuten bei
hochster Temperatur, ohne Lebensmittel, um
produktionsbedingte Rickstdnde zu entfer-
nen.

e Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.

e Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkahlen.

e Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehor
erneut, wie in Abschnitt ,Reinigen und Pfle-
gen” beschrieben.

Hinweis: Trotz grindlicher Reinigung kann es
beim ersten Aufheizen zu leichter Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Das ist normal
und ungefdhrlich. Offnen Sie fur ausreichende
Belliftung zum Beispiel ein Fenster.
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Beschreibung des Bedienfeldes (Bild [F1])

Sensortasten (Bild [PA))

Die Sensortasten auf dem Bedienfeld haben
folgende Funktionen:

Taste Funktion Beschreibung

- Taste wiederholt berdhren, um zwischen den voreingestellten
Voreingestellte Programme | Programmen zu wechseln
auswdhlen - Das gewdhlte Programm wird durch das blinkende Programm-
symbol angezeigt
- Durch wiederholtes BerUhren der Taste die Temperatur in 5 °C-
Temperatur verringern/ Schritten bis auf minimal 80 °C verringern

Garzeit verkdrzen - Durch wiederholtes Berthren der Taste die Garzeit in 1 Minuten-

Schritten bis auf minimal 1 Minute verkdrzen

- Zum Einschalten des Bedienfeldes die Taste kurz beruhren.

- Zum Ausschalten die Taste ca. 2 Sekunden lang berthren

- Nach dem Einstellen der gewunschten Temperatur und der
Garzeit oder nach Auswahl eines voreingestellten Programms
die Taste erneut berthren, um den Garvorgang zu starten.

- Um einen gestarteten Garvorgang zu stoppen, die Taste erneut
berGhren.

- Um eine gestoppten Garvorgang fortzusetzen, die Taste noch-
mal berdhren.

Ein-/Ausschalten
Start/Stopp

& OO

- Durch wiederholtes BerUhren der Taste die Temperatur in 5 °C-
Temperatur erhéhen/ Schritten bis auf maximal 200 °C erhéhen
Garzeit verléngern - Durch wiederholtes Berthren der Taste die Garzeit in 1 Minuten-
Schritten bis auf maximal 60 Minuten verldngern

© @

/@ Temperatur-/Zeitanzeige | Hin- und Herschalten zwischen Temperatur- und Zeitanzeige

« Beriihren Sie die Sensortasten mit dem Fin- e Achten Sie darauf, dass die Sensortasten
gerballen, nicht mit der Fingerspitze. stets sauber, trocken und nicht durch Gegen-
Die Sensortasten reagieren auf Berthrung, stdnde verdeckt sind.

es ist kein Druck notwendig.
Wenn das Gerdt eine Berlihrung erkennt, er-
tont ein Signalton.
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Anzeigen (Bild 1))

Die Anzeigen auf dem Bedienfeld haben fol-
gende Bedeutung:

Symbol Anzeigefunktion

: : Ventilator ist aktiv

&S) Heizelement ist aktiv
:90 °C  Anzeige r(i]ethi;g;sfg(l)ltoeg Tempe-

J 7.B.15 Minuten

Voreingestellte Programme (Bild [P2d))

Wenn Sie eines der voreingestellten Program-
me wdhlen, werden voreingestellte Garzeit-
und Temperatureinstellungen automatisch
vorgeschlagen. Sie kénnen diese Programme
mit den Sensortasten flr die Temperatur und
Garzeit jederzeit abandern.

Hinweis:

Die vorgeschlagenen Temperaturen und Gar-
zeiten sind lediglich Durchschnittswerte und
mussen gegebenenfalls angepasst werden. Da
sich die Zutaten aufgrund ihrer Herkunft, Gro-
Be, Temperatur und Qualitdt unterscheiden,
kénnen die tatsdchlichen Gartemperaturen
und -zeiten abweichen.

Stellen Sie unbedingt sicher, dass vor allem
Fleisch, Fisch und Geflugel durchgegart sind.

IS _ Anzeige der eingestellten Garzeit,
min

Beschreibung

Wird ein Garvorgang gestoppt oder das
Bedienfeld ausgeschaltet, IGuft der Venti-
lator ca. 50 Sekunden weiter, um das Gerdat
abzukuahlen. Das Symbol erlischt, nachdem
sich der Ventilator abschaltet hat.

Das Symbol erlischt, wenn die eingestellte
Temperatur erreicht ist und leuchtet erneut,
wenn das Gerdt nachheizt.

Die Temperatur wird im Wechsel mit der ein-
gestellten Garzeit angezeigt.

Die Garzeit wird im Wechsel mit der einge-
stellten Temperatur angezeigt. Wahrend des
Garvorgangs wird die Zeit heruntergezdhlt.

Vorein- Vorein-
Symbol Programm gestelite  gestellte
Temperatur  Garzeit
*
52 "IN 200°C 20 Minuter
frites
= o 180°C 10 Minuten
oq Hdahnchen 180 °C 22 Minuten
=579 Schrimps  180°C 12 Minuten
Steaks / o ,
@ Koteletts 200 °C 15 Minuten
@ Geback /| 44q0c | 15 Minuten
Kuchen
r
QO GemUse 170 °C 22 Minuten
& X Fisch 180°C 14 Minuten

"
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Frittierbehdalter/-korb herausneh-
men und einsetzen

/C\ Vorsicht!
Durch Drucken der Entriegelungs-

taste wird die Verriegelung von
Frittierbehdlter und Frittierkorb ge-
trennt. Bei unbeabsichtigtem DrU-
cken der Entriegelungstaste kann
der Frittierbehdlter vom Frittierkorb
herunterfallen. Um dies zu verhin-
dern ist die Entriegelungstaste mit
einem verschiebbaren Schutzdeckel
abgedeckt.

o Stellen Sie sicher, dass der Schutz-
deckel immer Uber die Entriege-
lungstaste geschoben ist, damit die
Entriegelungstaste nicht unbeab-
sichtigt betatigt und der Frittier-
behdlter nicht herunterfallen kann.

Frittierbehdlter und Frittierkorb heraus-
nehmen (Bild [E3] + [E3)

e Ziehen Sie den Frittierkorb mit Frittierbehal-
ter am Griff aus dem Gerdt heraus (Bild 3).
« Stellen Sie den Frittierbehdlter auf eine sta-
bile, ebene und hitzebesténdige Fldche.

e Schieben Sie den Schutzdeckel fur die Ent-
riegelungstaste nach vorne (Bild 4/1).

» Driicken Sie die Entriegelungstaste (Bild 4/2)
und nehmen Sie den Frittierkorb nach oben
aus dem Frittierbehdlter heraus (Bild 4/3).

Frittierbehdlter und Frittierkorb einsetzen

(Bild [E1 +[£X)

« Schieben Sie den Schutzdeckel Uber die Ent-
riegelungstaste (Bild 4/1). Dies verhindert,
dass die Entriegelungstaste unbeabsichtigt

12

gedruckt wird und dadurch der Frittierbehdl-
ter herunterfallen kann.

e Setzen Sie den Frittierkorb so in den Frit-
tierbehdlter ein, dass die Raste am Griff des
Frittierkorbes in die Aussparung am Frittier-
behdlter passt und dann hérbar einrastet
(Bild 4/3).

« Halten Sie den Frittierkorb samt Frittierbe-
hdlter am Griff und setzen Sie diesen in das
Gerdt ein (Bild 3).

» Achten Sie darauf, dass der Frittierkorb samt
Frittierbehdlter vollstandig eingeschoben ist.

Hinweis:
Der Garvorgang I@sst sich nur starten, wenn
der mit dem Frittierbehdlter verriegelte Frit-
tierkorb vollstdndig eingeschoben ist. Andern-
falls blinkt die Sensortaste Ein-Aus/Start-Stopp
solange, bis der Frittierkorb mit Frittierbehdl-
ter vollstdndig eingeschoben wird.

Frittiergut einfiillen (Bild [E])

Achtung!

Uberftillen Sie den Frittierkorb nicht. Zu viel

eingefllltes Frittiergut kann durch Kontakt

mit dem Heizelement an der Oberseite des

Garraums in Brand geraten.

» Achten Sie darauf, dass das Frittiergut nicht
Uber den oberen Rand des Frittierkorbs hi-
nausragt.

« Flllen Sie das Frittiergut in den Frittierkorb.
o Vergewissern Sie sich, dass der Frittier-
korb richtig im Frittierbehdlter eingeras-
tet und verriegelt ist. Siehe Abschnitt
Frittierbenhdlter/-korb herausnehmen und
einsetzen”.

o Setzen Sie den beflllten Frittierkorb samt
Frittierbehdlter in das Gerdt ein.



Gerat ein- und ausschalten

@

Temperatur und Garzeit éindern

Einschalten

« Halten Sie den mit dem Frittierbehdlter ver-
riegelten Frittierkorb am Griff und setzen Sie
diesen in das Gerdt ein.

o Stecken Sie den Netzstecker in eine un-
beschddigte, vorschriftsmdBig installierte
Schutzkontaktsteckdose.

- Ein Signalton ertont.

- Alle Symbole des Bedienfeldes leuchten
kurz auf.

- AnschlieBend leuchtet das Symbol der Tas-
te Ein-Aus/Start-Stopp.

« Schalten Sie das Bedienfeld ein, indem Sie
die Taste Ein-Aus/Start-Stopp kurz berthren.
- Ein Signalton ertént.

- Im Bedienfeld werden die Sensortasten
und Symbole der voreingestellten Pro-
gramme angezeigt.

- Zusatzlich blinken abwechselnd eine werk-
seitig voreingestellte Temperatur (z. B.
190 °C) und Zeit (z. B. 15 min).

Ausschalten

» Um das Bedienfeld auszuschalten, berihren
Sie die Taste Ein-Aus/Start-Stopp ca. 2 Se-
kunden lang.

- Ein Signalton ertont.
- Die Anzeigen im Bedienfeld erl6schen, bis
auf die Taste Ein-Aus/Start-Stopp.

o Um das Gerdt vollstandig auszuschalten, zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
- Die Anzeigen der Taste Ein-Aus/Start-

Stopp erlischt.

Empfehlungen zur Temperatur und Garzeit far
verschiedene Gerichte konnen Sie der Tabelle
im  Abschnitt ,Zubereitungsempfehlungen”
entnehmen.

Nach dem Einschalten des Bedienfeldes blin-
ken abwechselnd eine werkseitig voreinge-
stellte Temperatur (z. B. 190 °C) und Zeit (z. B.
15 min).

« Bertihren Sie die Taste Temperatur-/Zeitan-
zeige um zwischen °C und Minuten zu wech-
seln.

« BerUhren Sie die Tasten + und -, um die ge-
wunschte Temperatur und/oder Garzeit ein-
zZustellen.

Einstellbare Werte sind:

- Temperatur in 5 °C-Schritten im Bereich
von 80 °C bis 200 °C.

- Garzeit in 1 Minuten-Schritten im Bereich
von 1 Minute bis 60 Minuten.

Die Werte der eingestellten Temperatur und
Garzeit werden im Wechsel im Bedienfeld an-
gezeigt.

Hinweis:

- Mehrmaliges, kurzes BerGhren der Sensor-
tasten + und - bewirkt schrittweises Hoch-
bzw. Herunterzahlen.

- Dauerhaftes Berthren bewirkt schnelles
Hoch- bzw. Herunterzdhlen.

Hinweis: Sie kénnen die Temperatur und Gar-
zeit jederzeit wdhrend des Betriebs wie oben
beschrieben andern.

Hinweis: Wird innerhalb 1 Minute keine Taste
betdtigt, schaltet sich das Bedienfeld wieder
aus und die Einstellungen missen erneut vor-
genommen werden.
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Voreingestellte Programme wdhlen

e Schalten Sie das Bedienfeld mit der Taste
Ein-Aus/Start-Stopp ein.

o Berthren Sie nacheinander kurz die Taste
MENU, bis das Symbol flr das gewlnschte
Programm blinkt.

- Im Bedienfeld blinken abwechselnd die
voreingestellte Temperatur und Garzeit
des jeweiligen Programmes.

« Andern Sie gegebenenfalls die vorgeschla-
gene Temperatur und die Garzeit.

Hinweis: Wird innerhalb 1 Minute keine Taste
betdtigt, schaltet sich das Bedienfeld wieder
aus und die Einstellungen missen erneut vor-
genommen werden.

Hinweis: Sie kbnnen die Temperatur und Gar-
zeit jederzeit wdhrend des Betriebs wie oben
beschrieben dndern.

Garvorgang starten

Hinweis:

Der Garvorgang Idsst sich nur starten, wenn
der mit dem Frittierbehdlter verriegelte Frit-
tierkorb vollstandig eingeschoben ist. Andern-
falls blinkt die Sensortaste Ein-Aus/Start-Stopp
solange, bis der Frittierkorb mit Frittierbehal-
ter vollstandig eingeschoben wird.

« Geben Sie das Frittiergut in den Frittierkorb.

e Schieben Sie den mit dem Frittierbehdlter
verriegelte Frittierkorb vollstdndig in das Ge-
rat ein.

e Schalten Sie das Bedienfeld mit der Taste
Ein-Aus/Start-Stopp ein.

« Stellen Sie die gewUnschte Temperatur und
Garzeit ein oder wdhlen Sie ein voreingestell-
tes Programm.
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« Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die

Taste Ein-Aus/Start-Stopp kurz berthren.

- Die Symbole fur Heizelement und Ventila-
tor erscheinen in der Anzeige.

- Die Werte der eingestellten Temperatur
und Garzeit blinken abwechselnd im Be-
dienfeld.

- Wahrend des Garvorgangs wird die Zeit
heruntergezahlt.

- Das Symbol fr das Heizelement erlischt,
wenn die eingestellte Temperatur erreicht
ist und leuchtet erneut, wenn das Gerdt
nachheizt.

Garvorgang unterbrechen/beenden

Garvorgang unterbrechen

» Um den Garvorgang zu unterbrechen berth-
ren Sie kurz die Taste Ein-Aus/Start-Stopp.

- Die Zeit- und Temperaturanzeige werden
abwechselnd angezeigt..

- Das Symbol Ein-Aus/Start-Stopp blinkt.

- Das Heizelement schaltet sich aus.

- Das Ventilatorsymbol leuchtet so lange
weiter, bis sich der Ventilator abschaltet.

« Alternativ kdnnen Sie den Garvorgang auch
unterbrechen, indem Sie den Frittierkorb mit
Frittierbehdlter herausnehmen.

» Um den Garvorgang fortzusetzen, berthren
Sie erneut kurz die Taste Ein-Aus/Start-Stopp
oder schieben den Frittierkorb mit Frittierbe-
hdlter wieder in das Gerdt ein.

- Heizelement und Ventilator schalten sich
wieder ein.
- Die Zeitanzeige wird weiter zurtickgezahlt.



Garvorgang vorzeitig beenden

« Um einen Garvorgang vorzeitig zu beenden
und das Bedienfeld auszuschalten, berthren
Sie die Taste Ein-Aus/Start-Stopp ca. 2 Se-
kunden lang.

» Um das Gerdt vollstandig auszuschalten zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Ende des Garvorgangs

Nachdem die eingestellte Zeit abgelaufen ist
erténen mehrere kurze Signaltone.

Die Anzeigen im Bedienfeld erldschen, bis auf
die Taste Ein-Aus/Start-Stopp und das Venti-
latorsymbol.

Das Heizelement schaltet sich automatisch
aus.

Der Ventilator IGuft noch einige Zeit nach. Das
Ventilatorsymbol leuchtet so lange weiter, bis
sich der Ventilator abschaltet.

/\é Vorsicht!
Das Gerdt und der Frittierkorb mit

Frittierbehdlter sind sehr heil3. Ver-

brennungsgefahr!

e Fassen Sie Frittierkorb nur am
Griff an.

« Seien Sie vorsichtig beim Heraus-
nehmen des Frittierkorbs, es kann
heiBer Dampf austreten.

e Benutzen Sie Ofenhandschuhe
oder Topflappen.

» Ziehen Sie vorsichtig den Frittierkorb mit
Frittierbehdlter am Griff aus dem Gerdt he-
raus.

« Stellen Sie den Frittierbehdlter auf eine sta-
bile, ebene und hitzebestdndige Flache.

@

e Schieben Sie den Schutzdeckel fur die Ent-
riegelungstaste nach vorne.

« Drlcken Sie die Entriegelungstaste und neh-
men Sie den Frittierkorb nach oben aus dem
Frittierbehdlter heraus.

e Nehmen Sie das Gargut aus dem Frittier-
korb.

e \Wenn Sie keine weiteren Lebensmittel frit-
tieren mochten, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
und das Zubehdr vollstandig abkuhlen.
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Zubereitungsempfehlungen

Die Angaben in den nachstehenden Tabellen sind nur Anhaltspunkte. Abhdngig von der Tempera-
tur, Beschaffenheit der Lebensmittel etc., kdnnen die angegebenen Werte in der Praxis abweichen.

Kartoffeln und Pommes frites

Gebratene Kartoffelklchlein

Dunne tiefgekuhlte Pommes frites

Dicke tiefgekihlte Pommes frites
Rohe Pommes frites * (8 x 8 mm)

Kartoffelgratin

Fleisch, Gefliigel,
Fisch und Meeresfriichte

Fisch

Garnelen
Rindersteak
Schweinekotelett
Hahnchenkeulen

Hanchenbrust
Hdhnchen-Nuggets, tiefgekuhlit

Dessert / Gemiise
Napfkuchen (9 Stiick je 28 g)

Muffins
Fruhlingsrollen
Gemuse

Panierter Kase

Gewicht
(Gramm)

200
500
300-400
300-400

500

Gewicht
(Gramm)
100 - 400
100 - 400
100 - 350
100 - 400
100 - 500
100 - 500
100 - 500

Gewicht
(Gramm)

28gx9

300
100 - 400
100 - 400

100 - 400

Zeit
(Minuten)
15-18
25
25
20-25

20-25

Zeit
(Minuten)
10 - 18
8-15
12-20
10-15
20-25
20-25
15-20

Zeit
(Minuten)
15

8-15
12-20
10-15

20-25

Temperatur

(°C)
180
190
200
200

200

Temperatur
(°Q)
180
180
200
200
180
180
200

Temperatur
(°Q)
160

200
200
160

180

Anmerkung

wenden/schitteln®
wenden/schutteln®

1/2 Essloffel Ol hinzufiigen**
wenden/schitteln*

geeignete, hitzebestdndige
Form verwenden

Anmerkung

vorheizen
vorheizen

wenden/schatteln

Anmerkung

geeignete, hitzebestdndige
Férmchen verwenden

wenden/schitteln®

112 Essloffel Ol hinzufigen**
wenden/schitteln*

* Fir gleichmdBiges Frittieren sollten bestimmte Speisen (z. B. Pommes frites) nach etwa der Hdlfte der
Garzeit gewendet oder geschittelt werden.

** Geben Sie rohen Kartoffeln und Gemdse ein wenig Ol zu, damit sie knuspriger werden und nicht zusam-
menkleben. Schneiden Sie die Lebensmittel zuerst und geben danach das Ol hinzu. Durch anschlieBendes
Umrihren verteilt sich das Ol auf den Schnittfldchen. GieBen Sie tberschissiges Ol ab, bevor Sie die
Lebensmittel in den Frittierkorb legen.
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Hinweis:

Sehr fetthaltige Lebensmittel, z. B. Wirste,
sind nicht fur die HeiBluftfritteuse geeignet.
Das Fett warde in den Frittierbehdlter tropfen
und verbrennen.

Tipps

- Lebensmittel in kleinen Stlicken bendtigen
normalerweise eine etwas kirzere Garzeit
als groBere Stucke.

- Snacks, die normalerweise im Backofen zu-
bereitet werden, kénnen auch in der HeiB-
luftfritteuse zubereitet werden.

- Verwenden Sie Fertigteig, um rasch und ein-
fach gefullte Snacks zuzubereiten. Fertigteig
bendtigt eine kurzere Backzeit als hausge-
machter Teig.

- Verwenden Sie eine Backform oder feuerfes-
te Schussel, wenn Sie Kuchen oder Kartoffel-
gratin zubereiten. Ebenso, wenn Sie leicht
zerfallende oder geflllte Speisen zubereiten.

- Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch zum
Aufwdrmen verwenden. Stellen Sie z. B. die
Temperatur fr 10 Minuten auf 150 °C.

Hinweis zu Acrylamid:

Durch zu heiBes Frittieren kénnen gesund-

heitsschddliche Stoffe entstehen.

« Entfernen Sie verbrannte Speisereste.

e Lassen Sie die Speisen nicht zu dunkel frit-
tieren.

@

Reinigen und Pflegen

Das Gerat und die Zubehorteile sollten nach
jedem Gebrauch grundlich gereinigt werden.
Direkt nach dem Abkuhlen lassen sich Speise-
reste am leichtesten entfernen.

/N

Warnung!

Stromschlaggefahr durch Ndsse!

Das Gerdt

e nicht in Wasser tauchen;

e nicht unter flieBendes Wasser
halten;

« nichtim Geschirrspuler reinigen.

Vorsicht!

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Oberfldchen!

« Lassen Sie das Ger@t und das Zu-
behor immer vollstdndig abkuh-
len, bevor Sie es reinigen.

PN

Achtung!

- Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor nie-
mals mit Reinigungs- oder Lésungsmitteln,
da diese das Gerdt beschddigen oder bei der
ndchsten Benutzung die Lebensmittel ver-
unreinigen kénnen.

- Verwenden Sie weder Scheuerschwdmme
noch scheuernde Reinigungsmittel, damit
die Oberflachen des Gerdtes und der Zube-
horteile nicht beschddigt werden.
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Achtung!

- Kratzen Sie angebrannte Lebensmittelreste
nicht mit harten Gegenstdnden ab. Die Zu-
behodrteile und das Gerdt kénnen dadurch
beschddigt werden.

- Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Ruckstande an den
Heizstdben nicht mehr entfernen lassen.

Gerdt reinigen

o Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker aus
der Steckdose gezogen ist und das Gerdt
vollsténdig abgekahlt ist.

o Nehmen Sie den Frittierbehdlter und Frit-
tierkorb aus dem Gerat.

e Wischen Sie die Innenflachen des Garraums
mit einem weichen Schwamm und etwas
heiBem Wasser aus.

* Reinigen Sie den Garraum mit einem ange-
feuchteten Tuch. Bei Bedarf konnen Sie auch
ein mildes Spulmittel auf das Tuch geben.

« Verunreinigungen oder Speisereste an den
Heizstdben kénnen Sie vorsichtig mit einer
Spulbdrste entfernen.

e Wischen Sie danach mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach.

* Reinigen Sie die AuBenfldchen und das Be-
dienfeld nur mit einem weichen, leicht ange-
feuchtetem Tuch.

e Trocknen Sie das Gerdt innen und auBen
sorgfdltig ab.

18

Frittierbehdlter und Frittierkorb reinigen

Achtung!

Den Frittierbehdlter und Frittierkorb nicht im
Geschirrspuler reinigen. Die Teile sind nicht
spllmaschinengeeignet.

* Reinigen Sie den Frittierbehdlter und den
Frittierkorb mit einem weichen Tuch in war-
mem Wasser mit einem milden Spulmittel.

» Spulen Sie anschlieBend mit klarem Wasser
nach.

» Trocknen Sie die Teile danach sorgfdltig ab.

Aufbewahrung (Bild (X))

« Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehér
grundlich und lassen Sie alle Teile vollstdndig
trocknen, bevor Sie sie verstauen.

e Setzen Sie den Frittierbehdlter zusammen
mit dem Frittierkorb in das Gerdt ein.

e Das Netzkabel kdnnen Sie auf die Kabelauf-
wicklung an der Ruckseite des Gerdts locker
aufwickeln.

» Lagern Sie das Gerdt und das Zubehor an
einem sauberen, trockenen und staubfreien
Ort.



Abhilfe bei Storungen

Problem

Magliche Ursachen

Abhilfe

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Netzstecker ist nicht eingesteckt.

Netzstecker in eine unbeschdadigte,
vorschriftsmdBig installierte Schutz-
kontaktsteckdose einstecken.

Taste Ein-Aus/Start-Stopp wurde
nicht betdtigt.

Garvorgang mit Taste Ein-Aus/Start-
Stopp starten.

Frittierbehdlter mit Frittierkorb
nicht oder nicht vollstdndig einge-
setzt.

Frittierbehdlter mit Frittierkorb richtig
in das Gerdt einsetzen.

Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.

Netzstecker ziehen. Das Gerdt nicht
mehr benutzen. Wenden Sie sich an
eine autorisierte Reparaturdienststelle.

Die Speisen sind nicht
gar.

Zu viel Gargut im Frittierkorb..

Gargutmenge im Frittierkorb reduzie-
ren.

Gartemperatur ist zu niedrig.

Hohere Gartemperatur einstellen.

Garzeit ist zu kurz.

Langere Garzeit einstellen.

Die Speisen sind nicht

Gargut liegt zu dicht aneinander.

Manches Gargut, wie z. B Pommes fri-

gleichmdBig gegart. tes, sollte nach der Hdlfte der Garzeit
gewendet/geschuttelt werden. Gargut
wenden. Frittierkorb schutteln.

Frittierbehdlter mit Frit- | Der Frittierkorb ist nicht vollsténdig | Frittierkorb richtig in den Frittierbehdl-

tierkorb I@sst sich nicht in | im Frittierbehdlter eingerastet. ter einsetzen. Beim Einsetzen muss die

das Gerdt einschieben. Verriegelung horbar einrasten.

Dampf entweicht aus Das ist normal beim Frittiervor-

dem Gerdt. gang-

WeiBer Rauch kommt
aus dem Gerdt.

Gargut ist sehr fett.

Beim Erhitzen von sehr fettem Gargut
tropft Fett in den Frittierbehdlter und
verbrennt. Frittieren Sie kein sehr fettes
Gargut.

Im Frittierkorb oder Frittierbehdlter
sind noch Fettrlckstdnde vom
vorherigen Garvorgang.

Fettriickstdnde verbrennen. Frittierkorb
und Frittierbehdlter nach jeder Benut-
zung reinigen.
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Problem Mégliche Ursachen

Abhilfe

Frische Pommes frites
werden nicht knusprig.

Kartoffeln sind zu feucht.

Frisch geschnittene, rohe Pommes fri-
tes abtrocknen und danach mit etwas
Ol betrdufeln.

geschnitten.

Kartoffeln sind in zu groBe Stlicke

Kartoffeln in kleinere Stlicke schneiden.

Frische Pommes frites
sind ungleichmaBig

frittiert. eingeweicht.

Geschnittene, rohe Pommes frites
wurden nicht ausreichend in Wasser

Frisch geschnittene, rohe Pommes
frites einige Zeit in Wasser einlegen,
um die Starke von der Oberfldache zu
entfernen. Danach die Pommes frites
abtropfen lassen und mit Kichenpapier
abtrocknen.

zum Frittieren geeignet.

Verwendete Kartoffelsorte ist nicht

Verwenden Sie frische, feste Kartoffeln.

Das Gerdt lquft weiter,
nachdem der Frittierbe-

Defekter Sicherheitsschalter 26
oder ein anderes defektes Bauteil.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Verwenden Sie das Gerat

halter mit Frittierkorb nicht weiter. Wenden Sie sich an den
entfernt wurde. Hersteller.
Fehlercodes werden - EOT Kurzschluss im NTC-Wider- | Ziehen Sie den Netzstecker aus der
angezeigt. stand. Steckdose. Verwenden Sie das Gerat
- E02: Offener Stromkreis im NTC- | nicht weiter. Wenden Sie sich an den
Widerstand. Hersteller.
Entsorgung Entsorgen Sie Elektrogerdte nicht iiber den

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recycling-
fahigen Materialien. Entsorgen Sie die Verpa-
ckungsmaterialien entsprechend ihrer Kenn-
zeichnung bei den offentlichen Sammelstellen
bzw. gemdB den landesspezifischen Vorgaben.

Altgerdt entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerdt nicht mehr
verwenden wollen, geben Sie es bei ei-
ner offentlichen Sammelstelle fir Elekt-
roaltgerdte kostenlos ab. Elektroaltgerdate dur-
fen in keinem Fall in die Restabfalltonnen
gegeben werden (siehe Symbol).
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Hausmiill.

GemdR europdischer Richtlinie 2012/19/EU
uber Elektro- und Elektronik-Altgerdte und
Umsetzung in nationales Recht missen ver-
brauchte Elektrogerdte getrennt gesammelt
und einer umweltgerechten Wiederverwer-
tung zugefuhrt werden.

Recycling-Alternative zur Rucksendeaufforde-
rung:

Der Eigentimer des Elektrogerdtes ist, alter-
nativ anstelle Ricksendung, zur Mitwirkung
bei der sachgerechten Verwertung im Falle der
Eigentumsaufgabe verpflichtet. Das Altge-
rdt kann hierfUr auch einer Ricknahmestelle
uberlassen werden, die eine Beseitigung im



Sinne des nationalen Kreislaufwirtschafts-
und Abfallgesetzes durchfihrt.

Nicht betroffen sind den Altgerdten beigeflg-
te Zubehorteile und Hilfsmittel ohne Elektro-
bestandteile.

Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zurtck, dass
seine spdtere Wiederverwendung oder Ver-
wertung nicht beeintrachtigt wird.
Elektroaltgerdte konnen Schadstoffe enthal-
ten. Bei falschem Umgang oder Beschddigung
des Gerdtes konnen diese bei der spdteren
Verwertung des Gerdtes zu Gesundheitsscha-
den oder Gewdsser- und Bodenverunreinigun-
gen fuhren.

Technische Daten

@

Garantie

Modell DF-H0201
Spannung 220-240 V~
Frequenz 50 Hz

Leistung 1400 W

Gerdusch 64 dB(A)

Max. Fillmenge | ca. 3,5 Liter
Frittiergut

Abmessungen Hohe x Breite x Tiefe

ca. 31,0 x 28,5 x 35,0 cm

C€

Kaufland gewdhrt Ihnen ab dem Kaufdatum
eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind Schdden,
die auf Nichtbeachtung der Bedienungsanlei-
tung, missbrauchliche Verwendung, unsachge-
mdBe Behandlung, eigenmdchtige Reparaturen
oder unzureichende Wartung und Pflege zu-
ruckzufuhren sind.
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku!

Rozsah dodavky

Gratulujeme vam ke koupi nového pristroje.
Rozhodli jste se pro produkt s vynikajicim po-
mérem ceny a vykonu, ktery vam bude pfind-
et mnoho radosti.

Pfed pouzitim pristroje se seznamte se viemi
pokyny pro obsluhu a bezpecnostnimi pokyny.
PouZivejte pfistroj jen popsanym zplisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. Pri predani pri-
stroje dalSi 0sobé ji také predejte véechny pod-
klady.

Bezpecnost

- SkFif horkovzdusné fritézy (A)

- Fritovaci kos (B) s rukojeti (C) a uvolfiovacim
tlacitkem (D) s posuvnym ochrannym vikem

- Fritovaci nadoba (E)

- Navod k obsluze

Zkontrolujte, zda jsou pritomny vsechny dily
a pristroj nebyl béhem prepravy poskozen.
Poskozeny pristroj neuvadéjte do provozu!

V pfipadé poskozeni se prosim obratte na né-
kterou pobocku spolecnosti Kaufland.

Pfed prvnim pouzitim pristroje si peclivé prectéte navod k obsluze.
Aby pristroj mohl byt bezpecné pouzivan, je nutné dodrzovat vsechny ndsledujici

bezpecnostni pokyny.

Symboly a jejich vjznam

PrecCtéte si navod k obsluze!

Pozor! Horké povrchy!

LHEPBE

taktu s potravinami.

N
N

VSeobecny symbol nebezpecil

Nebezpedi v dlisledku elektrického napéti!

Tento symbol oznacuje materidly a predméty, které sméji prijit do kon-
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Pouziti v souladu s urcenim

- Pistroj pouzivejte jen k fritovani vhodnych cerstvych potravin nebo fritovacich
priimyslové zpracovanych potravin z mraziciho regalu (napr hranolek, americkych
brambor, jarnich zavitkd, kalamarovych krouzkd, kurecich nuget, fizkd, atd.).

- Horkovzdusna fritéza neni urena k tomu, aby se provozovala s fritovacim olejem
nebo tukem. Pisobenim horkého vzduchu se mize olej, tuk ajiné tekutiny vznitit.
Fritovaci nadobu nikdy neplrite olejem, tukem nebo jinymi tekutinami.

- NepouzZivejte pristroj venku.

- Pristroj je urcen jen k pouziti v soukromych domacnostech. Neni zamyslen ke ko-
mercnimu pouziti.

- Pouzivejte pristroj jen pro popsanou oblast pouziti a s origindlnim prislusenstvim.
Kazdé jiné pouziti nebo zména pristroje je povazovana za pouziti v rozporu s urce-
nim. Za skody vzniklé nasledkem pouziti v rozporu s urcenim nebo Spatné obsluhy
neprebird prodavajici odpovédnost.

- Jakékoliv pouZziti v rozporu s urcenim muze vést k tézkym poranénim.

Bezpecnost déti a osob

é Varovani!
Pro déti nebezpedi zaduseni pfi hre s balicim materialem!

« Obalovy materidl vzdy uchovavejte mimo dosah déti.

- Tyto pristroje mohou byt pouzivany détmi od 8 let a osobami se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a/
nebo znalosti, kdyzZ jsou pod dozorem nebo jsou pouceni 0 bezpecném pouzivani
pristroje a porozumély nebezpecim, kterd z toho plynou.

- S pristrojem si nesméji hrat déti.

- Cisténi a uzivatelskou tdrzbu smi pod dohledem provadét déti starsi 8 let.

- Pristroj a jeho sitovy kabel musi byt mimo dosah déti mladSich 8 let.
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Vseobecnd bezpecnost

Opatrné!

Béhem provozu se plochy pristroje a prislusenstvi, kterych je mozné se

dotknout, velmi zahrivaji. Nebezpeci popdleni!

« Nedotykejte se téchto ploch ajejich okoli.

« PouZivejte pouze urcenou rukojet a senzorova tlacitka ovliadaciho pa-
nelu.

« Pfi manipulaci s horkym pristrojem pouzivejte vzdy kuchynské rukavice
nebo chnapky.

« Nesahejte do vnitrku pristroje, pokud je pristroj jesté horky!

« Po pouziti nechejte pristroj nejprve uplné vychladnout. Teprve pak ho
mUZete vycistit nebo pfesunovat na jiné misto!

Opatrné!

Béhem provozu mdze unikat horké para. Nebezpedi opareni!

» BEhem provozu se nepriblizujte k vystupnimu otvoru pary na zadni stra-
né pristroje. Unikajici para mlze zpdsobit popdleniny!

« PFi odejmuti fritovaci naddoby a fritovaciho koSe miize stoupat horkéd
para a zpUsobit popdleniny. Dbejte na to, abyste pfimo nad pristrojem
neméli oblicej a ruce.

« Potraviny pred fritovanim vzdy dikladné osuste, abyste zabranili tvorbé
nadmérného mnozstvi pary. Ze zmrazenych potravin odstrante namra-
zu aled.

- Pristroj je nutné pravidelné kontrolovat na zndmky poskozeni. Pristroj se nesmi
pouzivat, pokud je poskozen sitovy kabel, kryt, oviadaci panel nebo soucasti pri-
sluSenstvi.

- Pfivodni kabel je nutné pravidelné kontrolovat z hlediska poskozeni. Jestlize je pri-
vodni kabel poskozeny, pristroj se jiz nesmi pouzivat.

- Jestlize je sitovy kabel poskozen, smi jej vyménit jen autorizovany servis, aby ne-
doslo k ohrozeni.

- Tento pristroj neni ur€en pro provoz s externimi spinaci nebo samostatnym systé-
mem dalkového ovladani.
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- Pfipojte pristroj jen k elektrickému napdjeni, jehoz napéti a frekvence se shoduje
s Udaji na typovéem stitku! Typovy Stitek se nachdzi na spodni strané pristroje.

- Pripojte pristroj jen do neposkozené, podle predpisti instalované zasuvky s ochran-
nym kontaktem.

- Pristroj umistéte tak, aby kolem ného bylo dost mista pro cirkulaci vzduchu. Vzda-
lenost zadni stény pristroje od jinych pfedmétd musi byt nejméné 30 cm a bocnich
stén nejméné 10 cm. Ujistéte se, Ze prostor nad pristrojem z{stava volny.

- Pristroj neumistujte do vestavéného nabytku ¢i skfiné. Hrozilo by nedostatecné veé-
trani, coz by mohlo vést k pozdaru nebo poskozeni pristroje. Pristroj se smi pouzivat
pouze jako volné stojici spotrebic.

- Pristroj vzdy umistéte na stabilni, rovnou a zaruvzdornou plochu. Plocha pod pfi-
strojem se mUZe zbarvit a poskodit. V pfipadé pochybnosti dejte pod pristroj jesté
tepelné odolnou podlozku.

- Pristroj neumistujte do bezprostredni blizkosti vody, napF. k dfezdm, umyvadIim i
do vihkych sklepnich prostor. V opacném pripadé hrozi nebezpedi trazu elektric-
kym proudem.

- Neumistujte pristroj na ubrus nebo na textilie s vysokym viasem.

- Pristroj se nesmi postavit na horky povrch nebo do blizkosti tepelného zdroje.

- Pristroj nikdy nepouzivejte pod zavésnymi skfinkami, vedle zaclon nebo jinych hof-
lavych predmétd.

- Sitovy kabel se nesmi dostat do kontaktu s horkymi ¢astmi pristroje.

- Sitovy kabel nesmi viset doll, aby se o né&j nikdo nemohl zachytit a strhnout tak
fritézu.

- Na horky pfistroj nepokladejte zadné predméty ani ho nezakryvejte. Hrozi nebez-
peci pozaru!

- Nikdy nesuste utérky ani jiné pfedméty na pristroji, nad pristrojem nebo v pristroji.
Hrozi nebezpedi pozaru!

- Nikdy nenechavejte pristroj v provozu bez dozoru.

- Pokud se pristroj pouziva nebo je jeSté horky, udrzujte déti a domaci zvifata v do-
statecné vzddlenosti od pristroje.

- Pokud je pristroj jeSté horky, nehybejte s nim ani jej nepfendsejte.

- Fritovaci koS nepreplfujte. Pri prilis velkém naplnéni se mohou suroviny dotykem s
topnym télesem na horni strané vnitfniho prostoru vznitit. Dbejte na to, aby frito-
vané potraviny nevycnivaly pres horni okraj fritovaciho kose.
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- Fritovaci nadobu nikdy neplrite olejem, tukem nebo jinymi tekutinami. Pisobenim
horkého vzduchu se mlze olej, tuk a jiné tekutiny vznitit.

- Pristroj Ize pouzivat pouze s dodanym prislusenstvim.

- Pfi pouzivani zafizeni na vareni, smazeni, grilovani a fritovani maze vznikat kour,
ktery mize byt nebezpecny pro mald zvifata (napf. ptaky) se zvlast citlivym dycha-
¢im astrojim. Doporucujeme Vam nechovat ptaky v kuchyni.

- Nikdy nevkladejte fritovaci ko$ do pfistroje bez fritovaci nadoby. Pokrmy by se
jinak spalily.

- Horkou fritovaci nédobu a fritovaci koS odkladejte vzdy na zaruvzdornou podlozku.

- Pfi nadmérném vyvinu koure pristroj ihned vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku
ze z@suvky. Nez vyjmete fritovaci nddobu z pristroje, pockejte, az se snizi vyvin
koure.

- Vlypnéte pristroj po kazdém pouziti a odpojte sitovou zastrcku ze zasuvky.

- Pfed kazdym cisténim pristroj vypnéte a odpojte od elektricke sité.

- Pfed cisténim nebo ulozenim nechejte pristroj UpIné vychladnout.

- Zajistéte, aby na sitovy kabel nebo sitovou zastrcku nekapala voda.

- Do krytu pristroje se nesmi dostat zadna tekutina.

- Pristroj a pripojovaci kabel se zastrckou nikdy neponofujte do vody nebo jinych
kapalin a necistéte pod tekouci vodou!

- Pristroj se nesmi Cistit parnim Cisticem.

- Pristroj se nesmi myt v mycce nadobi.

- Dodrzujte doporuceni uvedend v casti ,Cisténi a osetfovani'.
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Instalace pristroje

« Pristroj postavte na pevnou, rovnou a Za-
ruvzdornou plochu - napfiklad na pracovni
desku z nerezové oceli nebo kamene (napr:
z Zuly).

« Pristroj umistéte tak, aby kolem ného bylo
dost mista pro cirkulaci vzduchu. Minimdlni
vzdalenosti pristroje od stény nebo jinych
predmétd musi byt dodrzeny takto:

- vzadu: 30 cm

- ze strany: 10 cm.

Ujistéte se, Ze prostor nad pfistrojem z{stava
volny.

Pozor!

Pristroj je vybaven protiskluzovymi plastovymi
nozkami. U nabytku s lakovanym nebo plas-
tovym povrchem, pfipadné u nabytku oSetre-
ného specidlnimi pfipravky, mdze dojit k po-
Skozeni anebo ke zmékceni plastuy, z néjz jsou
nozicky vyrobeny. Pristroj popripadé postavte
na protiskluzovou, zaruvzdornou podlozku.

Pfed prvnim uvedenim do provozu

Odstranéni obalového materidlu
« Pfed prvnim pouzitim odstraite z pristroje
vsechny obalové materidly.

Cisténi pred prvnim pouzitim

Pfed prvnim uvedenim do provozu je nutné pri-

stroj a prislusenstvi dikladné vycistit.

« \yCistéte pristroj i prislusenstvi, jak je popsa-
no v kapitole ,CiSténi a oSetfovani”.

» Po vycisténi vsechny dily utfete dosucha.

@

o Nékolik minut pfistroj pouzivejte pri nejvyssi
teploté a bez potravin, aby doslo k odstrané-
ni zbytkd z vyroby.

« \lypnéte pristroj a odpojte sitovou zastrcku
ze zQsuvky.

« Nechejte pristroj kompletné vychladnout.

e Znovu vycistéte pristroj i prislusenstvi, jak je
popsano v kapitole ,Cisténi a o3etfovani”.

Upozornéni: | pres dlkladné vycisténi se pfi

prvnim zahfdti pfistroje mdzZe objevit mirny

kouf a zapach. Je to normdlni a neni to nebez-
pecné. Zajistéte dostatecné vétrani, napriklad
otevrete okno.
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Popis ovlddaciho panelu (obrdazek 1))

Senzorova tlacitka (obrazek P2
Senzorova tlacitka na oviddacim panelu maji

tyto funkce:
Tlacitko Funkce Popis
Volba prednastavenjch - Opakovonym dotykem tlacitka prepinate mezi pfednastaveny-
fogram mi programy.
P - Viybrany program je indikovan blikajicim symbolem programu.
- Opakovanym stiskem tlacitka snizte teplotu v krocich po 5 °C az
Snizeni teploty/ minimalné na 80 °C.
zkraceni doby pripravy - Opakovanym stiskem tlacitka dobu pripravy zkratte v krocich
po 1 minuté az minimalné na 1 minutu.
- Pro zapnuti ovladaciho panelu se kratce dotknéte tlacitka.
- Pro vypnuti se tlacitka dotykejte po dobu cca 2 sekund.
- Po nastaveni pozadované teploty a doby pfipravy nebo po zvo-
% Zapnuti/Vypnuti Leenégtzzgjiraastf?vre(]r\llzho programu se tlacitka znovu dotknéte, aby
Start/Stop Jiia priprava.

- Chcete-li zahgjeny proces pripravy zastavit, dotknéte se tlacitka
Znovu.

- Chcete-li obnovit zastaveny proces pripravy, dotknéte se tlacit-
ka znovu.

- Opakovanym stiskem tlacitka zvysSte teplotu v krocich po 5 °C
Zvyseni teploty/ az maximalné na 200 °C.
prodlouzeni doby pripravy - Opakovanym stiskem tlacitka Ize dobu pfipravy prodluzovat v
krocich po 1 minuté az maximalné na 60 minut.

(@=:n)
S ®

Ukazatel teploty/Casu | Pfepindni mezi ukazatelem teploty a ¢asu

« Senzorovych tlacitek se dotykejte briskem « Dbejte na to, aby senzorova tlacitka byla
prstu, ne Spickou prstu. vZdy Cist@, sucha a dobfe pristupnad.
Senzorova tlacitka reaguji na dotyk, tlak neni
nutny.

KdyZ pristroj rozezn@ dotyk, zazni vystrazny
ton.
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Zobrazeni (obrazek 1))

Zobrazeni na ovladacim panelu maji tento vy-
znam:

Symbol Funkce zobrazeni

: : Ventildtor je v provozu

&S) Topny prvek je aktivni.
:9 B °C  Zobrazeninastavené teploty,

napr. 190 °C

Zobrazeni nastavené doby
pripravy, napr. 15 minut

U'S min

Pfednastavené programy (obrazek P4 )

Jestlize zvolite néktery z prednastavenych
program(, automaticky se navrhne prednasta-
vend doba pripravy a teplota. Tyto programy
mizete kdykoli upravit senzorovymi tlacitky
pro teplotu a dobu pripravy.

Upozornéni:

Navrzené teploty a doby pfipravy jsou pouze
primérné hodnoty a je tfeba je pfipadné upra-
vit. Vzhledem k tomu, Ze se prisady lisi svym
charakterem, velikosti, teplotou a jakosti, mo-
hou se skutecné teploty a doby pfipravy liSit.
V kazdém pripadé zajistéte, aby bylo dikladné
upravené predevsim maso, ryby a drlibez.

Popis

Jestlize se zastavi proces pripravy nebo se
vypne ovladaci panel, bézi ventilator jesté
po dobu cca 50 sekund, aby ochladil pfistroj.
Symbol zhasne, jakmile se ventilator vypne.

Symbol zhasne, jestlize je dosazena nastave-
na teplota, a znovu se rozsviti, kdyz se pristroj
zacne zase zahfivat.

Teplota se zobrazuje stfidavé s nastavenou
dobou pfipravy.
Doba pripravy se zobrazuje stridavé s nasta-

venou teplotou. BEhem pripravy se cas od-
pocitava.

Pfedna-  Prednasta-
Symbol Program  stavend  vend doba
teplota pripravy
&
géé Hranolky | 200°C | 20 minut
& Slanina/ o _
(=) 2unka 180 °C 10 minut
C= ik 180°C | 22 minut
) Kevety  180°C  T2minut
Steaky/ R )
@ kotlety 200 °C 15 minut
@ PeCvO/ ' qe0ec 15 minut
kolace
r
QO Zelenina 170 °C 22 minut
A Ryby 180°C 14 minut
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Vyjmuti a vloZeni fritovaci nadoby/
kose

/C\ Opatrné!
Stisknutim  uvolfovaciho tlacitka

se rozpoji uzaver fritovaci nadoby
a fritovaciho kose. Pfi neamysiném
stisknuti uvolfiovaciho tlacitka mize
fritovaci nadoba vypadnout z frito-
vaciho kose. Aby se tomuto zabra-
nilo, je uvolnovaci tlacitko zakryto
posuvnym ochrannym vikem.

« Zqjistéte, aby bylo ochranné viko
vzdy nasunuté pres uvolfiovaci tla-
Citko, aby nedoslo k nedmysinému
stisknuti tlacitka a vypadnuti frito-
vaci nadoby.

Vyjmuti fritovaci nadoby a kose
(obrazek [E + 1)

« Fritovaci kos s fritovaci nddobou vytahnéte
z pristroje pomoci rukojeti (obrazek 3).

« Fritovaci nadobu postavte na stabilni, rovnou
a zaruvzdornou plochu.

« Posurite ochranné viko uvolnovaciho tlacitka
dopredu (obrazek 4/1).

« Stisknéte uvoliovaci tlacitko (obrazek 4/2) a
fritovaci koS vyjméte z fritovaci nddoby (ob-
razek 4/3).

Vlozeni fritovaci nadoby a fritovaciho kose

(obrazek [E + 1)

« Posuite ochranné viko pres uvoliovaci tla-
Citka (obrazek 4/1). Zabrdani to nedmysinému
stisknuti uvolnovaciho tlacitka a tim vypad-
nuti fritovaci nadoby.
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« Fritovaci ko vlozte do fritovaci nadoby tak,
aby zapadka na rukojeti fritovaciho kose se-
déla ve vybrani na fritovaci nadobé a slysitel-
né zaskocila (obrazek 4/3).

« Podrzte fritovaci kos i s fritovaci nadobou za
rukojet a vloZte jej do pristroje (obrazek 3).

o Ujistéte se, Ze je fritovaci koS vcetné fritovaci
nadoby zcela zasunuty.

Upozornéni:

Proces fritovani Ize zahdijit pouze tehdy, kdyz
je fritovaci kos, ktery je uzamcen ve fritovaci
nadobg, zcela zasunuty. V opacném pripadé
blikd senzorové tlacitko Zap-Vyp/Start-Stop,
dokud neni fritovaci kos s fritovaci nddobou
zcela zasunuty.

NaplInéni surovinami (obrézek )

Pozor!

Fritovaci koS nepreplnuijte. Pri prilis velkém na-

pInéni se mohou suroviny dotykem s topnym

télesem na horni strané vnitfniho prostoru

vznitit.

 Dbejte na to, aby fritované potraviny nevy-
cnivaly pres horni okraj fritovaciho kose.

» Do fritovaciho kose vlozte suroviny.

» Ujistéte se, Ze fritovaci koS spravné zastrcen
a zajistén ve fritovaci nddobé. Viz kapitola
Nyjmuti a viozZeni fritovaci nadoby/kose”.

« NapInény fritovaci kos i s fritovaci nddobou
vlozte do pristroje.



Zapnuti a vypnuti pristroje

@
Zména teploty a doby pripravy

Zapnuti

» Podrzte fritovaci koS se zamknutou fritovaci
nadobou za rukojet a vlozte jej do pristroje.

» Zapojte sitovou zastrcku do neposkozené za-
suvky s ochrannym kontaktem, instalované
podle predpis.

- Zazni signal.

- VSechny symboly oviddaciho panelu se
kratce rozsvitl.

- Nasledné se rozsviti symbol tlacitka ZAP-
-VYP/Start-Stop.

» Zapnéte ovladaci panel kratkym dotykem
tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop.

- Zazni signal.

- Na ovlddacim panelu se zobrazi senzorova
tlaCitka a symboly pfednastavenych pro-
graml.

- Kromé toho stfidavé blika vyrobcem pred-
nastavend teplota (napf 190 °C) a cas
(napf. 15 min).

Vypnuti
« Pro vypnuti ovlddaciho panelu podrzte po
dobu cca 2 sekund tlacitko ZAP-VYP/Start-
-Stop.
- Zazni signal.
- Ukazatele na ovlddacim panelu zhasnou,
kromé tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop.
« Pro UpIné vypnuti pristroje vytahnéte zastrc-
ku napdjeciho kabelu ze zasuvky.
- Ukazatele tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop
zhasnou.

Doporucené hodnoty teploty a doby pfipravy
pro rlizné pokrmy mizZete vyhledat v ¢asti ta-
bulky ,Doporuceni pro pfipravu’”.

Po zapnuti ovladaciho panelu stfidave blika vy-
robcem prednastavend teplota (napf 190 °C)
a ¢as (napf. 15 min).

« Dotykem tlacitka pro zobrazeni teploty/casu
prepinate mezi °C a minutami.

» Dotykem tlacitek + a - nastavte pozadova-
nou teplotu anebo dobu pripravy.
Nastavitelné hodnoty:

- teplota od 80 °C do 200 °C v krocich po
5°C.

- doba pripravy od 1 minuty do 60 minut
v krocich po 1 minuté.

Na ovladacim panelu se stfidavé zobrazuiji
hodnoty nastavené teploty a doby pripravy.
Upozornéni:

- Opakované, kratke stisknuti  senzorovych
tlacitek + a - vyvold@ postupné pricitani nebo
odecitani.

- Trvaly dotyk zpGsobi rychlé pricitani nebo
odecitani.

Upozornéni: Teplotu a dobu pfipravy mizete

kdykoli béhem provozu zménit, jak je popsano

vyse.

Upozornéni: Jestlize se béhem 1 minuty nes-

tiskne zadné tlacitko, ovlddaci panel se opét

vypne a nastaveni je nutné provést znovu.
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Volba prednastavenych programii

« Zapnéte ovlddaci panel tlacitkem ZAP-VYP/
Start-Stop.

« Postupné se kratce dotykejte tlacitka MENU,
az zacne blikat symbol pozadovaného pro-
gramu.

- Na ovladacim panelu stfidavé blika pred-
nastavena teplota a doba pfipravy prislus-
ného programu.

« V pfipadé potfeby zménte navrzenou teplo-
tu a dobu pripravy.

Upozornéni: Jestlize se béhem 1 minuty nes-

tiskne zadné tlacitko, ovlddaci panel se opét

vypne a nastaveni je nutné proveést znovu.

Upozornéni: Teplotu a dobu pfipravy mizete

kdykoli béhem provozu zménit, jak je popsano

vyse.

Spusténi pripravy

Upozornéni:

Proces fritovani Ize zahdgijit pouze tehdy, kdyz
je fritovaci kos, ktery je uzamcen ve fritovaci
nadobé, zcela zasunuty. V opacném pripadé
blikd senzorové tlacitko Zap-Vyp/Start-Stop,
dokud neni fritovaci kos s fritovaci nédobou
zcela zasunuty.

« Do fritovaciho koge vlozte suroviny.

« Zasurite fritovaci koS se zamknutou fritovaci
nadobou kompletné do pristroje.

o Zapnéte ovladaci panel tlacitkem ZAP-VYP/
Start-Stop.

« Nastavte pozadovanou teplotu a dobu pfi-
pravy nebo zvolte prednastaveny program.
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« Pripravu spustte stisknutim tlacitka ZAP-

-VYP/Start-Stop.

- Na displeji se objevi symboly topného téle-
sa a ventilatoru.

- Na ovladacim panelu stfidavé blikaji hod-
noty nastavené teploty a doby pfipravy.

- Bé&hem pripravy se cas odpocitava.

- Symbol topného télesa zhasne, jestlize je
dosazena nastavend teplota, a znovu se
rozsviti, kdyz se pristroj zacne zase zahfivat.

Preruseni/ukonceni pfipravy

Preruseni pripravy

» Jestlize chcete pripravu prerusit, dotknéte se
kratce tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop.

- Na displeji se stfidavé zobrazuje ¢as a tep-
lota.

- Symbol tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop bliké.

- Topné téleso se vypne.

- Symbol ventilatoru sviti, dokud se ventild-
tor nevypne.

» Alternativné mdzete proces pfipravy preru-
Sit tak, ze fritovaci kos s fritovaci nddobou
vyjmete.

e Jestlize chcete v pripravé pokraCovat, znovu
se kratce dotknéte tlacitka ZAP-VYP/Start-
-Stop nebo zasunte fritovaci kos s fritovaci
ndadobou zpét do pristroje.

- Topné téleso a ventildtor se opét zapnou.
- Ukazatel Casu pokracuje v odpocitavani.

Predcasné ukonceni pripravy

e Jestlize chcete pfipravu predcasné ukoncit
nebo ovladaci panel vypnout, dotykejte se
tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop po dobu cca
2 sekund.

» Pro Uplné vypnuti pristroje vytahnéte zastrc-
ku napdjeciho kabelu ze zasuvky.



Konec pripravy

Po uplynuti nastaveného casu zazni nékolik
kratkych zvukovych signdld.

Ukazatele na oviddacim panelu zhasnou, kro-
mé tlacitka ZAP-VYP/Start-Stop a symbolu
ventilatoru.

Topné téleso se automaticky vypne.
Ventilator jesté né&jakou dobu dobihd. Symbol
ventilatoru sviti, dokud se ventilator nevypne.

.ﬁ Opatrné!
Pristroj a fritovaci kos s fritovaci na-

dobou jsou velmi horké. Nebezpedi

popdleni!

o Fritovaci koS berte pouze za dr-
Zadlo.

o P¥i vyjimani fritovaciho kose budte
opatrni, mdze uniknout horkd pdra.

o PouZivejte kuchyriské rukavice ne-
bo chnapky.

Doporuceni k pripravé

@

« Fritovaci koS s fritovaci nadobou opatrné vy-
tahnéte z pristroje pomoci rukojeti.

« Fritovaci nadobu postavte na stabilni, rovnou
a zaruvzdornou plochu.

« Posurite ochranné viko uvolnovaciho tlacitka
dopredu.

« Stisknéte uvolriovaci tlacitko a fritovaci ko$
vyjméte z fritovaci nadoby.

» \lyjméte fritované suroviny z fritovaciho kose.

e Kdyz uz nechcete fritovat dalsi potraviny,
vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky a ne-
chejte pristroj a prislusenstvi zcela vychlad-
nout.

Udaje v nasledujici tabulce jsou jen voditkem. V zdvislosti na teploté, viastnostech potravin atd. se

mohou uvedené hodnoty v praxi odchylovat.

Brambory a hranolky

Smazené bramborové placky 200
Tenké mrazené hranolky 500
Silné mrazené hranolky 300-400
Syrové hranolky * (8 x 8 mm) 300-400
Zapékané brambory 500

Hmotnost (gramy) Cas (minuty) Teplota (°C)

Poznamka
15-18 180
25 190 otocit/protfepat™
25 200 otocit/protfepat*
20-25 200 pridat 1/2 IZice oleje™™
otocit/protrepat™
20-25 200 pouZzit vhodnou Zdru-

vzdornou formu

* Pro rovnomé&rné smazeni je tfeba nékteré potraviny (napf. hranolky) pfiblizné v poloviné smazeni otocit

nebo protiepat.

**Do syrovych brambor a zeleniny pridejte trochu oleje, aby byly kfupavéjsi a neslepovaly se. Potraviny nej-
prve nakrdjejte a poté pridejte olej. Naslednym michanim olej pokryje fezné plochy. Pfed vloZenim potravin

do fritovaciho koe vylijte prebytecny olej.
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Maso, driibez, Hmotnost

ryby a plody more (gramy)

Ryby 100 - 400
Krevety 100-400

Hovézi steak 100-350
Veprova kotleta 100 - 400
Kufeci stehynka 100 - 500
Kureci prsa 100-500
Kufeci nugety, mrazené 100 - 500
Zakusky/zelenina Hmotnost
(gramy)

Babovka (9 ks po 28 g) 28gx9

Muffiny 300

Jarni zavitky 100 - 400
Zelenina 100 - 400
Smazeny syr 100 - 400

Cas  Teplota (°C) Pozndmka
(minuty)
10-18 180
8-15 180
12-20 200 predehfdt
10-15 200 predehfdt
20-25 180
20-25 180
15-20 200 otocit/protrepat
Cas  Teplota (°C) Pozndmka
(minuty)
15 160 pouZit vhodnou zaruvzdor-
nou formu
8-15 200
12-20 200 otocit/protrepat®
10-15 160 pridat 1/2 IZice oleje™*
otocit/protrepat™
20-25 180

* Pro rovnomérné smazeni je tfeba nékteré potraviny (napf hranolky) pfiblizné v poloviné smazeni otocit

nebo protrepat.

** Do syrovych brambor a zeleniny pridejte trochu oleje, aby byly kfupavéjsi a neslepovaly se. Potraviny nej-
prve nakrdjejte a poté pridejte olej. Naslednym michdnim olej pokryje fezné plochy. Pred viozenim potravin

do fritovaciho kose vylijte prebytecny ole;.

Upozornéni:

Velmi tucné potraviny, napr. klobasy, nejsou pro
horkovzdusnou fritézu vhodné. Tuk by kapal do
fritovaci naddoby a pdlil by se.

Tipy

- Potraviny v malych kouscich vyZaduji obvykle
0 néco kratsi dobu pripravy nez vétsi kousky.

- Snacky, které se obvykle pripravuji v troubg,
|ze pripravit i v horkovzdusné fritéze.

- PouZivejte hotové tésto, abyste rychle a jed-
noduse pripravily pinéné snacky. Hotové tés-
to vyZaduije kratsi dobu peceni nebo domaci
tésto.
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- Jestlize chcete pripravit kolac nebo zapéka-
né brambory, pouZzijte formu na peceni nebo
Za@ruvzdornou misu. Totéz plati, pokud chcete
pfipravit snadno drobivé nebo plnéné pokr-
my.

- Horkovzdusnou  fritézu mUZete pouzit
i k ohfevu. Nastavte teplotu na 150 °C na
dobu 10 minut.

Upozornéni na akrylamid:

Fritovanim pfi prilis vysokych teplotach mohou
vznikat zdravi Skodlivé Iatky.

« Odstrante spdlené zbytky pokrmd.

« Pokrmy nefritujte prilis do tmava.



Cisténi a oSetfovani

Pristroj a dily prisluenstvi je tfeba po kazdém
pouZiti dlikladné vycistit. Hned po vychladnuti
Ize zbytky jidla odstranit nejlépe.

Varovdnti!

Nebezpeci Grazu elektrickym prou-
dem ndsledkem vihkostil

Pristroj

» nenamdcejte do vody;

e nedrzte pod tekouci vody;
 nemyjte v mycce nddobi.

Opatrné!

Nebezpeci popaleni o horky povrch!

o Pred Cisténim nechejte pristroj
a prisludenstvi vzdy zcela vy-
chladnout.

Pozor!

- Pristroj a prisluSenstvi nikdy neoSetrujte Cis-
ticimi prostredky nebo rozpoustédly, protoze
mohou pristroj poskodit nebo pfi dalsim pou-
Ziti zneCistit tésto.

- Nepouzivejte abrazivni houby ani abrazivni
Cistici prostredky, aby se neposkodil povrch
pristroje a prislusenstvi.

Pozor!
- Pripdlené zbytky potravin nikdy neseskrabuj-

te ostrymi predméty. Mohlo by dojit k posko-
zeni prisluSenstvi Ci pristroje.

- Vnitfek pristroje necistéte sprejem na Cisténi
trouby, nebot byste pak jiz neodstranili pripe-
ené zbytky na topnych télesech.

Cisténi pristroje
o Ujistéte se, Ze je sitova zastrcka vytazena ze
zasuvky a pristroj je zcela vychladly.

@

« \/yjméte z pristroje fritovaci nddobu a frito-
vaci kos.

« Vnitfni plochy pristroje vytfete mékkou hou-
bou a trochou horké vody.

« Vnitfek pristroje vytfete lehce navihcenym
hadrem. V pfipadé potfeby mlzete dat na
hadr Setrny sapondt.

« Necistoty nebo zbytky pokrm{l na topnych
tyCich mlZete opatrné odstranit mycim kar-
tacem.

« Trouby pak vytfete hadrem navlhcenym Cis-
tou vodou.

« Vnéjsi plochy a ovlddaci panel Cistéte mék-
kym, lehce zvihcenym hadrikem.

« Pristroj uvniti a vné peclivé osuste.

Cisténi fritovaci nddoby a fritovaciho kose

Pozor!

Fritovaci nadobu a fritovaci ko neumyvejte
v mycce na nadobi. Dily nejsou vhodné do
mycky.

« Fritovaci nadobu a fritovaci koS Cistéte mék-
kym hadrikem teplou vodou s mirnym Cisti-
cem.

« Nasledné oplachnéte Cistou vodou.

« Potom Casti peclivé osuste.

Skladovani (obrazek )

« NeZ pfistroj a pfislusenstvi uklidite, dikladné
je vycistéte a nechejte vsechny dily Uplné vy-
schnout.

« Vlozte fritovaci nddobu do pfistroje spolecné
s fritovacim koSem.

« Napdjeci kabel mlZete volné navinout na
navije¢ kabelu na zadni strané pristroje.

« Pristroj s prislusenstvim uchovavejte na Cis-
tém, suchém a bezprasném misté.
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Odstranéni poruch

Problém

Mozné priciny

Odstranéni

Pristroj nefunguije.

Sitova zastrcka neni zasunuta.

Sitovou zastrcku zasunte do neposko-
zené, predpisové instalované zasuvky
s ochrannym kontaktem.

Nebylo stisknuto tlacitko ZAP-VYP/
Start-Stop.

Spustte pripravu tlacitkem ZAP-VYP/
Start-Stop.

Fritovaci nadoba s fritovacim
koSem neni vlozena nebo je viozena
nespravné.

Fritovaci nadobu s fritovacim kosem
vlozte spravné do pristroje.

Spustila se ochrana proti prehrati.

Vytahnéte sitovou zastrcku. Pristroj uz
nepouzivejte. Obratte se na autorizo-
vany servis.

Pokrmy nejsou pripra-
vené.

PFilis mnoho potravin ve fritovacim
kosi.

Snizte mnoZstvi potravin ve fritovacim
kosi.

Teplota pripravy je prilis nizka.

Nastavte vyssi teplotu pripravy.

Doba pripravy je prilis kratka.

Nastavte delSi dobu pripravy.

Pokrmy nejsou rovno-
mé&rné pripraveny.

Potraviny leZi prilis tésné u sebe.

Nékteré potraviny, jako napf. hranolky,
by se mély po poloviné doby pripravy
otocit/protrepat. Obratte pripravované
potraviny. Protfepte fritovaci kos.

Fritovaci nadoba s fri-
tovacim koSem se neda
zasunout do pristroje.

Fritovaci kos neni zcela zasunuty ve
fritovaci nddobé.

Nasadete fritovaci koS spravné do frito-
vaci nadoby. Pri zasouvani musi zamek
slySitelné zapadnout.

Z pristroje unika para.

To je pfi fritovani normailni.

Z pristroje stoupa bily
kour:

Potraviny jsou velmi tucné.

PFi ohfevu velmi tucnych potravin
odkapdva tuk do fritovaci nadoby
a pfipaluje se. Nefritujte prilis tucné
potraviny.

Ve fritovaci nddobé nebo fritova-
cim koSi jsou jesté zbytky tuku
z pfedchoziho fritovani.

Zbytky tuku se pripaluji. Fritovaci ko$
a fritovaci nddobu po kazdém pouziti
vycCistéte.

Cerstvé hranolky nebu-
dou kiupave.

Brambory jsou prilis vihke.

Cerstvé nakrdjené, syrové hranolky
osuste a potom pokapejte troSkou
olgje.

Brambory jsou nakrgjené na prilis
velké kusy.

Brambory nakrdjejte na mensi kousky.
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Problém Mozné priciny

Odstranéni

Cerstvé hranolky nejsou
rovnomerné propecené.
vodé.

Nakrdjené, syrové hranolky nebyly
dostatecné dlouho namoceny ve

Aby se z povrchu odstranil Skrob, vioZte
Cerstvé nakrajené, syrové hranolky na
néjakou dobu do vody. Potom nechejte
hranolky okapat a osuste je papirovym
ubrouskem.

k fritovani.

Pouzity druh brambor neni vhodny

PouZzijte Cerstvé, pevné brambory.

Pristroj pokracuje

vV provozu i po vyjmuti jind@ vadna soucastka.

Vadny bezpecnostni spinac 26 nebo | Vytahnéte sitovou zdstrcku ze zasuvky.

Pristroj dale nepouzivejte. Kontaktujte

fritovaci nadoby s frito- vyrobce.
vacim kosem.

Zobrazuji se chybové - EO1: Zkrat v rezistoru NTC. Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.
kody. - E02: Rozpojeny obvod v rezistoru | Pristroj dale nepouZivejte. Kontaktujte
NTC. vyrobce.

Likvidace Recyklace jako alternativa k vyzvé k vraceni:

Likvidace obalu

Obal produktu sestava z recyklovatelnych ma-
terial(i. Materidly obalu zlikvidujte podle jejich
oznaceni na verejnych sbérnych mistech, popr
podle predpist dané zemé.

Likvidace vyslouzilého pristroje

Pokud jiz nebudete chtit elektricky pri-
stroj pouzivat, bezplatné jej odevzdejte
na verejném sbérném misté pro vyslou-
Zilé elektrospotrebice. Vyslouzilé elektrospotre-
bice se v zadném pripadé nesmi dostat do
kontejner( pro komunalni odpad (viz symbol).

Elektrické pristroje nelikvidujte jako komu-
ndlni odpad.

Podle evropské smérnice 2012/19/EU o odpad-
nich elektrickych a elektronickych zafizenich
a odpovidaijicich ustanoveni narodnich prav-
nich predpis se pouZitd elektrickd zafizeni
musi shromazdovat oddélené od ostatniho
odpadu a predat k ekologicky Setrné recyklaci.

Majitel elektrického zafizeni je alternativné
misto vraceni vyrobku povinen se spolupodilet
na jeho odborné recyklaci v pripadé, ze se zrekl
jeho vlastnictvi. Stary pristroj je rovnéz mozné
predat sbérnému mistu, které zgjisti odstra-
néni ve smyslu ndrodnich predpisti o recyklaci
a odpadech.

To se netyka prislusenstvi a pomlicek pfipoje-
nych ke starym zafizenim, které nemaji elek-
trické soucasti.

Dalsi pokyny k likvidaci

Odevzdejte vyslouzily elektricky pfistroj v ta-
kovém stavu, aby bylo mozné jej pozdéji pouzit
znovu nebo recyklovat.

Vyslouzilé elektrické pfistroje mohou obsaho-
vat Skodlivé Iatky. Pfi chybném zachdzeni's pri-
strojem nebo jeho poskozeni miize pri pozdéjsi
likvidaci pristroje dojit k poskozeni zdravi nebo
zneCisténi vod a pldy.
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Technické adaje

Model DF-H0201
Napéti 220-240 V~
Frekvence 50 Hz
VWkon 1400 W
Hluk 64 dB(A)

Max. pnici mnoz- | cca 3,51
stvi suroviny

Rozméry Vyska x Sirka x hloubka
cca 31,0 x 28,5 x 35,0 cm

C€

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 let od data
zakoupeni.

Zdruka se nevztahuje na poskozeni, které je
zplisobeno nedodrZenim ndavodu k obsluze,
pouzitim v rozporu s ur¢enim, neodbornym za-
chazenim, svévolnymi opravami nebo nedosta-
tecnou udrzbou a osetfovanim.

38



Cijenjeni kupci,

Opseg isporuke

Cestitamo vam na kupnji novog uredaja. Odlu-
Cili ste se za proizvod s izvrsnim omjerom cijene
i kvalitete kojeg Cete koristiti s uzitkom.

Prije uporabe ovog uredaja upoznajte se sa
svim uputama o njegovoj uporabi i sigurnosti.
Upotrebljavajte uredaj samo kako je opisano
i u navedenim podrucjima primjene. Pri pro-
sliedivanju uredaja trecoj osobi predajte i svu
dokumentaciju.

Sigurnost

- Kuéiste friteze na vruci zrak (A)

- Kosarica friteze (B) s ruckom (C) i gumbom za
otkljucavanje (D) s pomi¢nim zastitnim po-
klopcem

- Spremnik friteze (E)

- Upute za uporabu

Provjerite da li su isporuceni svi dijelovi i ima
li na uredaju oStecenja nastalih tijekom tran-
sporta.

Ne koristite oSteceni uredaj!

U slucaju Stete obratite se poslovnici Kauflan-
da.

Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte upute za uporabu.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne upute navedene u nastavku.

Simboli i njihovo znacenje

Pozor! Vruce povrsine!

Znak opce opasnosti!

LB

mirnicama.

ProCitajte upute za uporabu!

Opasnost zbog elektricnog napona!

Ovaj simbol oznacava materijale i predmete namijenjene za dodir s na-
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Namjenska uporaba

- Upotrebljavajte uredaj samo za przenje svjezih namirnica prikladnih za przenje
u fritezi ili gotovih duboko zamrznutih proizvoda namijenjenih przenju u fritezi
(npr. pomfrit, pekarski krumpir, proljetne rolice, kolutici od hobotnice, hrskave pilece
kuglice, odresci itd.).

- Friteza na vrudi zrak nije namijenjena upotrebi s uljem ili masti za przenje. Vru-
¢i zrak moze zapaliti ulje, masnocu i druge tekucine. Ne stavljgjte ulje, masnocu
i druge tekucine u spremnik friteze.

- Nikada ne upotrebljavajte uredaj na otvorenom.

- Uredaj je namijenjen iskljucivo uporabi u privatnim kucanstvima. Nije predviden za
komercijalnu uporabu.

- Upotrebljavajte uredaj samo u opisanom podrucju primjene i s originalnom opre-
mom. Svaka druga uporaba ili izmjena uredaja smatra se nepropisnom. Ne preu-
zimamo odgovornost za Stete nastale uslijed nenamjenske uporabe ili nepravilnog
rukovanja.

- Svaka zlouporaba moze izazvati teSke ozljede.

Sigurnost djece i osoba

ﬁ Upozorenje!
Postoji opasnost od gusenja djece pri igranju ambalaznim materijalom!

« Drzite ambalazni materijal izvan dohvata djece.

- Uredaje smiju upotrebljavati djeca od 8 godina i 0sobe sa smanjenim fizickim, osje-
tilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili znanja ako ih se
nadzire ili ako su u svrhu sigurne uporabe uredaja dobile odgovarajucu poduku te
ako su shvatile moguce opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati uredajem.

- Cidcenje i korisnicko odrzavanje ne smiju raditi djeca osim ako su starija od 8 godi-
na i pod nadzorom.

- Cuvajte aparat i njegov mrezni kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
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Opca sigurnost

AN

AN

Oprez!

Tijekom rada dodirne povrsine uredaja i pribora vrlo su vruce. Opasnost

od opeklinal

« Ne dodirujte te povrsine i njihovu okolinu.

« Upotrebljavajte samo predvidenu rucku i senzorske tipke upravljackog
polja.

« Uvijek upotrebljavajte kuhinjske rukavice ili drzac za lonce kad rukujete
vrucim uredajem!

» Nemojte umetati ruku u prostor za pecenje kad je uredaj vruc!

« Prije iSCenja ili transporta najprije ostavite uredaj da se potpuno ohladi
nakon upotrebe!

Oprez!

Za vrijeme rada moze izlaziti vruca para. Opasnost od opeklina!

« Tijekom rada uredaja odrzavajte razmak od otvora za izlaz pare na stra-
Znjoj strani uredaja. Para koja izlazi iz otvora moze uzrokovati opekline!

« Pri vadenju spremnika i kosarice friteze moze izici vruca para i uzrokova-
ti opekline. Ne stavljajte lice i ruke izravno iznad uredaja.

« Uvijek temeljito osusite namirnice prije przenja da biste sprijecili stvara-
nje prekomjerne pare. Uklonite mraz i led sa zamrznutih namirnica.

- Morate redovito pregledavati uredaj da utvrdite ima li na njemu znakova ostece-
nja. Uredaj se ne smije upotrebljavati ako su strujni kabel, kuciste, upravljacko polje
ili dijelovi pribora oSteceni.

- Morate redovito pregledavati kabel mreznog prikljucka da utvrdite ima li na njemu
znakova oStecenja. Ako je kabel mreznog prikljucka oStecen, uredaj se vise ne smije
upotrebljavati.

- Ako je prikljucni kabel ostecen, smije ga zamijeniti samo ovlaSteni servis kako bi se
izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj uredaj nije namijenjen radu s vanjskim mjeracem vremena ili posebnim da-
ljinskim sustavom.
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- Prikljucite uredaj samo na strujno napajanje koje ima napon i frekvenciju koji se
podudaraju s podacima na tipskoj plocici! Tipska plocica nalazi se na donjoj strani
uredaja.

- Prikljucite uredaj samo na neostecenu, propisno ugradenu uticnicu sa zastitnim
uzemljenjem.

- Postavite uredaj tako da je dostupno dovoljno prostora za strujanje zraka. Razmak
od straznje stijenke uredaja do drugih predmeta mora iznositi najmanje 30 cmii od
bocnih stijenki nagjmanje 10 cm. Ostavite prostor iznad uredaja slobodnim.

- Uredaj se ne smije postaviti u ugradbeni namjestaj ili ormar. U protivnom zbog ne-
dovoljne ventilacije i moze nastati pozar ili se uredaj moze ostetiti. Uredaj se smije
upotrebljavati samo samostojeci.

- Uvijek stavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu otpornu na toplinu. Povrsina ispod
dna uredaja moze promijeniti boju i oStetiti se. U slucaju sumnje upotrijebite i plocu
otpornu na toplinu.

- Nemojte postavljati uredaj u neposrednoj blizini vode, npr. kod sudopera, kade za
pranje ili u vliaznim podrumskim prostorijama. U suprotnom postoji opasnost od
strujnog udara.

- Nemojte postavljati uredaj na stolnjake ili tekstile s duzim vlaknima.

- Ne smijete postaviti uredaj na vrucu povrsinu ili u blizinu izvora topline.

- Ne upotrebljavajte ureda;j ispod zidnih ormarica, zavjesa ili drugih zapaljivih pred-
meta.

- Prikljucni kabel ne smije doci u kontakt s vru¢im dijelovima uredaja.

- Pazite da prikljucni kabel ne visi da nitko ne bi zapeo za njega i tako srusio fritezu.

- Na vrudi uredaj ne stavljati predmete i ne prekrivati uredaj. Postoji opasnost od
pozara!

- Nemojte susiti tkanine ili druge predmete na uredaju, iznad njega ili u njemu. Po-
stoji opasnost od pozaral

- Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora za vrijeme rada.

- Djecu i zivotinje drzite izvan dohvata uredaja kada je ukljucen ili u fazi hladenja.

- Nemojte pomicati niti nositi uredaj dok je joS vruc.

- Nemojte prepuniti kosaricu friteze. Ako se kosarica previse napuni, namirnice se
mogu zapaliti u dodiru s grija¢im elementom s gornje strane prostora za pecenje.
Pazite da namirnice u fritezi ne strse preko ruba kosarice friteze.

42



- Ne stavljajte ulje, masnocu i druge tekucine u spremnik friteze. Vruci zrak moze
zapaliti ulje, masnocu i druge tekucine.

- Uredaj se smije upotrebljavati samo s isporucenim priborom.

- Pri uporabi uredaja za kuhanje, pecenje, rostiljanje i przenje moze se stvoriti dim
koji moze biti opasan za malene Zivotinje (npr. ptice) s osobito osjetljivim diSnim
sustavom. Preporucujemo vam da ptice ne drzite u kuhinji.

- Ne umecite kosaricu friteze u uredaj bez spremnika friteze. U suprotnom Ce na-
mirnice zagorjeti.

- Vrudi spremnik i koSaricu friteze odlozite na podlogu otpornu na toplinu.

- Ako nastane velika koli¢ina dima, odmah iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticni-
ce. Cekajte da se dim razide prije no sto izvadite spremnik friteze iz uredaja.

- Iskljucite uredaj nakon svake uporabe i izvucite utikac iz uticnice.

- Prije svakog CiS¢enja iskljucite uredaj i odspojite ga sa strujne mreze.

- Ostavite uredaj da se potpuno ohladi prije CisCenja ili spremanja.

- Osigurajte da voda ne kapa na prikljucni kabel ili prikljucni utikac.

- Osigurajte da tekucine ne mogu prodrijeti u kuciste uredaja.

- Nikada ne uranjajte uredaj i prikljucni kabel s utikacem u vodu ili druge tekucine
i ne Cistite ih pod teku¢om vodom!

- Ne smijete Cistiti uredaj parnim Cistacem.

- Ne smijete prati uredaj u perilici za pranje posuda.

- Pridrzavajte se odlomka ,Cisenje i njega”.
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Postavljanje uredaja

« Postavite uredaj na Cvrstu, ravnu povrsinu
otpornu na toplinu (npr. radnu plocu od ne-
hrdajuceg Celika ili prirodnog kamena kao $to
je granit).

« Postavite uredaj tako da je dostupno dovolj-
no prostora za strujanje zraka. Pridrzavajte
se minimalnih razmaka od uredaja do zida li
drugih predmeta prema sljedec¢im uputama:
- straga: 30 cm
- bocno: 10 cm.

Ostavite prostor iznad uredaja slobodnim.

Pozor!

Uredaj ima protuklizne plasticne nozice. Na
namjestaju s lakiranom ili plasticnom oblo-
gom ili namjestaju obradenom sredstvima za
odrzavanje moze se dogoditi da ti materijali
zahvate i razmeksaju plasticne nozice. Po po-
trebi ispod uredaja postavite neklizajucu pod-
logu otpornu na toplinu.

Prije prvog pustanja u rad

Uklanjanje ambalaze

« Prije prve uporabe uklonite svu ambalazu
s uredaja.

Ciscenje prije prve uporabe

Prije prvog pustanja u rad morate temeljito

oCistiti uredaj i pribor.

» QOcistite uredaj i pribor kako je opisano u od-
lomku ,Cis¢enje i njega”.

« Nakon ciScenja osigurajte da su svi dijelovi
potpuno suhi.
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e Pustite uredaj da radi nekoliko minuta na
najvisoj temperaturi bez namirnica da biste
uklonili ostatke nastale tijekom proizvodnje.

e Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticnice.

» Pustite da se uredaj potpuno ohladi.

e Ponovno odistite uredaj i pribor kako je opi-
sano u odlomku ,Ciscenje i njega”.

Napomena: UnatoC temeljitom cisCenju mo-

guce je da se pri prvom zagrijavanju razviju

lagani dim ili mirisi. To je normalno i nije opa-
sno. Da biste osigurali dostatno prozracivanje,
mozete, primjerice, otvoriti prozor.



Opis upravljackog polja (slika 1))

Senzorske tipke (slika [EX))

Senzorske tipke na upravljackom polju imaju
sliedece funkcije:

Tipka Funkcija Opis

- Ponovno dodirnite tipku da biste prebacivali izmedu prethodno
podeSenih programa
- Odabrani program prikazuje se simbolom programa koji treperi

Odabir unaprijed podesenih
programa

- Ponovnim dodirivanjem tipke smanjuje se temperatura u koraci-
ma od 5 °C na najmanje 80 °C

- Ponovnim dodirivanjem tipke skratite vrijeme pecenja u koraci-
ma od 1 minute na najmanje 1 minutu

- Pritiscite tipku kratko da biste ukljucili upravljacko polje.

- Iskljucite uredaj dodirujuci tipku oko dvije sekunde

- Nakon Sto podesite Zeljenu temperaturu i vrijeme pecenja ili
odaberete unaprijed podeseni program, ponovo dodirnite tipku
da biste pokrenuli pecenje.

- Da biste prekinuli pokrenuti postupak pecenja, ponovno dodir-
nite tipku.

- Da biste nastavili zaustavljeni postupak pecenja, ponovno do-
dirnite tipku.

- Ponovnim dodirivanjem tipke povecava se temperatura u kora-
cima od 5 °C na najvise 200 °C

- Ponovnim dodirivanjem tipke produljujete vrijeme pecenja u ko-
racima od 1 minute na najvise 60 minuta

Smanjenje temperature /
skracivanje vremena
pecenja

Ukljucivanje/iskljucivanje
Pokretanje/prekid

& OO

Povecanje temperature /
produljenje vremena
pecenja

Indikator temperature/ | Prebacivanje izmedu indikatora temperature i indikatora vreme-
vremena na

(0=:=)
SEO),

« Dodirujte senzorske tipke jagodicom, a ne « Senzorske tipke uvijek moraju biti Ciste i suhe
vrhom prsta. te ne smiju biti prekrivene predmetima.
Senzorske tipke reagiraju na dodir, nije ih po-
trebno pritisnuti.

Kada uredaj prepozna dodir, javlja se signalni
ton.
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Prikazi (slika [PA3)

Znacenja prikaza na upravljackom polju:

Simbol Funkcija prikaza

: : Ventilator radi

&S) Grijaci element radi
:9::,1 °C Indikator podeSene temperature,

npr. 190 °C

Prikaz podesenog vremena
pecenja, npr. 15 °C

:5 min

Unaprijed podeseni programi (slika A3
Odaberete li neki od unaprijed podesenih pro-
grama, uredaj automatski predlaze unaprijed
podeSene postavke za vrijeme pecenja i tem-
peraturu. MoZete bilo kada promijeniti te pro-
grame senzorskim tipkama za temperaturuy i
vrijeme pecenja.

Napomena:

Predlozene temperature i vremena pecenja
samo su prosjecne vrijednosti koje Cete mozda
morati podesiti. Buduci da se sastojci razlikuju
po podrijetlu, veliCini, temperaturi i kvaliteti,
stvarne temperature i vremena pecenja mogu
se razlikovati.

Svakako osigurajte da prije svega riba, meso
peradi i drugi meso budu dobro ispeceni.
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Opis
Kada prekinete pecenije ili iskljucite uprav-
ljacko polje, ventilator Ce jos raditi otprilike
50 sekundi da bi ohladio uredaj. Simbol
nestaje kada se ventilator iskljuci.

Simbol nestaje kada uredaj postigne podese-
nu temperaturu i opet se pojavljuje kada se
uredaj pocne dodatno zagrijavati.

Temperatura se prikazuje naizmjenice s po-
desenim vremenom pecenja.

Vfrijeme pecenja prikazuje se naizmjenice s
podeSenom temperaturom. Tijekom pecenja
vrijeme se odbrojava.

Unaprijed Unupfljed
. . podeseno
Simbol Program podeSena "
vrijeme
temperatura . .
pecenja
& ) .
gé Pomfrit | 200°C | 20 minuta
= S[onmo/ 180 °C 10 minuta
Sunka
oﬂ Piletina 180 °C 22 minute
=79 Racidi 180°C  12minuta
Odresci / o )
@ otleti 200 °C 15 minuta
@ Pecvol | 440°c | 15 minuta
kolac
r
QO Povrée 170 °C 22 minute
& X Riba 180°C 14 minuta



Vadenje i umetanje spremnika /
kosarice friteze

.ﬁ Oprez!
Pritiskom gumba za otkljucavanje

otkljucava se blokada spremnika
i kosare friteze. Pri slucajnom pritisku
gumba za otkljucavanje, spremnik
friteze moze pasti s kosarice frite-
ze. Kako bi se to sprijecilo, gumb za
otkljucavanje pokriven je pomicnim
zastitnim poklopcem.

o Zastitni poklopac uvijek mora biti
prevucen preko gumba za otkljuca-
vanje da se ne bi slucajno aktivirao
te da spremnik friteze ne bi pao.

Vadenje spremnika i koSarice friteze

(slika [E3 + [£7))

« |zvadite kosaricu friteze sa spremnikom fri-
teze iz uredaja povlacenjem rucke (slika 3).

« Stavite spremnik friteze na stabilnu i ravnu
povrsinu otpornu na toplinu.

« Gurnite zastitni poklopac za gumb za otklju-
¢avanje prema naprijed (slika 4/1).

« Pritisnite gumb za otkljucavanje (slika 4/2)
i izvucite koSaricu friteze iz spremnika friteze
(slika 4/3).

Umetanje spremnika i kosarice friteze

(slika [E1 + [EX))

o Gurnite zastitni poklopac preko gumba za
otkljucavanje (slika 4/1). Na taj se nacin spre-
Cava slucajno pritiskanje gumba za otkljuca-
vanje i padanje spremnika friteze.

o Umetnite kosaricu friteze u spremnik friteze
tako da utor na rucki na kosarici friteze ude u
udubljenje na spremniku friteze i da se zatim
¢ujno uglavi (slika 4/3).

» Drzite koSaricu i spremnik friteze za rucku
i postavite ih u uredaqj (slika 3).

» Pazite da je kosarica friteze sa spremnikom
friteze umetnut do kraja.

Napomena:

Postupak pecenja moze se pokrenuti samo ako
je kosarica friteze zakljuana sa spremnikom
friteze umetnuta do kraja. U suprotnom tre-
peri senzorska tipka ukljucivanje/iskljucivanje/
pokretanje/prekid, dok se kosarica friteze sa
spremnikom friteze ne umetne do kraja.

Stavljanje namirnica u fritezu

(slika )

Pozor!

Nemojte prepuniti koSaricu friteze. Ako se ko-

sarica previse napuni, namirnice se mogu za-

paliti u dodiru s grija¢im elementom s gornje

strane prostora za pecenje.

» Pazite da namirnice u fritezi ne strde preko
ruba kosarice friteze.

« Stavite namirnice u kosaricu friteze.

» KoSarica friteze mora se ispravno uglaviti
i zakljuCati u spremnik friteze. Vidi odjeljak
Nadenje i umetanje spremnika/kosarice fri-
teze”.

» Umetnite napunjenu kosaricu friteze zajed-
no sa spremnikom friteze u ureda;.
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Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

Ukljucivanje

» Drzite kodaricu friteze zaklju€anu sa spremni-
kom friteze za rucku i postavite ih u uredaj.

« Ukljucite prikljucni utikac u neostecenu, pro-
pisno ugradenu uticnicu sa zastitnim uze-
mljenjem.

- Oglasi se zvucni signal.

- Nakratko se pojavljuju svi simboli uprav-
ljiackog polja.

- Zatim se pojavljuje simbol tipke za ukljuci-
vanje/iskljucivanje / pokretanje/prekid.

» Ukljucite upravljacko polje kratkim dodiriva-
njem tipke za ukljucivanje/iskljucivanje / po-
kretanje/prekid.

- Oglasi se zvucni signal.

- U upravljackom polju prikazuju se senzor-
ske tipke i simboli prethodno podesenih
programa.

- Dodatno izmjenicno trepere tvornicki po-
dedena temperatura (npr. 190 °C) i vrijeme
(npr. 15 min).

Iskljucivanje

« Da biste iskljucili upravljacko polje, pritiscite
tipku za ukljucivanje/iskljucivanje / pokreta-
nje/prekid otprilike 2 sekunde.

- Oglasi se zvucni signal.

- Indikatori na upravljackom polju nestaju,
osim tipke ukljucivanje/iskljucivanje / po-
kretanje/prekid.

« Da biste u potpunosti ugasili uredaj, izvucite
prikljucni utikac iz uticnice.

- Gase se indikatori tipke ukljucivanje/isklju-
Civanje / pokretanje/prekid.
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Promjena temperature i vremena
pecenja

Preporuke za temperaturu i vrijeme przenja ra-
zlicitih namirnica nalaze se u tablici u odlomku
.Preporuke za pripremu”.

Nakon ukljucivanja upravljackog polja izmje-
nicno trepere tvornicki podesena temperatura
(npr.190 °C) i vrijeme (npr. 15 min).

« Dodirnite tipku indikator temperature/vre-
mena i prebacite izmedu °C i minuta.
« Dodirnite tipke + i - da biste podesili zeljenu
temperaturu i/ili vrijeme pecenja.
Podesive su vrijednosti:
- Temperatura u podrucju od 80 °C do
200 °Cu koracima od 5 °C.
- Vrijeme pecenja u podrucju od 1 minute do
60 minuta u koracima od 1 minute.

Vrijednosti podedene temperature i vremena
pecenja naizmjenicno Se prikazuju na uprav-
ljackom polju.

Napomena:

- Ako vise puta kratko dodirnete senzorske +
i -, dolazi do postepenog povecavanja odno-
sno smanjivanja vrijednosti.

- Duze dodirivanje uzrokuje brzo povecavanje
odnosno smanjivanje vrijednosti.

Napomena: Temperaturu i vrijeme pecenja
mozete bilo kada tijekom rada promijeniti kako
je prethodno opisano.

Napomena: Ako unutar 1 minute ne pritisnete
nijednu tipku, upravljacko se polje ponovo is-
kljuCuje i morate nanovo unijeti postavke.



Odabir unaprijed podesenih programa

o Ukljucite upravljacko polje tipkom ukljuciva-
nje/iskljucivanje / pokretanje/prekid.
o PritisCite nakratko tipku MENU dok ne trepe-
ri simbol za Zeljeni program.
- U upravljackom polju naizmjenice se pri-
kazuju unaprijed podesena temperatura
i vrijeme pecenja pojedinog programa.
« Po potrebi promijenite predlozenu tempera-
turu i vrijeme pecenja.
Napomena: Ako unutar 1 minute ne pritisnete
nijednu tipku, upravljacko se polje ponovo is-
kljuCuje i morate nanovo unijeti postavke.

Napomena: Temperaturu i vrijeme pecenja
mozete bilo kada tijekom rada promijeniti kako
je prethodno opisano.

Pokretanje pecenja

- Vrijednosti podesene temperature i vreme-
na pecenja naizmjenicno trepere na uprav-
ljackom polju.

- Tijekom pecenja vrijeme se odbrojava.

- Simbol za grijaci element nestaje kada ure-
daj postigne podeSenu temperaturu i opet
se pojavljuje kada se uredaj pocne dodat-
no zagrijavati.

Prekid/zavrsetak pecenja

Napomena:

Postupak pecenja moze se pokrenuti samo ako
je kosarica friteze zakljuana sa spremnikom
friteze umetnuta do kraja. U suprotnom tre-
peri senzorska tipka ukljuCivanje/iskljucivanje
/ pokretanje/prekid, dok se kosarica friteze sa
spremnikom friteze ne umetne do kraja.

« Stavite namirnice u kosaricu friteze.

e Gurnite kosaricu friteze zakljucanu sa spre-
mnikom friteze do kraja u uredaj.

o Ukljucite upravljacko polje tipkom ukljuciva-
nje/iskljuCivanje / pokretanje/prekid.

« Podesite Zeljenu temperaturu i vrijeme pece-
nja ili odaberite unaprijed podesen program.

« Pokrenite pecenje kratkim dodirivanjem tip-
ke za ukljucivanje/iskljucivanje / pokretanje/
prekid.
- Simboli za grijaci element i ventilator po-

javljuju se na prikazu.

Prekid pecenja

« Da biste prekinuli pecenje, nakratko dodirni-
te tipku za ukljucivanje/iskljucivanje / pokre-
tanje/prekid.

- Naizmjenice se prikazuju indikator vreme-
na i indikator temperature.

- Simbol za ukljucivanje/iskljucivanje / pokre-
tanje/prekid treperi.

- Iskljucuje se grijaci element.

- Simbol ventilatora i dalje svijetli dok se
ventilator ne iskljuci.

« Pecenje takoder mozete prekinuti vadenjem
koSare friteze sa spremnikom friteze.

« Da biste nastavili proces, ponovo nakratko
dodirnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje /
pokretanje/prekid ili ponovno gurnite kosaru
friteze sa spremnikom friteze u ureda;.

- Grijaci element i ventilator ponovo se uklju-
Cuju.
- Prikaz vremena dalje odbrojava.

Prijevremeni zavrSetak pecenja

 Da biste prijevremeno zavrsili pecenje i is-
kljucili upravljacko polje, pritiscite tipku za
ukljucivanje/iskljucivanje / pokretanje/prekid
otprilike 2 sekunde.

« Da biste u potpunosti ugasili uredaj, izvucite
prikljucni utikac iz uticnice.
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Kraj pecenja

Nakon $to je isteklo postavljeno vrijeme, ogla-
Sava se nekoliko signalnih zvukova.

Indikatori na upravljackom polju nestaju, osim
tipke ukljucivanje/iskljucivanje / pokretanje/
prekid i simbola ventilatora.

Grijaci element iskljucuje se automatski.
Ventilator radijo$ neko vrijeme. Simbol ventila-
tora i dalje svijetli dok se ventilator ne iskljuci.

» Izvadite kosaricu friteze sa spremnikom frite-
ze pazljivo iz uredaja povlacenjem rucke.

« Stavite spremnik friteze na stabilnu i ravnu
povrsinu otpornu na toplinu.

» Gurnite zastitni poklopac za gumb za otklju-
cavanje prema naprijed.

« Pritisnite gumb za otkljuCavanje i izvucite ko-
saricu friteze iz spremnika friteze.

* [zvadite namirnice za kuhanje na pari iz ko-
sarice friteze.

* Ako viSe ne zelite prziti namirnice, izvucite
utikac iz uticnice i pustite da se uredaj i pri-
bor potpuno ohlade.

/ﬁ\ Oprez!
Uredaqj i koSarica friteze sa spremni-

kom friteze vrlo su vruci. Opasnost

od opeklina!

« Hvatajte koSaricu friteze samo za
rucku.

« Budite oprezni privadenju kosarice
friteze jer moze izlaziti vruca para.

o Rabite kuhinjske rukavice ili drzac.

Preporuke za pripremu

Podaci u sljedecim tablicama sluze samo kao orijentir. Navedene vrijednosti u praksi mogu odstu-
pati ovisno o temperaturi, kakvoci namirnica itd.

Krumpiri i pomfrit Tezina Vrijeme Temperatura Napomena
(gram)  (minute) (°C)
Popecci od krumpira 200 15-18 180
Tanki duboko smrznuti pomfrit 500 25 190 okrenuti/protresti*
Debeli duboko smrznuti pomfrit | 300 -400 25 200 okrenuti/protresti*
Sirovi pomfrit * (8 x 8 mm) 300-400 20-25 200 Dodajte 1/2 jusne Zlice ulja™*
okrenuti/protresti*
Zapeceni krumpir 500 20-25 200 rabite prikladan oblik otpo-

ran na toplinu

* Kako bi se ravnomjerno przila, odredena jela (npr. pomfrit) nakon oko polovice przenja treba okrenuti ili
protresti.

**Sirovom krumpiru i povréu dodajte malo ulja kako bi bili hrskaviji i ne lijepe se. Narezite namirnice prvo i tek
onda dodajte ulje. Naknadnim mijesanjem ulje se rasporeduje po reznim povrsinama. Odlijte prekomjerno
ulje prije nego Sto stavite namirnice u kosaricu friteze.
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Meso, perad, Tezina Vrijeme  Temperatu- Napomena
riba i plodovi mora (gram) = (minute) ra (°C)
Riba 100-400 = 10-18 180
Kozice 100-400 8-15 180
Govedi odrezak 100-350 | 12-20 200 zagrijavanje
Svinjedi kotlet 100-400 10-15 200 zagrijavanje
Pileci batci 100-500 | 20-25 180
Pileca prsa 100-500 20-25 180
PileCi medaljoni, duboko zamrznuti | 100 -500 | 15-20 200 okrenuti/protresti
Desert/povrce Tezina Vrijeme Temperatu- Napomena
(gram)  (minute) ra (°C)
Kuglof (9 komada po 28 g) 28gx9 15 160 rabite prikladne oblike
otporne na toplinu
Mafini 300 8-15 200
Proljetne rolice 100-400 @ 12-20 200 okrenuti/protresti*
Povrée 100-400 10-15 160 Dodajte 1/2 jusne Zlice ulja™*
okrenuti/protresti*
Pohani sir 100-400 | 20-25 180

* Kako bi se ravnomjerno przila, odredena jela (npr. pomfrit) nakon oko polovice przenja treba okrenuti ili
protresti.

**Sirovom krumpiru i povréu dodajte malo ulja kako bi bili hrskaviji i ne lijepe se. NareZite namirnice prvo i tek
onda dodajte ulje. Naknadnim mijesanjem ulje se rasporeduje po reznim povrsinama. Odlijte prekomjerno
ulje prije nego Sto stavite namirnice u kosaricu friteze.

Napomena:
Vrlo masne namirnice poput kobasica nisu

- Upotrijebite lim za pecenje ili vatrootpornu
posudu kada pripremate kolace ili zapeceni

prikladne za fritezu na vruci zrak. Masnoca bi
kapala u spremnik friteze i zagorijevala.

Savjeti

- Za namirnice u komadicima u pravilu je po-
trebno nesto krace vrijeme pecenja nego za
vece komade.

- Grickalice koje se pripremaju u pecnici moze-
te pripremiti i u fritezi na vruci zrak.

- Upotrijebite gotovo tijesto za brzu i jedno-
stavnu pripremu punjenih grickalica. Gotovo
tijesto ima krace vrijeme pecenja od doma-
Ceq tijesta.

krumpir. Isto vrijedi i za pripremu jela koja se
lako raspadaju ili jela s punjenjem.

- Fritezu na vruci zrak moZete upotrijebiti i za
podgrijavanje. Postavite primjerice tempera-
turu na 150 °Ci ostavite tako 10 minuta.

Napomena o akrilamidu:

Kao posljedica przenja na prevrucoj tempera-

turi mogu nastati tvari Stetne za zdravlje.

« Uklonite izgorjele ostatke namirnica.

o Nemojte prziti namirnice tako da postanu
pretamne.
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Ciscenje i njega

Morate temeljito ocistiti uredaj i dijelove pribo-
ra nakon svake uporabe. Odmah nakon hlade-
nja moZete lako ukloniti ostatke hrane.

/N

Upozorenje!

Opasnost od strujnog udara zbog

vlage! Uredaj

» nemojte uranjati u vodu

 nemojte drzati pod tekucom vo-
dom

» nemojte Cistiti u perilici posuda.

Oprez!

Opasnost od opeklina uzrokovanih

vrucim povrsinama'

o Uvijek ostavite uredq;j i pribor da
se potpuno ohlade prije nego 5to
ih ocistite.

AN

Pozor!

- Ne distite proizvod i pribor sredstvima za
CisCenje ili otapalima jer ona mogu oStetiti
uredaj ili dospjeti u namirnice pri sljedecoj
upotrebi uredaja.

- Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili abra-
zivna sredstva za ¢iscenje kako ne biste oste-
tili povrsine uredaja i dijelove pribora.

Pozor!

- Ne struzite zagorjele ostatke namirnica tvr-
dim predmetima. Time je moguce oStetiti
dijelove opreme i ureda;.

- Nemojte Cistiti prostor za pecenje sprejem
za pecnicu jer nije moguce ukloniti ostatke
s grijaca.
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Ciscenje uredaja

« Osigurajte da prikljucni utikac bude izvucen
iz uticnice i da uredaj bude potpuno ohladen.

* |zvadite spremnik friteze i koSaricu friteze iz
uredaja.

« Obridite unutarnje povrsine prostora za pe-
Cenje mekom spuzvom i s malo vruce vode.

« Cistite prostor za pecenje samo blago na-
vlazenom krpom. Po potrebi nanesite blago
sredstvo za pranje posuda na krpu.

» Necistoce ili ostatke jela na grijacim Stapovi-
ma oprezno uklonite Cetkom za pranje posuda.

« Nakon toga prebrisite uredaj krpom navlaze-
nom Cistom vodom.

« Vanjske povrSine i upravljacko polje operite
mekom blago viaznom krpom.

» Pazljivo osusite uredaj iznutra i izvana.

Ciscenje spremnika i ko3arice friteze
Pozor!

Spremnik i koSaricu friteze nemojte prati
u perilici posuda. Komponente nisu prikladne
za pranje u perilici posuda.

o Qcistite spremnik i koSaricu friteze mekom kr-
pom u toploj vodi s blagim sredstvom za pranje.

« Nakon toga je isperite u Cistoj vodi.

« Nakon toga pazljivo osusite dijelove.

Cuvanje (slika [3))

« Temeljito ocistite uredqj i pribor te ostavite
sve dijelove da se potpuno osuse prije nego
sto ih spremite.

 Umetnite spremnik friteze zajedno s kosari-
com friteze u ureda;.

» Mrezni kabel mozete lagano namotati na dr-
Zacu za namatanje kabela na straznjoj strani
uredaja.

o Cuvaijte uredaj i pribor na ¢istom, suhom mje-
stu bez prasine.




Pomoc pri smetnjama

Problem

Moguci uzroci

Pomo¢c

Uredaj ne radi.

Utikac nije ukljucen.

Utaknite utikac u neoStecenu, ispravno
instaliranu uticnicu.

Nije dodirnuta tipka za ukljucivanje/
iskljucivanje / pokretanje/prekid.

Pokrenite pecenje tipkom za ukljuciva-
nje/iskljucivanje / pokretanje/prekid.

Spremnik friteze s koSaricom
friteze nije ispravno umetnut ili nije
umetnut.

Umetnite spremnik friteze s kosaricom
friteze ispravno u ureda;.

Aktivirala se zastita od pregrija-
vanja.

lzvucite prikljucni utikac iz struje.
Nemojte uredaj vise upotrebljavati.
Obratite se ovlaStenom servisu.

Namirnice nisu isprzene
do kraja.

PreviSe namirnica za pecenje u
kosarici friteze.

Smanijite kolicinu namirnica za pecenje
u kosarici friteze.

Preniska temperatura przenja.

Namjestite viSu temperaturu.

Prekratko vrijeme przenja.

Namjestite dulje vrijeme przenja.

Namirnice nisu rav-
nomjerno isprzene.

Namirnice za pecenje preblizu su
jedna drugoj.

Odredene namirnice za pecenje, npr.
pomfrit, treba okrenuti/protresti nakon
Sto protekne polovica vremena pece-
nja. Okrenite namirnice za pecenje.
Protresite kosaricu friteze.

Spremnik friteze s koSa-
ricom friteze ne moze se
gurnuti u uredaj.

Ko3arica friteze nije do kraja uglav-
liena u spremniku friteze.

Pravilno umetnite kosaricu friteze u
spremnik friteze. Prilikom umetanja
blokirni se mehanizam mora ¢ujno
uglaviti.

Iz uredaja izlazi para.

To je normalno prilikom przenja.

Iz uredaja izlazi bijeli dim.

Namirnice za pecenje vrlo su
masne.

Pri zagrijavanju vrlo masnih namirnica
za pecenje masnoca kapa u spremnik
friteze i izgara. Nemojte prziti vrlo
masne namirnice za pecenje.

U kosarici friteze ili spremniku
friteze nalaze se ostaci masnoce od
proslog przenja.

Pricekajte da ostaci masnoce izgore.
Ocistite kosaricu friteze i spremnik
friteze nakon svake upotrebe.

Svjezi pomfrit nije hrskav.

Krumpiri su prevlazni.

Osusite svjeze narezani sirovi pomfrit
i poskropite ga s malo ulja.

Krumpir je narezan u prevelike
komade.

|zreZite krumpir na manje komade.
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Problem Moguéi uzroci

Pomoc

Svjezi pomfrit nije rav-
nomjerno isprzen.

Narezani sirovi pomfrit nije se
dovoljno dugo namakao u vodi.

Svjeze narezani sirovi pomfrit ostavite
neko vrijeme namocenog u vodi kako bi
se s njegove povrsine uklonio Skrob. Na-
kon toga ostavite pomfrit da se ocijedi
i osusite ga kuhinjskim rucnikom.

Virsta krumpira koju upotrebljavate
nije prikladna za prZenje.

Upotrijebite svjeze, tvrde krumpire.

Uredaqj radi i dalje nakon
Sto ste izvadili spremnik
friteze s koSaricom
friteze.

Neispravan sigurnosni prekidac 26
ili drugi neispravni element.

Izvucite prikljucni utikac iz uticnice. Ne-
mojte nastaviti upotrebljavati ureda.
Obratite se proizvodacu.

Prikazuju se kodovi

- EO™: Kratki spoj u termistoru.

[zvucite prikljucni utikac iz uticnice. Ne-

greske. - E02: Otvoreni strujni krug u termi- | mojte nastaviti upotrebljavati uredaj.
storu. Obratite se proizvodacu.
Zbrinjavanje Recikliranje kao alternativa zahtjevu za vraca-

Zbrinjavanje pakiranja

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala koji
se moze reciklirati. Zbrinite ambalazne mate-
rijale u skladu s oznakom na javnim sabirnim
mjestima ili u skladu s lokalnim propisima.

Zbrinjavanje starog uredaja

Ako vise ne Zelite upotrebljavati elek-
tricni uredaj, besplatno ga odloZite na
javnom sabirnom mjestu za stare elek-
tricne uredaje. Elektricni uredaiji nikako se ne
smiju odlagati u kante za preostali, obicni ot-
pad (vidi simbol).

Nemojte zbrinjavati elektricne uredaje
s kuénim otpadom.

Prema europskoj Direktivi 2012/19/EU o otpad-
noj elektricnoj i elektronickoj opremi i provedbi
u nacionalnom pravu rabljeni elektricni uredaiji
moraju se prikupljati odvojeno i dostaviti eko-
loski prikladnom reciklaznom mjestu.
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njem:

Vlasnik elektri¢nog uredaja u slucaju predaje
vlasnistva, kao alternativa vracanju, ima obve-
zu sudjelovanja u primjerenoj preradi. Za to se
stari uredaj moze predati sakupljacu koji pro-
vodi odstranjivanje u smislu nacionalnog zako-
na o kruznom gospodarstvu i otpadu.

To se ne odnosi na pribor i pomagala bez elek-
tronickih komponenata prilozene starim ure-

dajima.

Druge napomene o zbrinjavanju

Odlozite elektricni uredaj tako da to ne utjece
na njegovu kasniju ponovnu uporabu ili recikla-
Zu.

Elektricni uredaji mogu sadrzavati Stetne tvari.
Neodgovarajuca uporabaili oStecenje uredaja u
slucaju kasnije reciklaze uredaja mogu izazvati
oStecenje zdravlja ili oneciscenje vodai tla.



Tehnicki podaci

Model DF-H0201
Napon 220-240 V~
Frekvencija 50 Hz
Snaga 1400 W
Buka 64 dB(A)

Maks. koli¢ina oko 3,51
punjenja namirni-

cama
Dimenzije Visina x Sirina x dubina
oko 31,0 x 28,5 x 35,0 cm
Jamstvo

Kaufland daje jamstvo od 3 godine od datuma
kupnje.

Jamstvo ne pokriva Stetu nastalu uslijed ne-
pridrzavanja uputa za uporabu, zlouporabe,
nestrucne uporabe, neovlastenih popravaka ili
nedostatnog odrzavanja i njege.
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Szanowni Klienci!

Zawartos¢ opakowania

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.
Zdecydowali sie Parstwo na zakup produktu
o doskonatym stosunku ceny do jakosci, ktdry
sprawi Panstwu wiele radosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia
nalezy zapoznac sie ze wszystkimi wskazowka-
mi dotyczgcymi obstugi oraz bezpieczenstwa.
Urzqdzenie nalezy uzytkowac wytqcznie w opi-
sany sposob oraz wytqcznie w podanym za-
kresie zastosowan. W przypadku przekazania
urzqdzenia osobom trzecim nalezy przekazac
takze catg dokumentacje.

Bezpieczenstwo

- Frytkownica na gorgce powietrze (A)

- Kosz do smazenia (B) z uchwytem (C) i przy-
ciskiem odblokowujgcym (D) z przesuwang
pokrywg ochronng

- Pojemnik do smazenia (E)

- Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie czesci zosta-
ty dostarczone oraz skontrolowac urzqdzenie
pod kqgtem uszkodzen transportowych.

Nie uzywac uszkodzonego urzqdzenia!

W przypadku stwierdzenia szkod nalezy zwrd-
cic sie do filii Kaufland.

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi.
Aby zapewnic sobie bezpieczefstwo uzytkowania, nalezy przestrzegac wszystkich
ponizszych wskazoéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Symbole i ich znaczenie

Przeczytac instrukcje obstugit

Ogolne symbole zagrozen!

LHEPBE

Z Zywnosciq.

o

6

Uwaga! Gorgce powierzchnie!

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym!

Ten symbol oznacza materiaty i przedmioty przeznaczone do kontaktu



Zastosowanie zgodnie z przeznaczeniem

- Urzgdzenie mozna wykorzystywa¢ wytqcznie do smazenia w gtebokim ttuszczu
nadajgcych sie do tego swiezych produktdw spozywczych lub odpowiednich, mro-
zonych produktéw gotowych do spozycia (np. frytek, ziemniakow-tddeczek, sajgo-
nek, krgzkow z kalmardw, nuggetsow, sznycli itp.).

- Frytkownica na gorgce powietrze nie jest zaprojektowana do pracy z wykorzy-
staniem oleju lub tfuszczu do smazenia. W wyniku dziatania gorgcego powietrza
istnieje ryzyko zapalenia sie oleju, ttuszczu i innych cieczy. Nigdy nie napetniac
pojemnika do smazenia olejem, ttuszczem lub innymi cieczami.

- Nie wolno korzystac z urzqdzenia na zewngtrz.

- Urzgdzenie przeznaczone jest do uzycia w prywatnych gospodarstwach domo-
wych. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

- Nalezy wykorzystywac urzqdzenie wytqcznie w okreslonym zakresie zastosowan
i tylko z oryginalnym wyposazeniem. Kazde inne zastosowanie lub zmiana w urzg-
dzeniu uwazane jest za niezgodne z przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzial-
nosci za szkody wynikajqce z zastosowania niezgodnego z przeznaczeniem lub
nieprawidtowej obstugi.

- Kazde niezgodne z przeznaczeniem uzycie moze doprowadzi¢ do ciezkich obrazen.

Bezpieczenstwo dzieci i osob dorostych

é Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo uduszenia sie dzieci w przypadku zabawy

materiatami opakowaniowymi!
« Nalezy koniecznie trzyma¢ materiaty opakowaniowe poza zasiegiem
dzieci.

- Urzqdzenia te mogg by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy mentalnych lub takie, ktorym
brakuje wiedzy oraz/lub doswiadczenia, tylko pod warunkiem, ze bedq nadzoro-
wane lub zostaty pouczone na temat bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia oraz
zrozumiaty wynikajqce z tego niebezpieczenstwa.

- Nie dopuszczac, by dzieci bawity sie urzgdzeniem.
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- Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie moze by¢ wykonywana przez dzieci, chy-
ba ze majq one powyzej 8 lat i sq pod nadzorem oséb dorostych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny mie¢ dostepu do urzqdzenia oraz prze-
wodu podtgczeniowego.

Ogolne zasady bezpieczeristwa

Ostroznie!

Powierzchnie urzgdzenia i akcesoridw, ktdre mogq zostac dotkniete,

nagrzewajq sie bardzo podczas pracy. Niebezpieczenstwo oparzenial

« Nie dotykac tych powierzchniiich otoczenia.

« Nalezy uzywac tylko wyznaczonego uchwytu i przyciskdw dotykowych
panelu sterowania.

» Podczas obstugi gorgcego urzgdzenia zawsze uzywac rekawic kuchen-
nych!

« Nie siegac do wnetrza piekarnika, gdy urzqdzenie jest gorqce!

e Przed czyszczeniem lub przeniesieniem urzqgdzenia po uzytkowaniu po-
czekac do jego catkowitego ostygniecia.

Ostroznie!

Podczas pracy moze wydostawac sie gorgca para. Niebezpieczenstwo

oparzenia!

« Podczas pracy zachowac odstep od otworu wylotowego pary znajdujg-
cego sie w tylnej czesci urzgdzenia. Wydostajqca sie para moze prowa-
dzi¢ do poparzen!

e Przy wyjmowaniu pojemnika do smazenia i kosza istnieje ryzyko wydo-
stania sie gorgcej pary i powstania poparzen. Nalezy zwracac uwage na
to, aby twarz i dtonie nie znajdowaty sie bezposrednio nad urzgdzeniem.

« Nalezy zawsze doktadnie osuszy¢ produkty spozywcze przed smaze-
niem, aby unikng¢ nadmiernego nagromadzenia sie pary. Usungc szron
i 16d z mrozonej zywnosci.

- Nalezy przeprowadzac regularng kontrole urzgdzenia pod kgtem ewentualnych
uszkodzen. Nie wolno uzywac urzqdzenia w przypadku uszkodzenia przewodu za-
silania, obudowy, panelu sterowania lub akcesoriow.
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- Nalezy przeprowadzac regularng kontrole sieciowego przewodu podtgczeniowego
pod kgtem ewentualnych uszkodzen. Jesli sieciowy przewod podtqczeniowy jest
uszkodzony, nie wolno uzywac urzqdzenia.

- Aby unikng¢ zagrozen, uszkodzony przewod zasilajgcy moze by¢ wymieniany wy-
fgcznie przez autoryzowany serwis naprawczy.

- Urzqdzenie to nie jest przeznaczone do eksploatacji przy uzyciu zewnetrznego
zegara sterujgcego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Urzqdzenie nalezy podtqczac wytqcznie do zrédta zasilania, ktérego napiecie i cze-
stotliwos¢ sg zgodne z danymi na tabliczce znamionowej! Tabliczka znamionowa
znajduje sie na spodzie urzgdzenia.

- Urzqdzenie nalezy podtqczac wytgcznie do nieuszkodzonego, prawidtowo zamon-
towanego gniazdka wtykowego ze stykiem ochronnym.

- Urzgdzenie nalezy ustawia¢ w taki sposob, aby byto wystarczajgco duzo miejsca
na cyrkulacje powietrza. Odlegto$c od tylnej sciany urzqdzenia do innych obiektdw
musi wynosi¢ co najmniej 30 cm, a od scian bocznych co najmniej 10 cm. Nalezy
zwracac uwage na to, aby przestrzen nad urzqdzeniem pozostata wolna.

- Urzqdzenia nie wolno instalowa¢ w zabudowie meblowej ani w szafkach. W prze-
ciwnym razie nie bedzie mozliwa odpowiednia wentylacja, co moze spowodowac
pozar lub uszkodzenie urzgdzenia. Uzywane moze byc tylko urzgdzenie wolnosto-
jgce.

- Zawsze stawiac urzqdzenie na stabilnej, réwnej i odpornej na dziatanie wysokie]
temperatury powierzchni. Powierzchnia pod spodem urzqgdzenia moze ulec od-
barwieniu i uszkodzeniu. W razie wgtpliwosci nalezy zastosowac dodatkowo ptyte
zaroodporng.

- Nie umieszczac urzqdzenia w bezposrednim sgsiedztwie wody, np. przy zlewach,
wannach lub w wilgotnych piwnicach. W przeciwnym razie istnieje ryzyko poraze-
nia prgdem.

- Nie nalezy umieszczac urzqdzenia na obrusach ani tkaninach o wysokim runie.

- Nie wolno stawiac urzqdzenia na gorgcej powierzchni ani w poblizu Zrodta ciepta.

- Nigdy nie uzywac urzqdzenia pod szafkami wiszgcymi, w poblizu firanek ani in-
nych tatwopalnych przedmiotow.

- Przewdd zasilania nie moze stykac sie z gorgcymi czesciami urzgdzenia.

- Upewnic sie, ze przewdd sieciowy nie zwisa, aby nikt sie w niego nie zaplgtat i nie
poderwat przez to frytkownicy.

59



- Nie ktas¢ zadnych przedmiotéw na rozgrzanym urzgdzeniu i nie zakrwac urzgdze-
nia. Istnieje niebezpieczenstwo pozaru!

- Nigdy nie suszy¢ tekstyliow lub innych przedmiotéw na, nad lub w urzqdzeniu.
Istnieje niebezpieczenstwo pozarul!

- Nigdy nie pozostawia¢ uruchomionego urzqdzenia bez nadzoru.

- W czasie pracy urzgdzenia lub w fazie chtodzenia dzieci i zwierzeta domowe po-
winny przebywac w bezpiecznej odlegtosci od urzqgdzenia.

- Nie przesuwac ani nie przenosic urzqgdzenia, gdy jest ono jeszcze gorqce.

- Nie przepetniac kosza do smazenia. Zbyt duza ilos¢ produktu we frytkownicy moze
sie zapali¢ w wyniku kontaktu z grzatkq w gérnej czesci przestrzeni do gotowania.
Upewnic sig, ze produkt do smazenia nie wystaje poza gdrng krawedz kosza do
smazenia.

- Nigdy nie napetnia¢ pojemnika do smazenia olejem, ttuszczem lub innymi ciecza-
mi. W wyniku dziatania gorgcego powietrza istnieje ryzyko zapalenia sie oleju,
ttuszczu i innych cieczy.

- Urzgdzenie moze byc uzywane tylko wraz z zatgczonymi akcesoriami.

- Podczas korzystania z urzgdzen do gotowania, pieczenia, grillowania i smazenia w
gtebokim ttuszczu moze powstawac dym, ktéry moze by¢ niebezpieczny dla ma-
tych zwierzgt (np. ptakdw) o szczegdlnie wrazliwym uktadzie oddechowym. Nie
zaleca sie trzymania ptakéw w kuchni.

- Nigdy nie wktada¢ do urzgdzenia samego kosza, bez pojemnika do smazenia. Mo-
ze to spowodowac przypalenie potraw.

- Gorqcy pojemnik i kosz odktada¢ wytqcznie na podstawke odporng na dziatanie
gorqcej temperatury.

- W przypadku zauwazenia nadmiernej ilosci dymu natychmiast wytqczy¢ urzgdze-
nie i wyciggng¢ wtyczke z gniazdka. Przed wyjeciem pojemnika z urzqdzenia za-
czekac¢ do momentu zmniejszenia sie dymienia.

- Wytqczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu i wyciggng¢ wtyczke z gniazdka.

- Przed kazdym czyszczeniem nalezy wytgczy¢ urzqdzenie i odtgczyc od zasilania.

- Przed czyszczeniem urzgdzenia oraz umieszczeniem go w miejscu przechowywa-
nia nalezy odczekac, az catkowicie ostygnie.

- Nalezy upewnic sig, ze na przewdd zasilania lub wtyczke sieciowgq nie kapie woda.

- Nalezy upewnic sig, ze do obudowy urzqdzenia nie dostaty sie zadne ptyny.
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- Nigdy nie zanurza¢ urzqdzenia ani kabla sieciowego z wtyczkg w wodzie lub in-
nych cieczach oraz nie czyscic ich pod biezgcg wodg.
- Nie wolno czysci¢ urzgdzenia myjkg parowg.

- Nie wolno my¢ urzgdzenia w zmywarce.

- Nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.

Ustawianie urzgdzenia

Przed pierwszym uruchomieniem

e Postawi¢ urzqdzenie na stabilnej, réwnej
i odpornej na dziatanie wysokiej tempera-
tury powierzchni (np. blat roboczy ze stali
nierdzewnej lub blat z naturalnego kamienia,
takiego jak granit).

Urzqdzenie nalezy ustawia¢ w taki sposdb,
aby byto wystarczajgco duzo miejsca na cyr-
kulacje powietrza. Nalezy przestrzegac mini-
malnych odstepdw od urzgdzenia do sciany
lub innych przedmiotéw w nastepujgcy spo-
sob:

- Ztytu: 30 ¢cm

- po bokach: 10 cm

Nalezy zwraca¢ uwage na to, aby przestrzen
nad urzgdzeniem pozostata wolna.

Uwaga!

Urzgdzenie jest wyposazone w antyposlizgo-
we plastikowe nézki. W przypadku mebli pow-
lekanych lakierem, tworzywem sztucznym lub
czyszczonych Srodkami pielegnacyjnymi nie
mozna wykluczy¢, ze substancje te uszkodzg
i zmiekczq plastikowe ndzki. W razie potrzeby
pod urzgdzeniem nalezy umiesci¢ podktadke
antyposlizgowg odporng na dziatanie wyso-
kiej temperatury.

Usuwanie materiatu opakowaniowego

e Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc
Z urzqgdzenia wszystkie materiaty opakowa-
niowe.

Czyszczenie przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie

wyczyscic¢ urzqdzenie i akcesoria.

 Wyczysci¢ urzqdzenie i akcesoria zgodnie
Z opisem w rozdziale ,Czyszczenie i pielegna-
qa”.

« Upewnic sig, e po czyszczeniu wszystkie cze-
sci sq catkowicie suche.

« Uruchomi¢ urzqdzenie na kilka minut w naj-
wyzszej temperaturze bez jedzenia, aby usu-
nq¢ pozostatosci zwigzane z produkdjg.

» Wytqczy¢ urzqdzenie i wyciggng¢ wtyczke
Z gniazdka.

e Zostawi¢ urzqdzenie do catkowitego osty-
gniecia.

« Ponownie wyczysci¢ urzgdzenie i akcesoria
zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie
i pielegnacja”.

Wskazowka: Pomimo doktadnego czyszczenia

przy pierwszym nagrzaniu moze wystgpic lek-

kie zadymienie oraz charakterystyczny zapach.

Jest to zjawisko normalne i nie stanowi zagro-

zenia. Nalezy zapewni¢ odpowiedniq wentyla-

Cje, na przyktad otwierajgc okno.
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Opis panelu sterowania (rys. [F1))

Przyciski dotykowe (rys.[FX))
Przyciski dotykowe znajdujgce sie na panelu
obstugi posiadajg nastepujgce funkcje:

Przycisk

& OO

(@=:n)
S ®

Funkcja Opis

- Dotykac przycisku wielokrotnie, aby przetqczac sie miedzy do-
Wybieranie domysinych mysInymi programami.
programow - Wybrany program jest oznaczony migajgcym symbolem pro-
gramu
- Poprzez wielokrotne dotknigcie przycisku obnizy¢ temperature
Obnizenie temperatury/ w odstepach co 5 °C do minimum 80 °C.
Skrocenie czasu gotowania - Poprzez wielokrotne dotknigcie przycisku skrdci¢ czas gotowa-
nia w odstepach co 1 minute, minimalnie do 1 minuty.

- Aby wigczy¢ panel sterowania, dotkngc krdtko przycisku.

- Aby wytqczy¢, dotkngc przycisku przez ok. 2 sekundy.

- Po ustawieniu zgdanej temperatury i czasu gotowania lub po
wybraniu domysinego programu dotkng¢ ponownie przycisku,

Wigczanie/Wytgczanie . .
aby rozpoczqc proces gotowania.
Start/Stop ) : )
- Aby zatrzymac rozpoczety proces gotowania, ponownie do-
tkngc przycisku.
- Aby kontynuowac zatrzymany proces gotowania, ponownie do-
tkngc przycisku.

- Poprzez wielokrotne dotkniecie przycisku podwyzszy¢ tempera-
ture w odstepach co 5 °C do maksymalnie 200 °C

- Poprzez wielokrotne dotkniecie przycisku wydtuzy¢ czas goto-
wania w odstepach co 1 minute, maksymalnie do 60 minut.

Podwyzszenie temperatury/
Wydtuzenie czasu goto-
wania

Wskaznik temperatury/ | Przetgczanie tam i z powrotem miedzy wskaznikiem temperatury
czasu i czasu

« Przyciski dotykac opuszkiem palca, a nie jego e Nalezy dba¢ o to, aby przyciski dotykowe
czubkiem. byty zawsze czyste, suche i niezakryte przed-
Przyciski dotykowe reagujq na dotyk, nie jest miotami.
konieczne ich wciskanie.

Gdy urzqdzenie rozpozna dotyk, zasygnalizu-
je to dzwiekiem.
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Wskazniki (rys. FA3))
Wskazniki znajdujqce sie na panelu obstugi po-
siadajq nastepujgce znaczenie:

Symbol Funkcja wyswietlania
: : Wentylator jest aktywny
QSS) Grzatka jest aktywna

:9 B °C  Wskaznik ustawionej temperatury,

np. 190 °C

U'S min

gotowania, np. 15 minut

Wybieranie domysinych programow
(rys.[FX3)

Po wybraniu jednego z domysinych progra-
mdw automatycznie sugerowane sg wstepnie
ustawione czasy gotowania i ustawienia tem-
peratury. Mozna zmieniac te programy w do-
wolnym momencie za pomocg przyciskdw do-
tykowych dla temperatury i czasu gotowania.

Wskazowka:

Sugerowane temperatury i czasy gotowania
sq jedynie wartosciami przecietnymi i muszq
zosta¢ ewentualnie dopasowane. Poniewaz
sktadniki rozniq sie w zaleznosci od ich pocho-
dzenia, wielkosci, temperatury i jakosci, rzeczy-
wiste temperatury i czasy gotowania moggq sie
réznic.

Upewnic sig, ze przede wszystkim mieso, ryby
i dréb sq ugotowane.

Wskaznik ustawionego czasu

Opis
Jesli proces gotowania zostanie zatrzymany
lub panel sterowania zostanie wytgczony,
wentylator kontynuuje prace przez ok. 50
sekund w celu schtodzenia urzgdzenia. Sym-
bol wygasa po wytqczeniu wentylatora.

Symbol gasnie, gdy ustawiona temperatura
zostanie osiggnieta i zapala sie ponownie,
gdy urzqdzenie zacznie Sie ponownie nagrze-
wac.

Temperatura wyswietlana jest na zmiane
Z ustawionym czasem gotowania.

Czas gotowania wyswietlany jest na zmiane
Z ustawiong temperaturg. Podczas procesu
gotowania czas jest odliczany.

Domysina  Domysiny
Symbol Program  tempera- czas goto-
tura wania
& , .
géé Fryti | 200°C | 20 minut
= E;gﬁ(';’ 180°C 10 minut
oq Kurczak 180°C 22 minuty
O Krewetki 180°C 12 minut
15 minut

Clastka/ | qepec | 15 minut
ciasta

Steki / R
@ Kotlety 200°C

-
QO Warzywa 170 °C 22 minuty
& X Ryba 180°C 14 minut
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Wyjmowanie i wkiadanie pojemnika
i kosza do smazenia

/C\ Ostroznie!
Nacisniecie przycisku odblokowujg-

cego spowoduje zwolnienie blokady
pojemnika i kosza. W przypadku nie-
zamierzonego nacisniecia przycisku
odblokowujgcego istnieje  ryzyko
spadniecia pojemnika z kosza. Aby
tego unikngc, przycisk odblokowujg-
Cy jest ostoniety przesuwang pokry-
wq ochronng.

« Nalezy upewni¢ sie, ze pokrywa
ochronna jest zawsze nasunieta
na przycisk odblokowujqcy, aby nie
mozna byto przypadkowo nacisng¢
przycisku odblokowujgcego i aby
pojemnik do smazenia nie spadt.

Wyjmowanie pojemnika i kosza do smazenia

(rys. 9 + [E1))

 Wyciggng¢ z urzgdzenia kosz do smazenia
z pojemnikiem, trzymajgc za uchwyt (rys. 3).

« Potozy¢ pojemnik na stabilnej, rownej i od-
pornej na dziatanie wysokiej temperatury
powierzchni.

e Przesungc pokrywe ochronng przycisku od-
blokowujqcego do przodu (rys. 4/1).

« Nacisng¢ przycisk odblokowujgcy (rys. 4/2)
i wyjg¢ z pojemnika kosz do smazenia (rys.
4/3).

Wktadanie pojemnika i kosza do smazenia
(rys. (9 + [C1))

 Nasung¢ pokrywe ochronng na przycisk
odblokowujgcy (rys. 4/1). Zapobiegnie to
przypadkowemu wcisnieciu przycisku odblo-
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kowujgcego i odczepieniu sie pojemnika do
smazenia.

e Wiozy¢ kosz do smazenia do pojemnika w
taki sposdb, aby znajdujgca sie na uchwycie
kosza zapadka pasowata do zagtebienia na
pojemniku i zatrzasneta sie z charaktery-
stycznym dzwiekiem (rys. 4/3).

o Chwycic kosz wraz z pojemnikiem za uchwyt
i wsadzi¢ go do urzqdzenia (rys. 3).

« Nalezy dopilnowa¢, aby kosz do smazenia
wraz z pojemnikiem byt catkowicie wsuniety.

Wskazowka:

Proces gotowania rozpocznie sie tylko po cat-
kowitym wsunieciu kosza do smazenia, ktory
jest zablokowany w pojemniku do smazenia. W
przeciwnym razie przycisk dotykowy Wt.-Wyt./
Start-Stop bedzie miga¢ tak dtugo, az kosz do
smazenia z pojemnikiem zostanie catkowicie
wsuniety.

Wktadanie produktu do smazenia

(rys. [ )

Uwaga!

Nie przepetniac kosza do smazenia. Zbyt duza

ilo$¢ produktu we frytkownicy moze sie zapa-

li¢ w wyniku kontaktu z grzatkg w gérnej cze-

sci przestrzeni do gotowania.

« Upewnic sie, ze produkt do smazenia nie
wystaje poza gorng krawedz kosza do sma-
zenia.

« Wsadzi¢ produkt do kosza.

« Upewnic sie, ze kosz prawidtowo zaczepit sie
w pojemniku i jest zablokowany. Patrz roz-
dziat ,\Wyjmowanie i wkfadanie pojemnika i
kosza do smazenia”.

« Wsadzi¢ napetniony kosz do smazenia wraz z
pojemnikiem do urzqgdzenia.



Wiagczanie i wylgczanie urzqdzenia

Wiqgczanie

o Chwyci¢ kosz zablokowany w pojemniku do
smazenia za uchwyt i wsadzi¢ go do urzg-
dzenia.

« Podtqczy¢ wtyczke do nieuszkodzonego, pra-
widtowo zamontowanego gniazdka siecio-
wego ze stykiem ochronnym.

- Rozlega sie sygnat dzwigkowy.

- Wszystkie symbole na panelu sterowania
zaswiecq sie krdtko.

- Nastepnie zaswieci sie symbol przycisku
W1.-Wyt /Start-Stop.

» Wigczy¢ panel sterowania, dotykajqc krdtko
przycisku Wi-Wyt /Start-Stop.

- Rozlega sie sygnat dzwiekowy.

- Na panelu sterowania wySwietlane sg
przyciski dotykowe i symbole dla progra-
mow domysinych.

- Dodatkowo na przemian miga ustawiona
fabrycznie temperatura (np. 190 °C) i czas
(np. 15 min).

Wylqczanie
o W celu wytgczenia panelu sterowania do-
tkng¢ przycisku W1-Wyt./Start-Stop przez ok.
2 sekundy.
- Rozlega sie sygnat dZzwigkowy.
- Wskazniki na panelu sterowania zgasng,
z wyjgtkiem przycisku Wi1-Wyt/Start-Stop.
o W celu catkowitego wytqczenia urzqdzenia,
wyciggnqc wtyczke z gniazda sieciowego.
- Wskazniki - przycisku Wt-Wyt/Start-Stop
gasng.

Zmiana temperatury i czasu
gotowania

Zalecenia dotyczqgce temperatury i czasu ob-
rébki réznych potraw znajdujg sie w tabeli w
rozdziale ,Zalecenia dotyczqgce przygotowy-
wania”.

Po wigczeniu panelu sterowania na przemian
miga ustawiona fabrycznie temperatura (np.
190 °C) i czas (np. 15 min).

« Dotkng¢ przycisku wskaznika temperatury/
czasuy, aby przetqczy¢ sie miedzy °C a minu-
tami.

« Dotkng¢ przyciskow + i -, aby ustawi¢ zqda-
ng temperature i/lub czas gotowania.
Wartosci, ktére mozna ustawic to:

- Temperatura w odstepach co 5 °C w prze-
dziale od 80 °C do 200 °C.

- Czas gotowania w odstepach co Tminute w
przedziale od 1 minuty do 60 minut.

Wartosci ustawionej temperatury i czasu goto-
wania pokazywane sg na przemian na panelu
sterowania.

Wskazowka:

- Wielokrotne, krotkie dotkniecie przyciskdw
dotykowych + i - spowoduje rozpoczecie
stopniowego odliczania w gore lub w dét.

- Dtuzsze przytrzymanie przycisku spowoduje
szybsze odliczanie w gdre lub w dot.

Wskazowka: Mozna zmieni¢ temperature

i czas gotowania w dowolnym momencie pod-

Czas pracy, jak opisano powyze;

Wskazowka: Jesli w ciggu 1 minuty nie zosta-

nie nacisniety zaden przycisk, panel sterowa-

nia ponownie sie wytgczy i nalezy ponownie
wprowadzi¢ ustawienia.
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Wybieranie domysinych programow

« Wiqczy¢ panel sterowania przyciskiem Wi.-
-Wyt./Start-Stopp.
« Kratko dotykac po sobie przycisku MENU, az
zacznie migac¢ symbol zgdanego programu.
- Na panelu sterowania miga na przemian
domysinie ustawiona temperatura i czas
gotowania danego programu.
« W razie potrzeby zmieni¢ sugerowang tem-
perature i czas gotowania.

Wskazowka: Jesli w ciggu 1 minuty nie zosta-
nie nacisniety zaden przycisk, panel sterowa-
nia ponownie sie wytgczy i nalezy ponownie
wprowadzi¢ ustawienia.

Wskazowka: Mozna zmieni¢ temperature
i czas gotowania w dowolnym momencie pod-
Czas pracy, jak opisano powyze,

Rozpoczecie procesu gotowania

Wskazowka:

Proces gotowania rozpocznie sie tylko po cat-

kowitym wsunieciu kosza do smazenia, ktory

jest zablokowany w pojemniku do smazenia. W

przeciwnym razie przycisk dotykowy Wt.-Wyt./

Start-Stop bedzie migac tak dtugo, az kosz do

smazenia z pojemnikiem zostanie catkowicie

wsuniety.

« Wsadzi¢ produkt do kosza.

 Wsung¢ kosz zablokowany w pojemniku do
smazenia catkowicie do urzqdzenia.

« Wiqczy¢ panel sterowania przyciskiem Wh.-
-Wyt./Start-Stopp.

« Ustawic¢ zgdang temperature i czas gotowa-
nia lub wybrac¢ domysiny program.
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« Rozpoczq¢ proces gotowania, dotykajqc
krdtko przycisku W1.-Wyt./Start-Stop.

- Symbole dla grzatki i wentylatora pojawia-
jq sie na wyswietlaczu.

- Wartosci ustawionej temperatury i czasu
gotowania migajq na przemian na panelu
sterowanid.

- Podczas procesu gotowania czas jest odli-
czany.

- Symbol dla grzatki gasnie, gdy ustawiona
temperatura zostanie osiggnieta i zapala
sie ponownie, gdy urzqdzenie zacznie sie
ponownie nagrzewac.

Przerwanie/zakonczenie procesu
gotowania

Przerwanie procesu gotowania

« Aby przerwac proces gotowania, dotkngc
krdtko przycisku Wt-Wyt /Start-Stop.

- Wskaznik czasu i temperatury jest wyswie-
tlany na przemian.

- Symbol przycisku Wt-Wyt./Start-Stop miga.

- Grzatka wytqcza sie.

- Symbol wentylatora swieci sie tak dtugo, az
wentylator sie wyfqczy.

« Alternatywnie mozna przerwac proces go-
towania, wyjmujgc kosz z pojemnikiem do
smazenia.

« Aby kontynuowac proces gotowania, po-
nownie krdtko dotkng¢ przycisku Wt-Wyt/
Start-Stop lub wsung¢ kosz z pojemnikiem
do smazenia z powrotem do urzgdzenia.

- Grzatka i wentylator znowu sie wigczq.
- Wyswietlany czas bedzie dalej odliczany.



Przedwczesne zakonczenie procesu

gotowania

« Aby przedwczesnie zakoficzy¢ proces gotowa-
nia i wytgczy¢ panel sterowania, dotkngc przy-
cisku Wt-Wyt./Start-Stop na ok. 2 sekundy.

o W celu catkowitego wytqczenia urzqdzenia,
wyciggnqc wtyczke z gniazda sieciowego.

Koniec procesu gotowania

Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie kilka
krétkich sygnatow dzwiekowych.

Wskazniki na panelu sterowania zgasng, z wy-
jgtkiem przycisku Wt-Whyt./Start-Stop i symbo-
lu wentylatora.

Grzatka wytgcza sie automatycznie.
Wentylator pracuje jeszcze przez jakis czas.
Symbol wentylatora swieci sie tak dtugo, az
wentylator sie wytgczy.

/\ﬁ Ostroznie!
Urzgdzenie, kosz i pojemnik do sma-

zenia sq bardzo gorgce. Niebezpie-

czenstwo oparzeni!

o Chwytac kosz do smazenia tylko
za uchwyt.

« Nalezy zachowac ostroznos¢ pod-
€zas wyjmowania kosza do sma-
zenia, moze wydostac sie gorqca
para.

e Uzywac rekawic kuchennych lub
uchwytdw na garnki.

« Wyciggng¢ ostroznie z urzqdzenia kosz
do smazenia z pojemnikiem, trzymajqc za
uchwyt.

« Potozy¢ pojemnik na stabilnej, rdwnej i od-
pornej na dziatanie wysokiej temperatury
powierzchni.

« Przesung¢ pokrywe ochronng przycisku od-
blokowujgcego do przodu.

e Nacisng¢ przycisk odblokowujgcy i wyjgc
z pojemnika kosz do smazenia.

« Wyjq¢ produkty z kosza do smazenia.

« Jesli nie bedg smazone kolejne produkty, wy-
ciggng¢ wtyczke z gniazdka i poczeka¢ do
catkowitego ostygniecia frytkownicy wraz
zZ osprzetem.
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Zalecenia dotyczqce przygotowywania produktow

Informacje w ponizszych tabelach sq wytqcznie wskazéwkami. W zaleznosci od temperatury, wia-

sciwosci produktdw itp. podane wartosci mogq w praktyce wyglgdac inaczej.

Ziemniaki i frytki Waga Czas Temperatura
(w gramach) (w minutach) (w stopniach Celsjusza)
Smazone placki ziemnia- 200 15-18 180
czane
Cienkie frytki mrozone 500 25 190
Grube frytki mrozone 300-400 25 200
Frytki surowe * (8 x 8 mm) 300 - 400 20-25 200
Zapiekanka ziemniaczana 500 20-25 200
Mieso, drab, Waga Czas Temperatura
ryby i owoce morza  (w gramach) (w minutach) (w stopniach Celsjusza)
Ryba 100 - 400 10 -18 180
Krewetki 100 - 400 8-15 180
Stek wotowy 100 - 350 12-20 200
Kotlet wieprzowy 100 - 400 10-15 200
Udka z kurczaka 100 - 500 20-25 180
Piers z kurczaka 100 - 500 20-25 180
Nuggetsy z kurczaka, 100 - 500 15-20 200
mrozone

Uwagi

obroci¢/potrzgsngc*
obrocic¢/potrzgsngc*
Dodac 1/2 tyzki
oleju** obrdci¢/po-
trzgsngc*

uzy¢ odpowiedniej
formy zaroodporne;

Uwagi

nagrzac
nagrzac

obroci¢/potrzgsngc

* W celu zapewnienia réwnomiernego smazenia niektdre potrawy (np. frytki) nalezy obrocic lub wstrzgsngc

po uptywie potowy ustalonego czasu.

**Dodac troche oleju do surowych ziemniakdw i warzyw, aby byty chrupigce i nie sklejaty sie. Najpierw pokroi¢
produkty, a nastepnie dodac olej. Olej jest nastepnie rozprowadzany na przecietych powierzchniach po-
przez mieszanie. Wyla¢ nadmiar oleju przed umieszczeniem produktdw spozywczych w koszu do smazenic.
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Deser / Warzywa Waga Czas Temperatura Uwagi
(w gramach) (w minutach) (w stopniach Celsjusza)

Babka (9 sztuk po 28 g) 28gx9 15 160 uzy¢ odpowiednigj
foremki zaroodpornej

Muffiny 300 8-15 200

Sajgonki 100 - 400 12-20 200 obraci¢/potrzgsngc*

Warzywa 100 - 400 10-15 160 Dodac 1/2 tyzki oleju**
obrocic¢/potrzgsngc*

Panierowany ser 100 - 400 20-25 180

* W celu zapewnienia réwnomiernego smazenia niektdre potrawy (np. frytki) nalezy obrdcic lub wstrzgsngc

po uptywie pofowy ustalonego czasu.

**Dodad troche oleju do surowych ziemniakow i warzyw, aby byty chrupiqce i nie sklejaty sie. Najpierw pokroic
produkty, a nastepnie dodac olej. Olej jest nastepnie rozprowadzany na przecietych powierzchniach po-
przez mieszanie. Wyla¢ nadmiar oleju przed umieszczeniem produktdw spozywczych w koszu do smazenia.

Wskazowka:

Produkty spozywcze zawierajgce duzq ilos¢
tluszczu, takie jak np. kietbasy, nie nadajg sie
do smazenia za pomocg frytkownicy na gorg-
ce powietrze. Ttuszcz moze kapac do pojemni-
kai spalac sie.

Wskazowki

- Jedzenie w matych kawatkach wymaga zwy-
kle troche krdtszego czasu gotowania niz
wieksze kawatki.

- Przekgski przygotowywane zwykle w piekar-
niku mogq by¢ réwniez przygotowywane we
frytownicy na gorqce powietrze.

- Uzywac gotowego ciasta, aby szybko i fatwo
przygotowac przekgski z nadzieniem. Goto-
we ciasto wymaga krotszego czasu piecze-
nia niz ciasto domowej roboty.

- Do przygotowywania ciast lub zapiekanki
ziemniaczanej uzywac formy do pieczenia
lub Zaroodpornej miski. Podobnie, jesli przy-
gotowywane sq potrawy tatwo rozpadajgce
sie lub nadziewane.

- Frytownicy na gorgce powietrze mozna row-
niez uzywac¢ do odgrzewania. Ustawi¢ tem-
perature np. na 10 minut na 150 °C.

Wskazowka dotyczgca akrylamidu

Zbyt gorgce smazenie moze prowadzi¢ do po-

wstawania szkodliwych dla zdrowia substancji.

« Usuwac przypalone resztki potraw.

« Nie dopuszcza¢ do tego, aby potrawy sma-
Zyty sie na zbyt ciemny kolor.
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Czyszczenie i pielegnacja

Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczysci¢
urzgdzenie i wszystkie akcesoria. Resztki pro-
duktéw spozywczych najtatwiej usung¢ zaraz
po ostygnieciu.

/N

Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo porazenia prg-
dem ze wzgledu na wilgoc!
Urzqdzenia

* nie zanurza¢ w wodzie;

* nie trzymac pod biezqcg wodg;

* nie my¢ w zmywarce.

Uwaga!

- Nie zeskrobywa¢ twardymi przedmiotami
przypalonych resztek produktdw spozyw-
czych. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie
elementow wyposazenia oraz urzqdzenid.

- Nie czysci¢ wnetrza urzqdzenia sprayem do
piekarnika, poniewaz nie jest mozliwe usu-
niecie pozostatosci ze spiral.

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia przez

gorgce powierzchnie!

e Przed czyszczeniem nalezy za-
wsze odczeka¢, az urzgdzenie
oraz akcesoria catkowicie osty-

gna.

AN

Uwaga!

- Nie wolno nigdy czysci¢ urzqdzenia, stosujgc
srodki czyszczgce lub rozpuszczalniki, po-
niewaz mogg one uszkodzi¢ urzqdzenie lub
zanieczysci¢ produkty spozywcze podczas
nastepnego uzycia.

- Nie uzywac ggbek do szorowania ani Scier-
nych srodkdw czyszczqcych, aby unikngc
uszkodzenia powierzchni urzgdzenia i jego
akcesoridw.
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Czyszczenie urzgdzenia

« Nalezy dopilnowac, aby wtyczka byta wyjeta
Z gniazda sieciowego, a urzgdzenie byto cat-
kowicie wystudzone.

» Wyjg¢ pojemnik do smazenia z koszem
Z urzqdzenia.

o Wytrze¢ wewnetrzng czesc¢ przestrzeni do
smazenia za pomocq miekkiej ggbki i nie-
wielkiej ilosci gorgcej wody.

« Wnetrze urzqdzenia nalezy czysci¢ zwilzong
sciereczkg. W razie potrzeby mozna naniesc
na $ciereczke tagodny ptyn do mycia naczyn.

» Znajdujgce sie na grzatkach zanieczyszcze-
nia i resztki pokarméw mozna ostroznie usu-
wac za pomocq szczoteczki.

o Nastepnie przetrze¢ urzgdzenie szmatkq
zwilzong czystg wodzq.

e Zewnetrzne czescii panel obstugi czyscic wy-
tqcznie za pomocg miekkiej, lekko nawilzone;
sciereczki.

e Starannie wysuszy¢ urzgdzenie wewnqtrz
i na zewngtrz.



Czyszczenie pojemnika i kosza do smazenia

Uwaga!

Nie my¢ pojemnika i kosza do smazenia
w zmywarce. Czesci te nie nadajg sie do mycia
w zmywarkach.

Przechowywanie (rys. 1))

« Pojemnik i kosz do smazenia my¢ za pomocq
miekkiej sciereczki, w cieptej wodzie, z uzy-
ciem niewielkigj ilosci ptynu do mycia naczyn.

« Nastepnie sptukac czystg wodg.

« Nastepnie starannie wysuszy¢ czesci.

« Przed odtozeniem na miejsce przechowywa-
nia doktadnie oczysci¢ urzqdzenie oraz akce-
soria i odczekac az catkowicie wyschng.

o Umiesci¢ pojemnik do smazenia wraz z ko-
szem w urzqdzeniu.

» Przewdd zasilajgcy mozna luzno nawing¢ na
zwijarce do kabla z tytu urzgdzenia.

« Przechowywac urzqdzenie i elementy wy-
posazenia w czystym, suchym i wolnym od
kurzu miejscu.

Rozwigzania w przypadku problemow z dziataniem urzqdzenia

Problem Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Urzqdzenie nie dziata.
gniazdka.

Wtyczka nie jest wsadzona do

Wiozy¢ wtyczke do nieuszkodzonego,
whasciwie zamontowanego gniazdka
sieciowego ze stykiem ochronnym.

Nie zostat uruchomiony przycisk
W1-Wyt/Start-Stop.

Uruchomi¢ proces gotowania za pomo-
cq przycisku Wt.-Wyt./Start-Stop.

Pojemnik do smazenia z koszem nie
jest wsadzony lub jest wsadzony
niedokiadnie.

Prawidtowo wsadzi¢ pojemnik do sma-
zenia z koszem do urzgdzenia.

Zadziatato zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

Wyciggngc wtyczke sieciowq. Nie uzy-
wac juz urzgdzenia. Nalezy zwrocic sie
do autoryzowanej stacji naprawcze;.

Potrawy nie sq usma-
Zone.

Za duzo jedzenia w koszu do
smazenia.

.....

smazenia.

Temperatura smazenia jest zbyt
mata.

Ustawi¢ wyzszqg temperature smazenia.

Czas smazenia jest zbyt krotki.

Ustawic¢ diuzszy czas smazenia.

Potrawy sg usmazone
nierownomiernie.

Produkty znajduijq sie zbyt blisko
siebie.

Niektdre produkty, jak np. frytki, nalezy
obrdci¢/wstrzgsngc¢ po uptywie potowy
czasu smazenia. Obroci¢ produkty.
Wistrzgsngc koszem do smazenia.
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Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Nie mozna wsungc¢
pojemnika z koszem do
smazenia do urzgdzenia.

Kosz do smazenia nie jest w petni
wsuniety do pojemnika do smaze-
nia.

Wiozy¢ kosz do smazenia prawidtowo
do pojemnika do smazenia. Podczas
wktadania blokada musi zatrzasngc sie,
wydajgc dzwiek.

Z urzqdzenia wydobywa
sie para.

Jest to zjawisko normalne podczas
procesu smazenia.

Z frytkownicy wydobywa
sie biaty dym.

Produkty sq zbyt ttuste.

Gdy bardzo ttuste potrawy sq podgrze-
wane, ttuszcz skapuje do pojemnika do
smazenia i przypala sie. Nie smazy¢

na gtebokim ttuszczu potraw, ktore sq
bardzo ttuste.

W koszu do smazenia lub w pojem-
niku znajdujq sie jeszcze pozostatosci
ttuszczu z poprzedniego smazenia.

Pozostatosci ttuszczu spalajq sie. Po
kazdym uzyciu czyscic kosz i pojemnik
do smazenia.

Swieze frytki nie sq
chrupigce.

Ziemniaki sg za mokre.

Swiezo pokrojone, surowe frytki
najpierw wysuszy¢, a nastepnie skropi¢
niewielkq iloscig oleju.

Ziemniaki sg pokrojone w zbyt duze
kawatki.

Pokroi¢ ziemniaki na mniejsze kawatki.

Swieze frytki sq nieréw-
nomiernie usmazone.

Pokrojone, surowe frytki nie
zostaty wystarczajgco namoczone
w wodzie.

Swiezo pokrojone, surowe frytki wiozy¢
na jaki$ czas do wody w celu usuniecia
skrobi z ich powierzchni. Nastepnie
odsqczyc i wysuszy¢ papierem kuchen-
nym.

Uzyty gatunek ziemniakdw nie
nadaje sie do smazenia we fryt-
kownicy.

Uzywac $wiezych, twardych ziemnia-
kow.

Po wyjeciu pojemnika
do smazenia z koszem
urzgdzenie kontynuuje

prace.

Wadliwy wytgcznik bezpieczenstwa
26 lub inny wadliwy element.

Wyciggngc¢ wtyczke z gniazda
sieciowego. Nie wolno dalej korzystac
z urzgdzenia. Nalezy zwrdcic sie do
producenta.

Wyswietlane sq kody
btedow.

- EOT: Zwarcie w termistorze NTC
- E02: Otwarty obwod w termisto-
rze NTC

Wyciggngc wtyczke z gniazda
sieciowego. Nie wolno dalej korzystac
z urzqdzenia. Nalezy zwrdcic sie do
producenta.
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Utylizacja

Utylizacja opakowania

Opakowanie produktu wykonane jest z mate-
riatdéw podlegajqcych recyklingowi. Materiaty
opakowaniowe nalezy utylizowac zgodnie z ich
oznakowaniem w publicznych punktach odbio-
ru odpaddw lub zgodnie z wytycznymi obowig-
zujgcymi w danym kraju.

Utylizacja zuzytego sprzetu

Jesli urzqdzenie ma nie by¢ dalej uzywa-

ne, nalezy bezptatnie przekazac je do
"= publicznego punktu odbioru zuzytego
sprzetu elektrycznego. W zadnym wypadku
nie wolno wyrzuca¢ zuzytych urzgdzen elek-
trycznych do pojemnikdw na odpady nienada-
jgce sie do ponownego przetworzenia (patrz
symbol).

Nie wyrzucac urzgdzen elektrycznych do
domowych odpadow.

Zgodnie z europejskq dyrektywg 2012/19/UE
W sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego oraz jej implementacjg do
prawa krajowego zuzyty sprzet elektryczny
nalezy zbiera¢ osobno i przekazac do recyklin-
gu przyjaznego dla Srodowiska.

Recykling jako alternatywa wobec obowigzku
Zwrotu urzgdzenia:

Whasciciel urzqdzenia elektrycznego alterna-
tywnie do jego zwrotu, jest zobowigzany do
wspdtudziatu w zakresie wiasciwego recyklingu
urzqdzenia, tym samym zrzekajgc sie prawa
whasnosci do niego. W tym celu stare urzqdze-
nie moze by¢ dostarczone do punktu zbidrki,
ktory przeprowadza utylizacje zgodnie z usta-
wq o odpadach i gospodarce odpadami.

Nie dotyczy to niezawierajgcych elementow
elektrycznych akcesoridow i urzgdzen pomocni-
czych dofgczonych do zuzytych urzqdzen.

Pozostate wskazowki dotyczqce utylizacji

Nalezy oddac urzqdzenie w takim stanie, aby
mozliwe byto jego pozniejsze ponowne wyko-
rzystanie lub przetworzenie.

Urzqdzenia elektryczne mogg zawierac szko-
dliwe substancje. Nieprawidtowe obchodzenie
sie lub uszkodzenie urzgdzenia mogq stwarzac
zagrozenia dla zdrowia lub powodowac zanie-
czyszczenie wody lub gleby podczas pdzniej-
szego uzytkowania.

Dane techniczne

Model DF-H0201
Napiecie 220-240 V~
Czestotliwosc 50 Hz

Moc 1400 W
Poziom hatasu 64 dB(A)

Maksymalna pojemnos¢ | ok. 3,5 litra
produktow do smazenia

Wymiary wysokosc x szero-
koS¢ x gtebokosc ok.
31,0x285x 35,0 cm

Gwarancja

Kaufland udziela Parstwu gwarancji na 3 lata
od daty zakupu.
Gwarancja nie obejmuje szkod zwigzanych
Z nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi, uzyt-
kowaniem niezgodnym z przeznaczeniem,
nieprawidtowym obchodzeniem sie z urzg-
dzeniem, naprawami przeprowadzanymi na
wtasng reke lub niewystarczajgcq konserwacjq
i pielegnadjq.
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Stimate client,

Pachetul de livrare

V@ felicitdm pentru cumpdrarea noului dvs.
aparat. Ati decis sa alegeti un produs cu un
raport calitate-pret excelent care va va aduce
multe satisfactii.

Inainte de utilizarea aparatului familiarizati-va
cu toate instructiunile privind operarea si sigu-
ranta.

Utilizati aparatul numai in modul descris i
numai in scopurile mentionate. In cazul trans-
miterii aparatului unei alte persoane, predati-i,
de asemeneaq, toate documentele aferente

- Carcasa friteuza cu cer cald (A)

- Cos pentru prdjire (B) cu maner (C) si buton
de deblocare (D) cu capac de protectie glisant

- Recipient prdjire (E)

- Instructiuni de folosire

Verificati existenta tuturor componentelor i
aparatul cu privire la deteriordri survenite in
timpul transportului.

Nu puneti in functiune aparatul dacd acesta
este deteriorat!

In cazul defectdrii contactati un magazin Kau-
fland.

Cititi cu atentie instructiunile de folosire inainte de a utiliza aparatul pentru prima

data.

In vederea unei utilizari sigure respectati toate instructiunile privind sigurantd pre-

zentate in continuare.

Simboluri si semnificatia lor

Atentie! Suprafete fierbinti!

Pericol de electrocutare!

cu alimentele.

AP PE

Cititi instructiunile de folosire!

Simbol general de semnalizare a pericolului!

Acest simbol identificG materiale si obiecte destinate sa vind in contact



Utilizarea conform destinatiei

- Utilizati aparatul numai pentru prgjirea alimentelor adecvate pentru prdjire,
proaspete sau pentru prdjirea produselor pregdtite congelate (de ex. cartofi pra-
jiti, coltunasi cu cartofi, pachetele de primavard, inele de calamar, nuggets de pui,
snitel etc.).

- Friteuza cu aer cald nu este destinatd utilizdrii cu ulei sau grasime pentru prdjit.
Din cauza aerului cald, uleiul, grasimea si alte lichide se pot aprinde. Nu introduceti
niciodatad ulei, grasime sau alte lichide in recipientul pentru prdjire.

- Nu utilizati aparatul in aer liber.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic. Aparatul nu este prevazut pentru
utilizarea in scopuri profesionale.

- Folositi aparatul numai pentru domeniul de utilizare descris si cu accesoriile origi-
nale. Orice alta utilizare sau modificare a aparatului sunt considerate ca fiind ne-
conforme. Producatorul nu rdspunde pentru daunele produse ca urmare a utilizarii
necorespunzdtoare sau operdrii eronate.

- Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate provoca ranirea grava.

Siguranta copiilor si a persoanelor

é Avertizare!
Pericol de sufocare pentru copii atunci cdnd se joacd cu materiale de

ambalare!
« Nu lasati la indemdna copiilor ambalajele produsului.

- Aceste aparate pot fi utilizate de copiii cu varsta peste 8 ani, precum si de per-
cunostinte necesare, dacd sunt supravegheate sau daca au fost instruite cu privire
la utilizarea sigura@ a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la acesta.

- Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

- CurGtarea siintretinerea care trebuie efectuate de catre utilizator nu trebuie efec-
tuate de catre copii, cu exceptia cazuluiin care acestia au varsta peste 8 ani si sunt
supravegheati.

- Mentineti aparatul si cablul de conexiune departe de accesul copiilor cu varsta sub
8 ani.
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Aspecte generale privind siguranta

Precautie!

Pe parcursul functiondrii, suprafetele aparatului si ale accesoriilor care

pot fi atinse se pot incinge foarte puternic. Pericol de arsuri!

« Nu atingeti aceste suprafete si zonele din preajma acestora.

« Utilizati numai manerul si butoanele senzorului de pe panoul de control.

« Utilizati intotdeauna manusi de bucdtdrie sau servete atunci cand ma-
nevrati aparatul fierbinte!

« Nu introduceti mdinile in spatiul pentru gatit atunci cdnd aparatul este
fierbinte!

» Ldsati aparatul s@ se rdceascd dupad utilizare, inainte de a-I curdta sau
transporta.

Precautie!

Aburul fierbinte poate scdpa in timpul functiondrii. Pericol de arsuri!

« In timpul functiondrii, mentineti distanta fata de orificiul de evacuare
a aburului de pe partea din spate a aparatului. Aburul evacuat poate
provoca arsurit

« |a scoaterea recipientului pentru prdjire si a cosului pentru prdjire, este
posibil ca aburul fierbinte iesit sa cauzeze arsuri. Aveti grijd ca fata si
mdinile sa nu se afle direct deasupra aparatului.

« Uscati intotdeauna bine alimentele inainte de prdjire, pentru a evita
acumularea de abur excesiv. Indepdrtati pojghita de gheatd si gheata
din alimentele congelate.

- Aparatul trebuie verificat periodic cu privire la eventuale deteriorari. Aparatul nu
trebuie utilizat atunci cdnd cablul de alimentare, carcasa, sau usa din sticld sunt

defecte.

- Cablul de alimentare trebuie verificat periodic cu privire la eventuale deteriordri. In
situatia in care cablul de alimentare este deteriorat, nu mai este permisa utilizarea
In continuare a aparatului.

- In cazul defectdrii cablului de alimentare, in vederea evitdrii pericolelor, acesta se
va inlocui numai de cdtre un centru autorizat de reparatii.
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- Acest aparatul nu este conceput pentru utilizarea cu temporizatoare externe sau
sisteme separate de comandd de la distantd.

- Conectati aparatul numai la surse de alimentare cu energie electrica ale cdror
tensiune si frecventd corespund indicatiilor de pe pldcuta de fabricatie! Pldcuta
de fabricatie se afld pe partea inferioard a aparatului.

- Conectati aparatul numai la o prizd cu impdmantare instalatd corespunzdtor i
nedeteriorata.

- Asezati aparatul in asa fel incat sa existe suficient spatiu pentru circulatia aerului.
Distanta de la peretele din spate al aparatului la alte obiecte trebuie sd fie de cel
putin 30 cm si de la peretii laterali de cel putin 10 ¢cm. Asigurati-va ca spatiul de
deasupra aparatului ramane liber.

- Aparatul nu trebuie incorporat in mobilier sau intr-un dulap. n caz contrar nu este
posibila o ventilare suficientd si se poate declansa un incendiu sau aparatul poate
fi deteriorat. Aparatul trebuie utilizat numai de sine statator.

- Asezati aparatul intotdeauna pe o suprafatd stabild, uscatd, pland si termorezis-
tentd. Suprafata de sub aparat se poate decolora si poate suferi deteriordri. In
cazul in care aveti dubii, utilizati suplimentar o placa termorezistentad.

- Nu asezati aparatul in imediata apropiere a unor surse de apd, de ex. Ianga chiu-
vetd, cuve de spdlare sau in pivnite umede. In caz contrar existd pericol de elec-
trocutare.

- Nu asezati aparatul pe fete de masd sau materiale textile cu fibre dense.

- Aparatul nu se va amplasa pe o suprafata fierbinte sau in apropierea unei surse
de caldurad.

- Nu utilizati niciodatd aparatul sub dulapuri suspendate, in apropiere de perdele
sau de alte obiecte inflamabile.

- Cablul de alimentare nu trebuie sa intre in contact cu componentele fierbinti ale
aparatului.

- Asigurati-va cd nu este suspendat cablul de alimentare, astfel incat nimeni sa nu
se prindd in acesta si sa distruga friteuza.

- Nu amplasati niciodatd obiecte pe aparat fierbinte si nu il acoperiti. Exista pericol
de incendiu!

- Nu uscati niciodatd obiecte textile sau alte obiecte pe, deasupra sau in aparat.
Exista pericol de incendiut

- Nu I@sati niciodatd aparatul nesupravegheat pe durata functionarii.
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- Tineti copiii si animalele de companie departe de aparat, atunci cdnd acesta este
in uz sau in faza de rdcire.

- Nu miscati si nu deplasati aparatul atdta timp cat acesta este inca fierbinte.

- Nu umpleti excesiv cosul pentru prdjire. Alimentele pentru prdjire introduse in exces
pot sd ia foc In contact cu elementul de incdlzire din partea superioard a spatiului
de gatit. Asigurati-va cd mdncarea care trebuie prdjitd nu iese peste marginea
superioard a cosului de prdijit.

- Nu introduceti niciodatd ulei, grasime sau alte lichide in recipientul pentru prdjire.
Din cauza aerului cald, uleiul, grasimea si alte lichide se pot aprinde.

- Aparatul se va utiliza numai cu accesoriile livrate.

- Utilizarea echipamentelor de gatit, prdjire, preparare la gratar poate produce fum
care poate fi periculos pentru animalele mici (de exemplu p@sari) cu un sistem
respirator deosebit de sensibil. V@ recomanddm sd nu tineti pdsari in bucdtdrie.

- Nu introduceti niciodatd cosul pentru prdjire fard recipientul pentru prdjire in apa-
rat. In caz contrar, alimentele se vor arde.

- Asezati intotdeauna recipientul fierbinte pentru prdjire si cosul pentru prdjire pe un
suport termorezistent.

- In cazulin care se formeaza fum n exces, opriti imediat aparatul si scoateti stecd-
rul din prizd. Asteptati pand cand fumul s-a disipat inainte de a scoate recipientul
pentru prdjire din aparat.

- Opriti aparatul dupd fiecare utilizare si scoateti stecarul din priza.

- Opriti aparatul de fiecare datd inaintea curdtdrii si deconectati-l de la reteaua
electrica.

- Ldsati aparatul s@ se rdceascd complet inaintea curdtdrii sau depozitdrii.

- Asigurati-va ca nu picurd apa pe cablul de alimentare sau pe stecar.

- Asigurati-va in carcasa aparatului nu ajung lichide.

- Aparatul si cablul de alimentare cu stec@r nu se vor introduce niciodatd in apd sau
in alte lichide si nu se vor curdta sub jet de apd!

- Aparatul nu trebuie curatat cu un aparat cu aburi

- Aparatul nu trebuie spdlat in masina de spdlat vase.

- Respectati indicatiile din sectiunea ,Curdtarea siingrijirea”.
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Amplasarea aparatului

« Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, pla-
nd si termorezistentd (de ex. un blat de lucru
din otel inoxidabil sau blat de lucru dintr-un
material natural precum granitul).

» Asezati aparatul in asa fel incdt sa existe
suficient spatiu pentru circulatia aerului.
Distantele minime de la aparat la perete sau
alte obiecte trebuie respectate dupd cum
urmeaza:

- in spate: 30 cm

- |lateral:10 cm.

Asigurati-va ca spatiul de deasupra aparatu-
lui ramane liber.

Atentie!

Aparatul este prevazut cu picioare antidera-
pante din material plastic. In cazul obiectelor
de mobilier care a fost acoperit cu vopsele sau
material plastic sau care a fost cu substante
de ingrijire nu poate fi exclus cazul in care
aceste substante pot ataca si inmuia picioa-
rele din plastic. Dacd este cazul, asezati sub
aparat o bazd antiderapantd, termorezisten-
ta.

inaintea primei puneri in functiune

indepdrtarea materialului de ambalare

« Indepdrtati toate materialele de ambalare
de pe aparat inaintea primei utilizari a aces-
tuia.

Curdtarea inaintea primei utilizdri

Inainte de prima punere in functiune, este ne-
cesard curdtarea temeinicd a aparatului si @
accesoriilor.

o Curdtati aparatul si accesoriile conform de-
scrierii din sectiunea ,Curdtarea si ingrijirea”.

e Asigurati-va c@ toate piesele sunt complet
uscate dupd curdtare.

« Utilizati aparatul cGteva minute la tempera-
tura maximd, fard alimente, pentru a elimina
reziduurile datorate productiei.

« Opriti aparatul si scoateti stecdrul din priza.

e Ldsati aparatul s se rdceasca complet.

e Cur@tati din nou aparatul si accesoriile con-
form descrierii din sectiunea ,Curdtarea si
ingrijirea”.

Indicatie: In ciuda unei curdtdri temeinice, la

prima incdlzire poate apdrea o cantitate redu-

sa de fum si miros. Acest lucru este normal si
nu este periculos. Pentru a asigura o ventilare
suficientd, deschideti de exemplu o fereastrd.
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Descrierea afisajului de comandd (imaginea 1))

Taste cu senzor (imaginea X))

Tastele cu senzor de pe panoul de comanda au
urmatoarele functi:

Tasta

& OO

© @

&)

Functia

Selectarea programelor
configurate in prealabil

Reducerea temperaturii/
Reducerea timpului de
gatire

Pornire/oprire
Start/Stop

Cresterea temperaturii/
Prelungirea timpului de
gatire

Afisare temperaturd/timp

Descriere

- Atingeti tastain mod repetat pentru a comuta intre programele

presetate

- Programul selectat este indicat de simbolul programului inter-

mitent

- Prin atingerea repetatd a tastei, poate fi redusa temperatura in
etape de 5 °C pand la minim 80 °C.

- Prin atingerea repetatd a tastei, poate fi redus timpul de gatire
in etape de 1 minut pdnad la minim 1 minut.

- Pentru activarea afisajului de comandg, actionati tasta.

- Pentru a opri, atingeti tasta timp de cca 2 secunde.

- Dupd configurarea temperaturii dorite si a timpului de gdtire
sau dupa selectarea unui program configurat in prealabil, atin-
geti din nou tasta, pentru a initia procesul de gatit.

- Pentru a opri un proces de gatit care a inceput deja, atingeti
din nou tasta.

- Pentru a continua procesul de gdtire oprit, atingeti din nou tasta.

- Prin atingerea repetata a tastei, poate fi redusa temperatura in
etape de 5 °C pdna la maximum 200 °C.

- Prin atingerea repetatd a tastei, poate fi prelungit timpul de
gatire in etape de 1 minut pand la maxim 60 de minute.

Comutarea inainte si inapoi intre afisarea temperaturii si

timpului

« Atingeti tastele cu senzor cu buricul degetu-
|ui, nu cu varful degetului.
Tastele cu senzor reactioneaza la atingere,
nu este necesard apdsared.
Atunci cdnd aparatul identifica o atingere, se
emite un semnal sonor.
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Afisaje (imaginea P27
Afisajele de pe panoul de comanda au urmd-
toarele semnificati:

Simbol Functie de afisare
an . .

Ventilatorul este activ
vd

( SSS ) Elementul de Tncdlzire este activ

130

U'S min

de exemplu 190 °C

tat, de exemplu 15 minute

Programe presetate (imaginea [FX3))

Dacd selectati unul dintre programele pre-
setate, sunt propuse automat referitoare Ia
timpul de gdtire presetat si temperaturd. Pu-
teti schimba aceste programe in orice moment
folosind tastele cu senzori pentru temperaturd
si timp de gatit.

Indicatie:

Temperaturile configurate in prealabil si tim-
pii de gatire reprezintd doar valori medii si se
impune adaptarea acestora, in caz de necesi-
tate. Deoarece ingredientele diferd ca urmare
a originii, dimensiunii, temperaturii si calitatii,
pot exista diferente cu privire la temperaturile
si duratele efective de gatire.

Asigurati-va in mod obligatoriu cg@, in special
carneq, pestele si carnea de pasdre sunt pd-
trunse bine.

°C Afisarea temperaturii configurate,

Afisarea timpului de gatire selec-

Descriere

Daca este oprit un proces de gatit sau
panoul de comandd, ventilatorul continud
sa functioneze aproximativ 50 de secunde
pentru a raci aparatul. Simbolul se stinge
dupd oprirea ventilatorului.

Simbolul se stinge dacd este atinsd tempe-
ratura configurata si se aprinde la loc daca
aparatul continud sa incalzeasca.

Temperatura este afisatd alternativ cu tim-
pul de gatire configurat.

Timpul de gatire este afisat alternativ cu
temperatura configuratd. Pe parcursul pro-
cesului de gatit, timpul este contorizat in jos.

- Timpde
. Temperatura L
Simbol Program - gatire
presetatd
presetat

.@ .
S Cortofl = gggec | 20de
prajiti minute

EB BS?Jcnocré/ 180 °C 10 minute
o . 2 de
C= i 180 °C e
=D Crevet 180°C  12minute
Fripturi / o )
@ Cotlete 200 °C 15 minute
Produse de
patiserie/ 160 °C 15 minute
Prajituri

- o 22 de
Q{.P Legume 170 °C minute
B X Peste 180 °C

14 minute
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Scoaterea si introducerea recipien-
tului/cosului pentru prdjire

/C\ Precautie!
Prin apdsarea butonului de deblo-

care se separd sistemul de blocare
dintre recipientul pentru prdjire i
cosul pentru prdjire. In cazul apGsdrii
accidentale a butonului de debloca-
re, recipientul pentru prdjire poate
sd cada de pe cosul pentru prdjire.
Pentru a impiedica acest lucru, tas-
ta de deblocare este acoperita cu o
clapetd de protectie glisantd.

e Asigurati-va cd aceastd clapetd de
protectie este intotdeauna impinsa
peste tasta de blocare, pentru ca
tasta de deblocare s@ nu poata fi
actionatd accidental si recipientul
pentru prdjire sa nu poatd cadea.

Scoaterea recipientului pentru prdjire si a

cosului pentru prdjire (imaginea [E1 + [£1))

o Scoateti cosul pentru prgjire din recipientul
pentru prdjire din aparat tragdnd de maner
(imaginea 3).

* Asezati recipientul pentru prdjire pe o supra-
fata stabil@, pland si termorezistenta.

« Impingeti capacul de protectie pentru tasta
de deblocare inainte (imaginea 4/1).

» Apdsati butonul de deblocare (imaginea 4/2)
si scoateti cosul pentru prdjire in sus din reci-

pientul pentru prdjire (imaginea 4/3).
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Introducerea recipientului pentru prdjire si

a cosului pentru prdjire

(imaginea [EJ + 1))

« Impingeti capacul de protectie peste tasta
de deblocare (imaginea 4/1). Astfel se pre-
vine ca butonul de deblocare sa fie apdsat
accidental si astfel recipientul pentru prdjire
sa poatad cadea.

» Asezati cosul pentru prdjire in asa fel in re-
Cipientul pentru prdjire, incat canelura de pe
mdnerul cosului pentru prdjire s@ se potri-
veascd in decupajul de pe recipientul pentru
prdjire si apoi sa se fixeze cu un sunet specific
(imaginea 4/3).

« Tineti cosul pentru prdjire impreund cu recipi-
entul pentru prdjire de maner si introduceti-|
in aparat (imaginea 3).

» Asigurati-va ca cosul de prdjit, inclusiv recipi-

entul pentru prdjit, este impins complet.

Indicatie:

Procesul de gdtit poate fi pornit numai atunci
cand cosul de prdijit, care este blocat pe recipi-
entul pentru prdijit, este complet impins indun-
tru. In caz contrar, senzorul de pornire-pornire/
Start-Stop va clipi pand cdnd cosul de prdijit cu
recipientul pentru prdjit este impins complet.



Introducerea alimentelor pentru
prdjit (imaginea )

Atentie!

Nu umpleti excesiv cosul pentru prdjire. Ali-

mentele pentru prdjire introduse in exces pot

sa ia foc in contact cu elementul de incdlzire

din partea superioard a spatiului de gatit.

» Asigurati-va cd mancarea care trebuie pra-
jitd nu iese peste marginea superioard a
cosului de prajit.

o Introduceti alimentele pentru prdjit in cosul
pentru prdjire.

o Asigurati-va ca fixarea si blocarea cosului
pentru prdijire in recipientul pentru prdjire s-a
realizat in mod corespunzdtor. A se vedea
sectiunea ,Scoaterea si introducerea recipi-
entului/cosului pentru prdjire”.

o Asezati cosul pentru prdjire umplut impreund
cu recipientul pentru prdijire in aparat.

Pornirea si oprirea aparatului

Pornirea
o Tineti cosul de prdjit, care este blocat de re-

Cipientul pentru prgjit, de maner si introdu-
ceti-1in aparat.

e Introduceti stecdrul numai intr-o priz cu
impdmdntare instalatd corespunzator si ne-
deteriorata.

- Se aude un semnal sonor.

- Toate simbolurile afisajului de comanda se
aprind pentru scurt timp.

- Ulterior se aprinde simbolul pentru tasta
de pornire-oprire/start-stop.

o Porniti procesul de gdtit printr-o scurtd ac-
tionare a tastei de pornire-oprire/start-stop.
- Se aude un semnal sonor.

- Tastele cu senzor si simbolurile programe-

lor presetate sunt afisate pe panoul de
control.

- In plus, 0 temperaturd setatd din fabricd
(de exemplu, 190 °C) si timpul (de exemplu,
15 min) clipesc alternativ.

Oprirea

e Pentru a opri panoul de control, atingeti tas-
ta de pornire-oprire/start-stop timp de apro-
ximativ 2 secunde.

- Se aude un semnal sonor.

- Afisajele de pe panoul de control se sting,
CU exceptia tastelor de pornire-oprire/
start-stop.

« Pentru a opri anticipat aparatul, scoateti ste-
c@rul din priza.

- Afisajele tastei pornire-oprire/start-stop se
sting.

Modificarea temperaturii si
a timpului de gdtire

Puteti regdsi recomanddri legate de tempera-
turd si timpul de gdtire pentru diferite feluri de
mdncare in tabelul din sectiunea ,Recoman-
ddri de preparare”.

Dupd pornirea panoului de comandd, tempe-
ratura setatd din fabricd (de exemply, 190 °C)
si timpul (de exemplu, 15 min) clipesc alternativ.

» Atingeti tasta de afisare a temperaturii/tim-
pului pentru a comuta intre ° C si minute.
o Atingeti tastele + si - pentru a seta tempera-
tura si/sau timpul de gatit dorit.
Valorile care pot fi setate sunt:
- Temperatura intre 80 °C pand la 200 °Cin
etape de cdte 5 °C.
- Timp de gatire: intre 1 si 60 de minute in
pasi de cdte 1 minut.
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Valorile setate pentru temperaturd si timpul
de gdtire sunt afisate alternativ pe panoul de
comanda.

Indicatie:

- Actionarea de scurtd durat@ a tastelor cu
senzori + si - de mai multe ori determind
Crestereq, respectiv reducerea valorilor in
etape.

- Atingerea fdrd intrerupere determind modi-
ficarea rapida in sus resp. in jos.

Indicatie: Puteti modifica temperatura si tim-
pul de gdtire in orice moment in timpul functi-
ondrii, asa cum este descris mai sus.

Indicatie: n mdsura in care nu este actionatd
nicio tastd pe parcursul unui interval de 1 mi-
nut, panoul de comanda se opreste din nou i
se impune efectuarea din nou a configurdrilor.

Selectarea programelor preselectate

e Porniti panoul de control cu tasta porni-
re-oprire/start-stop.

o Atingeti succesiv pentru scurt timp tasta
Meniu, pand cdnd clipeste simbolul pentru
programul dorit.

- Clipesc alternativ pe panoul de control
temperatura preselectatd si timpul de gd-
tire pentru programul in cauza.

« Modificati, dacd este cazul, temperatura si
timpul de gdtire sugerate.

Indicatie: In mdsura in care nu este actionatd
nicio tastd pe parcursul unui interval de 1 mi-
nut, panoul de comanda se opreste din nou i
se impune efectuarea din nou a configurdrilor.

Indicatie: Puteti modifica temperatura si tim-
pul de gdtire in orice moment in timpul functi-
ondrii, asa cum este descris mai sus.
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Initierea procesului de gatit

Indicatie:

Procesul de gatit poate fi pornit numai atunci

cand cosul de prdijit, care este blocat pe recipi-

entul pentru prdijit, este complet impins indun-
tru. In caz contrar, senzorul de pornire-pornire/

Start-Stop va clipi pand cand cosul de prdjit cu

recipientul pentru prdjit este impins complet.

« Puneti mancarea care trebuie prdjitd in cosul
de prdijit.

« Impingeti complet cosul de prdijit, care este
blocat pe recipientul pentru prdjit, in aparat.

e Porniti panoul de control cu tasta porni-
re-oprire/start-stop.

« Configurati temperatura si timpul de gdtire
dorite sau selectati un program presetat.

e Initializati procesul de gatit printr-o scurta
actionare a tastei de pornire-oprire/start-
stop.

- Simbolurile pentru elementul de incdlzire si
ventilator apar pe afisaj.

- Valorile setate pentru temperatura setatd
si timpul de gdtire clipesc alternativ pe pa-
noul de comanda.

- Pe parcursul procesului de gatit, timpul es-
te contorizat in jos.

- Simbolul pentru elementul de incdlzire se
stinge dacd este atinsd temperatura con-
figurata si se aprinde la loc dacd aparatul
continud sa incdlzeasca.



intreruperea/finalizarea procesului
de gatit

intreruperea procesului de gatit

« Pentru a’intrerupe procesul de gatit, atingeti
scurt tasta de pornire-oprire/start-stop.

- Afisarea timpului si a temperaturii este re-
alizatd alternativ.

- Simbolul pornit-oprit/start-stop lumineaza
intermitent.

- Elementul de incdlzire se opreste.

- Simbolul ventilatorului rdmane aprins, pd-
nd cand se opreste ventilatorul.

o Alternativ, puteti intrerupe procesul de gatit
indepartand cosul de prdijire impreund cu re-
Cipientul pentru prajit.

« Pentru a continua procesul de gdtit, atingeti
din nou pentru scurt timp tasta de porni-
re-oprire/start-stop sau impingeti cosul de
prdjit cu recipientul pentru prdjit inapoi in
aparat.

- Elementul de incdlzire si ventilatorul se
aprind din nou.

- Afisqjul intervalului de timp continud sd
numere inapoi.

Oprirea anticipata a operatiunii de gdtire

« Pentru a finaliza anticipat un proces de gatit
si pentru a opri panoul de control, mentineti
apdsatd tasta de pornire-oprire/start-stop
aproximativ 2 secunde.

« Pentru a opri anticipat aparatul, scoateti ste-
c@rul din prizd.

Finalizarea procesului de gatit

Dupa ce s-a scurs timpul stabilit, se aud cdteva
sunete scurte de semnal.

Afisajele de pe panoul de control se sting, cu
exceptia tastelor de pornire-oprire/start-stop
si simbolul ventilatorului.

Elementul de incdlzire se opreste automat.
Ventilatorul mai functioneaza scurt timp. Sim-
bolul ventilatorului rdmane aprins, pdnad cand
se opreste ventilatorul.

/ﬁ\ Precautie!
Aparatul si cosul pentru prgjire cu

recipientul pentru prgjire sunt foarte

fierbinti. Pericol de arsuri!

o Tineti cosul pentru prdjire numai
de maner.

o Aveti grija cand scoateti cosul de
prdjit, poate fi evacuat abur fier-
binte.

o Folositi manusi pentru cuptor sau
suporturi pentru oale.

« Scoateti cu atentie cosul pentru prdjire din
recipientul pentru prgjire din aparat tragdnd
de madner.

» Asezati recipientul pentru prdjire pe o supra-
fatd stabild, pland si termorezistenta.

« Impingeti capacul de protectie pentru tasta
de deblocare inainte.

« Apdsati butonul de deblocare si scoateti co-
sul pentru prdijire in sus din recipientul pentru
prdjire.

« Scoateti alimentele din cosul pentru prdjit.

« Dacd nu doriti sG mai prdjiti si alte alimente,
scoateti stecdrul din priza si ldsati aparatul si
accesoriile sa se rdceasca complet.
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Recomanddri de preparare

Informatiile din tabelele urmdtoare sunt numai puncte de referintd. In functie de temperaturd,
calitatea alimentelor etc,, valorile indicate pot varia in practica.

Cartofi si cartofi prajiti Greutate Timp  Temperaturda Observatie
(grame)  (minute) (°C)
Turte din cartofi prajiti 200 15-18 180
Cartofi prajiti subtiri, congelati 500 25 190 intoarceti/agitati*
Cartofi prdjiti grosi, congelati 300-400 25 200 intoarceti/agitati*
Cartofi prdjiti * (8 x 8 mm) 300-400 20-25 200 Addugati 1/2 lingura de
ulei** intoarceti/agitati*
Cartofi gratinati 500 20-25 200 folositi o formd adecvatd,
rezistentd la cdldurG
Carne, pdsdri de curte, Greutate Timp  Temperaturd Observatie
peste si fructe de mare (grame)  (minute) (°C)
Peste 100-400 | 10-18 180
Creveti 100-400 8-15 180
Fripturd de vita 100-350 | 12-20 200 preincalzire
Cotlet de porc 100-400 10-15 200 preincdlzire
Copane de pui 100-500 = 20-25 180
Piept de pui 100-500 20-25 180
Nuggets de pui, congelat 100-500 | 15-20 200 intoarceti/agitati
Desert/Legume Greutate Timp  Temperaturd Observatie
(grame)  (minute) (°C)
Briose (9 bucdti a 28 g fiecare) 28gx9 15 160 folositi forme adecvate,
rezistente la cdldurG
Briose 300 8-15 200
Pachetele de primavard 100-400 | 12-20 200 intoarceti/agitati*
Legume 100-400 10-15 160 Addugati 1/2 lingurd de
ulei** intoarceti/agitati*
Cascaval pane 100-400 | 20-25 180

* Pentru prdjirea uniformd, anumite feluri de mancare (de ex. cartofii prdjiti) ar trebui intoarse sau scuturate
dupd trecerea a circa jumdtate din timpul de gatire.

**Adaugati putin ulei la cartofii si legumele crude pentru a-i face crocanti si s@ nu se lipeascd. Mai intdi tdiati
alimentele si apoi addugati uleiul. Uleiul este apoi distribuit pe suprafetele tdiate prin agitare. Se toarnd
excesul de ulei inainte de a pune mancarea in cosul de prgjit.
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Indicatie:

Alimentele foarte grase ca de ex. carnatii nu
sunt adecvate pentru friteuza cu aer cald.
Grdsimea s-ar scurge in recipientul pentru pra-
jire si s-ar arde.

Sugestii:

- Alimentele in bucdti mici necesitd in mod
normal un timp de gatit mai scurt decdt bu-
catile mai mari.

- Gustdrile pregdtite in mod normal la cuptor,
pot fi preparate si la friteuza cu aer cald.

- Utilizati aluat gata framantat pentru a pre-
para rapid si usor gustdri umplute. Aluatul
gata frdmantat necesitd un timp mai scurt
de coacere in comparatie cu aluatul de casa.

- Utilizati o forma de copt sau vase rezistente
la foc daca preparati prdjituri sau un cartofi
gratinati. Procedati in acest mod i cGnd pre-
parati alimente usor casante sau umplute.

- Puteti utiliza friteuza cu ard cald si in scop
de incdlzire. Configurati de ex. temperatura
pentru un interval de 10 minute la 150 °C.

Indicatie privind acrilamida:

Prin prdjirea la temperaturi prea mare se pot

forma substante ddundtoare pentru sandtate.

« Indepartati resturile arse de alimente.

« Nu IGsati alimentele sG se prdjeascd prea
tare.

Curdtarea si ingrijirea

Aparatul si accesoriile trebuie curdtate temei-
nic dupa fiecare utilizare. Resturile de alimente
pot fi indepdrtate cel mai usor imediat dupd
rdcire.

/N

Avertizare!

Pericol de electrocutare din cauza

umezelii!

Aparatul

e Nnu se va introduce in apg;

e NU Se va tine sub jet de apg;

e NU Se curatd in masina de spdlat
vase.

Precautie!

Pericol de arsuri din cauza suprafe-

telor incinse!

o Asteptati intotdeauna rdcirea
completd a aparatului si a acce-
soriilor inainte de a le curdta.

PN

Atentie!

- Nu curdtati niciodatd aparatul si accesoriile
CuU agenti de curatare sau solventi, deoarece
acestia pot deteriora aparatul sau pot afec-
ta alimentele la urmdtoarea utilizare.

- Pentru a evita deteriorarea suprafetelor
aparatului si ale accesoriilor, nu utilizati bu-
reti abrazivi si nici substante de curdtare
abrazive.
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Atentie!

- Nu r@zuiti resturile arse de alimente cu obiec-
te dure. In acest mod, accesoriile si aparatul
pot suferi deteriordri.

- Curdtati cuptorul cu un spray pentru cuptoa-
re, deoarece reziduurile de pe tijele de incdl-
zire nu se mai pot indepdrta.

Curdtarea aparatului

* Asigurati-va cd stecdrul este scos din priza si
cd aparatul s-a rdcit complet.

e Scoateti recipientul pentru prdgjit si cosul
pentru prdjit din aparat.

« Stergeti suprafetele interioare ale spatiului
dedicat gdtirii cu un burete moale si putind
apa calda.

o Cur@tati cuptorul cu o lavetd usor umezita.
Dacd este necesar, puteti sa puneti pe lavetd
un detergent delicat.

« Putetiindeparta impuritdtile sau resturile de
alimente de pe rezistentele de incdlzire cu
grija, cu o perie de vase.

o Clatiti apoi cu o lavetd umezitd cu apd cu-
rata.

o Curatati suprafetele exterioare si panoul
de comandd numai cu o lavetd moale, usor
umezita.

o Uscati cu grija aparatul si la interior i la ex-
terior.
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Curdtarea recipientului pentru prdjire si a
cosului pentru prdjire

Atentie!

Nu spdlati recipientul pentru prdjire si cosul
pentru prajire in masina de spalat vase. Aces-
te piese nu sunt compatibile cu masina de
spdlat vase.

o Cur@tati recipientul pentru prdjire si cosul
pentru prdjire cu o lavetd moale in apd caldg,
Cu un detergent de vase delicat.

» Clatiti apoi temeinic cu apd curata.

» Uscati dupG aceea accesoriile cu grija.

Depozitarea (imaginea [

» CurGtati temeinic aparatul si accesoriile si
lasati toate componentele sa se usuce com-
pletinainte de a le depozita.

e Introduceti recipientul pentru prdjit cu cosul
de prdijit in aparat.

» Puteti infasura liber cablul de alimentare de
pe bobina de pe partea din spate a apara-
tului.

» Depozitati aparatul si accesoriile intr-un loc
curat, uscat si fard praf.



Asistentad in caz de defectiuni

Problemad

Cauze posibile

Asistentd

Aparatul nu functio-
neaza.

Stecdrul nu este introdus in prizd.

Cuplati stecherul intr-o priza nedeteri-
oratd, instalatd in mod corespunzator.

Tasta de pornire-oprire/start-stop nu
a fost actionata.

Initiati procesul de gatit cu tasta de
pornire-oprire/start-stop.

Recipientul pentru prdjire cu cosul
pentru prdjit nu este introdus sau nu
este introdus complet.

Introduceti recipientul pentru prdjire
cu cosul pentru prdjit corect in aparat.

S-a declansat protectia la suprain-
calzire.

Deconectati stecarul de la retea. Nu
mai folositi aparatul. Contactati un
centru de reparatii autorizat.

Alimentele nu sunt
gatite.

Prea multd mancare in cosul de
prdjit.

Reduceti cantitatea de alimente din
cosul de prdjit.

Temperatura de gatire este prea
redusa.

Setati o temperatura de gdtire mai
mare.

Timpul de gdtire este prea scurt.

Setati un timp de gatire mai lung.

Alimentele nu sunt
gatite uniform.

Alimentele pentru gatit sunt prea
apropiate unele de altele.

Anumite alimente pentru gdtit, ca de
ex. cartofii prdjiti, ar trebui intoarse/
scuturate dupd trecerea a jumdtate
din timpul de gdtire. Intoarceti ali-
mentele. Se agitd cosul pentru prdjire.

Recipientul pentru prdjire
cu cosul pentru prdjire
nu poate fi introdus in
aparat.

Cosul de prdjire nu este cuplat com-
pletin recipientul de prdjire.

Introduceti corect cosul de prgjire in
recipientul pentru prdjire. La introdu-
cere, blocarea in pozitie trebuie sa se
faca cu un clic audibil.

lese abur din aparat.

Acest lucru este normal in procesul
de prdjire.

Din aparat iese fum alb.

Alimentele pentru gatit sunt foarte
grase.

Laincdlzirea de alimente pentru gatit
cu o concentratie foarte ridicatd de
grdsimi, se scurge grdsime in recipien-
tul pentru prdjire si se arde. Nu prdgjiti
alimente foarte grase.

Tn cosul pentru prdjire sau recipientul
pentru prdjire mai exista reziduuri
de grasime de la procesul de gatire
anterior.

Reziduurile de grasime se ard. Curd-
tati cosul pentru prdjire si recipientul
pentru prdjire dupd fiecare utilizare.

89



Problemd

Cauze posibile

Asistentd

Cartofii prdjiti proaspeti
nu devin crocanti.

Cartofii sunt prea umezi.

Uscati cartofii cruzi pentru prdijit si
apoi picurati putin ulei pe ei.

Cartofii sunt tdiati in bucati prea mari.

Taiati cartofii in bucdti mai mici.

Cartofii prdijiti proaspeti

Cartofii proaspeti pentru prajit nu au

Ldsati cartofii proaspeti pentru prajit

sunt prdjiti neuniform.

fost inmuiati in apd suficient.

un timp in apd, la inmuiat, pentru a
indepdrta amidonul de la suprafata.
Apoi scurgeti cartofii si uscati-i cu un
servet de bucatdrie de hartie.

Sortimentul de cartofi utilizat nu
este adecvat pentru prdjire.

Utilizati cartofi proaspet, tari.

Aparatul continud sa
functioneze dupd ce
recipientul pentru prdjire
cu cosul de prgjire a fost
indepadrtat.

Comutatorul de sigurantd 26 defect
sau o altd componentd defectd.

Scoateti stecdrul din prizd. Nu con-
tinuati sa utilizati aparatul. In cazul
defectdrii contactati un producator.

Codurile de eroare

- EO1: Scurtcircuit in rezistorul NTC.

Scoateti stecdrul din prizd. Nu con-

afisate. - E02: Circuit deschis in rezistorul | tinuati sa utilizati aparatul. In cazul
NTC. defectdrii contactati un producator.
Eliminarea Nu eliminati echipamentele electrice cu

Eliminarea ambalajului

Ambalajul produsului este fabricat din mate-
riale reciclabile. Eliminati materialele de am-
balare in conformitate cu marcajele acestora
prin intermediul centrelor publice de colectare,
respectiv in conformitate cu prevederile natio-
nale specifice.

Eliminarea aparatelor uzate
Atunci cdnd nu mai doriti s@ utilizati
aparatul electric, predati-l unui centru
"= public de colectare a aparatelor electri-
ce uzate. Aparatele electrice uzate nu trebuie
in niciun caz aruncate n containerele pentru
gunoi (a se vedea simbolul).
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deseurile menajare.

Conform directivei europene 2012/19/UE pri-
vind deseurile de echipamente electrice si
electronice si n sensul punerii in aplicare in
legislatia nationald, echipamentele electrice
uzate trebuie colectate separat si predate la
un centru de reciclare care respectd cerintele
de mediu.

Alternativa de reciclare la solicitarea restituirii:
Alternativ la posibilitatea de restituire, proprie-
tarul aparatului electric are obligatia de a oferi
asistentd la reciclarea conform normelor apli-
cabile, in cazul transmiterii dreptului de pro-
prietate. Echipamentul uzat poate fi predat
in acest sens i unui centru de restituire care
efectueaza eliminarea in sensul legii nationale
cu privire la economia circulard si gestionarea
deseurilor.



Nu sunt vizate accesoriile anexate la aparatele
uzate si mijloacele auxiliare fGrd componente
electrice.

Indicatii suplimentare privind eliminarea

Predati aparatul electric uzat fard a afecta re-
folosirea sau valorificarea a acestuia.
Aparatele electrice uzate pot contine substan-
te poluante. In cazul manipuldrii necorespun-
zqGtoare sau deteriordrii aparatului, cu ocazia
valorificarii ulterioare, aceste substante pot
cauza probleme de sdndtate sau infesta apa
si solul.

Date tehnice

Model DF-H0201
Tensiunea 220-240 V~
Frecventa 50 Hz
Putere 1400 W
Zgomot 64 dB(A)
Cantitatea max. | cca. 3,5 litri

de umplere cu
alimente pentru

prdjit

Dimensiuni Indltime x Idtime x
adancime
cca 31,0 x 28,5 x 35,0 cm

C€

Garantia

Kaufland acorda o garantie de 3 ani de la data
cumpdrarii.

Sunt exceptate de la garantie daunele provo-
cate ca urmare a nerespectdrii instructiunilor
de folosire, utilizdrii abuzive, manipuldrii neco-
respunzatoare, reparatiilor neautorizate sau
intretinerii si ingrijirii insuficiente.
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Vazena zakaznicka, vazeny zakaznik!

Rozsah dodavky

BlahoZelame Vam ku kape Vasho nového pri-
stroja. Rozhodli ste sa pre vyrobok s vybornym
vykonom za vynikajicu cenu, ktory vam prine-
sie vela radosti.

Pred pouzitim pristroja sa obozndmte so vdet-
kymi pokynmi tykajucimi sa obsluhy a bezpec-
nosti.

Pristroj pouZivajte len predpisanym sposobom
a na ucely, na ktoré je urceny. Pri odovzdavani
pristroja tretej strane jej odovzdajte aj vsetky
podklady.

Bezpecnost

- Konstrukcia teplovzdusnej fritézy (A)

- Fritovaci ko5 (B) s rukovdtou (C) a odbloko-
vacim tlacidlom (D) s posuvnym ochrannym
krytom

- Fritovacia nddoba (E)

- Navod na obsluhu

Skontrolujte, ¢i vam boli dodané v3etky diely a
Ci sa pristroj pri preprave neposkodil.
Poskodeny pristroj neuvadzajte do prevadzky!
V pripade poskodenia sa obratte na niektori z
pobociek Kaufland.

Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte tento ndvod na obsluhu.
Za Ucelom bezpecného pouzivania dodrziavajte nasledujice bezpecnostné pokyny.

Symboly a ich vjznam

Pozor! HorGce povrchy!

HEPBE

O
N

Precitajte si navod na obsluhu!

Nebezpeclenstvo zasahu elektrickym pradom!

VSeobecny symbol nebezpecenstval

Tento symbol oznacuje materialy a predmety, ktoré st urcené na to,
aby prichadzali do kontaktu s potravinami.
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Pouzitie v silade s urcenim

- Pristroj pouzivajte len na fritovanie Cerstvych potravin vhodnych na tento ucel ale-
bo na Gpravu mrazenych polotovarovych produktov (napr. hranol¢ekov, pecenych
zemiakov, jarnych roliek, kalmarov, kuracich nugetiek, reziiov a pod.).

- Teplovzdusna fritéza nie je vhodnd na vyprazanie vo fritovacom oleji alebo tuku.
HorGci vzduch mdze sposobit vznietenie oleja, tuku alebo inej tekutiny. Fritovaciu
nadobu nikdy neplnte olejom, tukom ani inymi tekutinami.

- Pristroj nepouzivajte vo vonkajsom prostred.

- Pristroj je urCeny len na pouzivanie v domacnostiach. Nie je urceny na pouzivanie
v obchodnych prevadzkach.

- Pristroj pouzivajte len na predpisané Ucely a s originalnym prislusenstvom. Kazdé
iné pouzitie alebo zmeny na pristroji st v rozpore s ucelom pouzitia. Za Skody
vzniknuté nasledkom pouzitia v rozpore s urenim alebo zlej obsluhy nepreberd
preddvajlci zodpovednost.

- Akékolvek zneuzitie moze viest k tazkym zraneniam.

Bezpecnost deti a osob

é Vystraha!
Nebezpecenstvo udusenia deti pri hre s obalovym materidlom!

« Obalovy materidl vzdy uschovavajte mimo dosahu deti.

- Tento pristroj smu pouZivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skasenosti
a/alebo vedomosti, ak st pod dohladom alebo boli poucené o bezpecnom pouzi-
vani pristroja a porozumeli nebezpecenstvam spojenym s jeho pouzitim.

- Deti sa nesmu s pristrojom hrat.

- Cistenie a drzbu vykondvan( pouzivatelom nesmi uskutociiovat deti, ktoré si
mladsie ako 8 rokov a nie st pod dozorom.

- Deti mladsie ako 8 rokov by sa nemali zdrziavat v blizkosti pristroja a pripojného
vedenia.
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Vseobecnd bezpecnost

Varovanie!

Pocas prevadzky sa dotykové povrchy pristroja a jeho prislusenstva velmi

zahreju. Nebezpecenstvo popdlenia!

« Nedotykajte sa tychto povrchov a ich okolia.

« Pouzivajte len existujucu rukovat a dotykove tlacidla oviadacieho pa-
nelu.

« Pri manipuldcii s hortcim pristrojom pouzivajte vzdy rukavice pre spora-
ky alebo chnapky!

« Ked je pristroj horuci, nesiahajte do priestoru rary!

e Pred Cistenim a prend@sanim nechajte pristroj po pouziti najprv Uplne
vychladnat!

Varovanie!

Pocas prevadzky moze unikat hortca para. Nebezpecenstvo obarenia sa!

« Pocas prevadzky dodrziavajte vzdialenost od otvoru na vystup pary na
zadnej strane pristroja. Unikajuca para méze sposobit popaleniny!

« Po odstraneni fritovacej naddoby a fritovacieho kosa sa moze uvolnit pa-
ra, ktor@ moze viest k popdleniu. Dbajte na to, aby ste nemali tvar ani
ruky priamo nad zariadenim.

« Pred fritovanim potraviny vzdy dokladne osuste, aby sa zabranilo nad-
mernej tvorbe pary. Z mrazenych potravin odstrante namrazu a lad.

- Pristroj sa musi pravidelne kontrolovat na znaky poskodenia. Pristroj sa nesmie
pouzivat, ked je poskodeny sietovy kabel, teleso, oviadaci panel alebo diely pris-
luSenstva.

- Privodny kabel je nutné pravidelne kontrolovat. Ak je privodny kabel poskodeny,
pristroj sa uz nesmie pouzivat.

- V pripade poskodenia sietového kabla ho smie vymenit len autorizovany servis,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

- Pristroj nie je urCeny na prevadzku s externymi spinacimi hodinami ani samostat-
nym systémom dialkového oviadania.
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- Pristroj zapagjajte len do takého zdroja pradu, ktorého napdtie a frekvencia zodpo-
vedaju tdajom na typovom Stitku! Typovy Stitok sa nachadza na spodnej strane
pristroja.

- Pristroj pripojte len do neposkodenej, podla predpisov inStalovanej zasuvky
s ochrannym kontaktom.

- Pristroj umiestnite tak, aby bolo okolo dostatok miesta na cirkuldciu vzduchu.
Vzdialenost od zadnej steny pristroja k ingm predmetom musi byt najmenej 30 cm
a od bocnych stien najmenej 10 cm. Dbajte na to, aby priestor nad pristrojom
zostal volny.

- Pristroj sa nesmie inStalovat do vstavaného nabytku alebo skrine. V opacnom pri-
pade nebude mozné dostatocné vetranie a moze vzniknat poziar alebo poskode-
nie pristroja. Pristroj sa smie pouzivat len ako volne stojaci.

- Pristroj vzdy umiestnite na stabilnQ, rovnU a Ziaruvzdornd plochu. Plocha pod
spodnou castou zariadenia moze zmenit farbu a moze sa poskodit. V pripade po-
chybnosti pouzite dodatocne ziaruvzdorna dosku.

- Pristroj neumiestnujte do bezprostrednej blizkosti vody, napr. na umyvadld, umy-
vacie vane alebo vo vihkych pivniciach. V opacnom pripade hrozi nebezpecenstvo
urazu elektrickym pradom.

- Pristroj neumiestnujte na obrusy ani textilné vyrobky s vysokym vlasom.

- Pristroj sa nesmie umiestiovat na hordcu plochu alebo do blizkosti zdrojov tepla.

- Pristroj nikdy nepouzivajte pod visiacimi skrinkami, vedla zaclon ani inych horla-
vych predmetov.

- Sietovy kabel sa nesmie dostat do kontaktu s horGcimi Castami pristroja.

- Zabezpecte, aby sietovy kabel neprevisal, aby sa on nemohol nikto zachytit, a tym
strhnat fritézu.

- Na horuci pristroj nekladte ziadne predmety a pristroj nezakryvajte. Hrozi nebez-
pecenstvo poziaru!

- Nikdy nesuste textilie alebo iné predmety na, nad alebo v pristroji. Hrozi nebezpe-
censtvo poziaru!

- Pocas prevadzky nenechdvajte pristroj nikdy bez dozoru.

- Ak je pristroj v prevadzke alebo vo faze ochladzovania, drzte ho mimo dosahu deti
a domdcich zvierat.

- Pristroj nepremiestiujte ani neprendsajte, kym je eSte hordci.
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- Nepreplfujte fritovaci k63. Nadmerné mnozstvo fritovanych potravin moze spo-
sobit poziar kontaktom s ohrievacim prvkom na hornej strane varného priestoru.
Dbajte na to, aby fritovacie potraviny nevycnievali cez horny okraj fritovacieho
kosa.

- Fritovaciu nadobu nikdy neplite olejom, tukom ani inymi tekutinami. Horaci vzdu-
ch moze spdsobit vznietenie oleja, tuku alebo ingj tekutiny.

- Pristroj sa smie prevadzkovat len s dodanymi dielmi prislusenstva.

- Pri pouziti pristrojov na varenie, pecenie, grilovanie a fritovanie moze vzniknat
dym, ktory moze byt nebezpecny pre malé zvieratd (napr. vtaky) so zvlast citlivym
dychacim systémom. Odportcame vam vyhnat sa chovaniu vtakov v kuchyni.

- Do zariadenia nikdy neddvajte fritovaci koS bez fritovacej nddoby. Jedlo by sa
v takom pripade spdlilo.

- HorUcu fritovaciu nadobu a hordci fritovaci koS vzdy ukladajte na podlozku odol-
nu voCi teplu.

- V pripade nadmernej tvorby dymu zariadenie okamzite vypnite a vytiahnite za-
strcku zo zasuvky. Pred tym, ako vyberiete fritovaciu nddobu zo zariadenia, poc-
kajte, kym sa neprestane tvorit dym.

- Pristroj vypnite po kazdom pouziti a vytiahnite sietovl zastrcku zo zasuvky.

- Pred kazdym cistenim pristroj vypnite a odpojte ho z elektrickej siete.

- Pred Cistenim alebo uskladnenim nechaijte pristroj Uplne vychladnat.

- Zabezpecte, aby do sietového kabla alebo sietovej zastrcky nekvapkala voda.

- Zabezpecte, aby sa dovnatra pristroja nedostali ziadne tekutiny.

- Pristroj a sietovy kabel so zastrckou nikdy neponarajte do vody alebo inych kvapa-
lin a necistite pod tectcou vodou!

- Pristroj sa nesmie Cistit parnym Cisticom.

- Pristroj sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.

- Venujte pozornost odseku ,Cistenie a starostlivost”.
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Umiestnenie pristroja

« Pristroj postavte na pevnd, rovnl a Ziaru-
vzdornQ plochu (napr. pracovn platiu z ne-
hrdzavejucej ocele alebo platiu z prirodného
kamena, ako je Zula).

» Pristroj umiestnite tak, aby bolo okolo dosta-
tok miesta na cirkuldciu vzduchu. Musia sa
dodrzat minimdlne vzdialenosti od pristroja
od steny alebo inych predmetoy, ako v na-
sledujlcom:

- vzadu: 30 cm

- zboku: 10 cm

Dbaijte na to, aby priestor nad pristrojom zo-
stal volny.

Pozor!

Pristroj ma protiSmykové plastové nozicky.
Pri nabytku, ktory ma lakovy alebo plastovy
povrch, alebo bol osetreny prostriedkami na
udrzbu, neméze byt vylucené, ze tieto latky
nenapadnd a nezmdkcia plastove nozicky. Pri-
stroj pripadne podlozte protiSmykovou ziaru-
vzdornou podlozkou.

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Odstraiite obalovy materidl
o Pred prvym pouzitim odstrarite z pristroja
Véetky obalové materidly.

Cistenie pred prvjm pouzitim

Pred prvym uvedenim do prevadzky musite

pristroj a jeho prisluenstvo dokladne vycistit.

« VyCistite pristroj a prislusenstvo, ako je opisa-
né v odseku ,Cistenie a starostlivost”.

» Zabezpecte, aby po Cisteni boli vsetky Casti
Uplne suché.

GO

« Aby ste odstranili zvysky svisiace s vyrobou,
prevadzkujte pristroj niekolko minQt bez po-
travin pri najvyssej teplote.

« Pristroj vypnite a vytiahnite sietova zastrcku
0 Z4suvky.

« Nechajte pristroj Gplne vychladnat.

e Znovu vycistite pristroj a prislusenstvo, ako
je opisané v odseku ,Cistenie a starostlivost”.

Upozornenie: Napriek dokladnému Cisteniu
moze prist pri prvom zohriati k miernemu
vyvolaniu dymu a zdpachu. Je to normalne
a nie je to nebezpecné. Pre dostatocné vetra-
nie otvorte napriklad okno.
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Opis ovlddacieho panela (obrdzok )

Dotykové tlacidld (obrazok [PX))

Dotykové tlacidld na ovladacom paneli maju
nasledujlce funkcie:

& OO

(@=:n)
S ®

Funkcia Popis

- Opakovanym dotykom na tlacidlo prepinate medzi predvoleny-
mi programami

- Zvoleny program je oznaceny blikajlcim symbolom programu

- Opakovanym dotykom tlacidla sa teplota moze znizovat v 5 °C
Znizenie teploty/ krokoch az na minimalne 80 °C.

Skratenie ¢asu varenia - Opakovanym dotykom tlacidla sa cas varenia méze skratit

v I-minatovych krokoch az na minimalne 1 mindtu.

- Na zapnutie ovlddacieho panelu sa kratko dotknite tlacidla.

- Na vypnutie sa dotknite tlacidla cca na 2 sekundy.

- Po nastaveni poZzadovanej teploty a casu varenia alebo po vy-
bere prednastaveného programu spustite proces varenia opd-
tovnym dotknutim tlacidla.

- Ak chcete zastavit nastartovany proces varenia, znova sa do-
tknite tlacidla.

- Ak chcete pokracovat v zastavenom procese varenia, znova sa
dotknite tlacidla.

- Opakovanym dotykom tlacidla sa teplota moze zvySovat v 5 °C
Zvysenie teploty/ krokoch az na minimalne 200 °C.
Predizenie ¢asu varenia - Dotykom na tlacidlo sa as varenia méze predizit v 1-mindto-
vych krokoch az na maximalne 60 mindt.

\iyber predvolenych
programov

Zapnutie/vypnutie
Start/stop

Indikator teploty a Casu | Prepinanie medzi indikatorom teploty a ¢asu

« Dotykové tlacidla vzdy aktivujte bruSkami » Dbajte na to, aby boli dotykoveé tlacidla vzdy
palcoy, nie ich Spickami. Cisté, suché a aby neboli zakryté predmetmi.
Dotykové tlacidla reaguja na dotyk, nie je po-
trebny Ziadny tlak.

Ked zariadenie rozpoznd dotyk, ozve sa pip-

nutie.
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Indikatory (obrézok A7)
Indikatory na oviadacom displeji maju nasle-
dujlci vyznam:

Symbol Funkcia zobrazenia
aa e
v)d Ventilator je aktivny

&S) Vyhrievaci clanok je aktivny

100N °C Zobrazenie nastavenej teploty,
! 9'—' napr. 190 °C

IS . Zobrazenie nastaveného casu
min varenia, napr. 15 mindt

Prednastavené programy (obrazok FAd))

Ak vyberiete jeden z prednastavenych progra-
mov, automaticky sa navrhn( predvolené na-
stavenia Casu varenia a teploty, ako gj funkcia
otdcania niektorych jedal. Tieto programy mo-
Zete kedykolvek zmenit pomocou dotykovych
tlacidiel pre teplotu a cas varenia.

Upozornenie:

Navrhované teploty a casy varenia st iba prie-
merné hodnoty a popripade sa musia upravit.
KedZe prisady sa liSia v zavislosti od ich pdvo-
du, velkosti, teploty a kvality, skutocné teploty
a casy varenia sa mozu odlisovat.
Bezpodmienecne sa uistite, Ze predovsetkym
mdso, ryby a hydina st dovarené.

Popis

Ak je proces varenia zastaveny alebo je ovld-
daci panel vypnuty, ventilator pokracuje

v chode cca 50 sekand, aby sa pristroj ochla-
dil. Symbol zhasne po vypnuti ventilatora.

Ked sa dosiahne nastavend teplota, symbol
zhasne a znova sa rozsvieti, ak pristroj dohrie-

va.

Teplota sa zobrazuije striedavo s nastavenym

casom varenia.

Cas varenia sa zobrazuje striedavo s nasta-
venou teplotou Pocas procesu varenia sa od-

pocitava cas.

Symbol Program

Pred-

nastavené

teploty

8
gé Hranolceky | 200 °C
=

Slanina/ o
= Sunka 1805
C<  Kuta 180 °C
=79 Garnaty 180 °C
Steaky/ o
@ kotlety 200°C
@ Pecvol e oc
kolace
r
QU Zelenina 170 °C
A X Ryby 180 °C

Prednasta-

veny cas
varenia

20 minat
10 minat
22 minat
12 minGt
15 minGt
15 minat
22 minat

14 minGt
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Vyberanie a vkladanie fritovacej
nadoby/fritovacieho kosa

C Varovanie!
y \ Stlacenim odblokovacieho tlacidla

sa oddeli fritovacia nddoba a frito-
vaci kos. Nahodné stlacenie odblo-
kovacieho tlacidla mdze sposobit
odpadnutie fritovacej nadoby od
fritovacieho koSa. Aby sa tomu za-
branilo, odblokovacie tlacidlo je za-
kryté posuvnym ochrannym krytom.

» Zabezpecte, aby sa ochranny kryt
vzdy poslval cez odblokovacie
tlacidlo, aby nebolo mozné netmy-
selne stlacit odblokovacie tlacidlo
a aby fritovacia nddoba nemohla
spadnt.

Viyberanie fritovacej nddoby a fritovacieho
kosa (obrdzok [Ed + (1)

« Za rukovét vytiahnite z pristroja fritovaci kos
s fritovacou nadobou (obrdazok 3).

« Fritovaciu nddobu postavte na pevnd, rovna
plochu odolnd vodi teplu.

« Posuite ochranny kryt odblokovacieho tla-
Cidla dopredu (obrazok 4/1).

« Stlacte odblokovacie tlacidlo (obrazok 4/2)
a vyberte fritovaci k6s smerom nahor z frito-
vacej nadoby (obrazok 4/3).

Vkladanie fritovacej nadoby a fritovacieho

kosa (obrdzok [EJ + 1))

« Posunte ochranny kryt cez odblokovacie tla-
Cidlo (obrazok 4/1). To zabrani nedmyselné-
mu stlaceniu odblokovacieho tlacidla a padu
fritovacej nadoby.

100

« Vlozte fritovaci k6s do fritovacej nadoby tak,
aby zapadka na rukovdti fritovacieho kosa
zapadla do vybrania na fritovacej naddobe
a potom pocutelne zacvakla (obrazok 4/3).

« Chytte fritovaci k65 a fritovaciu nadobu za
rukovdt a vlozte ju do pristroja (obrazok 3).

» Dbaijte na to, aby bol fritovaci kds spolu s fri-
tovacou nadobou Uplne zasunuty.

Upozornenie:

Proces varenia je mozné spustit az po Gplnom
zasunuti fritovacieho kosa, ktory je zablokova-
ny vo fritovacej nadobe. V opacnom pripade
blikd senzorové tlacidlo Zap-Vyp/Start-Stop
dovtedy, kym nie je fritovaci kds s fritovacou
nadobou Uplne zasunuty.

Vkladanie potravin (obrézok )

Pozor!

Neprepliujte fritovaci k6S. Nadmerné mnoz-

stvo fritovanych potravin moze sposobit po-

Ziar kontaktom s ohrievacim prvkom na hor-

nej strane varného priestoru.

» Dbajte na to, aby fritovacie potraviny ne-
vycnievali cez horny okraj fritovacieho kosa.

» Potraviny na fritovanie vlozte do fritovacie-
ho kosa.

» Uistite sa, Ze je fritovaci kds spravne vlozeny
do fritovacej nadoby a zablokovany. Pozrite
odsek ,Vyberanie a vkladanie fritovacej nd-
doby/fritovacieho kosa".

» Naplneny fritovaci ko3 vlozte spolu s fritova-
cou nddobou do pristroja.



Zapnutie a vypnutie zariadenia
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Zmena teploty a casu varenia

Zapnutie

« Chytte fritovaci koS zablokovany s fritovacou
nadobou za rukovdt a viozte ju do pristroja.

« Sietov( zastrcku zapojte do neposkodenej,
podla predpisov nainStalovanej  zasuvky

s ochrannym kontaktom.

- Zaznie signdl.

- Kratko sa rozsvietia vsetky symboly na
ovladacom paneli.

- Napokon sa rozsvieti symbol tlacidla Zap-
Vyp/Start-Stop.

« Zapnite ovladaci panel kratkym dotykom na
tlacidlo Zap-Vyp/Start-Stop.

- Zaznie signdl.

- Dotykové tlacidla a symboly predvolenych
programov sa zobrazia na ovlddacom pa-
neli.

- Okrem toho striedavo blikd vyrobcom
prednastavena teplota (napr. 190 °C) a ¢as
(napr. 15 min.).

Vypnutie
 Na vypnutie ovlddacieho panelu sa dotknite
tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop cca na 2 sekun-
dy.
- Zaznie signdl.
- Indikatory na oviadacom paneli zhasnd,
okrem tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.
» Ak chcete pristroj Uplne vypnut, vytiahnite
elektricka zastrcku zo zasuvky.
- Indikatory tlacidla  Zap-Vyp/Start-Stop
zhasna.

Odporacané teploty a dizky varenia pre rozne
jedl@ mozete ngjst v tabulke v Casti ,odporuca-
nia na pripravu”.

Po zapnuti ovlddacieho panela striedavo bli-
ka vyrobcom prednastavena teplota (napr.
190 °C) a cas (napr. 15 min.).

» Dotknite sa tlacidla na indikatore teploty
a casu, aby sa preplo medzi °C a minGtami.
» Dotknite sa tlacidiel + a -, aby ste nastavili
pozadovanu teplotu a/alebo ¢as varenia.
Nastavitelné hodnoty su:
- Teplota v rozsahu od 80 do 200 °C v kro-
koch po 5 °C.
- Cas varenia v rozsahu od 1 minaty do
60 minat v krokoch po 1 minGte.

Hodnoty nastavenej teploty a Casu varenia sa
striedavo zobrazujl na oviddacom paneli.

Upozornenie:

- Opakovany kratky dotyk dotykovych tlacidiel
+ 0 - spOsobi postupné zvysovanie, prip. zni-
Zovanie hodnot.

- DIhSie podrzanie tlacidla sposobi rychle zvy-
sovanie alebo znizovanie hodnot.

Upozornenie: Teplotu a Cas varenia mozete
pocas prevadzky kedykolvek zmenit, ako je to
opisané vyssie.

Upozornenie: Ak sa do 1 mindty nestlaci ziad-
ne tlacidlo, oviddaci panel sa znova vypne
a opdt je potrebné vykonat nastavenia.
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Vyber predvolenych programov

« Zapnite ovladaci panel tlacidlom Zap-Vyp/
Start-Stop.

« Postupne sa kratko dotknite tlacidla MENU,
az sa rozblika symbol pozadovaného progra-
mu.

- Na ovladacom paneli striedavo blika pred-
nastavena teplota a cas varenia prislusné-
ho programu.

« V pripade potreby zmente odpordcand tep-
lotu a ¢as varenia.

Upozornenie: Ak sa do 1 minQty nestlaci ziad-

ne tlacidlo, oviddaci panel sa znova vypne
a opdt je potrebné vykonat nastavenia.

Upozornenie: Teplotu a Cas varenia mozete
pocas prevadzky kedykolvek zmenit, ako je to
opisané vyssie.

Spustenie procesu varenia

Upozornenie:

Proces varenia je mozné spustit az po Uplnom
zasunuti fritovacieho kosa, ktory je zablokova-
ny vo fritovacej nddobe. V opacnom pripade
blikd senzorové tlacidlo Zap-Vyp/Start-Stop
dovtedy, kym nie je fritovaci ko3 s fritovacou
ndadobou Uplne zasunuty.

« Potraviny na fritovanie vloZte do fritovacie-
ho kosa.

« Zasunte fritovaci kos zablokovany s fritova-
cou nddobou Uplne do pristroja.

e Zapnite ovladaci panel tlacidlom Zap-Vyp/
Start-Stop.

« Nastavte pozadovanu teplotu a cas varenia
alebo zvolte prednastaveny program.

« Proces varenia sa spusta kratkym dotknutim
tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.
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- Symboly pre vyhrievaci ¢lanok a ventilator
sa zobrazujl na indikatore.

- Hodnoty nastavenej teploty a asu varenia
striedavo blikaju na oviddacom paneli.

- Pocas procesu varenia sa odpocitava cas.

- Ked sa dosiahne nastavena teplota, sym-
bol pre vyhrievaci ¢lanok zhasne a znova
sa rozsvieti, ak pristroj dohrieva.

Prerusenie/ukoncenie procesu
varenia

Prerusenie procesu varenia

» Aby sa proces varenia prerusil, kratko sa do-
tknite tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.

- Striedavo sa zobrazuju indikatory casu
a teploty.

- Blika symbol tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop.

- Vyhrievaci clanok sa vypne.

- Symbol ventilatora zostane svietit dovtedy,
kym sa ventildtor nevypne.

» Proces varenia mozete alternativne prerusit
aj vybranim fritovacieho kosa s fritovacou
nadobou.

* Aby proces varenia pokracoval, opdtovne sa
kratko dotknite tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop
alebo znova zasurite fritovaci ko3 s fritova-
cou nddobou do pristroja.

- Vhrievaci clanok a ventilator sa znovu
zapna.
- Zobrazenie casu sa odpocitava.

Predcasné ukoncenie procesu varenia

» Aby sa proces varenia predcasne ukoncil
a vypol ovladaci panel, dotknite sa tlacidla
Zap-Vyp/Start-Stop cca na 2 sekundy.

o Ak chcete pristroj Uplne vypnat, vytiahnite
sietovl zastrcku zo zasuvky.



Koniec procesu varenia

Po uplynuti nastaveného Casu zazneju viaceré
kratke signalizacné tony.

Indikatory na ovi@dacom paneli zhasnd, okrem
tlacidla Zap-Vyp/Start-Stop a symbolu ventild-
tora.

Vyhrievaci clanok sa automaticky vypne.
Ventildtor eSte nejaky cas pracuje. Symbol ven-
tildtora zostane svietit dovtedy, kym sa venti-
lator nevypne.

.ﬁ Varovanie!
Pristroj a fritovaci koS s fritovacou

nadobou st velmi horlice. Nebezpe-

censtvo popdlenia!

« Fritovacieho koSa sa vzdy dotykaj-
te iba za rukovat.

o Pri vyberani fritovacieho kosa
budte opatrni, mdze unikat hord-
ca para.

« PouZivajte rukavice alebo chnapku.

Odporiicania na pripravu
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« Za rukovdt vytiahnite opatrne z pristroja fri-
tovaci ks s fritovacou nadobou.

« Fritovaciu nddobu postavte na pevnd, rovna
plochu odolInd vodi teplu.

« Posunte ochranny kryt odblokovacieho tla-
Cidla dopredu.

« Stlacte odblokovacie tlacidlo a vyberte frito-
vaci kos.

« Vlyberte suroviny na varenie z fritovacieho kosa.

o Ak nechcete fritovat ziadne dalSie potra-
viny, vytiahnite sietovl zastrcku zo zasuvky
a nechajte zariadenie a prislusenstvo Uplne
vychladnat.

Informdcie v nizSie uvedenej tabulke st iba orientacné. V zavislosti od teploty, viastnosti potraviny

pod. sa mozu vyssie uvedené hodnoty v praxi lisit.

Zemiaky a hranolceky

Vyprazané zemiakoveé placky 200
Tenké mrazené hranolceky 500
Hrubé mrazené hranolceky 300 -400
Surové hranolky* (8 x 8 mm) 300-400
Gratinované zemiaky 500

Hmotnost (gramy) Cas (mindty) Teplota (°C)

Poznamka
15-18 180
25 190 otocit/potriast*
25 200 otocit/potriast™
20-25 200 Pridajte 1/2 lyzice oleja™
otocte/potraste*
20-25 200 pouZite vhodnd, tepelne

odolnd formu

* Na rovnomerné fritovanie by ste mali urcité jedla (napr. hranolky) zhruba v polovici ¢asu varenia otocit

alebo nimi potriast.

** Do surovych zemiakov a zeleniny pridajte trochu oleja, aby boli chrumkavé a nelepili sa. Potraviny najskér
nakrdjajte a potom pridajte olej. Naslednym mieSanim sa olej rozdeli na nakrdjané povrchy. Pred viozenim
potravin do fritovacieho ko3a vylejte vsetok prebytocny ole;.
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Miso, hydina, Hmotnost

ryby a morskeé plody (gramy)

Ryby 100 - 400
Garnaty 100 -400
Hovddzi steak 100 - 350
Bravcova kotleta 100 - 400
Kuracie stehnd 100 - 500
Kuracie prsia 100 - 500
Kuracie nugetky, mrazené 100 - 500
Dezert/zelenina Hmotnost

(gramy)

Babovka (9 kusov po 28 g) 9x 28 g

Mafin 300

Jarné zavitky 100 - 400
Zelenina 100 - 400
Obalovany syr 100 - 400

Cas Teplota Pozndmka
(minity) (°C)
10-18 180
8-15 180
12-20 200 predhrievat
10-15 200 predhrievat
20-25 180
20-25 180
15-20 200 otocit/potriast
Cas Teplota Poznamka
(mindty) (°C)
15 160 pouzite vhodn, tepelne
odolnd formicku
8-15 200
12-20 200 otocit/potriast™
10-15 160 Pridajte 1/2 lyzice oleja™™
otocte/potraste*
20-25 180

* Na rovnomerné fritovanie by ste mali urcité jedla (napr. hranolky) zhruba v polovici ¢asu varenia otocit

alebo nimi potriast.

** Do surovych zemiakov a zeleniny pridajte trochu oleja, aby boli chrumkavé a nelepili sa. Potraviny najskor
nakrdjajte a potom pridajte olej. Naslednym miesanim sa olej rozdeli na nakrgjané povrchy. Pred vioZzenim
potravin do fritovacieho ko3a vylejte vSetok prebytocny ole].

Upozornenie:

Potraviny s vysokym podielom tuku, ako su
napr. klobdsy, nie st vhodné na Upravu v tep-
lovzdusnej fritéze. Tuk by mohol kvapkat do
fritovacej nadoby a pdlit sa.

Tipy

- Varenie potravin v malych kaskoch zvycajne
potrebuje trochu kratsi ¢as varenia ako pri
v@cSich kusoch.

- Snacky, ktoré sa bezne pripravujd v rarach na
pecenie, sa mozu pripravit aj v horlcej teplo-
vzdusnej fritéze.

- PouZzite hotové cesto na rychle a jednoducho
plnené snacky. Hotové cesto potrebuje kratsi
cas pecenia ako domdce cesto.
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- Pri priprave kolacov alebo gratinovanych ze-
miakov pouZivajte formu na pecenie alebo
ohfovzdorna misu. Takisto, ak pripravujete
krehké alebo plnené jedla.

- Na zohriatie mézete pouzit gj teplovzdudnu
fritézu. Nastavte napr. na 10 minat teplotu
na 150 °C.

Poznamka o akrylamide:

Pri horGcom fritovani mézu vznikat zdraviu

Skodlivé latky.

« Qdstranite spalené zvysky jedal.

» Nedovolte, aby boli potraviny po fritovani
prilis tmavé.



Cistenie a starostlivost

Pristroj a prislusenstvo by sa mali po kazdom
pouZiti dokladne vycistit. Hned po vychladnuti
sa daju zvysky jeddl odstranit najlahsie.

Vystraha!

Nebezpecenstvo zasiahnutia elek-
trickym pradom nasledkom vihkos-
til

Pristroj

« nepondrajte do vody;

e nedrzte pod teclcou vodou;

« necistite v umyvacke riadu.

Varovanie!

Nebezpecenstvo popdlenia horUci-

mi povrchmi!

e Pred Cistenim nechajte pristroj
a prislusenstvo vzdy Uplne vy-
chladnat.

Pozor!

- Nikdy necistite pristroj a prislusenstvo Cis-
tiacimi prostriedkami alebo rozpustadiami,
pretoze tieto mozu pristroj poskodit alebo
kontaminovat potraviny pri nasledujicom
POUZit].

- NepouZivajte Spongie s drsnou stranou ani
abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste nepo-
Skodili povrch pristroja a dielov prislusenstva.

Pozor!

- Neskriabte pripecené zvysky potravin tvrdy-
mi predmetmi. Casti prislusenstva a pristroj
sa tym mozu poskodit.

- Nedistite priestor rary sprejom na Cistenie rar
na pecenie, pretoze zvysky na ohrievacich te-
lesach sa uZ viac nedaju odstranit.
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Cistenie pristroja

« Uistite sq, Ci je sietova zastrcka vytiahnuta zo
zasuvky a pristroj je Uplne vychladnuty.

« \lyberte fritovaciu nddobu a fritovaci kos
Z pristroja.

« \/natorné plochy varného priestoru utrite
mdkkou hubkou a trochou teplej vody.

» Priestor rary vycistite navihenou utierkou.
Podla potreby naneste na utierku jemny Cis-
tiaci prostriedok.

« Necistoty alebo zvysky jedla na ohrievacich
prvkoch mozete opatrne odstranit Cistiacou
kefkou.

« Potom utrite pristroj utierkou navihcenou
v Cistej vode.

« \onkajSie plochy a ovladaci panel cistite len
makkou, mierne navlhcenou utierkou.

« Starostlivo osuste pristroj zvnatra a zvonka.

Cistenie fritovacej nadoby a fritovacieho
kosa

Pozor!

Fritovaciu nadobu a fritovaci kos nikdy necisti-
te v umyvacke riadu. Tieto diely nie st vhodné
do umyvacky.

e Fritovaciu nadobu a fritovaci ko3 Cistite
mdkkou handrickou, teplou vodou a jemnym
Cistiacim prostriedkom.

« Nasledne oplachnite Cistou vodou.

» Diely potom dékladne vysuste.

Skladovanie (obrdzok [I3)

« Pred odloZenim pristroj a prislusenstvo do-
kladne vycistite a vSetky Casti nechajte Uplne
vyschnat.

« Vlozte fritovaciu nddobu spolu s fritovacim
koSom do pristroja.
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« Sietovy kabel mozete volne navinat okolo vi-
nutia na kabel na zadne;j strane pristroja.

« Skladujte pristroj a prislusenstvo na Cistom,
suchom a bezprasnom mieste.

Pomoc pri poruchdch

Problém

Mozné priciny

Pomoc

Zariadenie nefunguije.

Napdjaci kabel nie je zapojeny.

Zapojte napgjaci kabel do nepoSkode-
nej, spravne nainstalovanej bezpec-
nostnej zasuvky.

Tlacidlo Zap-Vyp/Start-Stop nebolo
stlaCeneé.

Spustite proces varenia tlacidlom Zap-
Vyp/Start-Stop.

Fritovacia nadoba s fritovacim kosom
nie je alebo nie je Uplne zasunuta.

Vlozte fritovaciu nadobu s fritovacim
koSom spravne do pristroja.

Spustila sa ochrana proti prehriatiu.

Vytiahnite sietovl zdstrcku. Pristroj
viac nepouZzivajte. Obratte sa na
qutorizovand servisnd sluzbu.

Jedlo sa nevari.

Prilis vela surovin na varenie vo
fritovacom kosi.

Zredukuijte suroviny na varenie vo frito-
vacom kosi.

Teplota varenia je prilis nizka.

Nastavte vyssiu teplotu varenia.

Dizka varenia je prilis kratka.

Nastavte vacsiu dizku varenia.

Jedlo nie je rovnomerne
uvarené.

Suroviny na varenie st prilis blizko
pri sebe.

Niektoré suroviny na varenie, napr. hra-
nolky, by mali byt otocené/potrasené
v polovici ¢asu varenia. Otocenie
surovin na varenie. Potriast fritovacim
koSom.

Fritovacia nadoba s fri-
tovacim koSom sa neda
zasunat do pristroja.

Fritovaci ks nie je Uplne vioZeny do
fritovacej nadoby.

Vlozte fritovaci ko3 spravne do frito-
vacej nadoby. Pri nasadeni musi zamok
pocutelne zacvakndt na miesto.

Z pristroja unika para.

Pri procese fritovania je to normdlne.

Zo zariadenia vychadza
biely dym.

Suroviny na varenie st velmi mastné.

Pri ohreve velmi mastnych surovin na
varenie steka do fritovacej nadoby
tuk a zhori. Nefritujte velmi mastné
suroviny na varenie.

Vo fritovacom kosi alebo fritovacej
nadobe su eSte zvysky tuku z pred-
chadzajaceho procesu varenia.

Zvysky tukov zhoria. Po kazdom pou-
Ziti vycistite fritovaci k6s a fritovaciu
nadobu.
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Problém

Mozné priciny

Pomoc

Cerstvé hranolceky nie
sU chrumkavé.

Zemiaky su prilis vinke.

Cerstvo nakrajané, surové hranolceky
vysuSte a potom ich pokvapkajte
trochou oleja.

Zemiaky su narezané na prilis velké
kusy.

Narezte ich na mengie kusky.

Cerstvé hranolceky s

opecené nerovnomerne.

Nakrdjané, surové hranolceky neboli
dostatocne namocené do vody.

Cerstvo rezané, surové hranolceky dajte
na nejaky ¢as vo vody, aby sa odstranil
skrob z ich povrchu. Potom hranolceky
nechajte odkvapkat a osuste ich papie-
rovou kuchynskou utierkou.

Pouzitd odroda zemiakov nie je
vhodna na fritovanie.

Pouzivajte Cerstvé, pevné zemiaky.

Pristroj pracuje dalej
aj po vybrati fritovacej
nadoby s fritovacim
kosom.

Chybny bezpecnostny spinac 26
alebo iny chybny komponent.

Vytiahnite sietov( zastrcku zo zasuvky.
Pristroj dalej nepouzivajte. Obratte sa
na vyrobcu.

Zobrazia sa chybové
kody.

- EOT: Skrat v rezistore NTC.
- E02: Otvoreny pradovy okruh

Vytiahnite sietov( zastrcku zo zasuvky.
Pristroj dalej nepouzivajte. Obratte sa

v rezistore NTC.

na vyrobcu.

Likvidacia

Likvidacia obalu

Obal vyrobku je vyrobeny z materidlov vhod-
nych na recyklaciu. Obalové materialy odstra-
Aujte v stlade s ich oznacenim v ramci verej-
nych zbernych dvoroy, resp. podla miestnych
predpisov.

Likvidacia starého pristroja
Ak uz elektricky pristroj dalej nepouziva-
te, bezplatne ho odovzdajte vo verej-
"= nom zbernom dvore pre staré elektrické
pristroje. Elektropristroje po  Zivotnosti sa
v Zziadnom pripade nesmu dostat do smetnych
nadob na komundlny odpad (pozrite symbol).

Elektrickeé pristroje neodhadzujte do odpa-
du z domacnosti.

Podla Eurdpskej smernice 2012/19/EU o odpa-
de z elektrickych a elektronickych pouzitych
pristrojov a jej implementdcie do ndrodnych
pravnych predpisov sa staré elektrické pristroje
musia zbierat osobitne a posielat sa na recyk-
|aciu Setrnd k zivotnému prostrediu.
Alternativa recyklacie k poziadavke vratenia:
Maijitel elektrického pristroja sa zavdzuje al-
ternativne namiesto vratenia k spoluprdci pri
primeranom zuzitkovani v pripade vzdania sa
vlastnictva. Na tento Gcel méze byt stary pri-
stroj odovzdany aj do zberného miesta, ktoré
zneSkodnuje v stlade s narodnymi zakonmi
o recyklacii a odpade.
Diely prisluSenstva a pomdcky bez elektrickych
komponentov pridané k starym pristrojom sa
toho netykaja.
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DalSie pokyny k likviddcii

Vas stary elektricky pristroj odovzdajte tak,
aby nebola ovplyvnend jeho dalSia recykldcia.
Staré elektrické pristroje mozu obsahovat
Skodlivé Iatky. Pri nespravnej manipuldcii alebo
poskodeni pristroja mozu tieto pri jeho neskor-
Sej recyklacii sposobit ujmu na zdravi alebo
znecistit vodné toky ¢i podu.

Technické adaje

Model DF-H0201

Napdtie 220 - 240 V~
Frekvencia 50 Hz

Prikon 1400 W

Hiuk 64 db(A)

Max. fritovacia | cca 3,5 litra

kapacita

Rozmery Viska = Sirka  hibka

cca 3l =285 = 35cm

C€
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Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 roky, ktora
zacina plynat diom kapy.

Zo z@ruky sU vylucené poskodenia, ktoré boli
sposobené nereSpektovanim pokynov v nd-
vode na obsluhu, nespravnym pouZivanim,
neodbornym  zaobchadzanim, samovolnymi
opravami alebo nedostatocnou Gdrzbou a sta-
rostlivostou.



YBa)XXQEMM KNMEHTH,

O6xBart Ha pocTaBkara

Mo3gpasasame Bu ¢ nokynkara Ha Bawuma Hos
ypen, V3bpanu cte npoLyKT ¢ NPekpacHo Cb-
OTHOLLIEHME LIEHA/KAYeCTBO, KOWTO e Bu goc-
TABS MHOTO PAAOCTM.

Mpeoy 0a u3nonssare ypend, 3anosHanTe ce
C BCUUKM VHCTPYKLMW 30 0BCNyXBaHe 1 6e30-
nacHocT.

/13non3BanTe ypena camo cropeg onucaxue-
TO W1 30 MOCOYEHMUTE 06MACTU HA NPUNOXEHME.
Mpv NpeaBAHe HA YPeaa Ha TPETW ULa Nnpe-
OAiTE UM 1 LANATA My [LOKYMEHTALS.

be3onacHocT

- Kopnyc Ha GpuTiopHYKa € ropet, Bb3ayx (A)

- KowHnua 3a nbpxxere (B) ¢ apbxka (C) n by-
TOH 30 OTKMoUBAHe (D) ¢ NAb3ravLo ce npef-
nasHo kanave

- Cbp 3a mbpxete (E)

- MHcTpyKUMa 30 ynotpeba

lNpoBepeTe [aNM €A HANULE BCUYKM 4aCTW
W 0AnK1 Mo ypeLa HAMA MoBpeLm OT TPAHCMOop-
TUPAHETO.

He nyckanTe B ekcnnoarawms nospeneH ypeq!
Mpv noBpena, Mons, 0bpbLLanTe ce KbM Gunu-
an Ha Kaufland.

I'Ipeﬂ,vl 04 n3non3earte ypena 3a nbpsu Mur, NPOYeTeTe BHUMATENHO CNegHnTe UH-

CTPyKL MM 30 ynoTpeoa.

3a 6e3onacHa ynotpeba cnefgante yKasaHWaTa 3a 6€30nacHoCT no-4ony.

CUMBONIN M TAXHOTO 3HAYEHME

O6LL, cumBon 3a onacHocT!

MpoueTeTe MHCTPYKLMSTA 3 ynoTpebal

BHuMaHwe! [opeLwy noBbpxHOCTH!

OnacHOCT 0T eNneKTPUUECKO HampexeHue!

To3u cumBon 0603HAYABA MATEPMANK 1 MPELMETH, KOUTO CA NPeHa3-
HQUEHN 30 KOHTAKT C XPAHUTENH NPOLYKTH.
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Ynotpe6a no npegHasHayeHme

- M3non3BaiiTe ypena camo 3a MbpxeHe Ha NOAXOAALLM 30 OPUTIOPHUK MPECHN Xpa-
HUTEMHW NPOLYKTW UMW TOMHM 30 MbpXeHe Nony$abpukaTi T LLAHIA 30 AbN6OKO
3aMpa3eHN XpaHK (Hanp. MbpXeHn KapTodu, KAPTOOM NO CENcKu, NPONETHU pynLd,
KQnMapy Ha KPbryeta, NUNeLLKN HbreT, LHULENU 1 Ap.).

- OPUTIOPHUKBT C ropeLL, Bb3[yX He € MpeHA3HAUEH 3 WM3NON3BAHE C ONKNO MMM
MQ3HWHG 30 MbpxeHe. [opaay ropeLLys Bb3myX ONMOTO, MA3HWHATA W ApYyruTe
TEUHOCTW MOraT [ Ce 3ananaT. HAKora He MbfHEeTe Cbid 30 MbPXEHE C 0o, Ma3-
HUHA MR APy TEUHOCTH.

- He n3nonssaiTe ypena Ha OTKpUTO.

- Ype[bT e npefHa3HaueH camo 3a AoMalHa ynoTpeba. Toit He e npeapuieH 3d
MPOMMLLINEHO NPUNOXEHME.

- M3non3BaiiTe ypena camo 3a on1caHoTo NPUAOXEHUE U C OPUrMHANHIATE NPUHA-
NexXHOCTW. Besika apyra ynotpeba 1nm 13MeHeHe ce CMSTAT 30 HeCbOTBETCTBALLM
HO NpefHa3HaueHneTo. He ce noema OTrOBOPHOCT 30 LLETH, MPUUMHEHN OT yno-
Tpeba, HeCbOTBETCTBALLA HA MPEIHA3HAYEHMETO, UM HENPABUIHO 0BCNYXBAHE.

- Besika ynotpeba He no nNpefHa3HaUeHe MOXe [d JoBeie [0 TeXKN HAPOHABAHNS,

Be3onacHoCT Ha ewa v xopa

ﬁ Mpepynpexpexue!
CbLLeCTBYBA ONACHOCT OT 304YLLIABAHE HA LeLata npu urpa ¢

onakoskara!
e HenpemeHHO ApbXTe 0NAKOBbUHMS MATEPWAN Aaney oT fela.

- Tesu ypey MOraT [ia Ce 13MON3Ba OT [eLid Ha Bb3PACT HAL, 8 TOMHI, KAKTO 1 XOpd
C HOMANEHN GUNYECKM, CEH30PHM WM MEHTANHM CIOCOBHOCTM UMM C HEQ0CTATbY-
HO OMUT U/UN NO3HAHWS, CaMO Mo, HAbMoAeHNe UNK CRef, KATo Ca UHCTPYKTMPA-
HI OTHOCHO 6e30MmacHaTa UM ynoTpeba 1 ca pasbpanit NPOM3TAUALLMTE OT TOBA
0rnacHoCTy.

- [leuia He TpsI6BA 4 UrPasT C ypeag.

- [ouncTBAHETO M NOTPEBUTENCKATA NO,APLXKA He 6MBA A Ce M3BBLPLUBAT OT fe-
L0, OCBEH GKO He Ca Ha, 8-TOAMLLIHA Bb3PACT U He ce HabMoAaBaAT OT Bb3PACTEH.

- [leuia nof, 8 roaMHKM a ce ObPXAT 4aney oT ypend v 3aXpaHBaLLns kaben.
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061K MHCTPYKL UK 3a 6Ge3onacHoCT

AN

BHumaHue!

o Bpeme Ha pabota MOBLPXHOCTUTE HA YPeLd 1 MPUHALNEXHOCTUTE,

0,0 KOUTO MOXe [10 Ce [ONpeTe, Ce HAropeLLdBar cunHo. OnacHoCT ot

n3rapqHe!

e He [OKOCBAMTE Te3M MOBBPXHOCTY W 30HWTE OKOMO THX.

* /13non3eaiTe camo NpeLBUaEHATA LPBXKA 1 CEH30PHITE OYTOHM HA M-
NeT0 30 YNpaBneHue.

 BUHArM 13Mon3sanTe KyXHEHCKM PbKABULLYM UNW TOTBAPCKY PbKOXBATKY,
Korato pabotuTe ¢ ropeLuys ypen,

 He [oKOCBAMTE BBTPELLHOCTTA HA GYPHATA, GOKATO YpeLwT e ropet!

 Cnep, ynotpeba octaBeTe ypeaa 4d ce OXA4W HAMbIHO, Npeay Aa ro
MoYMCTBATE UMK TPAHCTopTMpare!

BHumaHue!

o Bpeme Ha pabota MoXe [La U3nn3a ropeta napa. OnacHocT ot

n3rapsHe!

« [10 Bpeme Ha paboTa nasere AMUCTAHLMS OT OTBOPA 3 U3NW3AHE HA Na-
pa 0T 30HATA CTPAHA HA ypend. V13nu3aLiara napa Moxe La AoBene
0,0 n3rapgaHus!

e [1p1 M3BAXOAHE HA CbLA M KOLIHWLLATA 30 MbPXEHe MOXe [d Ce Ha-
OMrHe ropeLla napa v oa posefe 0o u3rapgHusd. BHumasante nnueto
W pblLieTe 0d He Ca OMPeKTHO HaL ypend.

e [Ipey nbpxeHe NMOACYLLABAATE fOOPE XPAHUTENHUTE MPOLYKTH, 30 4d
n3berHete NpekoMepHOTO 06pasyBaHe Ha napa. OTCTPaHABANTe CKpe-
X0 ¥ fiefid 0T 3aMpA3eHNTE XPAHUTENHW MPOSYKTH.

- YpenbT Tpi6Ba [0 Ce NpPOBEPABA PEOOBHO 30 MPU3HALLM HA MOBPE[d. Ype[pT He
TPA6BA A4 CE 13MON3BA, OKO 30XPAHBALLMAT KA6en, KOpMyChT, NoNeTo 3a ynpasne-
HUe UNW NPUHAONEXHOCTUTE CA MOBPEIEHN.

- MpexoBWST NpoBOLHWK TPAGBA [10 C& NPOBEPSBA PEOBHO 30 NPM3HALM HA NOBpE-
00. AKO MPeXOBUST MPOBO/IHMK € MOBPEiEeH, ypeabT He TpAbBa Aa ce U3Mon3ea.

- AKO 30XpHBALLMAT Kaben e noBpe[ieH, Toi MoxXe Aa 6ble 3aMeHeH Camo OT OTo-
PU3NPQH CepBY3, 30 [ Ce NPefOTBPATAT ONACHOCTMY.

M



- Ypedpt He e nopxofdLl 3a pabota ¢ BbHLUEH TAUMep Unv OTOENHA CUCTeMd 3d
LMCTAHLLMOHHO YNpaBNeHue.

- CBbp3BATE Ypend CaMO KbM eNeKTpO3axpaHBAHE, YNNTO HAMPEXeHMe 1 YecToTd
CbOTBETCTBAT HA AAHHMTE OT TUMOBWS €TUKET! TUMOBMAT eTUKET Ce HOMMUPA HA L0-
NIHATA CTPAHA HA ypeaa.

- CBbp3BANTE Ypena camo KbM 00e30MaceH KOHTAKT, KOUTO He € MOBPELEH U e UH-
CTANMPAH B CbOTBETCTBME C U3NCKBAHMATA.

- [ocTasete ypena Taka, ye Ld MMA LOCTATBYHO MACTO 30 LPKYNALMS HA Bb3LyXA.
Pa3cTogHMeTo 0T 304HATA CTEHA HA ypena 4o Lpyru npegmetv Tpsbsa oa e mu-
HUMyM 30 cm, a OT CTPAHUYHUTE CTeHW MuHUMYM 10 cm. YBepere ce, ue NpoCcTpaH-
CTBOTO HAZ, ypeLd e npasHo.

- Ypept He Tp6Ba LA Ce NMOCTABS BbB BrpdfeHn Mebenu unm B Lwkad. B npotuseH
Cryyan HAMA 4, e Bb3MOXHA JOCTATLYHA BEHTUNALLMSA M MOXE L4 Bb3HVKHE MOXAp
WNW MOBPeLA HA ypena. Ypeasr TpsabBa Aa ce M3Mnon3sa camo B CBOOOLHOCTOALLO
NOMoXeHwe.

- BuHarv nocrasanTe ypena Bbpxy CTAOUIHA, PABHA U YCTOMUMBA HA TOMMHA MO-
BbPXHOCT. [10BLPXHOCTTA NOL, HHOTO HA YpeLd MOXe 4 Ce OLLBETU UK NoBpesy.
B cnyuait Ha CbMHeHVe LOMbAHUTENHO U3M0M3BANTE TOMMOYCTONUMBA NAOYA.

- He noctassiiTe ypena B HeMmocpencTBeHa 6nm3ocT [0 BOAQ, HAMP. BbPXY MUBKMY,
BAHW WNW BNAXHW MA3eTtd. B NpoTMBEH Cryyail CbLLLECTBYBA OMACHOCT OT TOKOB
yaap.

- He noctasgiTe ypena Bbpxy NOKPUBKY UK TEKCTAM C ObAMU BNAKHA.

- Ypept He TpsOBA LA Ce NOCTABY BbPXY ropeLla noBbPXHOCT MK B 6M30CT [0
WM3TOYHWK HQ TOMUHA.

- Hukora He m3non3ganTe ypend noL okaueHW LIKapose, LO NepLetd uiam opyru
Bb3MIAMEHVMM NPeLMeTy.

- 3axpaHBaLLmgT kaben He TpabBa La Ce 4ONMPA [0 ropeLLuTe YacTi Ha ypeaa.

- YBepere ce, ue 3aXpaHBALLUAT KaOeN He BUCK, 30 4d He Obe 3aKAYeH OT HAKOro
W TAKA GPUTIOPHMKBT Oa Obe CbOopeH.

- He noctassiTe npeLMeTi BbpXy ropeLLLms ypeq, 1 He nokpusante ypend. CoLect-
BYBA OMACHOCT OT noxap!

- Hukora He cyLueTe nnarose Waw opyru Npeametyt Bbpxy, Hag uiv B ypend. Cb-
LLLeCTBYBA OMACHOCT OT noxap!

- Hukora He octassiTe ypena 6e3 HabnoLeHve no Bpeme Ha pabota.
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- [IpbxTe geuara v SomMallH1Te NobuUMLy faney ot ypeLnd, Korato Tou ce non3sd
UK ce OXNaxga.

- He mecTete ypena u He ro NpeHacsiiTe, LOKATO € OLLLe TOpeLL.

- He npenbneanTe KOLWHMLATA 30 MbpxeHe. AKO NPOLYKTHT 30 MbpXeHe e TBbpLe
MHOrO, MOXe [1a Ce Bb3MIAMEH NPU KOHTAKT C HArpeBATE/HNS €IEMEHT B ropHATd
UaCT HA OTAENEHNETO 30 rOTBEHE. YBepeTe Ce, Ue NPOAYKTHT 3a MbPXEHe He CTbpum
HQ, TOPHMS pbb HA KOLLHMLIATA 30 MbPXeEHE.

- Hukora He nMbnHeTe Cba 3a MbPXEHe C 0O, MA3HUHA UK Apyrv TeuHocTu. Mopa-
L/ TOPELLLMA Bb3MyX ONMOTO, MA3HWUHATA U LpyrTe TEYHOCTU MOTAT L Ce 3anandr.

- Ypeqpt TpabBa LA Ce 13M0M3BA CAMO C LOCTABEHUTE C Ypend NpUHALIEXHOCTH.

- [1pn 13non3saHe Ha ypeLu 3a BapEeHe, MbPXeHe 1 neyeHe Moxe 4a ce 0bpasysd
300MMSBAHE, KOETO MOXE [10 € ONACHO 30 MANKM XMUBOTHM (HaNp. NTuLw) ¢ ocobe-
HO UYBCTBUTENHA LUXATenHa cuctema. [penopbuBame Bu oa He ObpxuTe NTULM
B KyXHATA.

- Hukora He noctaesnTe KOLIHMLATA 6e3 Cbaa 3a MbpxeHe B ypend. B npotuseH
CMyYan SCTUATA LLLE U3TOPAT.

- BuHarv nocrasanTe ropeLLmTe Cbf, 1 KOLUHWLA 30 MbpXEeHe BbpXY TOMI0YyCTOMYMBA
MOoMN0XKA.

- [1pn npekomepHO 006pa3yBaHe HA AyM BELHArd M3KMKYeTe ypeLd v usrernere
LLiencena ot KOHTAKTA. Mi3uakanTte OUMBT 04 Ce pascee, npeay 4d BAuTe Cbad 3d
MbpXeHe oT ypena.

- Cnep, BCgka ynotpeba nskmouBanTe ypend v U3BaxLanTe Lencena o1 KOHTAKTA.

- [1peay BCAKO MOUMCTBAHE W3KMIOUBAUTE YPend v M3BAXOANTE LLLencena oT KOH-
TAKTA HA eNeKTPUYECKaTda Mpexd.

- [peayn oA nouncTBaTe MK CbXpaHABATE ypeLnd, OCTABETe ro Ld Ce OXNALM.

- YBepere ce, ue Bbpxy 3aXpAHBALLLMA kKaben unu Lencend He kane BoAaa.

- YBepere ce, ue B KOpMyca HA ypena He Nonagat TeYHOCTH.

- Hukora He notangunTe ypena v 3axpaHBALLLA Kaben C Lencena BbB BOAA UK Lpy-
M TEYHOCTM W HE ro NOUMCTBANTE nop, Teyata soaal

- Ype[pt He TpabBa L4 Ce NOUMCTBA C NAPOCTPYWKA.

- Ypenwr He TpsOBA 4d Ce NOYNCTBA B ChAOMMUAIHA MALLMHA.

- Cnas3saiTe WHCTPyKLMTE B pasgen ,l1ouncteaHe 1 nog,apbxka”.

13



MocrassiHe Ha ypepa

o [locTOBETE Yypena BbPXy 34pABA, PABHA
W yYCTOYMBA HA TOMAMHA NOBLPXHOCT (Hamp.
NNOT OT HepbXAaemMa CTOMAHA AKX NNOT OT
©CTECTBEH KAMbK, KATO HAMPUMED TPAHKT).

« [locTOBETE Ypeaa Taka, Ye 4a MMa 4oCTaTby-
HO MACTO 30 LPKYNALMs Ha Bb3ayxd. MuHK-
MQNIHOTO OTCTOSHWE OT Ypeaa 40 CTEeHA Wi
Opyr npegMeTy TpAbBa [a e KaKTo CnefBa.
- or3a/; 30 cm
- otctpanu: 10 cm.

YBepeTe ce, Ye NPOCTPAHCTBOTO HAL, ypend
e NnpasHo.

BHUMaHMe!

Ype[pt e cHabaeH C HeXNMb3raLLy ce NNacTMa-
CoBM Kpauyeta. lNpu mebenu, KoWTo ca ¢ NoKpu-
TVe OT NAK UK NAcTMAca Uiv €a TPETUPAHK
CbC CPeOCTBA 30 MOLAPbXKA, He MOXe [a ce
M3KMIOUM BB3MOXHOCTTA Te3n BellecTsd Ad
Bb3AENCTBAT BbPXY MIACTMACOBUTE Kpayetd
W LA TV pasmekHar. Mpu HeobXogumocT no-
CTABETE HeXMb3raLLLd e, YCTONUMBA HA TONMN-
HQ OCHOBA MOA, ypena.

Mpeam NbPBOTO NyCKAHe B eKCNNOa-
Taums

OTCTpaHSABAHE HA ONAKOBLYHUA MATEpPUAn

« [pey NbpBaTa ynoTpeba OTCTpaHeTe BCUY-
KM OMCKOBbUHI MATEPUANK OT ypead.

Mouncreaxe npepy nbpeara ynorpe6a
Mpeay MbpBOTO NycKaHe B €KCNoaTaLms ype-

ObT M MpUHagnexHoctute Tpabsa aa 6bodt
MOYNCTEHN OCHOBHO.

e [louncrete ypena W MpUHALNEXHOCTUTE
MO HAUMHQ, OMUCAH B pasgen ,llouncTeaHe
W MoaapbXka”.
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* YBepeTe ce, ue crnef, NoYNCTBAHETO BCUUKM
UacTM Ca HAMbIHO CYXM.

e [13non3eanTe ypead HAKOMKO MUHYTW Hd
MAKCUMQNHA TeMnepaTypa 6e3 XpaHUTenHu
MpOAYKTY, 30 1A OTCTPAHWTE OCTATbLMATE MpU
MpOM3BOACTBOTO.

e [I3kntoueTe ypena v “3BameTe Lencena ot
KOHTQKTA.

 OcTaBete ypeaa oa ce 0XNagm HambHo.

» OTHOBO MouNCTETE Ypead M MpUHAOIEX-
HOCTWTE, KOKTO € OMMcaHo B pasgen ,lo-
UNCTBAHE ¥ NOLLPbXKA".

YkasaHue: Burpeky LLATENHOTO MOYMCTBAHE,
Mpu MbPBOTO HATPABOHE MOXEe LA Ce MOsBy
cnab oum uam Mupusmd. ToBa e HOpPMAsnHO
W He e OMAacHO. 30 [OCTATbYHO MPOBETPABAHE
0TBOPETe HanpuMep npo3opeLl,



Onucaxue Ha nynta 3a ynpasneuue (¢ur. [FA))

CensopHu 6yToun ($ur. FX7)

CeH30pHWTe BYTOHM BbPXy NONETO 30 ynpasne-

HMe UMAT CnefHNTe GyHKLMK:

byToH DyHKUMSA
V136mpaHe Ha npenBapu-
TENHO HACTPOEHM MPo-
rpamm
Hamangsaxe Ha Temnepa-
Typara/
HamangsaHe Ha BpemeTo
30 FOTBEHE

% BkntousaHe/nskntouBaHe
Crapt/cTon

YBennuasaHe Ha Temnepa-

Onuncanmne

[okoceaitte OyTOHO HEKONMKOKPATHO, 3 LA MpeBK/KOUBATE
MEX/[1y NPeaBapUTENHUTE HOCTPOMKM

- W3bpanata nporpama ce Mokassd upes MUraLLiig CUMBOM HA

nporpamata

Ype3 HeKOnKOKPATHO [OKOCBAHE HA 6yTOHA Temmepatypata
MOXe [0 Ce Hamanu Ha ¢tk ot no 5°C 0o muHumym 80°C.
Ype3 HEeKoNMKOKPATHOTO JOKOCBAHE Ha OYTOHA BPEMETO HA ro-
TBEHE MOXE [a Ce HOMAMM HA CTKM OT M0 T MUHYTA 00 MUHW-
MyM 1 MUHYTQ.

3a BKMHOYBAHE HA MONETO 30 YNPABIEHNE HATUCHETE BYTOHA 3a
KpaTko.

30 13KIOUBAHE HATUCHETE BYTOHA 30 OKOMO 2 CEKYHM

Cnef, HOCTPOAKATA HA XENaHATA TeMnepaTypd M BPEMETO H
roTBeHe Wnu cnep, M36opa HA MPenBAPUTENHO HACTPOEHATA
Mporpama JOKOCHeTe OTHOBO 6YTOHA, 30 i CTAPTUPATE Mpo-
LIeca Ha roTBeHe.

30 [ CnpeTe 3aNoYHAT MPOLIEC HA FOTBEHE, IOKOCHETE BYTOHT
OTHOBO.

30 @ NpombaXuMTe CMPAH NPOLIEC HA rOTBEHE, fOKOCHeTe 6y-
TOHQ OTHOBO.

Ype3 HeKOnKoKPAaTHO [LOKOCBAHE HA 6yTOHA Temmepatypara
MOXe 1,0 Ce yBenuuu Ha cTbrku ot no 5°C no makcumym 200°C.

Typara/
@ YObIXABAHE HA BPEMETO HA - Ype3 [OKOCBAHE HA OYTOHO BPEMETO HA rOTBEHe MOXe Ad ce

rotBeHe

MH,EI,VIKGLI,VIFI Ha Temnepary-
Yo

paTa/BpemeTo

YObAXM HA MHTEPBANK OT MO 1 MMHYTA [0 MAKCUMYM 60 MUHYTH.

HpeBKﬂ}OHBGHe mMexnay NHOMKauma Ha TemnepaTtypaTa 1 BpeEMeTo

o [lokocBauTe ceH30pHUTE BYTOHW C Bb3IIAB- * YBepeTe Ce, Ue CeH30pHUTE BYTOHM BUHATM
HUUKWTE, O He C BLPXOBETE HA NPbCTUTE. CQ UNCTK, CyXW 1 He € NOKPUTI OT NPeSMeTH.
CeH3opHuTe ByTOHW pearmMpaTt Ha AOKOCBA-

He, He e HeobXoouM HATUCK.

Korato ypenbr pasnosHae OOKOCBAHE, MPO3-

By4dBa CUIrHAMEH TOH.
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Wnpukauum ($ur. F17))

MHOykaumnTe BbpXy MONETO 30 YnpaBneHue
UMAT CNEeJHOTO 3HAUEHME:

Cumson DYHKUMSA 30 MHAUKALLUA
an
v)d BeHTMNATOPLT € AKTUBEH
( SSS ) HarpeBartensT e akT1BeH
1gr ° VIHOMKALMA HO HOCTPOEHATA
) 9,_, C p

Temnepatypa, Hanp. 190°C
|
15 min

MpeaBapuTeNHO HACTPOEHN NPOTrPAMM
(§ur. PX3)

Ako 1n3bepeTe efHa OT MPeBApUTENHO Ha-
CTPOEHUTE MpOrpamy, NpenBapUTEnHo 3a-
[0fieHNTe HACTPOIKW 30 BpEMe HA roTBeHe
W TEMNepaTypa ce Mpemnarar aBToMATWUHO.
MoxeTe [0 MPOMEHWTE NO BCSKO BpeMe Tesu
MPOrpamMi CbC CEH30pHUTE BYTOHW 30 Temne-
paTYpa Y BPEMe Ha FOTBEHE.

Ykasauue:

MpennaraHnTe TeMNepaTypy W BPEMEHA Ha
FOTBEHE CA CAMO CPeOHU CTOMHOCTW 1 TPSOBA
00 Ce aIanTupaT Npu HyXxaad. Tbid KATO ChCTAB-
K1Te Ce pasnMuaBaT Mo NpOW3Xo[, FoNeMUHA,
TEMMNEPATYPd W KAYeCTBO, AENCTBUTENHUTE
TEMMEPATYpPY 11 BPEMEHA HA FOTBEHE MOraT Ad
Ce pasnuuasar.
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VIHOMKALMS HO HOCTPOEHOTO Bpe-
Me Ha roTBeHe, Hamp. 15 MuHyTH

OnucaHue

AKO NPOLLECHT HA rOTBEHE Oble CPAH UNi
MoNeTo 3a YNPABNEHNE U3KMKOUEHO, BEHTH-
NATOPBT NPOLBLIXABA 4d pAbOTL 30 OKONO
50 cekyHIu, 30 oa oxnagu ypend. CMBo-
NBT Yraceq, Cnef, KaTo BEHTUNATOPT Ce e
N3KMHOUMII,

CWMBOMBT Yracea, ako HACTPOEHATA Temne-
pATYpa € JOCTUrHATA, M CBETBA OTHOBO, KO
YPEe[bT Ce HarpsiBa AOMbAHUTENHO.

TeMneparypara e ce nokaseda ¢ pedyBaHe
C HOCTPOEHOTO BPEME HA FOTBEHE.

BpemeTo Ha roTBeHe ce Nokasea ¢ pedyBaHe
C HaCTpoeHaTa Temnepatypa. Mo Bpeme Ha
roTBeHe BpEMeTo ce 0TOPOABA HAOOPATHO.

HenpemeHHo ce ybefieTe, Ye npeau BCUUKO
MecoTo, pubata unu nTuumuTe ca nobpe n3ne-
YeHM.



Mpepsa-  MpepBa-
pUTENHO  pUTENHO
Cumeon [lporpama HACTPOEHa HACTPOEHO
Temnepa- = BpeMme Ha
Typa nevexe
&
gg Mopxes | o500 | 9 MUHYTH
KapToou
E3  bekoH/ o
(= Liyhka 180 °C 10 MuHYTH
oﬂ Mune 180 °C 22 MMHYTY
:'\J:, 5‘) Ckapumn  180°C 12 muHyTH
g Crexose/ 200 °C 15 MUHYTH
KOTneTy
@ TR 160 °C 15 MUHYTH
CNAAKNLL
r
QO 3eneHuyum 170°C 22 MUHYTH
&> pu6a 180 °C 14 MUHYTY

MU3BaxpaHe n noctaBsiHe Ha cbpa/
KOLUHWULLATA 30 MbpXeHe

.ﬁ BHumanue!
Ypes HaTUCKaHe Ha 6yToHa 3a OT-

KMIOUBAHE C& OTKMIOUBAT ChObT U
KOWHMLATA 30 MbpxeHe. MMpu He-
BOMHO HATMCKAHe Ha 6yTOHA 3a OT-
KMIOYBAHE ChbT 30 MbPXEHE MOXe
[0 NafHe oT KowHMLaTa. 3a aa ce
MpefoTBpaTi TOBA, BYTOHBT 30 OT-
KMIOYBAHE € MOKPUT C MAb3raLlo ce
30LLMTHO Kanaue.

* YBepeTe Ce, ue 3aLMTHOTO Kanaue
BMHArY € BbpXy 6yTOHA 30 OTKMHOY-
BOHE, 30 A0 He MOXe HEeBOMHO [1d
Obfie HATNCHAT BYTOHBT 30 OTKIKOY-
BOHE 11 ChbT 30 MbPXEHE [0 NAJHE.

W3BaXLaHE HO CbL0 M KOLIHWLLATA 30
nupxene (ur. [E + (1)

o [/3TerneTe KOLUHMLIATA 30 MbPXEHE CbC Cb/d
30 MbpPXEHe 30 [APbXKATA W 9 M3BAOETE OT
ypena (our. 3).

« [loCTaBeTE CbLC 30 MbPXEHe BbPXy CTabUN-
HQ, POBHA M YCTOMUMBA HA TOMAMHA NOBbPX-
HOCT.

« [1nb3HeTe HOMpeL, 3aLLMTHOTO Kanaye 3a 6y-
TOHQ 30 OTKNouBaHe (pur. 4/1).

« HatucHete 6yToHa 30 oTKNtouBaHe (Gur. 4/2)
W U3BAETE KOLUHWLATA 30 MbPXEHe Harope
OT CbAa 3a MbpxeHe (dur. 4/3).

MocTaBAHe HA ChAA W KOLUHWLLATA 30 Mbp-
wene (¢ur.[Ed + [£1)

o [1n1b3HeTE 3ALLUMTHOTO Kanade Bbpxy OyTOHA
3a oTknousaHe (¢ur. 4/1). Tosa He no3sonsBa
HEBOMHOTO HATWUCKAHe Ha BYTOHA 3a OTKHOY-
BAHE 11 NAAHETO HA CbAa 30 MbPXEHE.

« [ocTaBeTE KOLUHMLATA 30 MbpXeHe B Cbd
TaKQ, Ye (QUKCaTOPBT BbPXY APLXKATA HA
KOLUHMLATA O BAe3e B YLUMPEHWETO BbPXY
CbA 30 MbPXeHe M Oa Ce uye LPAKBAHE
(dur.4/3).

* XBOHeTe KOLUHMLATA 30 MbpXeHe CbC CbAd
30 [1pbXKATA W A NocTaBeTe B ypeaa (¢ur. 3).

» BHMMABQWTE KOLLHMLATA 3 MbPXEHE CbC Cb-
[0 30 MbPXEHe [0 & MbXHAT U3LANO.

Ykasanue:

CrapTupanTe NpoLeca Ha roTBeHe Camo KoraTo
OMKCMPAHATA CbC CbA 30 MbPXEHE KOLIHMLG
30 MbpXeHe e MbXHATa M3uano. B npotveeH
CryYan CeH30pHMAT BYTOH BKN. - U3KN./CTAPT -
CTOM MUTQ, BOKATO KOLLHWLLATA 30 MbPXEHE CbC
Cb0 30 MbPXeHe He e MbXHATA U3LANO.
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MbnHeHe Ha NPOAYKT 30 MbpPXeHe

(¢ur. H)

BHMMaHMe!

He npenbBanTe KOLLHWLATA 30 MbpXeHe. Ao

MPOLYKTHT 30 MbPXEHe e TBbPLE MHOMO, MOXe

0,0 Ce Bb3NNAMEHM NPU KOHTAKT C HArpeBaTen-

HWS eNeMeHT B FOPHATA YACT HA OTHENEHNETO

30 TOTBEHE.

e YBeperte (e, Ye MPOLYKTHT 30 MbpXeHe He
CTbPUM HAL FOpHUA pbb HA KOLLHMLATA 30
MbPXEHe.

 HambnHeTe KOLIHMLATA 30 MbpXeHe C Mpo-
OYKTW.

° YBepere Ce, ue KOLWHWLATA 30 MbpXeHe
e NPAaBUITHO GUKCMPAHA B CbIA 30 MbPXEHE.
BuxTe paszgen ,M3BaxaaHe 1 NOCTABSHE HA
Cb0/KOLUHNALATA 30 MbpXeHe".

o [1oCTaBETE HAMBAHEHATA KOLUHMLQ 30 Mbp-
XEHE 30e[HO CbC CbAd 30 MbPXEHE B ypeaa.

BknrousaHe 1 U3KNOUBAHE HA ypeaa

BkniouBaHe

* XBaHeTe GUKCUPAHATA CbC ChAd 30 MbPXKeEHe
KOLIHWLG 30 MbPXeHe 3 ApbXKATd v Mo-
CTaBeTe B ype[a.

« Bkntouete Lencena B M3npaseH, MHCTANM-
PAH Cb06PA3HO NPEANMCAHIATA KOHTAKT.

- Mpo3ByYaBA aKyCTUYEH CUTHAN.

- Bcuuku cumBonM Ha NynTa 3a ynpasnexue
CBETBAT 30 KPATKO.

- Cefi TOBA CUMBOMBT HA BYTOHA 30 BKMOY-
BAHe-M3K/toUBAHe/CTAPT-CTOMN CBETBC.

« BkntoueTe noneto 3a ynpasneHue, KaTo Ha-
TUCHeTe 30 KpaTko BYTOHA 3a BKM. - M3KM./
CTapT - cTo.

- Mpo3ByYaBA aKyCTUYEH CUTHAN.
- B noneto 3a ynpasneHue ce Nokasear ceH-
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30pHUTE GYTOHM U CUMBOMUTE HA MpenBa-
PUTEMHO HACTPOEHUTE NPOTPAMM.

- Kato [pombnHeHwe, pefyBavku ce, Murat
$»abpnuHO HOCTPOEHa Temneparypa (Hamp.
190°C) v Bpeme (Hanp. 15 MuH).

WU3kniousaHe

e 30 00 W3KNKUMTE MONETO 30 YNPABNEHME,
[OKOCHeTe OYTOHA 3a BKM. - W3KN./CTApT -
CTOM 30 OKOMO 2 CEKYHIM.

- [1po3ByYaBa AKYCTUUEH CUTHAN.

- MIHapkaummte B MONETO 3a YMpaBneHue
M3racear ¢ U3KNKUeHne Ha 6yTOHA 30 BKI.
- U3KN./CTapT - CTon.

* 30 [0 W3KNKUMTE Ypena 13uano, 13Bagere
LL,encena ot KOHTAKTa.

- MHoukaumata Ha 6yToHa 3a BKA. - W3kn./
CTapT - CTON.

MpomsHa Ha TemMnepaTypara u Bpe-
MeTO Ha roTBeHe

Mpenopbkn 3a TeMnepaTypata u BPEMETO 3a
rOTBEHE 30 PA3NNYHUTE ACTUA MOXETe La OT-
Kpuete B Tabnuuata B pasgen ,Mpenopbku 3a
MpUroTBsHe".

Cnep, BKNIOUBAHE HA NOMETO 30 YNPaBNeHWe
MUraT, pedyBankn ce, GabpuyHO HACTPOEHA
Temneparypa (Hanp. 190°C) u Bpeme (Hanp.
15 MUH).

« [lokocHeTe 6YTOHA 30 WHOMKALMS HA Tem-
neparypa/speme, 3a aa cmeHnte mexay °C
W MAHYTH.

» [lokocHeTe ByTOHMTE + 1 -, 30 LA HACTPOUTE
XENaHata TemMnepaTypa u/unu BpemeTo Ha
roTBEHE.

Perynupyemmre CTONHOCTM CQ:
- Temneparypa Ha cTbrku o1 5°C B gmana-
30Ha o1 80 go 200°C.



- Bpeme Ha rotBeHe HA CTBMKM OT 1 MUHYTA
B 1aNasoH ot 1 8o 60 MuHyTH.

CTOMHOCTWTE HA HACTPOEHWTE Temneparypa
1 BpEMe Ce MOKA3BAT C pedyBaHe B Moneto 3a
ynpasnexue.

Ykasauwme:

- MHOroKpaTHOTO KpaTKo [IOKOCBAHE HA CeH-
30pHUTE BYTOHM + 1 - BOOM [0 CTENEHHO NO-
BULLIBAHE UMM HAMANSBAHE HA CTOMHOCTTA.

- TparHOTO HATMCKAHE BOAM [0 No-6bp3o no-
BULLIGBAHE WK MOHMXABAHE HA CTOMHOCTTA.

Ykasaume: Moxe [0 NpoMeHWTE Temnepary-

PATA M BPEMETO HA FOTBEHE MO BCAKO BPEME Ha

paboTa, KakTo e ONMCaHo No-rope.

Ykasauume: Ao B pamkuTe Ha 1 MUHYTa He ce

HaTucHe BGyTOH, MONETO 30 YNpABNEHME Ce 13-

KMtOUBA OTHOBO W HACTPOVKMTE TPAbBA Aa Ce

13BbPLLAT OTHOBO.

M36mpaHe Ha npepBAPUTENTHO HA-
CTPOEHM Nporpamm

« Bkntouete noneto 3a ynpasneHue ¢ ByTOHa
30 BKJ1. - M3KJ1./CTAPT - CTOM.

o [1oKOCHeTe HEKONKOKPATHO 3 KPaTko 6yTo-
Ha MENU, [okato CMBOMBT 30 XenaHata
MpOrpama 3amura.

- B nometo 30 ympaeneHne ce pemyBar
MpeaBAPUTENHO HACTPOEHATA Temnepa-
Typa 1 BPEME HA FOTBEHE 30 CbOTBETHATA
nporpama.

o [py HyXQa NPOMEHeTe MPeaIoKeHaTa Tem-
nepaTypa v BpeEME Ha rOTBEHE.

YKkasaHme: Ao B pamkuTe Ha 1 MUHYTa He ce
HaTKCHe BYTOH, NONETO 3a YNpaBNeHue ce u3-
KMKOUBA OTHOBO M HACTpOVKWTE Tp6Ba Aa Ce
W3BbPLLIAT OTHOBO.

Ykasaume: Moxe [0 NpoMeHUTE Temnepdry-
pATa Y BDEMETO HA FOTBEHE MO BCAKO BPEME HA
paborta, KaKTO € OMMUCaHO No-rope.

CTCIpTVIp(lHe HA npouecd Ha rotBeHe

YkasaHue:

CrapTvpaiTe NpoLeca Ha roTBeHe CaMo KoraTo
GUKCMPAHATA CbC CbAA 30 MbPXEHE KOLHMLA
30 MbpPXEHe e MbXHATa M3uAno. B npotuseH
CyYan CeH30PHMAT BYTOH BKI. - M3KN./CTAPT -
CTOM MUFQ, SOKATO KOLUHMLLATA 30 MbpXeHe CbC
Cb[i0 30 MbPXEHE He e MbXHATA M3LANO.

« [locTaBeTe NPOAYKTA 30 MbPXEHE B KOLIHM-
L,aTA 30 MbpXeHe.

« [TbxHeTe GUKCMPAHATA CbC CbAA 30 MbPXeEHe
KOLUHWLQA M3L4N0 B ypeaa.

« Bkntouete noneto 3a ynpasneue ¢ OyToHa
30 BKN. - M3KN./CTapT - CTON.

« HactpoiTe XenaHuTte TeMmneparypa v Bpeme
HO roTBeHe unu n3bepete NpeLBAPUTENHO
HACTPOEHA Nporpama.

« (TApTMpPaNTE NPOLLECa HA TrOTBEHE, KATO Ha-
TUCHeTe 6yTOHA BKMKOYBAHE-M3KMIOYUBAHE/
CTAPT-CTON 30 KPATKO.

- CMBONMTE 30 HArPABALLMS E€NEMEHT W
BEHTWNATOPA Ce MOSBABAT B UHLMKALMATA.

- CTOMHOCTUTE HA 30404EHMTE TEMNepaTypa
1 BPEME Ha rOTBEHe MUFaT, PedyBamnkm e,
B MONETO 30 YNPABEHME.

- Mo Bpeme Ha roTBeHe BpPeMETo ce 0T6pos-
B4 HAO6pPATHO.

- CMBONBT 30 HArpABALLMS €NEeMEHT U3-
racea, KOrato HACTPOeHATd Temneparypa
e [OCTUTHATC, M CBETBA OTHOBO, AKO YpeisT
[,030rpsBa.
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MNpekbcBaHe/npekpaTaBaHe Ha
npow,eca Ha rorBeHe

MpekbCBaHe HA NPOLLECA HA rOTBEHE

e 30 [0 MNpeKbCHeTe MpOLLECa HA TOTBEHE,
[LOKOCHeTe 30 KpaTko GYTOHA BKIHOBAHE-M3-
KMtOUBAHe/CTapT-CTON.

- MHoukaumuTe 30 Bpeme 1 TeMneparypa ce
MOKA3BAT, PenyBaukm ce.

- CMBONBT BKIMKOUBAHE-U3KMHOUBAHE/CTAPT-
CTOMN MUTQ.

- HarpsBaLLmaT enemMeHT ce 13KHuBa.

- CAMBONBT C BEHTWUNATOP CBETW [0TOrABA,
[LOKATO BEHTUNATOPBT HE CE U3KIHOUM.

e KaTO @QnTepHATMBA MOXe [d Npekpatute
MPOLLECa HA rOTBEHE, KATO U3BAAMTE KOLLHM-
LLATA 30 MbPXEHe CbC Cbild 30 MbPXEHE.

e 30 1 NPOLbIXMTE NMPOLLECA HA TOTBEHE, [0-
KOCHeTe OTHOBO 30 KpaTko GYTOHA 3Q BKJI. -
W3KJ1./CTAPT — CTOM WK MbXHETE KOLLIHWLATA
30 MbPXeHe CbC Cbfd 30 NbpXeHe 06paTHO
B ypenga.

- HarpsaBaLLmMAT enemeHT 1 BEHTUNATOPLT Ce
BK/OUBAT OTHOBO.

- MHOMKaumata 3a Bpeme Npombixasad [d
0T6posBA HOO6PATHO.

MpeaBapuTenHo NpeKpaTABAHE Ha NpoLie-
€4 Ha roTBeHe

e 30 NpefBAPUTENHO MPeKPATABAHE HA Mpo-
LIeC Ha rOTBEHE W U3KITKOUBAHE HA MONeTo 3
yrpaeneHue fokocHete 6yToHA 30 BKN. - U3-
KN./CTAPT - CTOM OKOMO 2 CEKYHOU.

30 [0 M3KNKOUNTE Ypena W3LAano, 13sagete
LLlencena ot KOHTAKTA.
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Kpait Ha npoueca Ha roTBeHe

Cnep 13TnuaHe HA 30404€HOTO BpeMe Npo3By-
UaBAT HIKOMKO AKYCTUYHW CUrHANA.
VHOpKaumiTe B MONETO 3 YNpaBneHue u3rac-
BAT C W3KMIOYUeHe Ha OYTOHA 3a BKN. - U3KN./
CTAPT - CTOM ¥ CUMBONA 30 BEHTUNATOP.
HarpssawmgT enemeHT ce U3KNYBA ABTOMA-
TUUHO.

BeHTunaTopsr pabotn olle W3BECTHO BPEMe.
CMMBONBT C BEHTMNATOP CBETW LOTOrABA, [LO-
KATO BEHTUNATOPLT HE Ce MU3KIOUU.

ﬁ BHUMaHMe!
y \ Ypempr 1 KOLUHMLATA 30 MbpXeHe

CbC CbAA 30 MbPXEHEe €A MHOrO ro-

peLLm. OnacHocT ot n3rapsHe!

o XBQLLOATE KOLWHMLIATA 30 MbpXe-
He CaMO 30 LPbXKATa.

o bboete BHAMATENHN NpU M3BAX-
LAHE HA KOLUHWLATA 30 MbpXeHe,
MOXe [ 13ne3e ropeLLa napa.

e 3non3Bante KyxHEHCKM PbKaBM-
L/ Mn PBKOXBATKM.

e [I3T€rMeTe BHAMATENHO KOLUHWLATA 30 Mbp-
XeHe CbC Cbaa 3G MbpxeHe 3a OpbXkaTa n
A 1n3BageTe ot ypena.

« [locTaBerte Cba 3a MbPXeHe BbpXy CTAbMMHG,
paBHA K yCTOVNVIBO HQ TOMNJINHA NOBbPXHOCT.

o [1n1b3HETE 3ALLUMTHOTO Kanave 3a 6yTOHC] 3d
OTKNOYBAHE HaMpem,.

e Hatucxere 6yTOHO 30 OTKMO4YBAHE N M3BA-
fete KOLHNLATA 3a NMbpxeHe Harope ot Cb-
00 30 MbpXeHe.

e [13BageTe NPOOYKTA 30 MbpXeHe OT KOLUHN-
LIATa 30 MbpXeHe.

e AKO He xenaete ad MbpXunTe noseye xpa-
HWUTENHW NMPOLOYKTK, n3ternete Lencena ot
KOHTAKTA M OCTaBeTE ypena v npuHapnex-
HOCTUTE 04 Ce OXNagAT HaMbHO.



lMpenopbku 3a NpUroTeBsiHe

[laHHuTe B CnefHuTe TA6NNLM Ca OPUEHTUPOBBYHU. B 30BUCMMOCT OT TeMMNepaTypard, CBOMCTBATA
HQ XPAHWUTENHUTE MPOLYKTU W Op. NOCOYEHUTe CTOMHOCTU MOrdT a €A PA3NMYHM HA NPAKTUKA.

Kaprodu v nbpxeHu kaptodpu Terno Bpeme Temnepartypa 3abenexka

(rpama)  (mmHYTH) (°C)

[TbpxeHn kapToheHu krodteta 200 15-18 180

TbHKM 0pN6OKO 3aMPA3eHU 500 25 190 pa3bbpKBAHE/pasknaLLaHe™

kapTodu

Hebenn pnboko 3ampasenu 300-400 25 200 pasbbpkBaHe/pasknaLaHe”

KapToom

CypoBu MbpxeHN kapTou™ 300-400 20-25 200 [ob6aserte 1/2 c.n. onno™*

(8 x 8 mm) pas6bbpkBaHe/pasknailaHe*

OrpeTeH ot KapTodu 500 20-25 200 13MoN3BaNTE NOAX0ASLLQ,

TONJ0YCTONYMBA GOpMA

Meco, nuneLuxo, Terno Bpeme Temnepatypa 3abenexka

pu6a n mopcku gapose (rpama)  (mmHyTH) (°C)
Pn6a 100-400 | 10-18 180
Ckapugm 100 - 400 8-15 180
[oBexay CTek 100-350 | 12-20 200 npeaBapuUTeNHO 3arpaBaHe
CBUHCKY KOTNET 100-400 10-15 200 npeLBapuUTeNHO 3arpsaHe
[MuneLwukn byTueta 100-500 | 20-25 180
[MneLwku repay 100-500 20-25 180
[MuneLukn HureTH, LbNOOKO 100-500 | 15-20 200 pa3bbpkBaHe/pasknatlaHe
3aMpa3seHm

* 30 paBHOMEPHO MbpXeHe HIKOW ACTUS (HANp. MbpXeH KapTodu) TpS6BA Ad Ce pastbpkaT UM pasknaTaT
Cnef, MonoBMHATA OT BPEMETO 30 FOTBEHE.

**[lo6aBeTe MANKO ONMO KbM CypOBWUTE KAPTOGM U 3€NMeHUYLM, 30 Ad CTAHAT MO-XPYMKABM W [0 He 3anen-
BaT. [TbPBO HApEXETe XPAHWTENHUTE NPOMYKTY 1 Cnep, ToBA fobaseTe onvoTo. KaTo pasébpkate Hakpas,
ONMOTO Ce Pasnpeaens Bbpxy MecTatd Ha paspsssaHe. OTUgeTe U3MULIHOTO ONKO, NPey fd NOCTABUTE
XPOHUTENHNTE MPOAYKTM B KOLUHMLATA 30 TbPXeEHE.
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[ecepr/3eneHuyuu Terno Bpeme  Temneparypa 3a6enexka
(rpama)  (mmHYTH) (°C)
Kekc (9 6posi no 28 g) 28gx9 15 160 W3MON3BANTE MNOAXOAALLM
TONMOYCTOAYMBY GOPMUUKN
MbOuHU 300 8-15 200
[MponetHu ponua 100-400 @ 12-20 200 pa3bbpKBAHE/pasknaLLaHe™
3eneHuyLm 100-400 10-15 160 [lo6asete 1/2 c.n. onno™™*
pa3bbpkBAHE/paskNaLLaHe™
[MaHUPAH KaLIKaBan 100-400 | 20-25 180

* 30 paBHOMEPHO MbpXeHe HKOM SCTIA (HaMp. MbpXeHn kapTodu) TpS6Ba Aa ce pasGbpkaT UM PasKAATAT
Cnef, MoNoBKHATA OT BPEMETO 30 FOTBEHE.

**[lobaBeTe MAnKo On1o KbM CypOBUTE KAPTODU 1 3eneHuyLW, 30 4d CTAHAT MO-XPYNKABW U [d He 3anen-
BaT. MbPBO HApEXETe XPAHWTENHUTE NPOOYKTY 1 CNef, TOBA fo6aBeTe onnoTo. Kato pasdbpkate Hakpas,
OMMOTO Ce pasnpefens Bbpxy MeCTara Ha paspsssaHe. OTuenete U3NMLWHOTO ONKO, MPedy 4A NOCTABUTE
XPAHUTENHUTE NPOLYKTA B KOLLHMLATA 30 MbpXeHe.

Ykasanue:
XPAHWUTENHM NPOMYKTM C rONIMO ChabpXaHNe
HQ MA3HUHG, HAMP. HOAEHNYKMTE, He Ca NOX0-
OALLM 30 GPUTIOPHMKA C ropeLL, Bb3ayx. Mas-
HWHOTA LWE Ce CTeYe B Ch[ld 30 MbPXEHE W L
ce 3ananm.

CoBeTH

- XpaHWTENHUTE NPOLYKTW HA MAKM NAPYeH-
LA OOMKHOBEHO Ce HYX[LAAT OT Mo-KpaTko
BpEMe HA rOTBEHe OT Te3n Ha ronemu nap-
yeta.

- 30KyCKITE, KOUTO OBMKHOBEHO CE MPUrOTBAT
BbB (ypHATA, MOrAT LA Ce NMPUTOTBAT W BbB
OPUTIOPHYKA, paboTeLL, C ropeLL, Bb3fyX.

- M3non3gavite rotoBo TecTo, 3d 44 NpUroTeu-
Te ObP30 1 NIECHO 3aKYCKM C MbIHEX. [0TOBO-
TO TECTO Ce HyX[ae OT Mo-KpaTko Bpeme Ha
neyeHe 0T LOMALLHOTO TECTO.
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- M3nonseaite Gopma 3a neuveHe unu OrHe-
YNOPHA Kynad, KOrato NpuroTBATe CNALKMLLIM
VNN OrpeTeH ot kaptodu. CbLLLO TAKA M Kora-
TO NMPUTOTBATE NECHO POHNMBM U MbHEHN
ACTHA.

- Moxerte [ia n3non3ssare GpuTIOPHIKA, pabo-
Tell, C ropeLy, Bb3ayX, ¥ 30 3arpssaHe. Ha-
CTpOiTe Temneparypatd 3a 10 MuHyTM 00
150°C.

YKkasaHue 3a akpunammnp;

Mpu NMbpxeHe C TBbpAE BUCOKA TEMMepaATypa

MOraT [ Bb3HMKHAT OMACHM 30 3LPABETO Be-

LLLeCTBA.

o OTCTPAHABANTE  U3rOpEeNnTe OCTATBHUM OT
XPQHMU.

* He 0CTaBATE XpaHWUTE A4 CE U3MBPXBAT 40
nony4yaBaHe Ha TBbPZE TbMEH LIBAT.



MouncTBaHe ¥ NogApLXKA

Cnep, Bcska ynotpeba ypemsT 1 NpUHALnex-
HOCTUTE My TPSGBA 4G C& NOUMCTBAT OCHOBHO.
OCTATbLATE OT XPAHA HAIA-NECHO Ce OTCTPaHS-
BAT HEMOCPEeLCTBEHO CNef, M3CTUBAHETO.

Mpepynpexpexue!

Mpw BNAra ¥Ma ONACHOCT OT TOKOB

yaap!

Ypensr

e He TpsOBA [0 Ce NOTANS BbB BOA;

e He Tps0OBA 04 Ce ObpXK nog, Te-
UaLLLd BOAG;

e He TpsbBA [0 CE MOYNCTBA B Cb-
LOMMSNHA MALLUVHA.

BHMMaHwue!

- He u3ctbpraante 3aropenure ocTatbuy OT
XPAHUTENHW NPOLYKTW C TBbPLU NPeSMETy.
ToBa MOXe [a MOBPedM Ypeau W Herosute
YacTi U NPUHALIEXHOCTW.

- He nounctBamte kaMeparta 3a rotBeHe CbC
Crpen 3a GypHW, T KATO OCTATBLLUTE MO HA-
[PEBATENHNTE ENEMEHTH He MOraT 4d Obaart
OTCTPAHEHMN.

BHumanme!

OnacHoCT OT M3rapsHe Nopagy ro-

PeLLM NOBbPXHOCTH!

* [Ipeay NOYMCTBAHE BMHArM OCTA-
BANTE YPeaa ¥ NpUHALNEXHOCT-
WTe My 4,d M3CTUHAT HAMBIHO.

BHumaHwme!

- Hukora He nouwcTBauTe ypena 1 npuUHAL-
NEXHOCTUTE C MOUMCTBALLLM MPENaApaTit um
PA3TBOPUTENM, ThIA KATO Te MOTAT Aa NoBpe-
04T ypena unu 4 3aMbpCAT XPAHUTENHUTE
NPOLYKTM NpW CNefBALLOTO U3MON3BAHE.

- He w3nonseante abpasmBH 10U, HUTO
abpa3svBHK NOUMCTBALLLM Mpenapary, 3a aa
He noBpenuTe MOBLPXHOCTATE HA ypend u
HEroBuTe NPUHALIEXHOCTU.

MouncTBaHe Ha ypena

e YBepete e, ue LLEMCENbT 30 MPEXOBOTO
30XPOHBAHE € U3BOfEH OT KOHTAKTA W ye
YPELbT & M3CTUHAN HAMBIIHO.

* 13BafieTe Cbia 30 MbPXeHe 1 KOWHMLATA 30
MbpXeHe 0T ypeaa.

* /136bpLueTe BLTPELLHITE NOBbPXHOCTI HA OT-
[eneHneTo 3 roTBeHe ¢ Mekd rbba 1 Manko
TONNA BOAQ.

« [louncTeTe KOMEPATA 30 FOTBEHE C HABNAX-
HeHa Kbpna. Mpy HeobxoAMMOCT MoXeTe fd
CNOXWTE HA KbPATA 1 MeK Npenapat 3a Mu-
eHe.

e 3aMbPCABAHMATA M OCTATBLMTE OT XPAHA MO
HOrpeBATeNHUTE eNnemMeHTU MoXeTe [a OT-
CTPAHWTE BHUMATENHO C YETKA 30 MUEHE.

« Cnef, TOBA M36bpLUETE C KbpNd, HABNAXHEHT
C u1CTa BOAC.

« [10YMCTBANTE BHLUHIUTE MOBLPXHOCTY M MO-
NeTo 30 YNpaBMEHMe C MeKa, NeKO HABNaX-
HEeHa Kbpna.

e [loacyluete ypena BHUMATENHO OTBBTPE M
OTBbH.
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MouncTBAHE HA Cb,A M KOLUHMLLATA 30
NbpXeHe

BHUMaHMe!

ChIbT M KOLLHMLIATA 30 NMbPXEHE He TPS6BA 4d
Ce MWST B CbOMUANHA MALUMHA. YacTuTte He
€0 NOOXOASALLM 30 ChAOMUAMHN MALLUHM.

Cvxpauenue (pur. )

e [louncTBaMTE CHAA M KOLIHMLATA 30 Mbpxe-
He C MEKa Kbpna B pasTBoOp HA Tonna Bogd
N MeK NMpenapar 3a NoYncTBaHe Ha CbaoBe.

o (e[, TOBA M3MAKHETE € YnCTa BOA.

o (e[, TOBA BHUMATENHO nogcyLuere yacrmre.

o [Ipeay oa rn npubepete, NOYMCTETE OCHOBHO
YPena v NpuHAgnexHoCT1Te My 1 T 0CTaBe-
Te HAMbHO 40 M3CHXHAT.

e [oCTOBETE CbA 30 MbPXEHE 30EefHO C KOLW-
HWLATA 30 MbPXeHe B ypead.

e Moxe [ HaeueTe xnabaso 30XpPAHBALLLMA
kaben OTLEeNeHNeTO 30 ChXPAHABAHE HA Ka-
bena Ha 3a4HATA CTPAHA HA ypena.

o CbXpaHgBanTe ypena 1 NpuHAgIexHoCTuTe
HQ UMCTO, CYXO MACTO 6e3 mpax.

MomoLy, npu noBpegu
Mpo6nem Bb3MOXHM NPUUUHK Momouy
Ypeqst He ¢yHKLMO- LLlencensr He € MbXHAT B KOHTAKTA. [TbxHeTe Wwencena B 06e30MaceH KOH-

HMPa.

TQKT, KOUTO He € MOBPeLEeH 1 e UHCTa-
NIMPAH B CbOTBETCTBME C U3NCKBAHMATA.

ByTOH®T 30 BK/OUBAHE-U3KOYBAHE/
CTAPT-CTON He € HATWUCHAT.

CraptupaiTe NpOLLECa Ha roTBEHE C
6yTOHQ 30 BKNOUBAHE-U3KIIOUBAHE/
CTapT-CTON.

NMOCTABEH 13LAnNo.

Cbibr 30 MbpXeHe C KOLHMLATA 3a
MbpXeHe He e NOCTABEeH NN He e

MocTaseTe NPABMIHO Cbd 3 MbpXeHe
C KOLLIHMLATA 30 MbpXeHe B ypen .

300encTBang.

3auMTaTa ot NperpaBaHe ce e

3Bapete Wencena. He nsnonssante
ypena. ObbpHeTe ce KbM OTOPU3MPAH
CepBm3.

S1CTMATA He ca roTOBY.

TBbpAE MHOIO NPOMYKT 30 FOTBEHE
B KOLLIHMLLATA 30 MbPXeHe.

Hamanete konnMuecTBOTO npoaykT 3a
MbPXEHE B KOLLIHMLIATA 34 MbPXEHe.

HI1CKa.

TeMnepaTypaTa Ha rotBeHe e TBbpe

HacTpolite no-Bucoka TeMnepatypa Ha
roTBeHe.

BpemeTo 30 roTBEHE € TBbpe KPATKO.

HacTpoiTe no-gparo Bpeme 3a
roTBeHe.

AcTngra He ca pPaBHO-

MEpHO CrOTBEHN. E[1H BbPXY ApYT.

HDOJJ,)/KTMTQ 30 roTBeHe Ca nnbvrHo

Hskov NpoLyKTy 30 roTBeHe, KaTo
HaMp. MbpXeHW kapTou, TPSO6BA fa ce
pa3bbpKBAT/pA3KNALLAT Cnes, nonoBu-
HATA Bpeme 3a roTBeHe. Pasbbpkaiite
MpOLyKTUTe 30 roTeeHe. Pasknarete
KOLLUHWLATA 30 MbpXeHe.
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Mpo6nem

Bb3MOXHM NPUUUHK

Momouy,

ChapT 30 MbpXeHe ¢
KOLLHULLOTA 30 Mbp-
XEHE He Moxe Aa ce
MbXHe B ypeaa.

KoLuHMLaTa 3a mbpxeHe He e nocta-
BEHA [O0CTATBYHO Jobpe B Cbaa 3a
MbpXeHe.

[NocTaseTe NPABUIHO KOLLHWLLATA 30
MbPXeHe B Cba 30 MbpxeHe. Mpu
nocTaBsHe GUKCMpaHeTo TpA6BA 4d
LLpaKHe.

Ot ypena usnusa
napa.

ToBa e HOPMATHO MpU MbPXeHe.

Ot ypena usnu3a 64n
nyLLek.

MpOLyKTHT 30 FOTBEHE € MHOTO MA3€eH.

Mpw 3arpsiBaHe Ha MHOTO MA3HM NPO-
LYKTM 30 MbpXEHe B CbAd 30 MbpXeHe
Kane MasHUHA W u3raps. He mbpxete
MHOTO MA3H NPOLLYKTY 30 FOTBEHE.

B kowHnuaTa 3a MbpXeHe 11 B Cbad
30 MbpXeHe UMa OCTATbLM MA3HUHA
OT NpefuLIHOTO roTBeHe.

OcrarbLmTe MA3HUHA u3rapat. Mouncr-
BAWTE KOLUHMLIATA 30 MbPXEeHe 1 Cbad
30 NMbpXeHe cref, BCaka ynorpeda.

[pecHuTe MbpXeHH
KapTou He cTasar
XPYnKaBu.

Kapro¢ure ca TBbpAE BNAXHM.

[PpACHO HAPA3AHWTE CYPOBY KAPTOHU
TPA6BA [0 Ce W3CYLLAT U Cres, TOBA Ad
Ce NopbCAT € MAsKO 0MNO.

KapTo¢uTe ca Haps3aHU HA TBbPLE
ronemu napyerta.

Hapexerte kaptodute Ha NO-MaAnKku
napuerta.

[pecHnTe MbpXeHH
KapTodu Ca 13MbpxeHu
HepaBHOMEPHO.

HapsisaHwTe cypoBw kapTodu He ca
[0CTATBYHO HATOMEHM BbB BO/Q.

MpsicHO Haps3aHuTe KapTodu ce
MOCTABAT 30 N3BECTHO BPEME BbB BOAC,
30 [10 Ce OTCTPAHW ckopbanaTa ot
noBbPXHOCTTA. Crief, TOBA KApTOUTE Ce
OTUEXIAT 1 CE M3CYLLABAT C KYXHEHCKA
XapTus.

1A13n0n3BaHUIT COPT KAPTOOHU He €
NOLXOLALL, 30 MbPXeHe.

113non3saTe NpecHw, 30,pasn KapTodu.

YpesT npo/biXasa
[1a paboTw, cnep, kato
ChIbT 30 MbPXEHE C
KOLLHMLLOTA 30 MbpXe-
He e U3BaeH.

[edekTeH npennaseH Npekbeeay 26
nn Lpyr LedekTeH KOMMOHEHT.

13BapeTe Lencena oT KoHTakTa. He
n3nonseainTe ypend. ObbpHeTe ce KbM
npou3BOLUTENS.

[Moka3BaT Ce KogoBe
30 rpeLuxa.

- EOT kbco CcbednHeHWe B TEPMOChH-
MpOTUBREHME.

- E02: oTBOpeHa Bepura B TepMOChH-
MpOTUBREHME.

13BapeTe Liencena oT KoHTakTa. He
n3nonseanTe ypenad. ObbpHeTe ce KbM
npou3BOLUTENS.
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OTCTPAHABAHE HA OTNAAbLUTE

M3xBbpnsiHe HA ONAKOBKATA

OnakoBKATA HA NPOLYKTA € OT PeLMKMpaLLy
ce matepuanu. OTCTPaHSIBAMTE MATEPUANUTE
HO OMAKOBKATA B CbOTBETCTBME C 0603HAYE-
HWETO M Ha 0BLLLECTBEHMTE MeCTa 30 CbOMpa-
He Ha OTNCaAbLM, Pecn. Cropeq, U3VNCKBAHMATA
BbB Bawwara cTpaHa.

WU3xBbpnsiHe Ha cTap ypen

AKo He nckaTe moseye A4 W3MON3BATe

ypena, npeaaite ro 6e3nnaTHO B NyHKT
=30 cbbUpaHe Ha CTAPU enekTPOypemu.
B HMKQKbB Cyuait CTApUTE enekTpoypeny He
TpA6BA [0 Ce U3XBbPNST B KOHTENMHEPA 30 06-
Ly OTNaabLm (BX. CMMBONQ).

He u3xBbpnsiiTe enekTpoypeam ¢ 6uToBUTE
oTNagbL M.

Cnopep, esponenckata [dnpektusa 2012/19/EC
OTHOCHO OTMA[bLM OT eNeKTPUUECKO U enek-
TPOoHHO o6opyagaHe (OEEO) u npunaraHeto
BHALMOHANHOTOMPABO U3MON3BAHNTE ENIEKTPO-
ypeoy Tpsbea na 6bAAT CbOMPAHU PA3AenHo
W PeuVKNMpaHu no LWaasL, OKONHATA Cpead
HAUMH.,

ANTepHATMBA 30 PeuyKNMpaHe Ha 3a4baxe-
HWETO 30 BPbLLAHE:

COOCTBEHMKBT HQ eNekTPoypena € 3ambxeH
00 CbOEnCTBA 30 MPABMAHOTO MY M3MON3BA-
He, B CNy4yal HO CMSHA HO COBCTBEHOCTTA,
KATO QnTepHATMBA HA BpbLLAHeTO. CTapust
enekTpoypen Moxe aad Ovae NpesoCcTaBeH Ha
MYHKT 30 BPbLLIAHE, KOWTO M3XBbPNA YPEaaA Cbo-
OPa3HO HALWOHANHWA 30KOH 30 PELMKIMPaHe
HQ OTNQBLUM W 30KOHA 30 YNPABNEHNETO HA
oTnagbuuTe.

TOBA He 3aCAra MPUHADIEXHOCTUTE W MpUC-
nocobneHnsTa 6e3 enekTpuyecki KOMMOHEHTH
HQ CTapWTE enekTPOypeam.
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[pyrv yKa3aHus 3a oTCTPAHABAHeE

[MpeLanTe CTapKY €NeKTPOYpe, TKd, ve 4a He
Oblle HApyLUeHa Bb3MOXHOCTTA 30 HErosdrd
MNOBTOpHA ynoTpeba unu NpepaboTBaHe.
Crapute enekTpoypean MOrar Od CbObPXAT
BpeLHU BeLlecTBa. [1py HenpaBsunHa ynotpe-
6a 1Ny NOBPEeX[LaHe Ha ypend Moxe Brocnes-
CTBME [0 Bb3HWKHAT LLETW 3d 30PABETO WK
30MbPCIBAHE HA BOLMTE U MOYUBMTE.

TeXHUUeCKH JaHHU

Mopen DF-H0201
Hanpexexwe 220 - 240 V~
Yecrota 50 Hz
MoLlLHoCT 1400 W
LLlym 64 dB(A)

Makc. KonnyecTBo Ha | okono 3,51
HAMbMBAHE C NPOOYKT

30 MbpXeHe
Pasmepu BrCoumMHa X LUMPUHA X

ObNO0UMHA

0KOno

31,0 x28,5x 35,0 cm
FapaHums

Kaufland Bu oaBa rapasuums ot 3 roguHn ot
[,aTATA HA NOKYNKATA.

[OPAHLMATO He Ce OTHACA 30 LWETHW, NPUUMHE-
HW OT HECMa3BAHE HA WHCTPYKUMSTA 30 Ymo-
Tpeba, 3noynotpeba, HenpasunHO 6OpaBeHe,
CODCTBEHOPBYHW PEMOHTI NN HEAOCTATHUHO
06CnyxBaHe v NOLLPLXKA.
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@

Haben Sie Fragen zur Bedienung des Geriites?
Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie Uber
unsere kostenlose Service-Hotline:

@ 0800 /152 83 52 (Kostenfrei aus dem deut-
schen Fest- und Mobilfunknetz)
www.kaufland.de

@

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné zakaznické lince:

@ 800 165 894 (bezplatné z ceské pevné a
mobilni sité)

www.kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz ureda;j?

Za brzu i struénu pomoc nazovite nasu sluzbu za
potrosace na besplatan broj:

@ 0800 223 223 (besplatno iz hrvatske fiksne ili
mobilne mreze)

www.kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dziatania tego
urzqdzenia?

Szybkq i fachowg pomoc otrzymasz dzwonigc na
naszq bezptatng infolinie:

@ 800 300 062

www.kaufland.pl

Aveti intrebdri cu privire la utilizarea
aparatului?

V@ stam la dispozitie prin asistenta rapidd si com-
petentd disponibild gratuit prin hotline-ul nostru:
RO: @ 0800 080 888 (numdr apelabil doar din
retelele Orange, Vodafone, Telekom, Upc Romania
si RCS&RDS)

MD: @ 0800 10800 (numdr apelabil gratuit din
orice retea de telefonie din Moldova)
www.kaufland.ro

GO

Mate otdzky tykajiice sa zariadenia?

Rychlu a odbornl pomoc ziskate na nadej bezplat-
nej zakaznickej linke:

@ 0800/15 28 35 (bezplatne z pevnej aj mobilnej
siete)

www.kaufland.sk

Mmare v BbAPOCH OTHOCHO M3NON3BAHETO HA
ypepa?

BbP3a ¥ KOMNETEHTHA MOMOLL, MOXeTe fd NonyuMTe
N0 HALLIATA 6e3MNATHA CEPBI3HA FOPeLLLa MAHUS:
@ 0800 12 220 (6e3nnaTHO OT LIANATA CTPAHA)
www.kaufland.bg



Die aktuelle Bedienungsanleitung finden Sie auch unter: www.kaufland.de
Aktudini navod k pouZiti je mozné nalézt také na adrese: www.kaufland.cz
Upute za uporabu moZzete potraziti i na adresi: www.kaufland.hr

Aktualng instrukcje obstugi mozna znalez¢ rdwniez na stronie: www.kaufland.pl

®

Din acest moment puteti gasi instructiunile de utilizare si pe: www.kaufland.ro
Aktudlny navod na obsluhu je mozné ndjst aj na adrese: www.kaufland.sk

SICICCLRLS,

AKTYanHOTO PbKOBOLCTBO 30 ynoTpeba MoXeTe Ad Hamepute cbllo Ha: www.kaufland.bg

Hersteller / Viyrobce / Proizvodac / Producent /
Producdtor / Viyrobca / Mpowssoguren:

Kaufland Stiftung & Co. KG, Rotelstr. 35,
74172 Neckarsulm, Deutschland, Némecko,
Njemacka, Niemcy, Germania, Nemecko,
lepmaHus

Importator / Distribuitor MD: Kaufland SRL,
str. Sfatul Tarii, nr. 29, Chisindu, MD-2012,
Republica Moldova

OuctpubyTop: Kayonang, bunrapua EOO[,
eHf Ko K[, yn. Ckonve 1A, 1233 Codus

Ursprungsland: China / Zemé pévodu: Cina /
Zemlja podrijetla: Kina / Wyprodukowano
w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
povodu: Cina / Crpara Ha npounaxom; Kutaii

JAHRE GARANTIE -
ROKY ZARUKA -
GODINE JAMSTVA - LATA
GWARANCJI - AN} GARANTIE -
TOANHY TAPAHYUA -

DF-H0201
788 /1369084 / 3829870

Stand der Informationen e Stav informaci e Datum informacija e Stan informacji e Versiunea informatiilor e
Stav informacii e AktyanHocT Ha nHpopmauumata: 07 / 2021





