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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie
sich anschlieBend mit allen Funktionen des Geréates vertraut.

Pfed ctenim si oteviete stranu s obrazky a potom se seznamte se vsemi funkcemi
pfistroje.
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Prije nego Sto procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznajte se na
osnovu toga sa svim funkcijama uredaja.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze
zapoznac sie z wszystkimi funkcjami urzadzenia.
Inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-va cu toate functiile
aparatului.
K Pred ¢itanim si odklopte stranu s obrazkami a potom sa oboznamte so vietkymi
funkciami pristroja.
Mpeny ga npoyeTeTe OTBOpETe CTpaHMLATa C UrypuTe 1 Cef ToBa ce
3ano3HaiiTe ¢ BCMYKM thyHKLWN Ha ypefa.
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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde!

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Gerates. Sie haben sich fiir ein Pro-
dukt mit hervorragendem Preis-/Leistungs-
verhaltnis entschieden, das lhnen viel Freu-
de bereiten wird.

Machen Sie sich vor der Benutzung des
Gerates mit allen Bedienungs- und Sicher-
heitshinweisen vertraut.

Benutzen Sie das Gerat nur wie beschrie-
ben und fiir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Gerates an Dritte mit aus.

Sicherheit

Lieferumfang

- Handgerat (A)

- Edelstahl-Mixstab (B)

- Schneebesen (C)

- Mix-/Messbecher (D)

- Wandhalter (inkl. Montagematerial)
- Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden
sind und (berpriifen Sie das Gerat auf
Transportschaden.

Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb!

Im Schadensfall wenden Sie sich bitte an
eine Kaufland-Filiale.

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgfaltig, bevor Sie das Gerat zum

ersten Mal verwenden.

Fur einen sicheren Gebrauch, befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshin-

weise.

BestimmungsgemaBe Verwendung

- Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die Verarbeitung von Lebensmitteln in haus-

haltsublichen Mengen bestimmt.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

- Das Gerat ist nur fiir den Einsatz in privaten Haushalten bestimmt. Es ist nicht
flir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

- Benutzen Sie das Gerat nur fiir den beschriebenen Anwendungsbereich und
mit dem originalen Zubehor. Jede andere Verwendung oder Veranderung des
Gerates gilt als nicht bestimmungsgemaB. Fiir aus bestimmungswidriger Ver-
wendung oder falscher Bedienung entstandene Schaden wird keine Haftung

tbernommen.



Sicherheit von Kindern und Personen

Warnung!
Erstickungsgefahr fiir Kinder beim Spielen mit Verpackungsmaterial!

Verpackungsmaterial unbedingt von Kindern fernhalten.

- Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

- Dieses Gerat kdnnen Personen mit verminderten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzen, wenn
sie beaufsichtigt werden oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

- Kinder sollen nicht mit dem Gerat spielen.

- Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden.

- Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.

Allgemeine Sicherheit

- Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn Netzkabel oder Gehause be-
schadigt sind.

- Ist das Netzkabel beschadigt, darf es nur durch eine autorisierte Reparatur-
dienststelle ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

- Das Gerat darf nur mit den mitgelieferten Zubehorteilen betrieben werden.

- Das scharfe, rotierende Messer des Mixstabes kann zu schweren Verletzungen
flihren. Greifen Sie nie in das Messer. Reinigen Sie das Messer nie mit bloBen
Handen, sondern verwenden Sie eine Birste.

- Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsichtigt las-
sen, bevor Sie Zubehorteile aufsetzen oder entfernen und bevor Sie das Gerat
reinigen.

- Jeglicher Missbrauch kann zu schweren Verletzungen flihren.

- Lassen Sie das Gerat nicht langer als 60 Sekunden ununterbrochen eingeschal-
tet. Lassen Sie es zwischendurch einige Minuten abkiihlen.

- Tauchen Sie das Handgerat nicht in Wasser oder in andere Flissigkeiten und
reinigen Sie es nicht unter flieBendem Wasser.

- Das Handgerat darf nicht im Geschirrspiiler gereinigt werden.

- Beachten Sie den Abschnitt ,Reinigen und Pflegen”.
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Sicherheit beim AnschlieBen

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine
Stromversorgung an, deren Spannung
und Frequenz mit den Angaben auf dem
Typenschild ibereinstimmen! Das Typen-
schild befindet sich an der Unterseite des
Handgerates.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine un-
beschadigte, vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Sicherheit wahrend des Betriebes

- Das MixgefaB muss auf einer stabilen,
ebenen Flache stehen, wenn Sie das Ge-
rat verwenden.

- Das Gerat und sein Zubehdr diirfen nicht
auf einer heiBen Flache oder in der Nahe
einer Warmequelle abgelegt werden.

- Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in die Steckdose, wenn die Zubehorteile
komplett zusammengebaut und mit dem
Handgerat verbunden sind.

- Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt,
solange es betriebsbereit ist.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den
Netzstecker.

Sicherheit bei der Reinigung

- Schalten Sie das Gerat vor jeder Reinigung
aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Reinigung vor der ersten Nutzung

* Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
vor der ersten Benutzung sorgfaltig (siehe
dazu Abschnitt , Reinigen und Pflegen®).

Zubehorteile vorbereiten

Mixstab

Der Mixstab ist komplett montiert. Ein Zu-
sammenbau ist nicht erforderlich. Der Mix-
stab darf nicht zerlegt werden.

Schneebesen zusammensetzen

(Bild [EX)

e Stecken Sie den Stiel des Schneebesens
so in den Aufsatz, dass die Ausbuchtun-
gen am Stiel in die Auskerbungen im Loch
des Aufsatzes passen.

o Driicken Sie beide Teile zusammen bis sie
horbar einrasten.

eUm den Schneebesen wieder aus dem
Aufsatz zu l6sen, ziehen Sie beide Teile
auseinander.

Zubehorteile auf Handgerat
aufsetzen (Bild [F1)

Der Mixstab und der Schneebesen mit Auf-
satz werden auf die gleiche Weise auf das
Handgerat aufgesetzt.

Warnung!

Verletzungsgefahr bei versehent-
lichem Einschalten und Anlaufen
des Gerates! Stellen Sie sicher,
dass der Netzstecker ausgesteckt
ist, bevor Sie das Handgerat mit
dem Zubehorteil verbinden.

e Stecken Sie das Handgerat so auf das je-
weilige Zubehorteil, dass der Pfeil an der
Ruckseite des Handgerates auf das geoff-
nete Schloss-Symbol am Zubehdrteil zeigt.

e Drehen Sie das Handgerat im Uhrzeiger-
sinn bis der Pfeil auf das geschlossene
Schloss-Symbol zeigt und die Teile mit ei-
nem leichten Ruck ineinander einrasten.



e Um das Handgerat zu losen, halten Sie
beide Teile fest und drehen das Handgerat
entgegen dem Uhrzeigersinn bis der Pfeil
auf das gedffnete Schloss-Symbol zeigt.

e Ziehen Sie beide Teile auseinander.

Einschalten und Drehzahl regeln

(Bild [EX)

Achtung!
Lassen Sie das Gerat nicht langer als 60 Se-
kunden ununterbrochen eingeschaltet. Las-

sen Sie es zwischendurch einige Minuten
abkuhlen.

Achtung!

- Um das Herausspritzen von Mixgut zu
vermeiden, tauchen Sie den Mixstab/
Schneebesen zuerst in das Mixgut ein,
bevor Sie das Gerat einschalten.

- Schalten Sie das Gerat immer zuerst aus,
bevor Sie den Mixstab/Schneebesen aus
dem Mixgut herausnehmen.

e Durch Driicken und Festhalten einer der
Tasten | oder Il am Handgerat wird das
Gerat eingeschaltet und der Mixvorgang
gestartet.

e Lassen Sie zum Ausschalten die Taste los.

e Mit dem Schieberegler oberhalb der Tas-
ten konnen Sie die Drehzahl verandern.
Der Schieberegler funktioniert nur in Ver-
bindung mit Taste I.

Taste I: niedrige Drehzahl

- Drehzahl erhéhen: Bewegen Sie den
Schieberegler (von oben gesehen) im
Uhrzeigersinn.

- Drehzahl verringern: Bewegen Sie den
Schieberegler entgegen dem Uhrzeiger-
sinn.

<>

Taste II: hochste Drehzahl
In Verbindung mit Taste Il hat der Schie-
beregler keine Wirkung.

Piirieren und mixen

Der Mixstab eignet sich fir das Pirieren
und Mixen von weichen Lebensmitteln wie
z. B. Obst, Beeren, Fruchtgetranken, ge-
kochtem Gemlise, usw.

e Zerkleinern Sie groBere Stiicke (in 1-2 cm
groBe Stiicke).

e Befiillen Sie den Mixbecher maximal bis
zu 2/3 (500 ml) mit dem Mixgut.

o Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
ausgesteckt ist.

e Stecken Sie das Handgerat auf den Mix-
stab und drehen Sie es fest.

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

e Tauchen Sie den Mixstab in das Mixgut
ein.

¢ Halten Sie den Mixbecher und das Gerat
fest.

e Starten Sie den Mixvorgang, indem Sie
auf die Taste | driicken und diese gedriickt
halten. Bei Bedarf konnen Sie die Dreh-
zahl mit dem Schieberegler erhohen oder
verringern.

e Wenn Sie die hochstmogliche Drehzahl
wiinschen, konnen Sie alternativ die Tas-
te Il driicken und halten. Der Schiebereg-
ler hat dann keine Wirkung.

elassen Sie am Ende des Mixvorgangs
zuerst die Taste los, um das Gerat auszu-
schalten und nehmen Sie erst danach den
Mixstab aus der Masse.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, sobald Sie den Mixvorgang beendet
haben.
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e Entfernen Sie den Mixstab vom Handgerét.

Tipp:

Fur bestmogliches Durcharbeiten der Masse:

- den Stabmixer wahrend des Mixens leicht
auf- und abbewegen;

- mit Impulsen arbeiten: Pirieren Sie
2-3 Sekunden und schalten Sie das Ge-
rat wieder aus. Wiederholen Sie diesen
Vorgang, bis das Mixgut die gewtinschte
Konsistenz erreicht hat.

Schlagen und verquirlen

Der Schneebesen eignet sich beispielswei-
se zum Schlagen von Sahne oder Eischnee,
zum Vermengen von flissigen Lebensmit-
teln oder zum Verquirlen von Eiern fiir Om-
lettes und andere Eierspeisen.

o Befiillen Sie den Mixbecher.

Da die Zutaten wahrend des Schlagens
meist stark aufschaumen, den Mixbecher
hochstens bis zur Halfte beflllen. Fir Ei-
schnee nicht mehr als die EiweiBanteile
von 3 Eiern in den Becher geben.

o Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
ausgesteckt ist.

e Stecken Sie das Handgerat auf den Auf-
satz mit dem Schneebesen und drehen
Sie es fest.

o Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

e Tauchen Sie den Schneebesen in das fliis-
sige Lebensmittel ein.

¢ Halten Sie den Mixbecher und das Gerat
fest.

e Starten Sie den Vorgang, indem Sie auf
die Taste | driicken und diese gedriickt
halten.

Bei Bedarf konnen Sie die Drehzahl mit
dem Schieberegler erhohen oder verrin-
gern.

e Wenn Sie die hochstmogliche Drehzahl
wiinschen, konnen Sie alternativ die Tas-
te Il driicken und halten. Der Schiebereg-
ler hat dann keine Wirkung.

e Lassen Sie am Ende des Vorgangs zuerst
die Taste los, um das Gerat auszuschalten
und nehmen Sie erst danach den Schnee-
besen aus dem Mixbecher.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, sobald Sie mit dem Verquirlen fertig
sind.

Anwendungsbeispiele

Die nachfolgenden Angaben sind lediglich
Anhaltswerte, die je nach Vorbereitung und
Beschaffenheit der Lebensmittel in der Pra-
xis abweichen konnen.

Piirieren und mixen
Zubehor: Mixstab und Mixbecher

Zutaten Menge ca.Zeit Taste
fiir Bananen-

Milchshake:

- Banane 112 Stk.

- Milch ja) B0Sek I
- Sahne 50 ml

- Zucker 1EL

Erdbeeren (frisch) 2509  15-25 Sek. |

Schlagen und verquirlen
Zubehor: Schneebesen und Mixbecher

Zutaten  max.Menge  ca.Zeit  Taste

Schlag- 2009 50-100Sek. I

sahne

Eweis A" g0 1205ek. I
von 3 Eiern
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Pikanter Gurken-Joghurt-Shake
(4 Portionen)

Zutaten:

- 1 Salatgurke

- einige Dillzweige

- 300 g Joghurt, 250 ml Buttermilch
- etwas Zitronensaft

- Salz, frisch gemahlener Pfeffer

Zubereitung:

® Gurke schalen, der Lange nach halbieren,
Kerne herauslosen und das Fruchtfleisch
in grobe Stiicke schneiden.

¢ Dill waschen, mit Gurke, Joghurt und
Buttermilch mit dem Stabmixer piirieren
und mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer ab-
schmecken.

e Shake kurze Zeit kalt stellen, in hohe Gla-
ser fiillen und nach Wunsch mit Dill gar-
niert servieren.

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten
Kiihlzeit: ca. 30 Minuten

Pro Portion:

- kd/kcal: 373/89

- EiweiB: 5,7 g

- Fett:3,4 ¢

- Kohlenhydrate: 7,9 g
- BE: 0,5

Leichte Ajvar-Mayonnaise
(4 Portionen)

Zutaten:

- 2 Knoblauchzehen

- 4 Eigelbe

- 2 TL Zitronensaft

- 2 TL mittelscharfer Senf
- 200 ml Olivenol

- 2-3 TL Ajvar (scharf)

- 100 g Joghurt

- einige Thymianblattchen

- Salz, frisch gemahlener Pfeffer
- Zucker

Zubereitung:

¢ Knoblauch abziehen und zerdriicken. Ei-
gelbe, Zitronensaft, Senf und Ol in einen
hohen (Mess-)Becher geben. Den Mixstab
hineinstellen und langsam hochziehen
bis am Rand des Mixers ein ,cremiger
Kranz" erscheint und somit die Mayon-
naise entsteht.

e Ajvar, Joghurt und Thymian mit dem
Schneebesen unterriihren und die Ma-
yonnaise mit Salz, Pfeffer und Zucker
abschmecken. Lecker zu Gegrilltem oder
Kurzgebratenem sowie Garnelen.

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten

Nahrwerte pro Portion:
- kd/kcal: 2321/555

- EiweiB: 4,7 g

- Fett:579¢

- Kohlenhydrate: 3,6 g

Pfannkiichlein mit Apfel-Aprikosen-
Kompott (4 Portionen)

Zutaten:

Fir den Pfannkuchenteig:
- 200 g Mehl

- 1 Msp. Backpulver

- 1 Prise Salz

- 250 ml Milch

- 250 g Magerquark

- 3 Eier

- 50 g Zucker

Flir das Kompott:

- 2 séuerliche Apfel (z. B.: Boskop, Cox
Orange)
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- 300 g Aprikosen

- 1-2 Péckchen Vanillezucker
- 1 Zimtstange

- 2-3 EL Pflanzenol

- 1/4-1/2 TL Anis, gemahlen

Zubereitung:

e Zutaten fir den Pfannkuchenteig mit dem
Schneebesen verriithren und ca. 10 Minu-
ten quellen lassen.

e Fiir das Kompott Apfel schalen, vierteln
und Kerngehduse entfernen. Aprikosen
waschen, halbieren und Steine entfernen.
Aprikosen und Apfel in Spalten schnei-
den. Obst mit 100 ml Wasser, Vanillezu-
cker und Zimtstange aufkochen und ab-
gedeckt ca. 10 Minuten garen.

* Pfannkuchenteig in erhitztem Ol zu klei-
nen goldbraunen Pfannkiichlein backen.
Zimtstange aus dem Kompott entfernen.
Das Kompott mit dem Mixstab piirieren,
mit Anis abschmecken und zu den Pfann-
kiichlein servieren.

Zubereitungszeit: ca. 40 Minuten
Ruhezeit: ca. 10 Minuten

Nahrwerte pro Portion:
- kd/kcal: 2115/506

- EiweiB: 21,7 g

- Fett: 14,8 g

- Kohlenhydrate: 70 g
- BE:6

Reinigen und Pflegen

Warnung!
Stromschlaggefahr durch Nésse!

Das Handgerat

- nicht in Wasser tauchen;

- nicht unter flieBendes Wasser
halten;

- nicht im Geschirrspiiler reinigen.
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Achtung!

Verwenden Sie weder Scheuerschwamme
noch scheuernde Reinigungsmittel, damit
die Oberflachen des Gerates und der Zube-
horteile nicht beschadigt werden.

Vor dem ersten Gebrauch

Vor der ersten Inbetriebnahme mussen das
Gerat und das Zubehér griindlich gereinigt
werden.

Handgerat reinigen

e Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
aus der Steckdose gezogen ist.

* Reinigen Sie das Handgerat nur mit einem
leicht angefeuchteten Tuch und trocknen
Sie es danach sorgfaltig ab.

Zubehorteile reinigen

A

Warnung!

Verletzungsgefahr  durch  das
scharfe Messer des Mixstabes.
Reinigen Sie das Messer nie mit
bloBen Handen, sondern verwen-
den Sie eine Blirste.

Achtung! Die Zubehdrteile nicht im Ge-
schirrspliler reinigen. Die Teile sind nicht
spiilmaschinengeeignet.

e Mixbecher, Mixstab und Schneebesen
mit Aufsatz sollten nach jedem Gebrauch
mit warmem Wasser und etwas Spilmit-
tel gereinigt werden.

e Tauchen Sie dabei die Aufsatze, mit de-
nen die Zubehorteile an das Handgerat
angekoppelt werden, nicht in das Wasser
ein. Andernfalls kann Wasser in Lager und
Getriebeteile eindringen und die Lebens-
dauer der Teile verkiirzen.

e Reinigen Sie das Messer des Mixstabes
stets mit einer Burste.



e Ziechen Sie den Schneebesen aus dem
Aufsatz und reinigen Sie den Aufsatz nur
mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

eDen Schneebesen konnen Sie mit war-
mem Wasser und Spulmittel reinigen.

* Trocknen Sie anschlieBend alle Teile gut ab.

e Lassen Sie den Mixstab und Schneebe-
senaufsatz aufrecht stehend trocknen,
damit eingedrungenes Wasser aus dem
Aufsatz herauslaufen kann.

Tipp:

Mit einer Schnellreinigung kénnen Sie den

Mixstab oder den Schneebesen zwischen

zwei Arbeitsgangen schnell und einfach

saubern.

e Fiillen Sie dazu den Mixbecher bis zur
Halfte mit warmem Wasser.

¢ Halten Sie den Mixstab oder den Schnee-
besen in das Wasser im Mixbecher.

* Driicken Sie fiir einige Sekunden die Taste I.
Durch die Rotation ldsen sich grobe Reste.
e AnschlieBend konnen Sie sofort die

nachsten Zutaten zubereiten.

Wandhalter montieren (Bild (1))

Um lhren Stabmixer schnell zur Hand zu
haben, konnen Sie den mitgelieferten
Wandhalter montieren und das Gerat da-
mit griffbereit aufbewahren.

® Bohren Sie zur Anbringung des Wandhal-
ters zwei Locher im Abstand von 51 mm
in die Wand (Bohrerdurchmesser 6 mm).

e Setzen Sie die mitgelieferten Diibel ein.

o Schrauben Sie den Wandhalter mit den
beiden mitgelieferten Schrauben fest.

o Zum Ausrichten des Wandhalters kénnen
Sie die rechte Schraube leicht l6sen und
den Wandhalter noch etwas nach oben
oder unten bewegen.
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e Schrauben Sie danach die Schraube wie-
der fest.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

Die Produktverpackung besteht aus recy-
clingfahigen Materialien. Entsorgen Sie
die Verpackungsmaterialien entsprechend
ihrer Kennzeichnung bei den offentlichen
Sammelstellen bzw. gemalB den landesspe-
zifischen Vorgaben.

Altgerat entsorgen

Wenn Sie das Elektrogerat nicht mehr

verwenden wollen, geben Sie es bei
=== einer offentlichen Sammelstelle fiir
Elektroaltgerate kostenlos ab. Elektroaltge-
rate diirfen in keinem Fall in die Restabfall-
tonnen gegeben werden (siehe Symbol).

Weitere Entsorgungshinweise

Geben Sie das Elektroaltgerat so zuriick,
dass seine spatere Wiederverwendung
oder Verwertung nicht beeintrachtigt wird.
Elektroaltgerate konnen Schadstoffe ent-
halten. Bei falschem Umgang oder Be-
schadigung des Gerates konnen diese bei
der spateren Verwertung des Gerates zu
Gesundheitsschaden oder Gewasser- und
Bodenverunreinigungen fiihren.

"
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Technische Daten

Modell HB-B101
Spannung 220-240V ~
Frequenz 50 Hz
Leistung 600 W
Gerausch 77 dB(A)

Lange des Netzkabels | ca.1,5m

Hinweis:
Technische und optische Anderungen sind

méglich. c €

Garantie

Kaufland gewahrt lhnen ab dem Kaufda-
tum eine Garantie von 3 Jahren.

Von der Garantie ausgenommen sind
Schéaden, die auf Nichtbeachtung der Be-
dienungsanleitung, missbrauchliche Ver-
wendung, unsachgemaBe Behandlung,
eigenmachtige Reparaturen oder unzurei-
chende Wartung und Pflege zuriickzufiih-
ren sind.

12



Vazena zakaznice,
vazeny zakazniku!

Gratulujeme vam ke koupi nového pfistro-
je. Rozhodli jste se pro produkt s vynika-
jicim pomérem ceny a vykonu, ktery vam
bude pfinaset mnoho radosti.

Pfed pouzitim pfistroje se seznamte se v3e-
mi pokyny pro obsluhu a bezpenostnimi
pokyny.

PouZivejte pfistroj jen popsanym zplisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfedani
pristroje dalSi osobé ji také predejte viech-
ny podklady.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Motorova jednotka (A)

- Ocelova mixovaci noha (B)

- Slehaci metla na snih (C)

- Mixovaci nadoba (D)

- Nasténny drzak (v¢. montazniho materialu)
- Navod k obsluze

Zkontrolujte, zda jsou pfitomny viechny dily
a pristroj nebyl b&hem prepravy poskozen.
Poskozeny pfistroj neuvadéjte do provozu!
V pfipadé poskozeni se prosim obratte na
nékterou pobocku spolecnosti Kaufland.

Nasledujici bezpecnostni pokyny si peclivé prectéte, nez pfistroj poprvé pouZzijete.
Aby pfistroj mohl byt bezpecné pouzivan, je nutné dodrzovat vSechny nasleduijici

bezpecnostni pokyny.

Pouziti v souladu s uréenim

- Pfistroj je urcen vylucné ke zpracovavani potravin pro bézna domaci mnoZstuvi.

- Nepouzivejte pfistroj venku.

- Pfistroj je urcen jen k pouziti v soukromych domacnostech. Neni zamy3len ke

komerénimu pouziti.

- Pouzivejte pfistroj jen pro popsanou oblast pouZiti a s originalnim pfislusen-
stvim. Kazdé jiné pouziti nebo zména pfistroje je povaZzovana za pouZziti v roz-
poru s urcenim. Za Skody vzniklé nasledkem pouZiti v rozporu s ur¢enim nebo

Spatné obsluhy nebude prevzato ruceni.

Bezpecnost déti a osob

Varovani!
Pro déti nebezpeci zaduseni pfi hfe s balicim materialem! Balici material

bezpodminecné ukladejte mimo dosah déti.

- Pfistroj nesmi pouzivat déti.

- Tento pfistroj mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi Ci
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mentalnimi schopnostmi nebo nedostate¢nymi zkuSenostmi a védomostmi, po-
kud tak cini pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouZzivani pfistroje
a pochopily pfipadné hrozici nebezpedi.

- Déti si s pfistrojem nesmi hrat.

- Cisténi a uzivatelskou adrzbu nesméji provadét déti.

- Pfistroj a sitovy kabel musi byt mimo dosah déti.

Vseobecna bezpecnost

- Pfistroj se nesmi pouzivat, pokud je sitovy kabel nebo kryt poskozen.

- Jestlize je sitovy kabel poskozen, smi jej vyménit jen autorizovany servis, aby
nedoslo k ohroZeni.

- Pristroj |ze pouzivat pouze s dodanym pfisluSenstvim.

- Ostry, rotujici nliz mixovaciho nastavce mize zplsobit tézka poranéni. Nikdy
nesahejte do prostoru noZe. Necistéte niiz pouze rukama, ale pouZijte kartac.

- Pokud ponechate pfistroj bez dozoru, nasazujete nebo odebirate pfislusenstvi
nebo Cistite pfistroj, vZdy jej odpojte od napéti.

- Jakékoliv pouZiti v rozporu s uréenim muze vést k tézkym poranénim.

- Nenechavejte pfistroj zapnuty déle nez 60 sekund bez pferudeni. Nechejte jej
obcas nékolik minut vychladnout.

- Motorova jednotka se nesmi ponofit do vody nebo jinych kapalin a nesmi se
Cistit pod tekouci vodou.

- Motorova jednotka se nesmi Cistit v mycce na nadobi.

- Dodrzujte ¢ast , Cisténi a oSetfovani”.

Bezpecnost pfi pfipojeni - Pristroj a jeho pfisludenstvi se nesmi od-
- Pfipojte pfistroj jen k elektrickému napa- kladat na horky povrch nebo do blizkosti
jeni, jeho? napéti a frekvence se shoduje tepelného zdroje.
s udaji na typovém Stitku! Typovy Stitek - Sitovou zastrcku zapojte do zasuvky te-
se nachazi na spodni strané motorové prve tehdy, kdyz jsou viechny dily pfislu-
jednotky. Senstvi kompletné sestaveny a spojeny
- Pfipojte pfistroj jen do neposkozené, s motorovou jednotkou.
podle predpisi instalované zasuvky - Pokud je pfistroj pfipraven k provozu, ni-
s ochrannym kontaktem. kdy jej nenechavejte bez dozoru.
- Po kazdém pouziti vytahnéte zastrcku ze

Bezpecnost béhem provozu

- Mixovaci nadoba musi byt pfi pouzivani
pristroje postavena na stabilnim, rovném
podkladu.
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Bezpecnost pfi Cisténi
- Pfed kazdym ciSténim pfistroj vypnéte
a odpojte od elektrické sité.

Pied prvnim uvedenim do
provozu

Cisténi pfed prvnim pouzitim

* Pfed prvnim pouZitim pfistroj a pfislusen-
stvi peclivé vycistéte (viz cast ,Cisténi
a osetrovani”).

Pfiprava dilt prislusenstvi

Mixovaci noha

Mixovaci noha je kompletné namontovana.
Sestaveni neni nutné. Mixovaci noha se ne-
smi rozebirat.

Sestaveni Slehaci metly na snih
(obrazek X))

e Vlozte nasadu Slehaci metly na snih do
nastavce tak, aby zafezy na nasadé za-
padly do vrubil v otvoru nastavce.

e Stlacte oba dily k sobé, dokud se slysitel-
né nezaaretuiji.

e Pro uvolnéni Slehaci metly na snih z na-
stavce vytahnéte oba dily smérem od sebe.

Nasazeni dill prislusenstvi na
motorovou jednotku (obrazek 1)

Mixovaci noha a slehaci metla na snih s na-
stavcem se nasazuje na motorovou jednot-
ku stejnym zplsobem.

Varovani!
Nebezpedi poranéni pfi neumysl-

ném zapnuti a nab&hnuti pfistroje!
Zajistéte, aby pred spojenim moto-
rové jednotky s dilem prisluSenstvi
byla vytazena zastrcka ze zasuvky.
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¢ Nasad'te motorovu jednotku na pfislusny
dil pfisludenstvi tak, aby Sipka na zadni
strané motorové jednotky ukazovala na
symbol otevieného zamku na dilu pfislu-
Senstvi.

e Otocte motorovou jednotkou ve sméru
hodinovych rucicek, dokud 3ipka neuka-
zuje na symbol zam¢eného zamku a dily
do sebe nezapadnou s lehkym Skubnutim.

® Pro uvolnéni motorové jednotky pevné
uchopte obé casti a otocte motorovou
jednotkou proti sméru hodinovych ruci-
ek, dokud Sipka neukazuje na symbol
otevieného zamku.

® Obé ¢asti od sebe odtahnéte.

Zapnuti a regulace otacek
(obrazek E)

Pozor!

Nenechavejte pfistroj zapnuty déle neZ
60 sekund bez preruseni. Nechejte jej obcas
nékolik minut vychladnout.

Pozor!

- Pro zabranéni vystiiknuti zpracovavané-
ho materidlu nejprve ponofte do materi-
alu mixovaci nohu/Slehaci metlu na snih,
a teprve poté zapnéte pfistro;.

- Vzdy nejprve vypnéte pfistroj, neZ vytah-
nete mixovaci nohu/Slehaci metlu na snih
ze zpracovavaného materialu.

e Stisknutim a podrzenim tlacitek | nebo II
na motorové jednotce se zapina pfistroj
a spousti proces mixovani.

* Pro vypnuti pustte tlacitko.

e Posuvnym ovladacem nad tlacitky Ize mé-
nit otacky. Posuvny ovladac funguje pou-
ze ve spojeni s tlacitkem I.
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Tlacitko I: nizké otacky

- ZvySeni otacek: Posurite posuvny ovla-
dac (pfi pohledu shora) ve sméru hodi-
novych rucicek.

- Snizeni otacek: Posurite posuvny ovla-
dac proti sméru hodinovych rucicek.

Tlacitko II: vysoké otacky
- Ve spojeni s tlacitkem Il nema posuvny
ovladac zadny ucinek.

Vyroba pyré a mixovani

Mixovaci nastavec je vhodnda pro vyrobu
pyré a mixovani mékkych potravin jako je
napt. ovoce, bobuloviny, ovocné napoje, va-
fena zelenina, atd.

 Naporcuijte vétsi kusy (na kousky velikosti
1-2 ¢cm).

e Napliite mixovaci nadobu maximalné do
2/3 (500 ml) materialem pro mixovani.

e Zajistéte, aby byla sitova zastrcka vypoje-
na ze zasuvky.

e Nasurite motorovou jednotku na mixova-
ci nastavec a otocenim zaaretujte.

e Zapojte sitovou zastrcku do zasuvky.

* Ponofte mixovaci nastavec do materialu
pro mixovani.

e Pevné uchopte mixovaci nadobu a pfi-
stroj.

e Spustte proces mixovani tak, Ze stisknete
tlacitko | a podrZite je stisknuté.

V pripadé potfeby mizete zvysit nebo sni-
Zit otacky posuvnym ovladacem.

e Pokud si prejete nejvyssi otacky, mlzete
alternativné stisknout a podrzet stisknuté
tlacitko II. Posuvny reguldtor potom nema
Zadny ucinek.

e Ke konci procesu mixovani nejprve pust-
te tlacitko pro vypnuti pfistroje a teprve
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poté vyjméte mixovaci nastavec z nami-
xované hmoty.

e Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky,
jakmile jste dokondili proces mixovani.

* Vyjméte mixovaci nastavec z motorové
jednotky.

Tip:

Pro co nejlepsi propracovani mixované

hmoty:

- pohybujte ponornym mixérem pfi mixo-
vani mirné nahoru a dol(;

- pracujte v impulzech: mixujte 2-3 sekun-
dy a pfistroj opét vypnéte. Opakujte tento
proces tak dlouho, dokud mixovany mate-
rial nedosahne poZadované konzistence.

Slehani a michani

Slehaci metla na snih je vhodné napfiklad
k vyrobé Slehacky nebo snéhu, k michani
tekutych potravin nebo ke $lehani vajicek
na omelety a jina vajecna jidla.

e Napliite mixovaci nadobu.

ProtoZe pfisady béhem $lehani vétSinou
silné vzpéni, napliite mixovaci nadobu
maximalné do poloviny. Pro vyrobu snéhu
nepliite vice nezZ bilky ze 3 vajec.

e Zajistéte, aby byla sitova zastrcka vypoje-
na ze zasuvky.

e Nasurite motorovou jednotku na nasta-
vec se $lehaci metlou na snih a otocenim
zaaretujte.

e Zapojte sitovou zastrcku do zasuvky.

* Ponofte Slehaci metlu na snih do tekuté-
ho materialu.

e Pevné uchopte mixovaci nadobu a pfi-
stroj.

e Spustte Slehani tak, Ze stisknete tlait-
ko | a podrzite je stisknuté.



V pfipadé potfeby miZete zvysit nebo sni-
Zit otacky posuvnym ovladacem.

e Pokud si prejete nejvyssi otacky, mlzete
alternativné stisknout a podrzet stisknuté
tlacitko II. Posuvny regulator potom nema
Zadny ucinek.

e Ke konci Slehani nejprve pustte tlacitko
pro vypnuti pfistroje a teprve poté vy-
jméte Slehaci metlu na snih z mixovaci
nadoby.

e Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky,
jakmile jste dokoncili Slehani.

Piiklady pouziti

Nasledujici ddaje jsou pouze orientacni
hodnoty, které se mohou podle predpfipra-
vy a vlastnosti potravin v praxi lisit.

Vyroba pyré a mixovani
Prislusenstvi: Mixovaci noha a mixovaci
nadoba

Prisady Mnozstvi Doba  Tla-
cca  Citko
pro bananovy
mlécny shake:
- banan 1/2 kusu
- mléko 1141 60s I
- Slehacka 50 ml
- cukr 1 polévkova
IZice
jahody (Cerstvé) 250 g 15-25s |

Slehani a michani
Pisluéenstvi: Slehaci metla na snih a mixo-
vaci nadoba

Pfisady = max. mnozstvi Doba cca Tlacitko
Slehacka 2009 50-100s | I
Snih Bilky ze 3 vajec 60-120 s Il

D
Recepty

Pikantni okurkovo-jogurtovy shake

(4 porce)

PFisady:

- 1 salatova okurka

- nékolik snitek kopru

- 300 g jogurtu, 250 ml podmasli

- trochu citrénové Stavy

- stil, Cerstvé mlety pepf

Pfiprava:

® Okurku oloupejte, podélné rozkrojte, vy-
jméte semena a den nakrajejte na hrubsi
kousky.

* Omyjte kopr, spolecné s okurkou, jogur-
tem a podmaslim vytvorte pyré a ochutte
soli a peprem.

e Shake nechejte na kratkou dobu vychla-
dit, napliite jej do velkych sklenic a dle
prani servirujte obloZeny koprem.

Doba pfipravy: cca 10 minut

Doba vychlazeni: cca 30 minut

Na porci

- ktkcal: 373/89

- Bilkoviny: 5,7 g

- Tuky: 3,4 ¢

- Uhlovodany: 7,9 g

- Chlebové jednotky: 0,5

Lehka majonéza s ajvarem (4 porce)

PFisady:

- 2 strouzky Cesneku

- 4 Zloutky

- 2 kavové |Zicky citronové Stavy

- 2 kavové |Zicky stfedné ostré hoicice
- 200 ml olivového oleje

- 2-3 kavové IZicky ajvaru (ostrého)

- 100 g jogurtu

- nékolik listk( tymianu
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- sll, Cerstvé mlety pepf
- cukr

Pfiprava:

* Oloupejte Cesnek a rozmackejte jej. Do
vysoké odmérky/nadoby pfidejte Zloutky,
citronovou $tavu, hof€ici a olej. Vlozte mi-
xovaci nohu a pomalu ji vytahujte smé-
rem nahoru, dokud se na okraji mixéru
neobjevi ,krémovy vénec” a tak nevznik-
ne majonéza.

e Pfidejte ajvar, jogurt a tymian, kratce
vyslehejte pomoci Slehaci metly na snih
a dochutte soli, pepfem a cukrem. Vhod-
né ke grilovanym nebo rychle opecenym
pokrm0m a krevetam.

Doba pfipravy: cca 10 minut

Nutri¢ni hodnoty na jednu porci:
- kl/kcal: 2321/555

- Bilkoviny: 4,7 g

- Tuky: 57,9 g

- Uhlovodany: 3,6 g

Livance s jable¢no-merurikovym
kompotem (4 porce)

Pisady:

Pro tésto na livance:

- 200 g mouky

- 1 $picka noZe prasku do peciva
- 1 Spetka sol

- 250 ml mléka

- 250 g nizkotu¢ného tvarohu

- 3 vajec

- 50 g cukru

Na kompot:

- 2 kyselejsi jablka (napt.: odriida Boskop,
Cox Orange)

- 300 g merunék

- 1-2 baleni vanilkového cukru
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- 1 tycka skofice
- 2-3 polévkové IZice rostlinného oleje
- 1/4-1/2 kévové IZicky mletého anyzu

Pfiprava:

* VySlehejte z pfisad na livance pomoci Sle-
haci metly na snih tésto a nechejte je cca
10 minut odlezet.

* Na kompot oloupejte jablka, nakrajejte je
na Ctvrtky a zbavte jadfince. Umyjte me-
runiky rozpulte je a vypeckujte. Nakrajejte
meruriky a jablka na prouzky. Pfivedte
ovoce se 100 ml vody, vanilkovym cuk-
rem a tyckou skofice k varu a duste pod
poklici cca 10 minut.

e 7 tésta usmazte na rozehfatém oleji ma-
|é dozlatova osmazené livance. Vyjméte
z kompotu tycku skofice. Vyslehejte po-
moci mixovaci nohy z kompotu pyré, do-
chutte anyzem a podavejte k livanciim.

Doba pfipravy: cca 40 minut
Doba kynuti: cca 10 minut

Nutri¢ni hodnoty na jednu porci:
- k/kcal: 2115/506

- Bilkoviny: 21,7 ¢

- Tuky: 14,8 g

- Uhlovodany: 70 g

- Chlebové jednotky: 6

Cisténi a osetiovani

Varovani!

A/ \ Nebezpeci Urazu  elektrickym
proudem nasledkem vlhkosti!
Motorovou jednotku
- nenamacejte do vody;

- nedavejte pod tekouci vodu;

- necistéte v mycce na nadobi.

Pozor!
Nepouzivejte abrazivni houby ani abrazivni



Cistici prostredky, aby se neposkodil povrch
pristroje a dilil pfislusenstvi.

Pied prvnim pouzitim
Pfed prvnim uvedenim do provozu je nutné
pristroj dlikladné vycistit.

Cisténi motorové jednotky

e Ujistéte se, Ze je sitova zastrcka vytaZzena
ze zasuvky.

o Cistéte motorovou jednotku jen mimé
navlhcenou utérkou a poté jej peclivé vy-
suste.

Cisténi dild prislusenstvi

Varovani!

A Nebezpeci poranéni ostrymi noZi
mixovaciho nastavce. Necistéte
ndZ pouze rukama, ale pouZijte
kartac.

Pozor! Necistéte dily pfisluSenstvi Cisticim

prostfedkem na nadobi. Dily nejsou vhodné

do mycky.

¢ Mixovaci nadoba a mixovaci noha a le-
haci metla na snih s nastavcem by se po
kazdém pouziti méla vycistit teplou vo-
dou a s trochou myciho prostredku.

* Neponofujte pfitom nastavce, kterymi
se dily pfislusenstvi pfipojuji k motorové
jednotce, do vody. Voda by jinak mohla
vniknout do loZisek a prevodl a zkratit
Zivotnost dild.

e NiiZ mixovaci nastavce Cistéte vzdy kar-
tacem.

e Vytahnéte Slehaci metlu na snih z nastav-
ce a vycCistéte nastavec pouze lehce na-
vlhéenym hadrikem.

* Slehaci metlu na snih miiZete vyistit tep-
lou vodou a mycim prostfedkem.

e Poté dily dobre vysuste.
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e Mixovaci nohu a nastavec Slehaci metly
na snih nechejte vysusit na stojato, aby
mohla vnikla voda z nastavce vytéci.

Tip:

Pro vycisténi mixovaci nohy nebo Slehaci

metly na snih mezi dvéma pracovnimi kro-

ky mizete vyuzit nasledujici tip pro rychlé
cisténi.

e Napliite mixovaci nadobu do poloviny
teplou vodou.

® Ponorte mixovaci nohu nebo Slehaci met-
lu na snih do vody v mixovaci nadobé.

e Na nékolik sekund stisknéte tlacitko I.
Otacenim se uvolni hrubé zbytky.

® Poté mlZete okamzité pokracovat s pfi-
pravou dalSich surovin.

Montaz nasténného drzaku
(obrazek 1)

Abyste méli vas ponorny mixér vzdy pfi ru-
ce, mlZete si namontovat nasténny drzak
obsazeny v dodavce a pfistroj mit tak neu-
stale rychle k dispozici.

® Pro upevnéni nasténného drzaku vyvrtej-
te do zdi 2 otvory ve vzdalenosti 51 mm
(prlmér vrtaku 6 mm).

e VloZte priloZzené hmozdinky.

e PfiSroubujte nasténny drzak dvéma pfilo-
Zenymi Srouby.

® Pro vyrovnani nasténného drzaku mize-
te lehce povolit pravy Sroub a nasténny
drZzak jesté trochu posunout nahoru nebo
dold.

® Poté Sroub opét dotahnéte.
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Likvidace

Technické udaje

Likvidace obalu

Obal produktu sestava z recyklovatelnych
materiald. Materidly obalu zlikvidujte po-
dle jejich oznaceni na vefejnych sbérnych
mistech, popf. podle predpisti dané zemé.

Likvidace vyslouzilého pfistroje

Pokud jiz nebudete chtit elektricky

pristroj pouzivat, bezplatné jej ode-

vzdejte na vefejném shérném misté
pro vyslouZzilé elektrospotiebice. VyslouZilé
elektrospotebice se v Zadném pfipadé ne-
smi dostat do popelnic pro zbytkovy odpad
(viz symbol).

Dalsi pokyny k likvidaci

Odevzdejte  vyslouzily  elektrospotiebic
v takovém stavu, aby bylo mozné jej poz-
déji pouZit znovu nebo recyklovat.
VyslouZilé elektrospotfebice mohou obsa-
hovat Skodlivé latky. Pfi chybném zachaze-
ni s pristrojem nebo jeho poskozeni mize
pfi pozdéjsi likvidaci pfistroje dojit k posko-
zeni zdravi nebo znecisténi vod a pldy.
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Model HB-B101
Napéti 220-240V ~
Frekvence 50 Hz
Vykon 600 W

Hluk 77 dB(A)
Délka sitového kabelu ' cca1,5m

Upozornéni:
Jsou mozné technické a optické zmény.

€

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 let od da-
ta zakoupeni.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni, které je
zplsobeno nedodrZzenim navodu k obsluze,
pouZitim v rozporu s urenim, neodbornym
zachazenim, svévolnymi opravami nebo
nedostate¢nou Udrzbou a o3etfovanim.



Cijenjeni kupci,

Opseg isporuke

Cestitamo vam na kupniji novog uredaja.
Odlucili ste se za proizvod s izvrsnim omje-
rom cijene i kvalitete koji ¢e vam donijeti
puno uzitka.

Prije uporabe ovog uredaja upoznajte se
sa svim napomenama 0 njegovoj uporabi
i sigurnosti.

Upotrebljavajte uredaj samo kako je to opi-
sano i samo u navedenim podrucjima pri-
mjene. Pri prosljedivanju uredaja predajte
svu dokumentaciju tre¢im osobama.

Sigurnost

- Rucni uredaj (A)

- Stapni mikser od plemenitog ¢elika (B)

- Metlica za snijeg (C)

- Posuda za mijeSanje/mjerenje (D)

- Zidni drzac (uklj. materijal za montaZu)

- Upute za uporabu

Provjerite jesu li isporuceni svi dijelovi i ima
li na uredaju oStecenja tijekom transporta.
Ne koristite oSteceni uredaj!

U slucaju Stete obratite se podruznici
Kauflanda.

Pozorno procitajte sljedece sigurnosne napomene prije prve uporabe uredaja.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne napomene navedene u nastavku.

Odgovarajuca uporaba

- Uredaj je namijenjen iskljucivo mijeanju namirnica u koli¢inama uobicajenima

u kucanstvu.

- Nikada ne upotrebljavajte uredaj na otvorenom.
- Uredaj je namijenjen iskljuCivo uporabi u privatnim domacinstvima. On nije

predviden za komercijalnu uporabu.

- Upotrebljavajte uredaj samo u opisanom podrucju primjene i s originalnim pri-
borom. Svaka druga uporaba ili izmjena uredaja smatra se neodgovarajucom.
Ne preuzimamo odgovornost za Stete nastale neodgovaraju¢om uporabom ili

pogreSnom uporabom.

Sigurnost djece i osoba

Upozorenje!
Postoji opasnost od gusenja djece pri igranju ambalaznim materijalom!

Drzite ambalazni materijal izvan dohvata djece.

- Djeca ne smiju upotrebljavati ureda.

- Ovaj uredaj smiju upotrebljavati osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzo-
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rom druge osobe ili ako su u svrhu sigurne uporabe uredaja dobile odgovaraju-
¢u poduku te ako su shvatile moguce opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

- Djeca ne smiju obavljati ¢iS¢enje i korisnicko odrzavanije.

- Djecu trebate drzati izvan dohvata uredaja i priklju¢nog kabela.

Opca sigurnost

- Ne smijete upotrebljavati uredaj ako su priklju¢ni kabel ili kuciSte oSteceni.

- Ako je priklju¢ni kabel oStec¢en, mora ga zamijeniti proizvodac, ovlasteni servis
ili druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Uredaj smijete upotrebljavati samo s isporucenim dijelovima pribora.

- OStri, okretni noZ Stapnog miksera moZe izazvati teSke ozljede. Nikada rukom
ne hvatajte noz. Nikada ne Cistite noZ golim rukama, nego upotrijebite cetku.

- Uvijek iskljucite uredaj iz strujne mreZe ako ga ostavljate bez nadzora prije
nego Sto postavite ili uklonite dijelove pribora ili ocistite ureda.

- Svaka zlouporaba mozZe izazvati teske ozljede.

- Ne ostavljajte uredaj da pri velikom opterecenju neprekidno radi dulje od 60 se-
kundi. Pustite ga da se u meduvremenu nekoliko minuta hladi.

- Ne uranjajte ru¢ni uredaj u vodu ili druge tekucine i ne Cistite ga pod teku¢om
vodom.

- Ne smijete prati runi uredaj u perilici za pranje posuda.

- Pridrzavajte se odlomka “Cid¢enje i njega”.

Sigurnost pri prikljucivanju - Ne smijete odloZiti uredaj i njegov pribor

- Prikljucite uredaj samo na strujno napa- na vrucu povrsinu ili u blizinu izvora to-
janje koje ima napon i frekvenciju koji se pline.
podudaraju s podacima na tipskoj plocicit - Utaknite prikljucni utikaC u uticnicu tek
Tipska plocica nalazi se na donjoj strani kada ste potpuno sastavili dijelove pribo-
ru¢nog uredaja. ra i spojili ih s ru¢nim uredajem.

- Priklju¢ite uredaj samo na neostecenu, - Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora
propisno ugradenu utiCnicu sa zastitnim dokle god je spreman za rad.
uzemljenjem. - Nalk<on svake uporabe izvucite prikljucni

utikac.

Sigurnost za vrijeme rada . il
Sigurnost pri ¢iS¢enju
- Prije svakog ¢isc¢enja iskljucite uredaj i od-
spojite ga sa strujne mreze.

- Posuda za mijeSanje mora stajati na sta-
bilnoj, ravnoj povr3ini kada upotrebljavaj-
te ureda;.
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Prije prvog pustanja u rad

Cid¢enje prije prve uporabe
e Ocistite pazljivo uredaj i pribor prije prve
uporabe (vidi odlomak “Cid¢enje i njega”).

Priprema dijelova pribora

Stapni mikser

Stapni mikser potpuno je sastavljen. Sa-
stavljanje nije potrebno. Stapni mikser ne
smije se rastavljati.

Sastavljanje metlice za snijeg
(slika [EN)

* Tako utaknite utor metlice za snijeg u na-
stavak da prorezi na utoru odgovaraju
ispupcenjima u rupi nastavka.

e Zajedno pritisnite i sloZite oba dijela dok
zvucno ne sjednu.

* Da ponovno otpustite metlicu za snijeg iz
nastavka, razdvojite oba dijela.

Postavljanje dijelova pribora na
rucni uredaj (slika [F1))

Stapni mikser i metlica za snijeg s nastav-
kom postavljaju se na isti nac¢in na rucni
uredaj.

Upozorenje!

A Postoji opasnost od ozljede pri slu-
¢ajnom ukljucivaniju i radu uredaja!
Osigurajte da prikljucni utikac bude
izvucen prije nego Sto prikljucite
rucni uredaj na dio pribora.

e Utaknite rucni uredaj na odredeni dio pri-
bora tako da strelica na straznjoj strani
ru¢nog uredaja pokazuje u otvoreni sim-
bol brave na dijelu pribora.

e Okrecite rucni uredaj u smjeru kazaljke
na satu dok strelica ne bude pokazivala
u simbol zaklju¢anog lokota i dijelovi ne
budu laganim trzajem sjeli jedan u dru-
goga.

e Kako bi razdvojili ru¢ni uredaj, cvrsto
drzite oba dijela i okrecite rucni uredaj
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu
dok strelica ne bude pokazivala u simbol
otklju¢anog lokota.

e Razdvojite oba dijela.

Ukljucivanje i regulacija brzine

(slika [EX)

Pozor!

Ne ostavljajte uredaj da pri velikom optere-
¢enju neprekidno radi dulje od 60 sekundi.
Pustite ga da se u meduvremenu nekoliko
minuta hladi.

Pozor!

- Da izbjegnete prskanje hrane koja se mi-
jesa, uronite Stapni mikser/metlicu za sni-
jeg u hranu koja se mijesa prije nego $to
ukljucite uredaj.

- Uvijek iskljucite uredaj prije nego Sto
izvadite Stapni mikser/metlicu za snijeg iz
hrane koja se mijesa.

e Pritiskom i drZanjem jedne od tipki I ili Il
na ruénom uredaju, uredaj se ukljucuje
i pokrece se postupak mijesanja.

e Za iskljucivanje jednostavno pustite tipku.

e Klizatem iznad tipki moZete promijeniti
brzinu. Kliza¢ funkcionira samo kada se
koristi zajedno s tipkom I.

Tipka I: manja brzina

- Povecanje brzine: Pomaknite klizac (gle-
dano odozgo) u smjeru kazaljke na satu.

- Smanjenje brzine: Pomaknite kliza¢
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
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Tipka Il: najveca brzina
- U kombinaciji s tipkom Il kliza¢ ne funk-
cionira.

Stvaranje kase i mijesanje

Stapni mikser prikladan je za stvaranje ka-
$e i mijeSanje mekih namirnica kao $to su
voce, bobice, vo¢na pica, kuhano povrée itd.

e Usitnite vece komade (u komade veli¢ine
1-2 ¢cm).

 Napunite posudu za mijeSanje maksimal-
no do 2/3 (500 ml) hranom koju ¢ete mi-
jesati.

® Pobrinite se da priklju¢ni utika¢ bude is-
kljucen.

e Utaknite rucni uredaj u Stap za mijeSanje
i priCvrstite ga.

e Utaknite priklju¢ni utikac¢ u uticnicu.

e Uronite Stapni mikser u hranu koju cete
mijesati.

e Cvrsto drzite posudu za mije3anje i ure-
daj.

e Pokrenite postupak mijesanja tako da pri-
tisnete i drZite tipku I.

Po potrebi moZete klizacem povecati ili
smanijiti brzinu.

e Ako Zelite najvec¢u mogucu brzinu, moze-
te pritisnuti i drZati tipku Il. U tom slucaju
kliza¢ ne funkcionira.

* Na kraju postupka mijeSanja prvo pustite
tipku da iskljucite uredaj, a zatim izvadite
Stapni mikser iz smjese.

e |zvucite prikljuéni utikac¢ iz uti¢nice ¢im
zavrsite postupak mijesanja.

e Uklonite $tap za mijeSanje iz ru¢nog ure-
daja.

Savjet:
Za najbolju obradu smjese:
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- Pomicite Stapni mikser za vrijeme mijeSa-
nja lagano gore-dolje;

-rad s impulsima: Stvarajte kasu oko
2-3 sekunde, a zatim iskljucite uredaj. Po-
novite ovaj postupak dok hrana koju mi-
jesate ne postigne Zeljenu konzistenciju.

Mijesanje i tuenje

Metlica za snijeg prikladna je za npr. tuce-
nje vrhnja ili ledenog snijega, za povecanje
mase tekuc¢ih namirnica ili za tucenje jaja
za omlet i drugih jela od jaja.

 Napunite Stapni mikser.

Budu¢i da se sastojci uglavnhom snazno
pjene za vrijeme tucenja, napunite posu-
du za mijeSanje najvise do polovice. Za
ledeni snijeg ne stavljajte u posudu vise
od udjela bjelanjka iz tri jajeta.

e Osigurajte da priklju¢ni utika¢ bude uklo-
njen.

e Utaknite ru¢ni uredaj na nastavak s metli-
com za snijeg i zategnite ga.

e Utaknite prikljucni utikac u uticnicu.

e Uronite metlicu za snijeg u tekucu namir-
nicu.

e Cvrsto drzite posudu za mije3anje i ure-
daj.

e Zapocnite postupak tako da pritisnete
i drzite pritisnutom tipku I.

Po potrebi moZete klizacem povecati ili
smanjiti brzinu.

e Ako Zelite najve¢u mogucu brzinu, moZze-
te pritisnuti i drZati tipku Il. U tom slucaju
kliza€ ne funkcionira.

® Pri zavrSetku postupka prvo pustite tipku
da iskljucite uredaj i tek nakon toga izva-
dite metlicu za snijeg iz Stapnog miksera.

e Izvucite prikljucni utikac iz uti¢nice ¢im
zavrsite s tuCenjem.



Primjeri uporabe

Sljedeci su podaci samo orijentacijske vri-
jednosti koje u praksi mogu odstupati ovi-
sno o pripremi i svojstvima namirnica.

Stvaranje kase i mijesanje
Pribor: Stapni mikser i posuda za mije3anje

Sastojci Koli¢ina Priblizno Tipka
vrijeme
za mlijecni sha-
ke od banane:
- banana 1/2 komada 60
- mlijeko 1/41 |
- vthnje 50 ml sekundi
- Secer 1 judna
Zlica

-~ 15-25

Jagode (svieze)  250¢ sekundi

Mijesanje i tuenje
Pribor: Metlica za snijeg i posuda za
mijeSanje

Sastojci maks. koli¢ina Priblizno Tipka
vrijeme
Y . 50-100
Tuceno vrhnje 200¢ cekundi Il
Bjelancevine ol 60-120
’ od 3 jajeta  sekundi

Recepti

Pikantni shake od krastavaca i jogurta
(4 porcije)

Sastoijci:

- 1 krastavac za salatu

- nekoliko grancica svjezeg kopra

- 300 g jogurta, 250 ml mlacenice

- malo soka od limuna

- sol, svjeZe mljeveni papar

Priprema:

e Ogulite krastavac, prepolovite ga po duzi-
ni, izvadite koStice i izrezite voce u velike
komade.

e Operite kopar, Stapnim mikserom napra-
vite kadu s krastavcem, jogurtom i mlije-
kom od maslaca i dodajte sok od limuna,
sol i papar.

e Ostavite shake da se kratko vrijeme hladi,
napunite velike ¢a3e i po Zelji ga serviraj-
te s koprom.

Vrijeme pripreme: oko 10 minuta

Vrijeme hladenja: oko 30 minuta

Po porciji:

- Energija: 373 kJ/89 kcal

- Bjelancevine: 5,7 g

- Masti: 3,449

- Ugljikohidrati: 7,9 g

Lagana majoneza s ajvarom (4 porcije)

Sastojci:

- 2 reznja Cednjaka

- 4 Zumanjka

- 2 Zli¢ica soka od limuna

- 2 Zlicice srednije ljutog senfa
- 200 ml maslinovog ulja

- 2-3 Zlicice ajvara (ljutog)
- 100 g jogurta

malo listi¢a timijana

- sol, svjeZe mljeveni papar
- Secer

Priprema:

e Ogulite i zdrobite ceSnjak. Dodajte Zu-
manjak, limunov sok, senf i ulje u viso-
ku (mjernu) posudu. Namjestite Stapni
mikser i polako ga povlacite gore dok se
na rubu miksera ne pojavi “kremasti vije-
nac” i tako nastane majoneza.
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* Promije3ajte ajvar, jogurt i timijan metli-
com za snijeg u masu i dodajte majone-
zu sa soli, paprom i Se¢erom. Ukusno je
s hranom s roédtilja ili kratko zapecenom
hranom te kozicama.

Vrijeme pripreme: oko 10 minuta

Hranjiva vrijednost po porciji:
- Energija: 2321 kJ/555 kecal

- Bjelancevine: 4,7 g

- Masti: 57,99

- Ugljikohidrati: 3,6 g

Palacinka s kompotom od marelica
i jabuka (4 porcije)

Sastojci:

Za tijesto za palacinke:
- 200 g brasna

- 1 vrSak noza praska za pecivo

- 1 prstohvat soli

- 250 ml mlijeka

- 250 g laganog svjeZeg sira

- 3jaja

- 50 g Secera

Za kompot:

- 2 ukiseljene jabuke (npr.: Boskop, Cox
Orange)

- 300 g marelica

- 1-2 paketica Secera s vanilijom

- 1 Stapi¢ cimeta

- 2-3 jedace Zlice biljnog ulja

- 1/4-1/2 Zli¢ice anisa, mljevenog

Priprema:

e |stucite sastojke za tijesto za palacinke
metlicom za snijeg i ostavite da nabubri
oko 10 minuta.

 Za kompot ogulite jabuke, izreZite ih na
Cetvrtine i uklonite dio s koSticama. Ope-
rite i prepolovite marelice te uklonite ko-
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Stice. IzreZite marelice i jabuke na kriske.
Zakuhajte voce s 100 ml vode, Se¢erom
s vanilijom i Stapi¢em cimeta i ostavite da
poklopljeno kuha oko 10 minuta.

* Ispecite tijesto za palacinke u zagrijanom
ulju tako da dobijete zlatnosmede pala-
¢inke. Uklonite Stapi¢ cimeta iz kompo-
ta. Pretvorite kompot Stapnim mikserom
u pire, dodajte anis i servirajte uz pala-
Cinke.

Vrijeme pripreme: oko 40 minuta

Vrijeme mirovanja: oko 10 minuta

Hranjiva vrijednost po porciji:
- Energija: 2115 kJ/506 kcal
- Bjelancevine: 21,7 g

- Masti: 14,8 g

- Ugljikohidrati: 70 g

v

CiSéenje i njega

Upozorenje!
Opasnost od strujnog udara zbog
vlage! Rucni uredaj
- nemojte uranjati u vodu
- nemojte drZati pod teku¢om vo-
dom
- nemojte Cistiti u perilici za po-
sude.
Pozor!
Ne upotrebljavajte abrazivne spuzve ili
abrazivna sredstva za ¢is¢enje kako ne biste
ostetili povrsine uredaja i dijelove pribora.

Prije prve uporabe
Prije prvog pustanja u rad morate temeljito
ocistiti uredaj i pribor.

Cid¢enje ru¢nog uredaja
e Pobrinite se da priklju¢ni utika¢ bude
izvucen iz uticnice.



« Cistite ru¢ni uredaj samo blago navlaze-
nom krpom i nakon toga ga pazljivo osu-
Site.

Ciscenje dijelova pribora

Pozor! Ne Cistite dijelove pribora u perilici
za posude. Dijelovi nisu prikladni za pranje
u perilici za posude.

Upozorenje!

Postoji opasnost od ozljede zbog
ostrog noZa u Stapu za mijeSanje.
Nikada ne cistite noz golim ruka-
ma, nego upotrijebite cetku.

¢ Nakon svake uporabe trebate toplom vo-
dom odistiti posudu za mijeSanje, Stapni
mikser i metlicu za snijeg s nastavkom
s malo sredstva za pranje posuda.

® Pri tome ne uranjajte u vodu nastavke ko-
jima su spojeni dijelovi pribora na rucni
uredaj. U protivnom voda moze prodrijeti
u leZajeve i dijelove prijenosnika i skratiti
Zivotni vijek dijelova.

e Uvijek Cetkom Cistite noZ na Stapu za mi-
jeSanje.

e Povucite metlicu za snijeg iz nastavka
i ocistite nastavak samo blago navlaZe-
nom krpom.

* MozZete ocistiti metlicu za snijeg toplom
vodom i sredstvom za pranje posuda.

* Nakon toga dobro osusite sve dijelove.

e Postavite Stapni mikser i nastavak metli-
ce za snijeg da se uspravni osude kako bi
istekla prodrla voda iz nastavka.

Savjet:

Brzim ¢i¢enjem mozete brzo i jednostavno
ocistiti Stapni mikser ili metlicu za snijeg iz-
medu dva radna postupka.

e U tu svrhu napunite posudu za mijeSanje
do polovice toplom vodom.

e Drzite Stapni mikser ili metlicu za snijeg
u vodi u posudi za mijeanje.

*Na nekoliko sekundi pritisnite tipku I.
Okretanjem se otpustaju grubi ostaci.

e Nakon toga mozete odmah pripremiti
sljedece sastojke.

Montaza zidnog drzaca
(slika (X))

Kako biste pri ruci imali Stapni mikser, mo-
Zete ugraditi zidni drzac i tako uredaj imati
spreman za uporabu.

e Za postavljanje zidnog drzaca izbusite
dvije rupe na razmaku od 51 mm na zidu
(promjer svrdla 6 mm).

e Umetnite isporucene tiple.

* S oba isporucena vijka zategnite zidni drzac.

e Za poravnanje zidnog drzaca moZete ma-
lo otpustiti desni vijak i malo pomaknuti
zidni drzac prema gore ili dolje.

* Nakon toga ponovno zategnite vijke.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje pakiranja

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala
koji se moze reciklirati. Zbrinite materijale
za pakiranje u skladu s oznakom na javnim
sabirnim mjestima ili u skladu s lokalnim
propisima.
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Zbrinjavanje starog uredaja

Ako vide ne Zelite upotrebljavati elek-
tri¢ni uredaj, besplatno ga odlozite
na javnom sabirnom mjestu za elek-
tricne uredaje. Elektricni se uredaji nikako
ne smiju odlagati u kante za preostali, obi¢-
ni otpad (vidi simbol).

Druge napomene o zbrinjavanju

Odlozite elektri¢ni uredaj tako da to ne
utjece na njegovu kasniju ponovnu upora-
bu ili reciklazu.

Elektri¢ni uredaji mogu sadrZavati Stetne
tvari. Neodgovarajuca uporaba ili oStecenje
uredaja u slucaju kasnije reciklaze uredaja
mogu izazvati oStecenje zdravlja ili onedi-
Scenje voda i tla.

Tehnicki podaci

Model HB-B101
Napon 220-240V ~
Frekvencija 50 Hz
Snaga 600 W
Buka 77 dB(A)
Duljina priklju¢nog ca.1,5m
kabela
Napomena:

Tehnicke i opticke izmjene su moguce.

3
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Jamstvo

Kaufland daje jamstvo od tri godine od da-
tuma kupnije.

Jamstvo ne obuhvacda oStecenja zbog ne-
pridrzavanja uputa za uporabu, zloupo-
rabe, nestru¢ne uporabe, popravaka od
strane korisnika ili nedostatnog odrzavanja
i nedostatne njege.



Szanowni Klienci!

Zakres dostawy

Gratulujemy zakupu nowego urzadzenia.
Zdecydowali sie Pafistwo na zakup produk-
tu o doskonatym stosunku ceny do jakosci,
ktory sprawi Paristwu wiele radosci.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urza-
dzenia nalezy zapoznac sie ze wszystkimi
wskazéwkami dotyczacymi obstugi oraz
bezpieczenstwa.

Urzadzenie nalezy uzytkowac¢ wylacznie
W opisany sposob oraz wyfacznie w po-
danym zakresie zastosowan. W przypadku
przekazania urzadzenia osobom trzecim
nalezy przekazac takze cata dokumentacje.

Bezpieczenstwo

- Blender (A)

- Koncéwka miksujaca ze stali szlachetnej (B)

- Koicdwka do ubijania (C)

- Pojemnik do mieszania/do miksowania (D)

- Uchwyt $cienny (tacznie z elementami do
montazu)

- Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie czesci zo-
staty dostarczone oraz skontrolowac urza-
dzenie pod katem uszkodzen transporto-
wych.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia!

W przypadku stwierdzenia szkéd nalezy
zwrocic sie do filii Kaufland.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac ponizsze wska-

zowki dotyczace bezpieczenstwa.

Aby zapewni¢ sobie bezpieczestwo uzytkowania, nalezy przestrzega¢ wszyst-
kich ponizszych wskazdwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

- Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do przygotowywania artykutéw spo-
zywczych we wiasciwych dla gospodarstwa domowego ilosciach.

- Nie wolno uzytkowac urzadzenia na zewnatrz.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w prywatnych gospodarstwach domo-
wych. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

- Nalezy wykorzystywac urzadzenie wytacznie w okre$lonym zakresie zastoso-
wan i tylko z oryginalnym wyposazeniem. Kazde inne zastosowanie lub zmiana
w urzadzeniu uwazane jest za niezgodne z przeznaczeniem. Nie ponosimy od-
powiedzialnosci za szkody wynikajace z zastosowania niezgodnego z przezna-

czeniem lub nieprawidfowej obstugi.
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Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b dorostych

Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo uduszenia sie dzieci w przypadku zabawy materia-

tami opakowaniowymi! Nalezy koniecznie trzymac¢ materiaty opakowa-
niowe poza zasiegiem dzieci.

- Dzieciom nie wolno uzywa¢ urzadzenia.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fi-
zycznych, sensorycznych czy mentalnych lub takie, ktérym brakuje wiedzy lub
doswiadczenia, tylko pod warunkiem, ze beda nadzorowane, zostaty pouczone
na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajace
z tego zagrozenia.

- Nie dopusci¢, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

- Czyszczenie ani konserwacja urzadzenia nie moga by¢ przeprowadzane przez
dzieci.

- Urzadzenie oraz przewod podfaczeniowy musza by¢ zawsze poza zasiegiem
dzieci.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Nie wolno uzywac¢ produktu, gdy uszkodzone sg przewdd zasilania lub obudowa.

- Aby uniknac¢ zagrozen, uszkodzony przewdd zasilania moze by¢ wymieniany
wytacznie przez autoryzowany serwis naprawczy.

- Urzadzenie moze byc¢ uzywane tylko wraz z zataczonymi akcesoriami.

- Ostre, obracajace sie ostrza koncowki miksujacej moga spowodowac ciezkie
obrazenia ciata. Nie wolno dotyka¢ ostrzy koncoéwki miksujacej. Nie wolno
czyscic ostrzy nieostonietymi rekami. Uzywac w tym celu szczotki.

- Nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od sieci w nastepujacych sytuacjach: przed
pozostawieniem urzadzenia bez nadzoru, przed montazem lub demontazem
akcesoriow oraz przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia.

- Kazde niezgodne z przeznaczeniem uzycie moze doprowadzi¢ do ciezkich ska-
leczen ciata.

- Urzadzenie nie moze pracowac bez przerwy przez dtuzej niz 60 s. Co pewien
czas nalezy je odstawi¢ na kilka minut do ostygniecia.

- Nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie ani w innych cieczach, nie czysci¢ go
pod biezaca woda.

- Nie my¢ urzadzenia w zmywarce.

30



- Nalezy stosowac sie do wskazoéwek zawartych w rozdziale , Czyszczenie i pie-

legnacja”.

Bezpieczenstwo podczas podfaczania

- Nalezy podfaczac¢ urzadzenie wytacznie
do zasilania, ktérego napiecie i czesto-
tliwos¢ sa zgodne z danymi na tabliczce
znamionowej! Tabliczka znamionowa
znajduje sie na spodzie urzadzenia.

- Nalezy podtaczy¢ urzadzenie wytacznie
do nieuszkodzonego, prawidfowo zamon-
towanego gniazdka.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania

- Podczas uzytkowania urzadzenia naczy-
nie do miksowania musi stac na stabilnej,
pfaskiej powierzchni.

- Nie wolno stawiac urzadzenia oraz czesci
wyposazenia na goracej powierzchni lub
w poblizu Zrédfa ciepta.

- Wiozy¢ wtyczke do gniazda zasilania do-
piero wtedy, gdy elementy wyposazenia
zostaty catkowicie zamontowane i pota-
czone z blenderem.

- Gdy urzadzenie jest gotowe do pracy, nie
wolno pozostawiac go bez nadzoru.

- Po kazdym uzyciu nalezy odtaczy¢ urza-
dzenie od zasilania.

Bezpieczenstwo przy czyszczeniu

- Przed kazdym czyszczeniem nalezy wy-
taczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ od zasilania.

Przed pierwszym uruchomieniem

Czyszczenie przed pierwszym uzyciem

® Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfad-
nie wyczyscic urzadzenie i akcesoria (patrz
rozdziat , Czyszczenie i pielegnacja”).

Przygotowanie akcesoriow

Koncoéwka miksujaca

Koricdwka miksujaca jest kompletnie zmon-
towana. Skfadanie jej nie jest konieczne.
Korcdwki miksujacej nie wolno rozktadac.

Sktadanie konicowki do ubijania

(rys. [EH))

e Umiescic trzonek koncowki do ubijania w
nasadce w taki sposob, aby wypustki na
trzonku znalazly sie w rowkach w otwo-
rze nasadki.

e Wcisna¢ trzonek do nasadki, tak aby za-
blokowat sie w sposob styszalny.

¢ Aby ponownie wyjac koricowke do ubija-
nia z nasadki, nalezy ja pociagnac w kie-
runku przeciwnym do nasadki.

Zaktadanie akcesoriow na
blender (rys. [F1)

Korcdwke miksujacg oraz koricowke do
ubijania z nasadka zaktada sie na blender
w taki sam sposéb.

Ostrzezenie!
A W razie przypadkowego wiaczenia

i uruchomienia urzadzenia istnieje
niebezpieczeristwo odniesienia
obrazen ciata! Przed przystapie-
niem do montazu akcesoridw do
blendera, nalezy dopilnowac, aby
wtyczka byla wyjeta z gniazda
zasilania.

e Blender taczy¢ z akcesoriami w taki spo-
sob, aby znajdujaca sie z tylu urzadzenia
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strzatka wskazywata na symbol otwartej
ktédki na akcesoriach.

e Obraca¢ blender w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara do mo-
mentu, az strzatka bedzie wskazywata
na symbol zamknietej ktédki i obydwa
elementy zablokuja sie jeden w drugim,
taczac sie ze soba.

e W celu odfaczenia blendera od koAcowki
nalezy mocno przytrzymac obydwa ele-
menty i obracac blender w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
momentu, az strzatka wskazywac bedzie
symbol otwartej ktodki.

® Rozfaczy¢ obydwa elementy.

Wiaczanie i ustawianie obrotow
blendera (rys. [E1)

Uwagal!

Urzadzenie nie moze pracowac bez przerwy
przez diuzej niz 60 s. Co pewien czas nalezy
je odstawic na kilka minut do ostygniecia.

Uwaga!

- Aby zapobiec rozpryskiwaniu sie obrabia-
nych produktéw, nalezy najpierw zanu-
rzy¢ koncdwke miksujaca’koncowke do
ubijania w produktach, a nastepnie wta-
czy¢ urzadzenie.

- Przed wyjeciem koncowki miksujacej/
koricowki do ubijania nalezy zawsze wy-
taczy¢ urzadzenie.

e Wcisniecie i przytrzymanie jednego
z przyciskow blendera | lub Il powoduje
wiaczenie urzadzenia i rozpoczecie pro-
cesu rozdrabniania.

® Aby wytaczy¢ urzadzenie, nalezy puscic
przycisk.

® Przy pomocy suwaka umieszczonego po-
nad przyciskami mozna zmieni¢ liczbe
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obrotow. Suwak dziata wytacznie przy

nacisnieciu przycisku I.

Przycisk I: niskie obroty

- Zwigkszanie obrotoéw: Przesuna¢ suwak
(patrzac z gory) w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara.

- Zmniejszanie obrotéw: Przesunac su-
wak (patrzac z gdry) w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Przycisk I1: najwyzsze obroty
- Przesuniecie suwaka przy wcisnietym
przycisku Il nie ma zadnej funkji.
Przygotowywanie purée
i miksowanie standardowe

Koncowki miksujacej mozna uzywac do
przygotowywania purée oraz standardo-
wego miksowania miekkich produktéw, ta-
kich jak np. owoce, jagody, soki owocowe,
gotowane warzywa itd.

® Rozdrobni¢ wieksze kawatki (na kawafki
o wielkosci 1-2 ¢cm).

 Napetni¢ pojemnik do miksowania maks.
do 2/3 (500 ml) wysokosci.

e Dopilnowa¢, aby wtyczka byla wyjeta
z gniazda zasilania.

e Potaczy¢ blender z koricowka miksujaca
i mocno przykrecic.

e Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

e Zanurzy¢ korcdwke miksujaca w obrabia-
nych produktach.

® Mocno trzymac pojemnik do miksowania
i urzadzenie.

® Rozpocza¢ miksowanie, naciskajac przy-
cisk I. Trzymac przycisk wcisniety.
W razie potrzeby przy pomocy suwaka
mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ liczbe
obrotow.



e Aby osiggnac najwyzsza predkos¢ obro-
towa, mozna wcisnac i przytrzymac przy-
cisk Il. Suwak nie ma w tym przypadku
zadnej funkgji.

e Koriczac proces miksowania, nalezy naj-
pierw zwolni¢ przycisk, aby wytaczy¢
urzadzenie, a dopiero pdzniej wyjac kon-
codwke miksujaca z masy.

® Po zakoriczeniu miksowania wyciggnac
wtyczke z gniazda zasilania.

 Odczepi¢ koncowke miksujaca.

Wskazéwka:

W celu osiagniecia najlepszych efektow

miksowania:

- Podczas miksowania delikatnie poruszac
koricowka miksujaca w gore i w dot.

- Eksploatowa¢ urzadzenie w trybie pulsa-
cyjnym: Rozdrabnia¢ produkty na purée
przez 2-3 s i nastepnie wylaczy¢ urzadze-
nie. Powtarzac te czynnos¢ az do momen-
tu, kiedy miksowana masa bedzie miafa
wymaganga konsystencje.

Ubijanie i mieszanie

Kocdwka do ubijania nadaje sie na przy-
ktad do ubijania $mietany oraz biatka, do
mieszania ptynnych artykutéw spozyw-
czych oraz do ubijania jaj na omlety oraz
inne dania jajeczne.

e Umiesci¢ produkty w pojemniku do mik-
sowania.
Poniewaz podczas ubijania najczesciej
powstaje duzo piany, pojemnik nalezy
napetnia¢ najwyzej do potowy. Podczas
ubijania biatek nie umieszcza¢ w pojem-
niku wiecej niz trzech biafek.

e Upewni¢ sie, ze wtyczka jest wyjeta
z gniazda zasilania.

e Podfaczy¢ blender do nasadki koricowki
do ubijania i mocno przekrecic.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka.

e Zanurzy¢ koricowke do ubijania w obra-
bianych ptynnych produktach.

® Mocno trzymac pojemnik do miksowania
i urzadzenie.

® Rozpocza¢ ubijanie, naciskajac przycisk .
Trzymac przycisk wcisniety.

W razie potrzeby przy pomocy suwaka
mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ liczbe
obrotow.

¢ Aby osiggnac najwyzszg predkos¢ obro-
towa mozna wcisnac i przytrzymac przy-
cisk Il. Suwak nie ma w tym przypadku
zadnej funkgji.

e Konczac proces, nalezy najpierw zwolni¢
przycisk, aby wytaczy¢ urzadzenie, a do-
piero pézniej wyjac¢ koricéwke do ubijania
z pojemnika.

*Po zakonczeniu ubijania nalezy wycia-
gnac wtyczke z gniazdka.

Przykfady zastosowania

Nastepujace dane to tylko wartosci orien-
tacyjne, ktore w rzeczywistosci moga by¢,
w zaleznosci od przygotowania i wiasciwo-
$ci artykutéw spozywczych, nieco inne.
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Przygotowywanie purée i miksowanie
standardowe

Akcesoria: koncdwka do miksowania oraz
pojemnik do miksowania

Sktadniki: llos¢ Czas  Przy-
w przybli- cisk
zeniu
Shake bananowy:
- banan 12
- mleko 1141
- stodka $mietana 50 ml 60 !
- cukier 1 tyzka
stotlowa
UG 2509 15255 |
(Swieze)

Ubijanie i mieszanie
Akcesoria: koncéwka do ubijania oraz
pojemnik do miksowania

Sktadniki: ~ Maks.ilos¢ ~ Czasw  Przy-
przyblizeniu cisk

$mietana

do ubijania 2009 50-100 s I

biatko ztrzechjaj 60-120s Il

Przepisy

Pikantny shake z ogoérka i jogurtu
(4 porcje)

Sktadniki:

- 1 ogodrek satatkowy

- kilka gatazek koperku

- 300 g jogurtu, 250 ml maslanki

- kilka kropli soku z cytryny

- 50|, swiezo zmielony pieprz

Przygotowanie:

e Obrac¢ ogorka, przekroi¢ go wzdtuz na
pot, usunac pestki i pokroi¢ migzsz ogor-
ka w duze kawalki.

34

e Umy¢ koperek zmiksowa¢ wraz z ogor-
kiem, jogurtem i maslanka na mase
o konsystencji purée, doda¢ do smaku sok
z cytryny, sol i pieprz.

e Odstawi¢ shake na chwile do schiodze-
nia. Przela¢ do wysokich szklanek. Poda-
wac wedfug uznania udekorowany koper-
kiem.

Czas przygotowania: ok. 10 min
Czas chtodzenia: ok. 30 min

Jedna porcja zawiera:

- kd/kcal: 373/89

- Biatko: 5,7 g

- Thuszcz: 3,4 g

- Weglowodany: 7,9 g

- Wymiennik weglowodanowy: 0,5

Lekki majonez Ajvar (4 porcje)

Skfadniki:

- 2 zabki czosnku

- 4 76ttka

- 2 lyzeczki soku z cytryny

- 2 tyzeczki srednio ostrej musztardy
- 200 ml oliwy z oliwek

- 2-3 tyzeczki pasty Ajvar (ostrej)
- 100 g jogurtu

- kilka listkéw tymianku

- 56, Swiezo zmielony pieprz

- cukier

Przygotowanie:

e Obrac i rozgnie$¢ zabki czosnku. Z6ttka,
sok z cytryny, musztarde oraz oliwe umie-
$ci¢ w wysokim pojemniku z miarka. Kon-
cdwke do miksowania zanurza¢ w pro-
duktach i wyjmowac, az na brzegu pojawi
sie kremowa obwodka, ktéra oznacza, ze
majonez jest gotowy.



¢ Dodac paste Ajvar, jogurt i tymianek, wy-
mieszac¢ za pomoca korncowki do ubijania
i doprawic sola, pieprzem i cukrem. Do-
skonaty dodatek do potraw grillowanych,
krotko pieczonych oraz krewetek.

Czas przygotowania: ok. 10 min

Wartosci odzywcze w jednej porgji:
- kl/kcal: 2321/555

- Biatko: 4,7 g

- Thuszcz: 57,9 g

- Weglowodany: 3,6 g

Nalesnik z musem
jabtkowo-morelowym (4 porcje)

Sktadniki:

Ciasto nalesnikowe:

- 200 g maki

- 1 szczypta proszku do pieczenia

- 1 szczypta soli

- 250 ml mleka

- 250 g chudego twarogu

- 3 jajka

- 50 g cukru

Mus:

- 2 kwasne jabtka (np. boskoop, cox
orange)

- 300 g moreli

- 1-2 opakowania cukru wanilinowego

- 1 laska cynamonu

- 2-3 tyzki stofowe oleju roslinnego

- 1/4-1/2 tyzeczki mielonego anyzu

Przygotowanie:

e Zmiksowac sktadniki na cisto nalesniko-
we, uzywajac koicowki do ubijania i od-
stawi¢ na 10 minut.

e Obrac jabtka na mus, pokroi¢ na ¢wiartki
i usunac gniazda nasienne. Umy¢ morele,
przekroi¢ na pot i usunac pestki. Pokroic

jabtka i morele na jeszcze mniejsze czast-
ki. Zagotowac owoce w 100 ml wody, do
ktorej nalezy wsypac cukier wanilinowy
i wrzuci¢ laske cynamonu, a nastepnie
dusi¢ przez 10 minut na matym ogniu.

* Na rozgrzanym oleju smazy¢ mate nale-
$niki tak dtugo, az beda miaty ztotobrazo-
wy kolor. Z musu wyja¢ laske cynamonu.
Uduszone owoce zmiksowa¢ na gtadka
mase, doprawi¢ anyzem i podawa¢ do
nalesnikow.

Czas przygotowania: ok. 40 min
Czas oczekiwania: ok. 10 min

Wartosci odzywcze w jednej porgji:
- kl/kcal: 2115/506

- Biatko: 21,7 g

- Thuszcz: 14,8 g

- Weglowodany: 70 g

- Wymiennik weglowodanowy: 6

Czyszczenie i pielegnacja

Ostrzezenie!
Niebezpieczeristwo porazenia

pradem ze wzgledu na wilgoc!
Blendera nie nalezy:

- zanurza¢ w wodzie,

- trzymac pod biezaca woda,

- my¢ w zmywarce.

Uwaga!

Nie nalezy stosowa¢ ostrych gabek ani
srodkéw czyszczacych przeznaczonych do
szorowania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni
urzadzenia lub elementéw wyposazenia.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfadnie
wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.
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Czyszczenie blendera

¢ Nalezy dopilnowac, aby wtyczka byta wy-
jeta z gniazda zasilania.

e Oczysci¢ blender lekko wilgotna $cierecz-
ka, a nastepnie starannie osuszyc.

Czyszczenie elementéw wyposazenia

Ostrzezenie!
Niebezpieczeristwo skaleczenia
sie ostrzami w koncéwce mik-
sujacej. Nie wolno czysci¢ ostrzy
nieostonietymi rekami. Uzywac w
tym celu szczotki.

Uwaga! Nie czysci¢ akcesoriow w zmy-
warce. Czesci urzadzenia nie nadaja sie do
mycia w zmywarce.

* Po kazdym uzyciu pojemnik do miksowa-
nia, koncdwke miksujaca i korncowke do
ubijania z nasadka nalezy umy¢ ciepta wo-
da z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

e Nie zanurza¢ w wodzie nasadek, ktére
stuza do faczenia akcesoriéw z blende-
rem. W przeciwnym razie woda moze do-
stac sie do tozyska oraz czesci przektadni
i skroci¢ zywotnos¢ czesci urzadzenia.

e Ostrza koncowki miksujacej nalezy czy-
$ci¢ wytacznie przy pomocy szczotki.

* Wyciagnac¢ koncowke do ubijania z na-
sadki i czysci¢ nasadke tylko przy uzyciu
lekko zwilzonej Sciereczki.

e Koncowke do ubijania mozna czyscic cie-
pfa woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

e Nastepnie nalezy starannie wysuszy¢
wszystkie elementy.

o Suszy¢ koricowke miksujaca i nasadke
koricowki do ubijania, ustawiajac je w po-
zycji stojacej, tak aby woda, ktéra dostafa
sie do wnetrza nasadki mogta wyptynac.
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Wskazowka:

Dzieki funkcji szybkiego czyszczenia mozna
szybko i fatwo wyczysci¢ koricowke miksu-
jaca lub koncédwke do ubijania pomiedzy
dwoma etapami pracy.

e Napefni¢ pojemnik do miksowania do po-
towy ciepta woda.

e Trzyma¢ koncowke miksujaca lub kon-
cOwke do ubijania w wypefnionym woda
pojemniku do miksowania.

* Przez kilka sekund naciska¢ przycisk |.
Obroty ostrzy spowoduja, ze urzadzenie
zostanie oczyszczone z wigkszych resztek.

 Nastepnie mozna od razu przystapi¢ do
obrobki kolejnych produktéw.

Montaz uchwytu sciennego
(rys. )

Aby blender byt zawsze pod reka, mozna
zamontowac zataczony do zestawu uchwyt
$cienny i przechowywac w nim urzadzenie.

W celu zamontowania uchwytu nalezy
wywierci¢ w scianie dwa otwory, zacho-
wujac miedzy nimi odstep 51 mm (Sred-
nica wiertta 6 mm).

* Zastosowac dostarczone w zestawie kotki.

e Przykreci¢ uchwyt $cienny przy pomocy
dofaczonych do zestawu $rub.

e W celu wyregulowania pozycji uchwytu
$ciennego nalezy poluzowac $rube po
lewej stronie i porusza¢ uchwyt do gory
i do dotu.

e Nastepnie ponownie mocno przykrecic
$rube.



Utylizacja

Dane techniczne

Utylizacja opakowania

Opakowanie produktu wykonane jest
z materiatéw podlegajacych recyklingowi.
Materiaty opakowaniowe nalezy utylizo-
wac zgodnie z ich oznakowaniem w pu-
blicznych punktach odbioru odpadéw lub
zgodnie z wytycznymi obowigzujacymi
w danym kraju.

Utylizacja zuzytego sprzetu

Jesli nie chcg juz Panstwo uzywac

swojego urzadzenia elektrycznego,
™= nalezy bezpfatnie odda¢ je do punk-
tu odbioru zuzytego sprzetu. W zadnym
wypadku nie wolno wyrzuca¢ zuzytych
urzadzer elektrycznych do pojemnikéw
na odpady nienadajace sie do ponownego
przetworzenia (patrz symbol).

Pozostate wskazowki dotyczace
utylizacji

Nalezy odda¢ urzadzenie w takim stanie,
aby mozliwe byto jego pdzniejsze ponowne
wykorzystanie lub przetworzenie.
Urzadzenia elektryczne moga zawierac
szkodliwe substancje. Nieprawidtowe ob-
chodzenie sie lub uszkodzenie urzadzenia
moga stwarzac zagrozenia dla zdrowia lub
powodowac zanieczyszczenie wody lub
gleby podczas pdzniejszego uzytkowania.

Model HB-B101
Napiecie 220-240V ~
Czestotliwosc 50 Hz
Moc 600 W
Poziom hatasu 77 dB(A)
Dtugos¢ przewodu ok.1,5m
zasilania

Wskazowka:

Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ wprowadze-
nia zmian technicznych oraz w wygladzie

urzadzenia.

Gwarancja

Kaufland udziela Paristwu gwarancji na
3 lata od daty zakupu.

Gwarancja nie obejmuje szkod zwigzanych
z nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi,
uzytkowaniem niezgodnym z przeznacze-
niem, nieprawidtowym obchodzeniem sig,
naprawami przeprowadzanymi na wifasna
reke lub niewystarczajacg konserwacja

i pielegnacja.
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Stimate client,

Pachetul de livrare

Va felicitém pentru cumpararea noului dvs.
aparat. Ati decis sa alegeti un produs cu
un raport calitate-pret excelent care va va
aduce multe satisfactii.

Inainte de utilizarea aparatului familiari-
zati-va cu toate instructiunile privind ope-
rarea si siguranta.

Utilizati aparatul numai in modul descris
si numai in scopurile mentionate. Tn cazul
transmiterii aparatului unei alte persoane,
predati-i, de asemenea, toate documentele
aferente acestuia.

Siguranta

- Corp motor (A)

- Picior de mixare din otel inoxidabil (B)

- Tel (C)

- Vas de mixare/masurare (D)

- Suport pentru perete (incl. material de
montaj)

- Instructiuni de folosire

Verificati existenta tuturor componentelor
si aparatul cu privire la deteriorari surveni-
te in timpul transportului.

Nu puneti in functiune aparatul daca aces-
ta este deteriorat!

In cazul defectdrii contactati un magazin
Kaufland.

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni privind siguranta inaintea primei utili-

zari a aparatului.

In vederea unei utilizari sigure respectati toate instructiunile privind siguranta

prezentate in continuare.

Utilizarea conform destinatiei

- Aparatul este destinat exclusiv prepararii alimentelor in cantitati mici.

- Nu utilizati aparatul in aer liber.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic. Aparatul nu este prevazut pen-
tru utilizarea in scopuri profesionale.

- Folositi aparatul numai pentru domeniul de utilizare descris si cu accesoriile
originale. Orice alta utilizare sau modificare a aparatului sunt considerate ca
fiind neconforme. Producatorul nu raspunde pentru daunele produse ca urmare
a utilizarii necorespunzatoare sau operarii eronate.

Siguranta copiilor si a persoanelor

Avertizare!
Pericol de asfixiere pentru copii la joaca cu materialul de ambalare!

Mentineti materialul de ambalare departe de accesul copiilor.
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- Nu este permisa utilizarea de catre copii a acestui aparat.

- Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau men-
tale reduse sau fara experienta si cunostinte necesare, daca sunt supravegheati
sau daca au fost instruiti cu privire la utilizarea sigura a acestui aparat si au
inteles pericolele cu privire la acesta.

- Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

- Curdtarea si actiunile de intretinere destinate utilizatorului nu se vor efectua
de catre copii.

- Copiii nu trebuie se afle in apropierea aparatului si a cablului de conexiune.

Aspecte generale privind siguranta

- Aparatul nu se va utiliza atunci cand cablul de alimentare sau carcasa sunt
defecte.

- In cazul defectarii cablului de alimentare, in vederea evitarii pericolelor, acesta
se va inlocui numai de catre un centru autorizat de reparatii.

- Aparatul se va utiliza numai cu accesoriile livrate.

- Cutitul rotativ ascutit al piciorului de mixare poate provoca rani grave. Nu atin-
geti niciodata cutitul. Nu curatati niciodata cutitul doar cu mainile, ci utilizati
0 perie.

- Aparatul trebuie deconectat intotdeauna de la reteaua electrica atunci cand
este lasat nesupravegheat, inaintea atasarii sau indepartarii accesoriilor si ina-
intea curatarii acestuia.

- Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate provoca ranirea grava.

- Nu lasati aparatul sa functioneze neintrerupt mai mult de 60 de secunde. La
anumite intervale lasati aparatul cateva minute sa se raceasca.

- Nu introduceti corpul motor in apa sau in alte lichide si nu il curatati sub jet de
apa.

- Corpul motor nu se va spala in masina de spalat vase.

- Respectati indicatiile din sectiunea , Curatarea si ingrijirea”.

Siguranta la conectare de fabricatie se afla pe partea inferioara

- Conectati aparatul numai la surse de a COVPU|U_| motor. . _
alimentare cu energie electrica ale caror - Conectati aparatull numai la o priza cu
tensiune si frecventa corespund indicati- contact de protectie instalata corespun-
ilor de pe placuta de fabricatie! Placuta zator si nedeteriorata.
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Siguranta la utilizare

- Recipientul de mixare trebuie sa fie po-
zitionat pe o suprafata stabila si neteda
atunci cand utilizati aparatul.

- Aparatul si accesoriile sale nu se vor am-
plasa pe o suprafata fierbinte sau in apro-
pierea unei surse de caldura.

- Introduceti stecherul in priza numai dupa
montarea completd a accesoriilor si co-
nectarea acestora la corpul motor.

- Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat
atunci cand este pregatit pentru utilizare.

- Scoateti stecherul dupa fiecare utilizare.

Siguranta la curatare

- Opriti aparatul de fiecare data naintea
curatarii si deconectati-l de la reteaua
electrica.

inaintea primei puneri in
functiune

Curatarea inaintea primei utilizari

e Curatati temeinic aparatul si accesoriile
inaintea primei utilizari (pentru aceasta
se va consulta sectiunea ,Curatarea si
ingrijirea”).

Pregatirea accesoriilor

Piciorul de mixare

Piciorul de mixare este montat complet. Nu
este necesard asamblarea acestuia. Este in-
terzisa dezasamblarea piciorului de mixare.

Asamblarea telului (imaginea [EI))

e Introduceti coada telului in accesoriu ast-
fel incat proeminentele de pe coada sa
se potriveasca in decupajele din orificiul
accesoriului.
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e Apasati cele doua componente pana la
fixarea acestora cu un zgomot.

e Pentru a detasa din nou telul din acceso-
riu, separati cele doua componente.

Montarea accesoriilor la corpul
motor (imaginea [F1)

Piciorul de mixare si telul cu accesoriul se
monteaza in mod identic la corpul motor.

Avertizare!

A/ \ Pericol de ranire la conectarea si
pornirea involuntara a aparatului!
Tnaintea conectarii accesoriului

la corpul motor, asigurati-va ca
stecherul este scos din priza.

e Introduceti corpul motor la accesoriul re-
spectiv astfel incat sageata de pe partea
posterioara a corpului motor sa indice
spre simbolul lacatului deschis de pe ac-
cesoriu.

e Rotiti corpul motor in sensul acelor de
ceasornic pana cand sageata indica spre
simbolul lacatului inchis, iar componente-
le se fixeaza una in cealalta cu un impuls
usor.

e Pentru a elibera corpul motor tineti ferm
ambele piese si rotiti corpul motor in sens
invers acelor de ceasornic pana cand sa-
geata indica spre simbolul lacatului des-
chis.

e Separati cele doua componente.



Pornirea si reglarea turatiei
(imaginea [El))

Atentie!

Nu lasati aparatul sa functioneze neintre-
rupt mai mult de 60 de secunde. La anumi-
te intervale lasati aparatul cateva minute
Sa se raceasca.

Atentie!

- Pentru a evita improscarea compoziti-
ei introduceti piciorul de mixare/telul in
compozitie fnainte de a porni aparatul.

- Opriti intotdeauna aparatul inainte de
a scoate piciorul de mixare/telul din com-
pozitie.

e Apasarea si mentinerea apasata a uneia
dintre tastele | sau Il determina pornirea
aparatului si inceperea procesului de mi-
xare.

® Pentru a opri aparatul eliberati tasta.

e Turatia poate fi modificata cu ajutorul re-
gulatorului glisant de deasupra tastelor.
Regulatorul glisant functioneaza numai
in combinatie cu tasta I.

Tasta I: turatie redusa

- Marirea turatiei: Deplasati regulatorul
glisant (vedere de sus) in sensul acelor
de ceasornic.

- Micsorarea turatiei: Deplasati regulato-
rul glisant in sens invers acelor de cea-
sornic.

Tasta Il: turatie maxima
- Regulatorul glisant nu are niciun efect
in combinatie cu tasta Il.

Pasarea si mixarea

Piciorul de mixare este adecvat pentru pa-
sarea si mixarea alimentelor moi, de exem-
plu a fructelor, fructelor de padure, bautu-
rilor pe baza de fructe, legumelor fierte etc.

* Taiati bucatile mari (in 1-2 bucati).

eUmpleti vasul de mixare
2/3 (500 ml) cu compozitie.

e Asigurati-va ca stecherul este scos din
priza.

e Atasati corpul motor la piciorul de mixare
si fixati-o prin rotire.

e Introduceti stecherul in priza.

e Introduceti piciorul de mixare in compo-
zitie.

e Tineti ferm vasul de mixare si aparatul.

* Inceperea procesului de mixare se reali-
zeaza prin apasarea si mentinerea apasa-
ta a tastei |.

Daca este necesar, turatia poate fi marita
sau micsorata cu ajutorul regulatorului
glisant.

eDaca doriti sa utilizati turatia maxima,
puteti apasa si mentine apasata si tasta
II. Tn aceasta situatie regulatorul glisant
nu are niciun efect.

« Inainte de a scoate piciorul de mixare din
compozitie, la finalul procesului de mixa-
re eliberati mai intai tasta pentru a opri
aparatul.

e Scoateti stecherul din priza dupa finaliza-
rea procesului de mixare.

e Detasati piciorul de mixare de la corpul
motor.

maxim

Sugestie:

Pentru o amestecare optima a compozitiei:

- in timpul mixarii miscati usor in sus si in
jos mixerul vertical;
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- lucrati sub forma de impulsuri: Pasati
2-3 secunde si opriti din nou aparatul. Re-
petati operatiunea pana cand compozitia
capata consistenta dorita.

Baterea si amestecarea

Telul este adecvat, de exemplu, pentru
baterea smantanii sau albusurilor spuma,
pentru incorporarea ingredientelor lichide
sau amestecarea oudlor pentru omleta si
alte preparate pe baza de oua.

e Umpleti vasul de mixare.

Avand in vedere ca, de cele mai multe
ori, la baterea ingredientelor se formeaza
spuma, vasul de mixare trebuie umplut
cel mult pana la jumatate. Pentru baterea
spuma a albusurilor nu adaugati in vas
mai mult de 3 albusuri.

e Asigurati-va ca stecherul este scos din
priza.

e Introduceti corpul motor la accesoriul cu
tel si fixati-o prin rotire.

e Introduceti stecherul in priza.

e Introduceti telul in ingredientul lichid.

e Tineti ferm vasul de mixare si aparatul.

einceperea procesului se realizeaza prin
apasarea si mentinerea apasata a tastei I.
Daca este necesar, turatia poate fi marita
sau micsorata cu ajutorul regulatorului
glisant.

eDaca doriti sa utilizati turatia maxima,
puteti apdsa si mentine apasata si tasta
II. In aceastd situatie regulatorul glisant
nu are niciun efect.

« nainte de a scoate telul din vasul de mi-
xare, la finalul procesului eliberati mai
intai tasta pentru a opri aparatul.

e Scoateti stecherul din priza imediat dupa
finalizarea amestecarii.
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Exemple de utilizare

Urmatoarele indicatii sunt doar orientative
si pot diferi in practica, in functie de modul
de preparare si compozitia alimentelor.

Pasarea si mixarea

Accesorii: Piciorul de mixare si vasul de mi-
xare

Ingrediente Cantitate Durata  Tasta

aproxima-
tiva

pentru milkshake

de banane:

- Banana 112 buc.

- Lapte 141 60sec. @ |l

- Smantana 50 ml

- Zahar 1 lingura

Capsuni )

(proaspete) 250g  15-25sec. |

Baterea si amestecarea
Accesorii: Telul si vasul de mixare

Ingrediente Cantitatea Durata apro- Tasta

max. ximativa
Frisca 200 g 50-100 sec. | I
Albusuri AIbusurllev 60-120sec. I
’ dela3oud
Retete

Shake picant de iaurt si castraveti
(4 portii)

Ingrediente:

- 1 castravete Fabio

- cateva fire de marar

- 300 g iaurt, 250 ml lapte batut

- putin suc de lamaie

- sare, piper proaspat macinat



Prepararea:

e Se curata castravetele, se taie pe lung in
jumatate, se scot samburii, iar pulpa se
taie Tn bucati mari.

e Se spala mararul, se paseaza impreuna
cu castravetele, iaurtul si laptele batut cu
ajutorul mixerului vertical si se asezonea-
za cu suc de lamaie, sare si piper.

e Shake-ul se lasa putin la rece, se serveste
in pahare mari si se decoreaza cu marar,
dupa preferinta.

Timp de preparare: cca. 10 minute
Timp de racire: cca. 30 de minute

Per portie:

- kl/kcal: 373/89

- Proteine: 5,7 g

- Grasimi: 3,49

- Carbohidrati: 7,9 g
- Unitati de paine: 0,5

Maioneza usoara cu ajvar (4 portii)

Ingrediente:

- 2 catei de usturoi

- 4 galbenusuri

- 2 lingurite zeama de lamaie
- 2 lingurite mustar mediu iute
- 200 ml ulei de masline

- 2-3 lingurite ajvar (iute)

- 100 g iaurt

- cateva frunze de cimbru

- Sare, piper proaspat macinat
- Zahar

Prepararea:

e Usturoiul se curata si se zdrobeste.
Galbenusurile, zeama de lamaie, mustarul
si uleiul se introduc intr-un vas (gradat)
inalt. Piciorul de mixare se introduce in
compozitie si se ridica usor pana cand la

marginea mixerului se formeazd o ,co-
roana cremoasa” care indica prepararea
maionezei.

e Ajvarul, iaurtul si cimbrul se amesteca cu
telul, iar maioneza se condimenteaza du-
pa gust cu sare, piper si zahar. Ideal pen-
tru preparate la gratar sau prajite, precum

si pentru creveti.
Timp de preparare: cca. 10 de minute

Valori nutritionale per portie:
- kd/kcal: 2321/555

- Proteine: 4,7 g

- Grasimi: 57,99

- Carbohidrati: 3,6 g

Mini clatite cu compot de mere si
caise (4 portii)

Ingrediente:

Pentru aluatul de clatite:

- 200 g faina

- 1 varf de cutit praf de copt
- 1 priza de sare

- 250 ml lapte

- 250 g branza slaba de vaci
- 3oud

- 50 g zahar

Pentru compot:

- 2 mere acide (de exemplu: Boskop, Cox
Orange)

- 300 g caise

- 1-2 pachete de zahar vanilat

- 1 baton de scortisoara

- 2-3 linguri ulei vegetal

- 1/4-1/2 linguita anason macinat

Prepararea:

e Ingredientele pentru aluatul de clatite se

amesteca cu telul si se lasa cca. 10 minu-
te sa creasca.
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e Pentru compot se curata merele, se taie
in sferturi si se curata de samburi. Caisele
se spald, se taie in jumatate si se curata
de samburi. Caisele si merele se taie felii.
Fructele se fierb cca. 10 minute in 100 ml
apa cu zaharul vanilat si batonul de
scortisoara.

eDin aluat se coc mini clatite rumene
in uleiul incalzit. Se scoate batonul de
scortisoara din compot. Compotul se pa-
seaza cu piciorul de mixare, se condimen-
teaza cu anason si se serveste cu mini
clatitele.

Timp de preparare: cca. 40 de minute
Repaus: cca. 10 de minute

Valori nutritionale per portie:
- kd/kcal: 2115/506

- Proteine: 21,7 g

- Grasimi: 14,8 g

- Carbohidrati: 70 g

- Unitati de paine: 6

Curatarea si ingrijirea

Avertizare!

Pericol de electrocutare din cauza

umezelii! Corpul motor

- nu se va introduce in apa;

- nu se va tine sub jet de apa;

- nu se va spala in masina de spa-
lat vase.

Atentie!

Pentru a evita deteriorarea suprafetelor apa-
ratului si accesoriilor nu utilizati bureti ab-
razivi si nici substante de curatare abrazive.

fnaintea primei utilizari
Inaintea primei puneri in functiune apara-
tul si accesoriile trebuie curatate temeinic.
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Curatarea corpului motor

e Asigurati-va ca stecherul este scos din priza.

e Curatati corpul motor numai cu ajutorul
unei lavete usor umezite si apoi uscati-o
temeinic.

Curatarea accesoriilor
Avertizare!
A/\ Pericol de ranire din cauza cutitu-
lui ascutit al piciorului de mixare.
Nu curatati niciodata cutitul doar
cu mainile, ci utilizati o perie.
Atentie! Accesoriile nu se vor curata in
masina de spalat vase. Componentele apa-
ratului nu sunt adecvate pentru curdtarea
in masina de spalat vase.

e Vasul de mixare, piciorul de mixare si te-
lul cu accesoriul trebuie curatate dupa
fiecare utilizare cu apa calda si putin de-
tergent.

e La aceasta operatiune nu se vor introduce
in apa piesele cu care sunt cuplate accesori-
ile la corpul motor. Altfel, apa poate patrun-
de in lagare si elementele de transmisie, di-
minuand durata de viata a componentelor.

e Curatati intotdeauna cutitul piciorului de
mixare cu o perie.

e Scoateti telul din accesoriu si curatati ac-
cesoriul numai cu o laveta usor umezita.
e Telul poate fi curatat cu apa calda si de-

tergent.

* Apoi uscati bine toate componentele.

e Lasati piciorul de mixare si accesoriul
telului sa se usuce in pozitie verticala
pentru a permite apei sa se scurga din
accesoriu.

Sugestie:

Intre etapele de preparare piciorul de mixa-

re sau telul pot fi curatate repede si simplu

printr-o operatiune de curatare rapida.



e Pentru aceasta umpleti pe jumatate vasul
de mixare cu apa calda.

e Tineti piciorul de mixare sau telul in apa
din vasul de mixare.

e Apasati timp de cateva secunde tasta I.
Resturile grosiere se vor desprinde dato-
ritd rotatiei.

e Apoi puteti continua imediat prepararea
urmatoarelor ingrediente.

Montarea suportului pentru
perete (imaginea [[1)

Pentru a avea mixerul vertical intotdeauna
la dispozitie poate fi montat suportul pen-
tru perete in care se poate pastra aparatul
la indemana.

e Pentru montarea suportului pentru perete
se vor executa doud gauri la distanta de
51 mm in perete (diametrul burghiului
6 mm).

e Introduceti diblurile livrate.

« Insurubati suportul pentru perete cu cele
doua suruburi livrate.

e Pentru a orienta suportul pentru perete
desfaceti putin surubul din dreapta si mis-
catiin sus sau in jos suportul pentru perete.

e Apoi infiletati surubul la loc.

Eliminarea

Eliminarea ambalajului

Ambalajul produsului este fabricat din
materiale reciclabile. Eliminati materialele
de ambalare in conformitate cu marcajele
acestora prin intermediul centrelor publice
de colectare, respectiv in conformitate cu
prevederile nationale specifice.

Eliminarea aparatelor uzate

Atunci cand nu mai doriti sa utilizati

aparatul electric, predati-l unui cen-
"= tru public de colectare a aparatelor
electrice uzate. Aparatele electrice uzate nu
trebuie in niciun caz aruncate in containe-
rele pentru gunoi (a se vedea simbolul).

Indicatii suplimentare privind
eliminarea

Predati aparatul electric uzat fara a afecta
refolosirea sau valorificarea a acestuia.
Aparatele electrice uzate pot contine sub-
stante poluante. in cazul manipularii neco-
respunzatoare sau deteriorarii aparatului,
cu ocazia valorificarii ulterioare, aceste
substante pot cauza probleme de sanatate
sau infesta apa si solul.

Date tehnice

Model HB-B101
Tensiunea 220-240V ~
Frecventa 50 Hz
Puterea 600 W
Zgomot 77 dB(A)
Lungimea cabluluide | cca.1,5m
alimentare

Indicatie:

Sunt posibile modificari tehnice si vizuale.

ce "9

Nivel de zgomot
max. 85 dB
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Garantia

Kaufland acorda o garantie de 3 ani de la
data cumpararii.

Sunt exceptate de la garantie daunele
provocate ca urmare a nerespectarii in-
structiunilor de folosire, utilizarii abuzive,
manipuldrii necorespunzatoare, reparatiilor
neautorizate sau intretinerii si ingrijirii in-
suficiente.
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Vazena zakaznicka,
vazeny zakaznik!

BlahoZeldme vam ku kipe vasho nového
pristroja. Rozhodli ste sa pre vyrobok s vy-
bornym vykonom za vynikajdcu cenu, ktory
vam prinesie vela radosti.

Pred pouZzitim pristroja sa oboznamte so
vsetkymi pokynmi tykajdcimi sa obsluhy
a bezpecnosti.

Pristroj pouZzivajte len predpisanym spo-
sobom a na Ucely, na ktoré je urceny. Pri
odovzdavani vyrobku tretej strane jej odo-
vzdajte aj vietky podklady.

Bezpecnost

Rozsah dodavky

- Pohonna jednotka (A)

- Mixovacia ty¢ z uslachtilej ocele (B)

- Metli¢cka na Slahanie (C)

- Nadoba na mixovanie/odmerka (D)

- Drziak na stenu (vratane montazneho
materialu)

- Navod na obsluhu

Skontrolujte, ¢i vam boli dodané vsetky die-
ly a ¢i sa pristroj pri preprave neposkodil.
Poskodeny pristroj neuvadzajte do prevadz-
ky!

V pripade poskodenia sa obratte na niekto-
ri z pobociek Kaufland.

Predtym, ako pristroj prvy raz pouZijete, si dosledne precitajte nasledujlce bez-

pecnostné pokyny.

Za Ucelom bezpecného pouzivania dodrZiavajte nasledujlice bezpecnostné po-

kyny.

Ucel pouzitia

- Pristroj je urceny vylu¢ne na spracovavanie potravin v mnozstve obvyklom pre

domacnost.
- Pristroj nepouzivajte v exteriéroch.

- Pristroj je ur¢eny len na pouzivanie v domacnostiach. Nie je urCeny na pouziva-

nie v obchodnych prevadzkach.

- Pristroj pouZzivajte len na predpisané Gcely a s originalnym prislusenstvom. Kaz-
dé iné pouzitie alebo zmeny na pristroji su v rozpore s ucelom pouzitia. Na
Skody vzniknuté pouzivanim v rozpore s U¢elom pouzitia alebo Skody vzniknuté
v dosledku nespravnej manipulacie sa nevztahuje zaruka.
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GO

Bezpecnost deti a osob

Vystraha!
Nebezpecenstvo udusenia deti pri hre s obalovym materialom! Obalovy

material uchovavajte vzdy mimo dosahu deti.

- Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.

- Tento pristroj mdZu obsluhovat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi ale-
bo mentalnymi schopnostami alebo osoby s malymi skisenostami a znalosta-
mi, pokial budd pod dohladom, alebo boli poucené o bezpecnom zaobchadzani
s pristrojom a pochopili mozné nebezpecenstva, ktoré z pouzivania vyplyvaju.

- Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.

- Deti nesmu vykonavat Cistenie a pouzivatel'skd udrzbu.

- Drzte spotrebi¢ a $ntru mimo dosahu deti.

Vseobecna bezpecnost

- Pristroj sa nesmie pouzivat v pripade poskodenia sietového kabla alebo krytu.

- V pripade poskodenia sietového kabla ho smie vymenit len autorizovany oprav-
ny servis, aby sa zabranilo ohrozeniam.

- Pristroj sa smie prevadzkovat len s dodanym prisluenstvom.

- Ostry rotujlci n6Z mixovacej tyCe moze spdsobit tazké poranenia. N6Z nikdy
nechytajte rukami. N6z nikdy necistite holymi rukami, ale pouzite kefku.

- Pristroj odpojte od siete vzdy vtedy, ked' ho nechdvate bez dozoru, pred monta-
Zou alebo demontazou prislusenstva a pred Cistenim pristroja.

- Akékolvek pouZzitie v rozpore s ucelom méze viest k tazkym poraneniam.

- Spotrebi¢ nenechavajte bez prestavky zapnuty dlhSie ako 60 sekind. Nechajte
ho obcas na par minut vychladnut.

- Pohonnt jednotku neponarajte do vody ani do inych tekutin a neumyvajte ju
pod teclcou vodou.

- Pohonna jednotka sa nesmie umyvat v umyvacke riadu.

- DodrZiavajte informacie uvedené v odseku ,, Cistenie a starostlivost”.

Bezpecnost pri pripojeni strane pohonnej jednotky.

- Pristroj zapéjajte len do takého elektric- - Pristroj zapdjajte len do neposkodene;
kého zdroja, ktorého napatie a frekvencia zasuv|_<y, ktora bola nainstalovana podfa
zodpovedaju udajom na vyrobnom Stit- predpisov.

ku! Typovy Stitok sa nachadza na spodnej
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Bezpecnost pocas obsluhy

- Ked' spotrebi¢ pouzivate, nadoba na mi-
xovanie musi stat na stabilnom rovnom
povrchu.

- Pristroj a jeho prislusenstvo sa nesmu
umiestiiovat na hortcu plochu alebo do
blizkosti zdrojov tepla.

- Zastrcku zasunite do zasuvky az vtedy,
ked budd jednotlivé diely prisluSenstva
kompletne zloZené a spojené s pohonnou
jednotkou.

- Ked' je pristroj v prevadzke, nikdy ho ne-
nechavajte bez dozoru.

- Po kazdom poutziti vytiahnite sietovy ka-
bel zo zasuvky.

Bezpecnost pri Cisteni
- Pred kazdym cistenim pristroj vypnite
a odpojte ho z elektrickej siete.

Pred prvym uvedenim do
prevadzky

Cistenie pred prvym pouZitim

® Pred prvym pouZitim pristroj a prislusen-
stvo dokladne vycistite (pozri odsek ,, Cis-
tenie a starostlivost™).

Priprava dielov prislusenstva

Mixovacia ty¢

Mixovacia ty¢ je kompletne zmontovana.
Montaz nie je potrebna. Mixovacia ty¢ sa
nesmie rozkladat.

Zlozenie metli¢cky na Sl'ahanie
(obrazok [EN)

e Nasad'te rukovat metlicky na Slahanie na
nadstavec tak, aby vydutiny na rukovati
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zapad|i do vyrezov v otvore nadstavca.

e Zatlacte oba diely do seba, kym nebudete
pocut cvaknutie.

* Na opatovné uvolnenie metlicky na 3la-
hanie z nadstavca odtiahnite oba diely od
seba.

Nasadenie dielov prisluenstva
na pohonnu jednotku
(obrazok 1)

Mixovacia ty¢ a metlicka na $lahanie s nad-
stavcom sa nasadia na pohonnu jednotku
rovnakym spdsobom.

Varovanie!

Pri néhodnom zapnuti a rozbehnu-
ti spotrebica hrozi nebezpecenstvo
poranenia! Skér ako pohonnd
jednotku spojite s dielom prislu-
Senstva, uistite sa, Ze zastrcka nie
je zasunutd v zasuvke.

e Pohonnu jednotku nasad'te na prislusny
diel prisluSenstva tak, aby Sipka na zadnej
strane pohonnej jednotky ukazovala na
symbol otvorenej zamky na diele prislu-
Senstva.

e Otocte pohonnou jednotkou v smere ho-
dinovych ruciciek, az kym nebude Sipka
ukazovat na symbol zatvorenej zamky
a diely pri jemnom zatlaceni do seba ne-
zaklapnu.

e Ak chcete pohonnu jednotku uvolnit,
pevne podrzte oba diely a otocte pohon-
nd jednotku proti smeru hodinovych ru-
Ciiek, az kym nebude Sipka ukazovat na
symbol otvorenej zamky.

e Obidva diely od seba oddelte.
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Zapnutie a regulacia poctu
otacok (obrazok [E1)

Pozor!

Spotrebi¢ nenechavajte bez prestavky za-
pnuty dlhsie ako 60 sekind. Nechajte ho
obcas na par mindt vychladnut.

Pozor!

- Aby ste zabranili vystrekovaniu mixova-
nej hmoty, pred zapnutim mixovacej tyce/
metlicky na Sl'ahanie najprv ponorte spot-
rebi¢ do mixovanej hmoty.

- Skor ako z mixovanej hmoty vyberiete mi-
xovaciu ty¢/metlicku na Slahanie, spotre-
bi¢ vzdy najprv vypnite.

e Stlacenim a podrzanim jedného z tlacidiel
| alebo Il na pohonnej jednotke spotrebic
zapnete a spustite mixovanie.

e Ak chcete mixér vypnut, pustite tlacidlo.

e Posuvnym ovladac¢om nad tlacidlami mo-
Zete zmenit pocet otacok. Posuvny ovla-
dac funguje len v spojeni s tlacidlom I.

Tlacidlo I: nizky pocet otacok

- ZvySenie poctu otacok: posurite posuv-
ny ovladac (z horného pohladu) v smere
hodinovych ruciciek.

- ZniZenie poctu otacok: posurite posuv-
ny ovladac proti smeru hodinovych ru-
Ciciek.

Tlacidlo II: maximalny pocet otacok

- V spojeni s tlacidlom Il nema posuvny
ovladac Ziadny acinok.

Mixovanie a mieSanie

Mixovacia ty¢ sa hodi na mixovanie a mie-
Sanie makkych potravin, ako je napr. ovo-
cie, bobulové ovocie, ovocné napoje, vare-
na zelenina atd'.
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e Velké kusky najprv pokrajajte na mensie
(na 1 —2 cm kusky).

e Nadobu na mixovanie naplfite mixova-
nou hmotou maximalne do 2/3 (500 ml).

e Uistite sa, ze zastrcka je zo zasuvky vy-
tiahnuta.

* Pohonnu jednotku nasurite na mixovaciu
ty€ a pritiahnite ju.

* Zasufite sietovy zastrcku do zasuvky.

e Mixovaciu ty¢ ponorte do mixovanej
hmoty.

e Nadobu na mixovanie a spotrebi¢ drzte
pevne.

e Spustite mixovanie tak, Ze stlacite tlacidlo
| a podrzite ho stlacené.

V pripade potreby mdzete pomocou po-
suvného ovladaca zvysit alebo znizit po-
Cet otacok.

e Ak potrebujete maximalny pocet otacok,
moZete pripadne stlacit a podrzat tlacidlo
Il. Posuvny ovlada¢ nema v takomto pri-
pade Ziadny ucinok.

*Na konci mixovania najprv pustite tla-
Cidlo, aby ste spotrebic vypli, a az potom
vyberte mixovaciu ty¢ z mixovanej hmoty.

e Ak ste s mixovanim skondili, vytiahnite
zastrcku zo zasuvky.

e Odstrarite mixovaciu ty¢ z pohonnej jed-
notky.

Tip:

Aby sa hmota ¢o najlepsie spracovala:

- pocas mixovania zlahka pohybujte po-
nornym mixérom hore a dole;

- praca s impulzmi: mixujte 2 — 3 sekundy
a spotrebic¢ znovu vypnite. Opakujte tento
postup, kym mixovana hmota nedosiahne
pozadovanu konzistenciu.



Slahanie a roztrepavanie

€3
Priklady pouzitia

Metlicka na Slahanie je vhodna napriklad
na Slahanie smotany alebo bielkov, na
mieSanie tekutych potravin alebo na roz-
trepavanie vajec na omelety a iné vajecné
pokrmy.

¢ Napliite nadobu na mixovanie.
KedZe prisady sa pocas $lahania zvycajne
velmi napenia, napliite nadobu na mixo-
vanie maximalne do polovice. Pri $lahani
snehu z bielkov nedavajte do nadoby viac
bielkov ako z 3 vajec.

e Uistite sa, Ze zastrcka je zo zasuvky vy-
tiahnuta.

® Pohonnu jednotku nasurite na nadstavec
s metlickou na $lahanie a pritiahnite ju.

e Zasunte sietovl zastrc¢ku do zasuvky.

e Metlicku na Slahanie ponorte do tekutych
potravin.

e Nadobu na mixovanie a spotrebi¢ drzte
pevne.

e Zacnite postup tak, Ze stlacite tla-
Cidlo | a podrzite ho stlacené.
V pripade potreby moZete pomocou po-
suvného ovladaca zvysit alebo zniZit po-
Cet otacok.

¢ Ak potrebujete maximalny pocet otacok,
moZete pripadne stlacit a podrzat tlacidlo
l. Posuvny ovlada¢ nema v takomto pri-
pade Ziadny ucinok.

¢ Na konci postupu najprv pustite tlacidlo,
aby ste spotrebi¢ vypli, a aZ potom vy-
berte metlicku na Slahanie z nadoby na
mixovanie.

e Zastrcku vytiahnite zo zasuvky, pokial' ste
s roztrepavanim skoncili.

Nasledujlce ddaje su len orientatné hod-
noty, ktoré sa v3ak v praxi mézu odliSovat
v zavislosti od pripravy a vlastnosti potravin.

Mixovanie a mieSanie

Prislusenstvo: Mixovacia ty¢ a nadoba na
mixovanie

Prisady MnoZstvo Cas cca Tlacidlo
na bananovy

mliecny koktail:

- banan 112 ks

-~ mlieko 1141 60s |
- Slahacka 50 ml

- cukor 1PL

jahody (Cerstvé) 250g 15-25s |

Slahanie a roztrepavanie

Prislusenstvo: Metlicka na slahanie a na-
doba na mixovanie

Prisady max. mnostvo Cas cca  Tlacidlo

$lahacka 200 ¢ 50-100s |l
bielky z3vajec 60-120s I
Recepty

Pikantny uhorkovo-jogurtovy kokteil

(4 porcie)

Prisady:

- 1 Salatova uhorka

- zopar vetviciek kopru

- 300 g jogurtu, 250 ml cmaru

- trochu citrénovej Stavy

- sol, Cerstvo pomleté korenie

Priprava:

« Uhorky o3tipte, pozdizne prekrojte na po-
lovice, vyberte semienka a duZinu pokra-
jajte na vacsie kusky.
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e Kpor umyte, ponornym mixérom zmixuj-
te s uhorkou, jogurtom a cmarom a do-

majonézu solou, korenim a cukrom. Vy-
borne sa hodi ku grilovanym alebo rychlo

chutte citronovou Stavou, solou a kore-
nim.

e Kokteil dajte na chvilu vychladit, nalejte
do vysokych poharov, podla chuti ozdob-
te kdprom a podavajte.

Cas pripravy: cca 10 minat
Cas chladenia: cca 30 minat

Jedna porcia:

- kl/kcal: 373/89

- Bielkoviny: 5,7 g

- Tuky: 3,4 g

- Sacharidy: 7,9 g

- Sacharidova jednotka: 0,5

Lahka majonéza s balkanskym
ajvarom (4 porcie)

Prisady:

- 2 straciky cesnaku

- 4 Ftky

- 2 CL $tavy z citrona

- 2 CL stredne Stiplavej horcice
- 200 ml olivového oleja

- 2 -3 CL ajvaru (tiplavého)
- 100 g jogurtu

- niekolko listkov tymianu

- sol, Cerstvo pomleté korenie
- cukor

Priprava:

e Stiahneme Supku z cesnaku a cesnak po-
tlaCime Cepelou noza. Do vysokej nado-
by (na meranie) vlozime iitky, citronovu
Stavu, hor€icu a olej. VloZime mixovaciu
ty¢ a pomaly zdvihame, kym sa na okraji
mixéra nevytvori ,krémovy veniec”, ¢im
vznikne majonéza.

* Pomocou metlicky na 3lahanie primiesa-
me ajvar, jogurt a tymian a dochutime
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prazenym pokrmom a krevetam.
Cas pripravy: cca 10 mindt

VyZivové hodnoty na porciu:
- kd/kcal: 2321/555

- Bielkoviny: 4,7 g

- Tuky: 57,9 ¢

- Sacharidy: 3,6 g

Minipalacinky s jablkovo-marhulovym
kompaétom (4 porcie)

Prisady:

Na palacinkové cesto:

- 200 g muky

- 1 na $picku noZa prasku do peciva
- 1 Stipka soli

- 250 ml mlieka

- 250 g odtu¢neného tvarohu

- 3 vajcia

- 50 g cukru

Na kompét:

- 2 kyslasté jablka (napr.: Boskop, Cox
Orange)

- 300 g marhal

- 1 -2 balicky vanilkového cukru

- 1 Skorica, cela

- 2 — 3 PL rastlinného oleja

- 1/4-1/2 CL anizu, pomletého

Priprava:

e ZmieSame prisady na palacinkové cesto
pomocou metlicky na Slahanie a necha-
me cca 10 mindt odpocivat a zvadsit ob-
jem.

* Na kompdt oSipeme a rozstvrtime jabl-
kd a odstranime jadrovniky. Umyjeme
marhule, rozpolime a vyberieme kostky.
Marhule a jablka nakrajame na pruzky.



Ovocie spolu so 100 ml vody, vanilkovym
cukrom a Skoricou nechame zovriet a pri-
kryté varime cca 10 minut.

* Na rozpalenom oleji upecieme z palacin-
kového cesta malé palacinky do zlatista.
Vyberieme Skoricu z kompdtu. Kompét
rozmixujeme pomocou mixovacej tyce,
dochutime anizom a podavame s palacin-
kami.

Cas pripravy: cca 40 minat
Cas odpo¢ivania: cca 10 minut

Vyzivové hodnoty na porciu:
- kl/kcal: 2115/506

- Bielkoviny: 21,7 g

- Tuky: 14,8 g

- Sacharidy: 70 g

- Sacharidova jednotka: 6

Cistenie a starostlivost

Varovanie!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu

elektrickym pradom kvoli vih-
kosti! Pohonnu jednotku

- neponarajte do vody;

- nedrzte pod tecticou vodou;

- neumyvajte v umyvacke riadu.

Pozor!

NepouZzivajte ani Spongie s drsnou stranou,
ani abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste
neposkodili povrchy pristroja a prislusen-
stva.

Pred prvym pouzitim
Pred prvym uvedenim do prevadzky musite

pristroj a jeho prisluSenstvo dokladne vy-
Cistit.
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Cistenie pohonnej jednotky

e Uistite sa, Ze sietova zastrcka je vytiahnu-
ta zo zasuvky.

e Pohonnu jednotku Cistite len jemne na-
vlhéenou handrickou a potom ju starostli-
vo utrite dosucha.

Cistenie ¢asti prislusenstva

Varovanie!
Nebezpeclenstvo poranenia
ostrym noZom mixovacej tyce.

N6z nikdy necistite holymi ruka-
mi, ale pouzite kefku.

Pozor! PrisluSenstvo neumyvajte v umy-
vacke riadu. Jednotlivé diely nie st vhodné
na umyvanie v umyvacke riadu.

e Nadobu na mixovanie, mixovaciu ty¢
a metlicku na $lahanie by ste mali po kaz-
dom pouziti umyt Cistiacim prostriedkom
v teplej vode.

¢ Nadstavce, ktorymi sa diely prislusenstva
pripajaju na pohonnu jednotku, nepona-
rajte do vody. V opacnom pripade mdze
do loZisk a casti prevodov vniknat voda
a skratit Zivotnost dielov.

* N6Z mixovacej tyce Cistite vzdy kefkou.

e Vytiahnite metlicku na 3lahanie z nad-
stavca a vyCistite nadstavec len pomocou
zlahka navlh¢enej handricky.

e Metlicku na $lahanie mozete umyt Cistia-
cim prostriedkom v teplej vode.

e V3etky diely potom nechajte dobre vy-
schnut.

e Mixovaciu ty¢ a nadstavec metlicky na
Slahanie nechajte vyschnit postojacky,
aby vniknutd voda mohla z nadstavca
vytiect.
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Tip:

Rychlym umytim méZete mixovaciu ty¢
alebo metlicku na Slahanie rychlo a jed-
noducho vycistit medzi dvomi pracovnymi
krokmi.

e Nadobu na mixovanie naplfite na tento
tcel do polovice teplou vodou.

e Ponorte mixovaciu ty¢ alebo metlicku na
Slahanie do vody v nadobe na mixovanie.

e Na par sekund stlacte tlacidlo I. Vdaka
rotacii sa uvolnia hrubé zvysky necistot.

¢ Nasledne moézete hned' spractvat dalSie
prisady.

Montaz drziaka na stenu
(obrazok 1))

Aby ste mali svoj ponorny mixér vzdy poru-
ke, mbZete primontovat priloZeny drZiak na
stenu a don uloZit spotrebic.

e Vyvitajte na umiestnenie drziaka do
steny dva otvory vo vzdialenosti 51 mm
(priemer vrtaka 6 mm).

e VloZte do nich priloZzené rozperky.

e Drziak na stenu priskrutkujte pomocou
oboch priloZenych skrutiek.

¢ Na vyrovnanie drZiaka na stenu mozete
mierne uvolnit pravu skrutku a drziak po-
sunut trochu nahor alebo nadol.

e Potom znovu skrutku pevne pritiahnite.
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Likvidacia

Likvidacia obalu

Obal vyrobku je vyrobeny z materialov
vhodnych na recyklaciu. Obalové materi-
aly odstranujte v sdlade s ich oznacenim
v ramci verejnych zbernych dvorov, resp.
podla miestnych predpisov.

Likvidacia starého pristroja

Pokial' uz elektricky pristroj dalej

nechcete pouzivat, bezplatne ho
"= odovzdajte vo verejnom zbernom
dvore pre staré elektrické spotrebice. Staré
elektrické spotrebice sa v Ziadnom pripade
nesmd likvidovat prostrednictvom zber-
nych smetnych nadob (pozri symbol).

Dal3ie pokyny k likvidacii

Va3 stary elektricky pristroj odovzdajte tak,
aby nebola ovplyvnena jeho dalSia recyk-
lacia.

Staré elektrické spotrebi¢e moZu obsahovat
Skodlivé latky. Pri nespravnej manipulacii
alebo poskodeni pristroja mézu tieto pri
jeho neskorsej recyklacii spdsobit ujmu na
zdravi alebo znecistit vodné toky ¢i podu.



Technické udaje

Model HB-B101
Napatie 220-240V ~
Frekvencia 50 Hz
Prikon 600 W

Dizka sietového kabla cca 1,5 m

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 77 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom
na referencny akusticky vykon 1 pW.

Upozornenie:
Moznost technickych a optickych zmien.

3

Zaruka

Kaufland vam poskytuje zaruku 3 roky, kto-
ra zacina plynat diiom kupy.

Zo zaruky su vylicené poskodenia, ktoré
boli spbsobené nereSpektovanim pokynov
v nadvode na obsluhu, nespravnym pouzi-
vanim, neodbornym zaobchéadzanim, sa-
movolnymi opravami alebo nedostato¢nou
udrzbou a starostlivostou.
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YBaXxaeMu KJINeHTH,

06xBaT Ha flocTaBKaTa

lNo3gpasasame Bu c nokynkara Ha Bawwuusg
HoOB ypep. W3bpann cte npogykT c npe-
KPacHO CbOTHOLLIEHNE LieHa/KayecTBo, Kol
TO LWe Bu gocrasa MHoro pagoctu.

Mpean pa usnonssate ypefa, 3anosHante
ce C BCUYKM MHCTPYKLMM 3a 0BCyXBaHe
1 6e3onacHocT.

N3non3sante ypepa camo cropeq onuca-
HWeTO U1 3a MocoYeHNUTe 0bnacTu Ha npumno-
XeHue. lpu npefasaHe Ha ypefa Ha TpeTu
nMua npegante UM U uanaTa My JOKyMeH-
TaumA.

be3onacHocT

- PbyeH ypep, (A)

- Macupawa npuctaBka OT HepbXaaema
ctoMaHa (B)

- bbpkanka (C)

- Cbp 3a cmecBaHe/n3mepBaHe (D)

- Ibpxay 3a cTeHa (BkN. maTepuanu 3a
MOHTaX)

- PbKOBOACTBO 3a eKcrnnoaTaums

MpoBepeTe Aanu ca HanuLe BCUYKM YacTy
1 Banu no ypepa HsMa noBpeam oT TpaHC-
NOpTUPAHETO.

He nyckaitte B ekcrnoatauusi noBpefeH
ype!

Mpu nospena, Mons, obpbLianTe ce KbM
tunman Ha Kaufland.

I'Ipe,qm 0a n3non3eate ypena 3a NbpBu MbT, MPOYETETE BHUMATEJNIHO CJIEQHUTE

yka3aHus 3a be3onacHocT.

3a be3onacHa ynoTpeba cnefBaitTe ykazaHusTa 3a 6e30MacHOCT No-Aosy.

Ynotpeba no npegHasHayeHmne

- YpeabT e npefHa3HayeH 3a 06paboTka Ha XpaHUTENHN NPOLYKTH B 0OMYaiiHN

3a JOMaKMHCTBOTO KONNYecTBa.
- He n3nonseante ypena Ha OTKpUTO.

- YpenbT e npefiHazHayeH camo 3a AoMalliHa ynotpeba. Toli He e npeaBUAEH 3a

MPOMULLJIEHO NMPUJIOXKEHNKE.

- N3non3Banite ypena CaMoO 3a ONMUCaHOTO NPWUJIOXKEHUE U C OPUTUHAJTHUTE
NMPUHaNEXHOCTN. Bcaka apyra yn0Tpe6a Win n3MmeHeHne ce CMATaT 3a He-
CbOTBETCTBALWM Ha NpeaHa3HAa4Y€HUETO. He ce noema OTroBOPHOCT 3a LETN,
MPUYNHEHN OT yn0Tpe6a, HECbOTBETCTBALlla Ha NpefHa3Ha4Y€HNETO, UIN He-

MpPaBuJIHO 06CJ'Iy)KBaHe.
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besonacHocT Ha feua u xopa

Mpepynpexpaexue!
3a feuyaTta MMa OMacHOCT OT 3afyllaBaHe MpW WUrpa C onakoskaTa!

HenpemeHHO ApbXXTe onakoBKaTa faneye oT fela.

- To3un ypepn He GKBa Aa ce 13MON3Ba OT fela.

- Bb3pacTHu xopa ¢ HamaneHn usnyecku, CEH30PHU UK YMCTBEHU CNOCOBHO-
CTU UNK TaKMBa, KOWTO HAMAT OMWUT W MO3HAHUA MoraT Ja U3non3BaT ypeaa
Camo aKo 6baT Hab/loAaBaHM MK Ca NOAYYUAM MHCTPYKLMK 3@ U3MOJ3BaHe-
TO Ha ypeaa no 6e3onaceH HaumMH U ca pa3bpanu onacHOCTUATE, MPOU3TMYALLM
OT Hero.

- Nleua He TpsAbBa Aa UrpasT ¢ ypeaa.

- MouncTBaHeTo 1 NOAAPBXKKATA Ha TO3W ypen He TpsibBa Aa Ce U3BbpLLBAT OT
feua.

- YpenbT 1 3axpaHBalyuaT kaben TpsbBa fa ce AbpxaT M3BBH AoCera Ha aela.

06wy MHCTPYKLMK 3a Ge3onacHoCT

- YpenbT He TpsbBa fja ce M3M0A3Ba, ako Ca NOBPefeHN 3axpaHBaLLmAT kaben
NN KOPMYChbT.

- AKO 3axpaHBaLLMAT kaben e NoBpefeH, Toli MoXe Aa Obhe 3aMeHeH camo OT
OTOpK3MpaH CepBu3, 3a Aa ce NpefoTBPATAT ONacHOCTH.

- YpenbT TpsbBa fa ce 13Mon3Ba Camo C JOCTABEHUTE NPUHAAJIEXHOCTH.

- OCTpuAT BbPTALLY Ce HOX Ha NacupallaTa NpUcTaBka MoXe Aa NPUHUHN TEXKM
HapaHABaHMA. Hukora He xBalanTe HoXa. He noyncTBainTe HoXa C roam pb-
Lie, U3noni3BamTe yetka.

- Mi3knoyBaiTe HenpeMeHHO ypefa 1 U3BaxaunTe Luencena oT KOHTakTa, Kora-
TO He paboTuTe C Hero, Npeam U3BaxaaHe UK NOCTaBAHE Ha YacTu 0b6paTHO
WM Npegm NoYncTBaHe Ha ypeaa.

- Bcaka ynotpeba He no npegHasHayveHne MOXe Aa AoBefe A0 TEXKU HapaHs-
BaHUA.

- He octaBsanTe ypefa HenpekbCHATO BKJIIOYEH 3a noBeye oT 60 cekyHau. MNpe3
HAKOJIKO MUHYTMW FO OCTaBANTE [a Ce OXnagMu.

- He notansiite pb4HMA yped BbB BOAA UM SPYrv TEYHOCTU U HE ro NoYnUCTBan-
Te NMof Teyalla BoAa.

- PbyHMAT ypep He MoXe [a ce NOYNUCTBA B CbAOMUANIHA MaLLKHA.

- Nleua nopg 8 roguHu fa ce AbpXxart Aaneye oT ypeAa v 3axpaHBalLums kaben.
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be3onacHocT npu cBbp3BaHe

- CBbpXKETe ypefa KbM eNeKTpo3axpaHBa-
He, YNATO HampeXeHWe M YecToTa CbB-
nagat ¢ fJaHHWTe OT eTWKeTa 3a Tuna!
ETukeTa 3a TMna ce Hamupa Ha fonHaTa
CTPaHa Ha pbyHUs ypeg.

- CBbpXeTe ypeaa camo KbM obe3onaceH
KOHTaKT, KOTO He e NMOBPEeLEH 1 € UHCTa-
NIMpaH B CbOTBETCTBUE C U3UCKBAHNATA.

besonacHocT no Bpeme Ha paboTta

- Mpwn ynoTpeba Ha ypefa CbAbT 33 CMeC-
BaHe TpsbBa fa e NoCTaBeH BbpXy CTa-
OunHa 1 paBHa NOBBHPXHOCT.

YpenbT 1 HeroBuTe NPUHAAJIEXHOCTM He
TpsbBa Aa ce MOCTaBAT BbpXy ropeLia
MOBBPXHOCT AW B 6AN30CT A0 M3TOYHUK
Ha TOMJIMHa.

Bknioyete wencena B KOHTaKTa efjBa
cnep KaTo NPUHaANEXHOCTUTE Ca Hambl-
HO CrnobeHn W ca CBbP3aHU C PbYHMA
ypen.

He octaBsiiTe ypepa 6e3 Hag3op, fokaTo
paboTn UK JOKaTo e CBbP3aH KbM enek-
TpryeckaTa Mpexa.

Cnep Bcska ynotpeba msknioyBanTe Lie-
Kepa OT KOHTaKTa.

be3onacHocT npu noyncTBaHe

- Mpeay BCAKO NOYKUCTBaHE M3KIIIOYBAIiTe
ypeaa 1 oT eNIeKTPUYeCcKoTO 3aXpaHBaHe.

Mpenu nbpBOTO NyCcKaHe
B eKcnyoarauus

MoumncreaHe npeau nNbpBa ynotpebda

e [lpean nbpea ynotpeba NoYnUCTeTE BHU-
MaTeNHO Ypefa W MpUHAANEXHOCTUTE
(Bux pasgen ,MounctBaHe M NOLAPHX-
Ka").
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MoproToBKa Ha
NPUHAANEXHOCTUTE

Macupawa npucraBka

Macupallata NpUCTaBKa € HambJIHO MOH-
TupaHa. He e Heobxopgumo crnobsBaHe.
Macupallata npuctaBka He Tpsbea da ce
pa3rnobssa.

Crno6sBaHe Ha ObpKkankara
(Gurypa [EN)

e[IbxHeTe OCHOBaTa Ha Obpkankata
B NPUCTaBKaTa Taka, Ye U3AaTUHUTE Bbp-
Xy CTUKa W BAJILOHATMHUTE B KyXMHaTa
Ha MpuUcTaBKaTa Aa cu nacHar.

e CbefiHeTe ABETe YacTu, KaTo I HaTh-
CHeTe, [OKATO Ce 3aCTOMOPAT C LipaKBa-
He.

* 33 la MaxHeTe bbpKankata oT NpUCTaB-
KaTa, U3AbpnanTe ABeTe YacTu efHa OT

npyra.

MocTaBsiHe Ha
NPUHaANIEXXHOCTUTE BbPXY
pbyHusa ypen (Purypa Fl)

Macvpawata npuctaBka M Gbpkankata
C NPUCTABKA Ce MOCTABAT MO efyH 1 Cblly
HaYMH BBPXY PbUHMS Ypes.

Mpepynpexpaexne!

A/ E OnacHOCT OT HapaHsBaHe BCed-
CTBUE Ha CJTy4aliHO BKJIOYBaHe
1 3afle1CTBaHe Ha ypena! YBepete
ce, Ye LLenceNbT e 13BafeH oT
KOHTaKTa, npeay Aa cBbpXeTe

PbYHNA YPeq C NPUHAANEXHOCTTA.
® BkapaiiTe pbyHUA ypen B NpUHAAJex-
HOCTTa Taka, 4Ye CTpefkaTa Ha 3afHaTta
CTPaHa Ha pbYHWA yped Aa COYM KbM



CUMBOJIa C OTBOPEH KaTUHap Ha NpuUHag-
NeXHOCTTA.

® 3aBbpTETE PbYHMA yped Mo Mocoka Ha
YaCOBHWKOBATa CTpesika, JOKaTo CTpes-
KaTa 3acTaHe Taka, 4Ye Aa CoO4YM KbM CUM-
BOJIA CbC 3aTBOPEH KaTWHAp W YacTute
Ha ypepa ce dmKkcMpaT efHa B Apyra
C NEKO JIBUXEHME.

* 3a ja 0cBOOOLUTE PbYHMSA Ype[, XBaHeTe
3[1paBO AABETE YaCTN U 3aBbpTETE PbYHUS
ypen, B Nocoka, 0bpaTHa Ha YacOBHUKO-
BaTa CTpesika, [OoKaTo CTpesikaTa 3acTa-
He Taka, Ye Al COYM KbM CUMBOJIA C OT-
BOpPEH KaTuHap.

* |13BageTe ABETE YaCTW efiHa OT fApyra.

PerynupaHe Ha BKJIlOYBAHETO
n ckopoctra (Purypa El)

BHumaHune!

He ocTaBsnTe ypefa HenpekbCcHaTO BKIIIO-
yeH 3a noseye o1 60 cekyHaw. lNpe3 HAKON-
KO MUHYTU ro OCTaBsANTe Aa ce oxnagu.

BHumaHune!

- 3a fa u3berHeTe M3NpPbCKBaHE CbC CMe-
CTa, MbPBO NoToneTe nacupalata npuc-
TaBKa/ObpkankaTta B CMecTa, Npean fa
BKJlOUUTE ypeaa.

- Bunaru nbpBo nsksoyBanTe ypeaa, npe-
OV fa U3BafuTe nacupaiiaTa npucraska/
Obpkankata oT cMecTa.

® Ype3 HaTUCKaHe W 3afbpXaHe Ha efuH
oT 6yTOHMTE Ha pbYHUA yped, 0003Haye-
HU ¢ | um I, ypeabT ce BKOYBA U 3a-
no4Ba NPoLeChLT Ha CMecBaHe.

* 3a fa u3KknounTe ypeaa, ocsobogete by-
TOHa.

e C nib3ray-perynatopa, Hammpaty ce Haf
OyTOHWTE, MOXeTe fAa MPOMEeHsTe CKO-

poctTa. lnb3ray-perynatopbT yHKLMO-
HMpa camo B KoMOMHaLms ¢ 6yToH I.

byToH I: HUCKa ckopocT

- YBennyaBaHe Ha ckopoctTa: [lBuxete
nnb3ray-perynaropa (rnegaHo oTrope)
B M10COKa Ha YaCOBHMKOBATa CTpesika.

- HamansBaHe Ha ckopocTtTa: [lBuxere
nnb3ray-perynatopa B nocoka, obpa-
THa Ha YaCOBHMKOBATa CTpesKa.

byToH II: Han-Bucoka ckopoct
- B kombuHaums c 6ytoH Il nib3ray-pe-
rynaTopbT HAMa eqekT.

MiopupaHe n cmecsaHe

Macupaliata NpuUcTaBka € NoaxoAsiya 3a
niopupaHe 1 CMecBaHe Ha MeKN XpaHuTen-
HW MPOJYKTW, KAaTO Hampumep MI0AO0BE,
rOPCKW NJIOL0BE, MJIOJOBU HANUTKY, Bape-
HI 3€NIeHYYLM N T. H.

® HapexeTe Ha CUTHO No-rofiemMuTe napye-
Ta (no 1-2 cM Ha napue).

® Hanb/iHeTe CbAa 3a CMecBaHe C MaKcu-
Mym o 2/3 (500 mn) oT cmecTa.

e YBepeTe ce, Ye LencenbT e U3BageH oT
KOHTaKTa.

e BkapaiiTe pbyHMs yped B macupallata
NpUCTaBKa 1 3aTerHere.

e BkJtoyeTe Liencena B KOHTAKTa.

e [loToneTe nacmpallaTa NpucTaBka B cMe-
cTa.

e XBaHeTe 3[paBO CbJa 3a CMeCBaHe
n ypena.

e S3anoyHeTe Aa cMecBarte, KaTo 3a LenTa
HaTUCHETe 1 3appbXTe OYTOH I.
AKko e HeobxoanMo, MoxeTe fia yBennyK-
T€ UM HamManuTe CKOpOCTTa C Mib3ray-
perynatopa.

® AKO u1cKaTe Haii-BUCOKaTa CKOPOCT, MO-
XeTe KaTo anTepHaTMBa [ja HaTUCHeTe
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1 3agbpxute b6yToH I. ToraBa nnb3rauy-
perynatopbT HAMa edekT.

® KaTo NpuKJIioymnTe CbC CMeCBaHETo, Mbp-
BO ocBobofeTe OyTOHa, 33 Aia M3KJTIuNTE
ypena, v efiBa ToraBa u3BageTe nacvpa-
LaTa npucTaBka oT cMmecTa.

* [13BafieTe Liencena oT KOHTaKTa BefHara
LLLOM CTe FOTOBU CbC CMeCBaHeTO.

e OTgenete nacupallata npuctaBka oT
PbYHMA ypeg.

CoBerT:

3a onTnmanHa obpaboTtka Ha cmecTa:

- N0 Bpeme Ha CMeCBaHeTO NeKo ABUXeETe
nacaTopa Harope u HafoJly B CMecTa;

- paboteTe c umnyncu: niopupante 2-3 ce-
KYHOM W u3knoyeTe ypepa. lNosTopete
npoueca, [OKaTo MOay4uTe >XKenaHaTa
KOHCUCTeHLMA Ha CMecTa.

Pa3buBaHe

bbpkankata e nogxogAlwa Hanpumep 3a
pa3buBaHe Ha CMeTaHa, 3a CMeCBaHe Ha
TEYHN XPAHUTENHW NPOLAYKTM UM 3a pa3-
OuBaHe Ha AL 3@ OMNIET U JpYyru ACTUSA
C Anua.

e HanbnHeTe cba 3a CMecBaHe.
Toii KaTo MO Bpeme Ha pa3brUBaHETO CbC-
TaBKuTe OOWMKHOBEHO CTaBaT Ha MAHa,
MbJIHETE CbJa 3a CMecBaHe Hall-MHOro
HarnonoBWHa. 3a Aa HanpasuTe benTbLm
Ha CHAr, He Cnaraiite B CbAa noseye oT
3 aiYeHn benTbKa.

e YBepeTe ce, Ye LIencenbT e U3BageH oT
KOHTaKTa.

e BkapaiiTe pbyHus Ypef B MpucTaBKaTa
¢ 6bpkankarta u 3aTerHete.

e BkJiloyeTe Liencena B KOHTaKTa.

e [loToneTe GbpKankata B TEYHWUS XpaHU-
TeNeH NPOAYyKT.
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e XBaHeTe 34paBO CbAa 3a CMeCBaHe
nypena.

® 3anoyHeTe npoLieca, KaTo 3a LenTa HaTu-
CHeTe 1 3aapbXTe OYTOH .

AKo e HeobXx0MMO, MOXeTe 13 YBENINYN-
Te WM HamanuTe CKOpoCTTa C nib3ray-
perynaropa.

® AKO McKaTe Hai-BMcCOKaTa CKOPOCT, MO-
XeTe KaTo anTepHaTMBa [a HaTUCHeTe
n 3apbpxute b6yToH Il. Toraa nab3rau-
perynaTopbT HAMa edhekT.

e Kato npuknioynTe C npoueca, MbpBO
ocBobofeTe OyTOHa, 33 Aa M3KIOuUNTE
ypepa, u efBa ToraBa u3Bagerte 6bpkan-
KaTa OT CbAia 3a CMecBaHe.

* |13BageTe Liencena OT KOHTaKTa BeAHara
LLLOM CTe roToBW C pa3buBaHeTo.

Mpumepu 3a npunoxxeHne

CnepBalyata nHdopmauuns e camo opueH-
TUPOBBYHA, KaTo B MpaKTWKaTa TA MOXe
fia Ce pa3nMyaBa B 3aBUCMMOCT OT MOAro-
TOBKAaTa U XapaKTepUCTUKWUTE Ha XpaHu-
TeJHUS NPOAYKT.

MopupaHe n cmecsaHe

npl/IHa,[l,J'Ie)KHOCTZ
N Cb[ 3a CMeCBaHe

Macupala npuctaBka

MpogykTn Konu-  Mpubn. ByTtoH
4ecTBO  Bpeme

3a baHaHOB

MJIeYEH LLeNK: 6

- baHaH 1/2 bp.

- Mnsiko 14 n 60 cek. I

- CmeTaHa 50 mn

- 3axap 1cn.

Arogwn (npechn) 250 15-25 cek. |



Pa3buBaHe

MNpuHagnexHocT: bbpkanka n cbg 3a
CMecBaHe

Mpogyktn  Makc. Mpubn. ByToH
KONINYeCTBO  Bpeme

buta 200t 50-100 !

cMeTaHa cex.

bentbum: bentbuute  60-120

Ha 3 Anua CexK.

Peuentn

MukaHTeH ek ¢ KpacTaBuua
u norypt (4 nopuun)

MpogykTu:

- 1 kpacTaBuua

- HAKOJIKO CTPbKa KOMbp

- 300 r norypt, 250 mn MbTeHULa
- ManKo JINMOHOB COK

- CON, NPACHO CMASH YepeH nunep

HauuH Ha npuroTesHe:;

e OGenete KpacTaBuLUaTa, HapexeTe s Ha
[Be Mo ObJIKIHA, OTCTPAHETE CbpLEeBU-
HaTa M HapexeTe OCTaHANOTO Ha rpybm
napuerta.

® [I3MuiAiTe Kombpa, € NOMOLUTA Ha naca-
TOpa ro niopupainTe 3aefHo C KpacTaBu-
Lata, Mmorypta U MbTeHuUaTa, a nocsie
pobaBeTe Ha BKYC JIMMOHOB COK, COJ
1 YepeH nunep.

e OcTaBeTe LUeMKa 33 KpaTKo Aa ce oxna-
W, HanelTe B YaliM W NO XeNnaHue ro
CepBupaiiTe rapHUpaH ¢ Konbp.

Bpeme 3a npurotesiHe: okono 10 MUHyTK
Bpeme 3a oxnaxpaHe: okono 30 MUHYTK

3a nopums:
- k[bx/kkan: 373/89
- bentbumHm: 5,7 1

- Ma3HuHu: 3,41
- Bvrnexugpatu: 7,9 r
- XnebHa eguHnua: 0,5

Jlex maiioHe3eH anBap (4 nopuyun)

ChcTaBku:

- 2 CKUNAKKN YeCbH

- 4 XbNTbKa

- 2 4. J1. IMMOHOB COK

- 2 4. 1. CpefHO MUKAHTHA ropynua
- 200 mn 3exTuH

- 2-3 4. n. aiiBap (NMKaHTeH)

- 100 r norypt

- HAKOJIKO JIMCTa MalLepka

- COM, MPSACHO CMJISIH YepeH nunep
- 3axap

HauuH Ha npuroTesHe:

® HaTucHeTe M CmaykainTe 4ecbHa. Cno-
XeTe BbB BWCOK (M3MepBaTeneH) Cbp
XBATbLMUTE, IMMOHOBUSA COK, ropynuaTa
1 3exTuHa. [locTaBeTe nacmpaliara npuc-
TaBKka 1 6aBHO M3AMranku ce Harope o
pbba Ha Ha MuKcepa ce obpasyBa ,kpe-
Moobpa3eH BeHel ", KaTo Taka ce mosy-
YyaBa MailoHe3arTa.

e CMeceTe anBapbT, NOTYPTHLT U Mallepka-
Ta ¢ Obpkankarta v nognpaBeTe MaiioHe-
3aTa CbC con, nunep u 3axap. Cepsupaii-
Te C M3MEYEHN Ha CKapa WK 3ambpXeHn
cKapuapm.

Bpeme 3a npuroTtBsHe: 0kofo 10 MUHyTK

XpaHuTesiHa CTOMHOCT 3a nopuus:
- k[x/kkan: 2321/555

- bentbunun: 4,7

- Ma3HuHm: 57,9 r

- Bvrnexungpatu: 3,6
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ManaynHKM ¢ KOMMNOT OT AOBAKM
1 Kancum (4 nopymn)

MpogykTn:

3a TecToTo 3a nanaynHKnTe:

- 200 r 6pawHo

- 1 wmnka 6aknynsep

- 1 wmnka con

- 250 Mn NpACHO MAAKO

- 250 r HuckomacneHa n3Bapa

- 3 anua

- 50 r 3axap

3a komnora:

- kucenu s6wvakn (Hanpumep: bockon,
Kokc opaHxeBa peHeTa)

- 300 r kancuu

- 1-2 naketyeTa BaHWJIOBa 3axap

- 1 npbyKa KaHena

- 2-3 C. N. pacTUTENHO 0JINO0

- 1/4-1/2 4. n. aHaCoH, CMAAH

HaunH Ha npuroTBsHe:

® Paszbbpkalite ¢ bbpkankata CbCTaBKUTe
3a TeCToTo 3a NanayuHKM 1 ocTaBeTe 3a
okono 10 MuHyTH fa BTaca.

®3a komnoTa obenete A0BAKWTE, Hape-
XeTe Ha YeTBbPTUHKW W OTCTpaHeTe
cpefHaTa yact. M3muiiTe Kancuute, Ha-
pexxeTe HarMonoOBMHA U OTCTPaHETe AJKMN-
Te. Hapexete kancuute n A6bakuTe Ha
peseHn. CBapete nnogosete cbe 100 mn
BOfa, BaHWIOBaTa 3axap M MpbykaTa
KaHena u rn octaBeTe 0kosio 10 MuUHyTH
NOKPUTHL.

® /I3mbpXeTe TeCTOTO 3a NanavnHKn B CUn-
HO 3arpATo 010, KaTo 0hOPMUTE MAKM
nanaynHkn. OcTpaHeTe npbykaTa KaHe-
na ot komnota. [lopupaiiTe KoMmmoTa
C nacuvpaliaTta npuctaBka, nofnpaseTe
C aHACOH U CepBMpaiiTe C NaflavynHKuTe.
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Bpewme 3a npuroTBsaHe: okono 40 MUHyTK
Bpeme 3a BTacBaHe: 0kono 10 MUHYTK

XpaHuTeNiHa CTOMHOCT 3a Nopuus:
- kx/kkan: 2115/506

- bentbunun: 21,7 r

- Ma3HuHu: 14,8 r

- Bvrnexuppatu: 70 r

- XnebHa eguHnLa: 6

MoyncreaHe n nogapbXKKa

A\ TNpepynpexpaeHue!
A lpwn Bnara uma onacHocT oT To-

KoB yfap! PbyHuAT ypen

- He TpsbBa Ja ce moTans BbB
BOJa;

- He TpsIbBa Ja ce ObpXM Nog Te-
yaia Bofa;

- He TpsbBa Aia Ce NOYNCTBA B Cb-
JOMUAJIHA MaLLKHA.

BHumaHume!

He u3non3Baite abpasuBHM bW, HUTO
abpa3svBHM NOYMCTBALLM NpenapaTy, 3a Ja
He MoBpefuTe MOBBLPXHOCTUTE HA ypeda
11 HEroBMTE NMPUHAANEXHOCTN.

Mpean nbpBaTa ynotpebda
Mpean NbpBOTO NyckaHe B eKcnoaTaLms

YPEADBT N NPUHAANEXHOCTUTE TpFI6Ba na
6'b,£l,aT MoYncTeHN OCHOBHO.

MouncTBaHe Ha pbYHUSA ypen

* YBepeTe ce, Ye LencenbT e U3BafeH oT
KOHTaKTa.

* [loyncTBaiite pbyHUS ypeq camo C eko
BNaXHa Kbpna 1 cnefi ToBa BHUMATENHO
ro NnopcyLueTe.



MouyncrBaHe Ha npuHagnexdHocrure

Mpepynpexpaexne!

OnacHoCT OT HapaHABaHUSA C HO-
Xa Ha nacupaiiaTta npucraska.
He nouuctBanTe HOoxa C ronu
pbLe, U3non3BaiTe YeTka.

BHumaHnme! MpuHagnexHocTute fa He ce

NOYMCTBAT B CbAOMUASIHA MalUMHa. YacTu-

Te He Ca npefHa3Ha4YeHN 3a NOYKUCTBaHe

B CbAOMUANHA MaLUNHA.

e Cnieg BcAka ynoTtpeba CbAbT 3a CMeCBa-
He, NacupallaTa npucraeka n 6bpkanka-
Ta ClefiBa fia ce No4ucTBaT C Tonna Bofa
1 Manko rnpenapar 3a CbfoBe.

*Bbnpekn TOBa He notansanTe BbB BO-
[a NpuUCTaBKWTe, C KOUTO Ce CBbp3BaT
MPUHALNEXHOCTUTE KbM PbYHUA Ypep.
B npoTtuBeH cnyyanm e Bb3MOXHO fia no-
nagHe Bofa B narepute 1 3afBUXBaLLn-
Te 4acTu 1 C TOBa Jia Ce CbKpaTu nepmop-
BT Ha eKCnnoaTaLma Ha yactuTe.

® BmecTo TOBa NOYMCTBaNTe € YeTka HoXa
Ha nacupataTa npucraska.

e 13BapeTe Gbpkankata OT mpucTaBkaTa
1 NoyucTeTe MpucTaBKaTa CcaMo C J1eKo
HaBJlaXHEeHa Kbpna.

e MoxeTe pga nouuctBate Obpkankara
c Tonna Boja u npenapar.

® Hakpas nopcyLiete fobpe BCUYKM YacTu.

¢ OcTaBeTe nacupatyata npucTaBka n bbp-
Kankara fia U3CbXHaT B U3MNPaBeHo Mono-

XeHWe, Taka Ye nonajHanata BbTpe BO-
[a Aa MOXe f1a u3Teye OT NPUCTaBKaTa.

CbBeT:

MocpenctBom 6bpP30 M3MMBaHE MOXeTe
Obp30 U NecHO Aa NoyucTBaTe nacupalla-
Ta NpUCTaBKa unu bbpkankata Mexay Ase
M3N0N3BaHMA.

® 3a LenTa HambjiHeTe CbAa 3a CMecBaHe
HaMoJIOBMHa C TonJa BoAa.

® 3aApbXTe nacmpalwiata npucTaBka Wiu
ObpkankaTa BbB BojaTa B Cbja 3a CMec-
BaHe.

® HaTucHeTte GYTOH | 3a HAKOIKO CEKYHAMW.
Mpy BbPTEHETO Ce OTAeNAT rpybute oc-
TaTbUN.

e Cnep, ToBa BefHara MoxeTe fa npurot-
BUTE CJieABaLLnTe NPOLYKTH.

MoHTaX Ha Abpi)Kaya 3a CTeHa

(durypa )

3a pa 6bAe nacaTopbT BUHArW Mo pbka,
MOXeTe fia MOHTUpaTe [OCTaBeHUs B KOM-
nfekTa Abpxay 3a CTeHa 1 Mo TO3W HaYMH
[ia LbpXuUTe ypena Ha yaobHo pascTosHue.

* 3a [1a 3aKayuTe IbpXaya 3a CTeHa, Npo-
OwiiTe aBe JyNKM B CTeHaTa Ha pa3cTos-
Hue oT 51 MM (guameTbp Ha CBPEAJIOTO
6 MM).

e [locTaBeTe [0CTaBeHUTE B KOMMJIEKTa
Jiobenu.

® 3aBMHTETE 3[paBO [bpXaya 3a CTeHa
C MOMOLLTA Ha ABaTa BUHTA, JOCTABEHN
B KOMMJEKTa.

®3a fa perynuparte gbpXaya 3a CTeHa,
MOXeTe [a pa3xfabute AECHWUS BUWHT
1 [ia NpeMecTuTe AbpXaya 3a CTeHa oLle
Harope unu Hagony.

e (Cnef ToBa OTHOBO 3aBUHTETE 3[PaBO
BUHTA.
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OTcTpaHsABaHe HA oTNagbUUTe

TexHn4yeckn gaHHu

V|3XB'pr1$|He Ha OnakKoBKaTa

OnakoBKaTa Ha NpofyKTa e OT peLuKu-
pawm ce matepuanu. OTcTpaHsBaiiTe Ma-
TepMannTe Ha ONakoBKaTa B CbOTBETCTBUE
C 0003HaYeHNEeTO UM Ha 0OLYECTBEHUTE
MecTa 3a CcbOMpaHe Ha oTnagbuy, pecr.
cnopep, U3nckBaHusTa BbB Bawata crpa-
Ha.

OTcTpaHsBaHe Ha HenoTpeGHuA ypen

AKO He nckaTe noBeye aa U3Nons-

BaTe ypefa, npepanTe ro Gesnnar-

HO B MyHKTa 33 CbOMpaHe Ha cTapu
enekTpoypeny. B HuKakbB cyyaii cTapuTe
eNeKTpoypeay He TpsbBa Aa ce U3XBLPAAT
B KOHTeMHepa 3a obww oTnagbum (BX.
CMBOSIA).

Ipyru ykasaHus 3a oTcTpaHsiBaHe

MpepaiTe CTapus enekTpoypen Taka, 4e
Aa He O6bje HapyleHa Bb3MOXHOCTTA 3a
HeroBaTa NoOBTOPHa ynoTpeba unu npepa-
boTBaHe.

CrapuTe enieKTpoypean MoraT fa CbAabp-
XaT BpeAHu BewlectBa. Mpu HenpaBusiHa
ynoTpeba nan noepexpaaHe Ha ypeaa Mo-
Xe Bnoc/ieAcTBle @ Bb3HUKHAT LIETH 33
3[paBETO WM 3aMbpCsABaHE Ha BoAuTe
1 noysure.
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Mopen HB-B101
HanpexeHune 220-240V ~
YectoTa 50 Hz
MouwHocTt 600 W

Lym 77 dB(A)
IbmkuHa Ha 3axpaH- | ok. 1,5m

BaLLuMA Kaben

YKa3aHue:
Bb3MOXHM Ca TexHuYyecku WAuM ONTUYHU

N3MeHeHunA.

lapaHyua

Kaufland Bu gaBa rapaHums ot 3 roguuu
OT AiaTaTa Ha MoKynkarta.

apaHUusATa He Ce OTHACA 3a WETW, NMpu-
YNHEHU OT HeCnasBaHe Ha MHCTPYKUWATA
3a ynotpe6a, 3noynoTtpeba N HenpaBuHO
OopaBeHe, COOCTBEHOPBYHN PEMOHTU WK
HEeAO0CTaTbYyHO 0BCNYXKBAHE N TPUXKU.



@

Haben Sie Fragen zur Bedienung des
Gerates?

Schnelle und kompetente Hilfe erhalten Sie
liber unsere kostenlose Service-Hotline:

@ 0800/1528352

(Kostenfrei aus dem deutschen Fest- und
Mobilfunknetz)

Montag - Samstag: 8:00 - 19:00 Uhr
E-Mail: service@kaufland.de

)

Mate dotazy tykajici se obsluhy zafizeni?
Rychlou a kompetentni pomoc ziskate na nasi
bezplatné servisni lince:

@ 800 165 894

(Bezplatné volani z pevné i mobilni sité v rdmci
Ceské republiky.)

Pondéli - patek: 7:00-20:00

E-mail: service@kaufland.cz

Imate li pitanja vezano uz uredaj?

Za brzu i stru¢nu pomo¢ nazovite nasu sluzbu
za korisnike na besplatan broj:

@ 0800/200-300

(Poziv na broj se ne naplacuje.)

Ponedjeljak - petak: 8:00-19:00 sati

E-posta: service@kaufland.hr

Czy masz pytania dot. dzialania tego
urzadzenia?

Szybka i fachowa pomoc otrzymasz dzwoniac
na nasza bezpfatng infolinie:

(@ 800 300 062 (Bezpfatna infolinia)
poniedziatek-piatek: godz. 7.00-20.00
sobota: godz. 8.00-19.00

e-mail: service@kaufland.pl

Aveti intrebari cu privire la utilizarea
aparatului?

Va stam la dispozitie prin asistenta rapida si
competenta disponibila gratuit prin hotline-ul
nostru:

@ 0800 080 888

(Numar apelabil gratuit din retelele: Orange,
Vodafone, Telekom, Upc Romania si RCS&RDS)
Luni - vineri: 8:00-19:00

e-mail: service@kaufland.ro

GO

Mate otazky tykajuce sa obsluhy
zariadeni?

Rychlu a kompetentnli pomoc ziskate na
nasom bezplatnom servisnom linku:

@ 0800/152 835

(Bezplatne z pevnej telefonnej linky a mobilu.)
Pondelok - piatok: 8:00-17:00

E-mail: service@kaufland.sk

WmaTe nn BbNPOCK OTHOCHO U3MOJI3BAaHETO
Ha ypepa?

bbp3a 1 KOMNeTeHTHa NOMOLL, MOXeTe Aa
noJsly4unTe No HalaTta b6e3nnaTHa cepBn3Ha
ropeLya JMHus:

@ 0800 12 220

(ObapeTe HU ce Be3nnaTHO OT LANaTa CTpaHa.)
MOHedeNHUK - 4eTBbPTHK: 8:30-17:45 u.
netbk: 8:30-15:15 u.

Nmeiin: service@kaufland.bg



Hersteller / Viyrobce / Proizvodac / Producent /
Producator / Vyrobca / Mpowssoguten:

Kaufland Warenhandel GmbH & Co. KG,
Rotelstr. 35, 74172 Neckarsulm,
Deutschland, Némecko, Njemacka, Niemcy,
Germania, Nemecko, l'epmaHus

IuctpubyTop: Kaydnang bbnarapus EOOJ
eng Ko K[, yn. Ckonue 1A, 1233 Codus

Ursprungsland: China / Zemé pivodu: Cina /
Zemlja podrijetla: Kina / Wyprodukowano

w Chinach / Tara de origine: China / Krajina
povodu: Cina / CrpaHa Ha npom3xop; Kutaii

HB-B101

640/ 0863540 / 353115
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